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SPILLMANN/FELSER/LEO BURNETT

Helden der Natur. Monat Dezember.

«Da spiirte ich
die Wildsau in mir.»

An jenem Nachmittag vergniigten sich meine Ge-
schwister und die anderen Ferkel und Siue auf
unserem Spielplatz gleich hinter dem Stall, auf der
Aussenseite des Bio-Hofs. Ich hatte keine Lust dazu.
Also schniiffelte ich mich zuriick in den Stall,
withlte mit dem Riissel mal hier
und mal da — und ent-

deckte plotzlich, nein, das

konnte nicht sein, das war

meinem Bio-Bauern doch e
noch nie passiert. War dort .':‘

tatsichlich die Stalltiir einen

kleinen Spalt offen? Mein Herz

pochte wie verriickt. Jetzt oder nie,

dachte ich.

Und schon war ich draussen auf dem
Hof. Da, diese schlammige Wasser-
lache neben dem Brunnen. Die musste
einfach mir gehéren. Und schon suhlte
und wilzte ich mich so richtig nach
Schweineart. Und die Welt
hatte noch mehr zu bie-
ten. Das Blumenbeet

in der Mitte des
Hofes lachte mich

an. Und schon hat-

te ich meinen Riissel
tief in der Erde vergra-

ben. Wurzeln und Wiirmer. e T =

Wias fiir ein Tag. Doch was war das?
Was knurrte da hinter mir so unheimlich und dro-
hend? Ich drehte mich langsam, sehr langsam um. Ein

michtiges, schwarzes Hundetier zeigte sein Gebiss.

Bio Knospe.

Der Bursche wollte es wissen. Da erwachte die Wild-
sau in mir. Wir starrten uns an. Ich senkte den Kopf,
grunzte grollend. Der Schwarze sollte es mit dreissig

Kilo Kampfgeist zu tun bekommen. Wie-

der knurrte er heiser. Aber jetzt riickte

g ich vor und liess meine Hauer blicken.
~ Das Knurren verstummte abrupt, die
Zunge fuhr verlegen tiber die breite

= Schnauze. Und siehe da, das schwarze
Pl Untier trat den Riickzug an. Ich aber
marschierte vorwirts, geradewegs auf
die immer noch offene Stalltiir zu. Vol-
lig unbemerkt mischte ich mich wie-
der unter meine Geschwister auf dem

Spielplatz. Ich hatte viel Spass gehabrt.

Und ich hatte gewonnen.

Jetzt, drei Monate spiter und sechzig
Kilo schwerer, ausschliesslich mit Bio-
Futter grossgezogen, bin ich ein gefun-
denes Fressen fiir alle Liebhaber

von Schweinefleisch, das
wieder wie Schweine-
fleisch schmeckt. Ge-
sundes Schweizer Bio-
Fleisch. Besuchen

Sie doch mal einen

S echten Schweizer
Bio-Hof, einen mit

der Knospe. Einen, der voll
und ganz biologisch wirtschaftet.

Vom Fiittern bis zum Diingen, vom Sien bis zum
Ernten. Ohne Wenn und Aber. Oder informieren Sie

sich einfach unter www.bio-suisse.ch

BIO

Bringt den Geschmack zurick.

SUISSE



KOLUMNE

Darf Bioausbildung ein
bisschen anders sein?

In den vergangenen Jahren wurde viel
tiber die Neuausrichtung der landwirt-
schaftlichen Grundausbildung diskutiert.
Wenn es um die Bioausbildung geht,
nehmen selbst Biobauern
unterschiedliche Haltungen
ein. Die einen wollen mog-
lichst nicht auffallen, das
Gemeinsame betonen und
die Betriebe moglichst an-
spruchslosen  Richtlinien
gemdss optimieren. Die
anderen mdochten sich an
den Grundlagen des Bio-
landbaus orientieren und eine nach-
haltige Landwirtschaft ins Zentrum stel-
len.

In der Bioausbildung schlagen wir den
zweiten Weg ein. Wirkliche Vermittlung
der Grundlagen des Biolandbaus muss
in das Wesen von Bdden, Pflanzen,
Tieren und Menschen eintauchen und
in der Erkenntnis verwurzelt sein, dass
nicht alles Machbare auch sinnvoll ist.
Seit vier Jahren kann der Pilotlehrgang
von Bio Suisse unter dem Titel «Neu-
ausrichtung Landwirtin mit Spezial-
richtung Biolandbau» im dritten Lehr-
jahr absolviert werden. In 21 Schul-
wochen an der Bio Schwand vermit-
telt eine engagierte und kompetente
Lehrerschaft «Grund-Schaffendes» zum
Biolandbau. Der Lehrgang steht jun-
gen Menschen nach dem ersten Teil der
Lehrabschlusspriifung (LAP 1) offen. Ich
freue mich tber viele Anmeldungen fiir
das kommende Schuljahr 2008/09.

Der Abschluss mit dem Eidgendssischen
Fahigkeitszeugnis unter eigenem Titel
dokumentiert die fundierte Ausbildung.
Aber leider gehort dieser Titel wohl
bald der Vergangenheit an. Im Zuge
der Reform der landwirtschaftlichen
Grundausbildung soll er abgeschafft
werden. (Prifungs-)Frage: Mag das da-
mit zu tun haben, dass selbsternann-
te Gralshiiter der landwirtschaftlichen
Ausbildungstradition die Andersartigkeit
der Bioausbildung als Gefahr auffassen
und verschwinden lassen mochten?

L. 06w,

Robert Obrist, Leiter der Geschéftsstelle

Bildung von Bio Suisse
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B ERNEUERBARE ENERGIEN

Saubere Energie

als Tiipfchen auf dem Bio-i

In der Landwirtschaft und auch in der Verarbeitung gibt es ein grosses Potenzial fiir die Produktion und
die Nutzung sauberer Energien: Dezentral, erneuerbar, klimaschonend sind die Stichworte. In Franken

und Rappen rentieren die Investitionen in Solarzellen und Biogas erst selten. Doch vom griinen Image

profitieren Landwirte und Verarbeiterinnen auf jeden Fall. Zudem winken in Kiirze kostendeckende

Einspeisevergiitungen fiir Okostrom.

atiirlichkeit ist ein Attribut, das je-

dem Biortiebli, jedem Biobrot anhaf-
tet. Doch wie viel Erdol oder gar Atom-
strom steckt in Bioprodukten?

Immer mehr Knospe-Produzenten
und -Verarbeiter begniigen sich nicht da-
mit, umweltschonend anzubauen und
tierfreundliche Richtlinien zu erfiillen.
Sie nehmen auch die graue Energie ins Vi-
sier. Sie platzieren Solaranlagen auf dem
Scheunendach, steigen in die Biogaspro-
duktion ein oder decken den Warmwas-
ser- und Heizbedarf mit Holz und Sonne.

«Erneuerbare Energien passen
zu unserer Philosophie»

Ein Beispiel dafiir liefern Franz und
Maya Helfenstein Probst auf jhrem Be-
trieb in Emmen LU. «Vor sieben Jahren
kamen wir erstmals mit der Idee in Kon-
takt, 2005 setzten wir sie um.» Gemeint
sind die beiden Fotovoltaikanlagen mit
einer Leistung von je 18 Kilowatt. Im Jah-
resschnitt tibersteigt die Produktion klar
den Bedarf fiir Hof und Haus: Die Leis-
tung liegt bei etwa 35 000 Kilowattstun-
den (kWh) pro Jahr, der Verbrauch bei

Betrdchtliches Energiepotenzial
in der Landwirtschaft

Schétzungen besagen, dass in Zukunft jeder zehnte
Landwirt in irgendeiner Form zum Energiewirt wer-
den konnte.

Das Potenzial im Biogasbereich wird auf 400 Anlagen
geschatzt, die den Stromkonsum von rund 200 000
Menschen decken kénnten. Aktuell liegen 80 bis 100
Biogasprojekte in den Schubladen.

Heinz Hénni, Fachexperte Energie, Umwelt und
Transporte beim Schweizerischen Bauernverband,
rat an Biogas interessierten Landwirten und Verar-
beitern, moglichst gemeinsam vorzugehen: «Biogas-
anlagen benétigen je nach Dimension eine bis zwei
Arbeitsstunden pro Tag, da sind iberbetriebliche
Projekte vorteilhaft.»

An einigen Standorten kann der Bio- auch zum
Windbauern werden. Und die grossen Décher der
Bauernhofe und Stélle sind oft ideale Standorte fiir
die Fotovoltaik. pld
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etwa 31 000 kWh. Helfensteins kénnen
also etwa 4000 kWh/Jahr verkaufen und
ins Stromnetz des ortlichen Versorgers
einspeisen.

Wihrend bisher bloss 15 Rappen
pro Kilowattstunde Entschidigung be-
zahlt wurden, diirfte sich dies dank der
Einspeiseverordnung demnichst 4n-
dern (vgl. Kasten «Fordertopfe», Seite 7).
«Doch Profit war nie unser Ziel. Erneuer-
bare Energien passen ganz einfach zu un-
serer Philosophie», so Helfenstein. Ent-
sprechend decken Helfensteins auch den
Warmwasser- und Heizbedarf mit Solar-
panels und unterstiitzen wenn notig mit
einer Holzschnitzelfeuerung.

Ein Dutzend Kundinnen und Kun-
den trugen die Finanzierung in Form von
Anteilscheinen mit, die mit drei Prozent
verzinst werden - in Naturalien aus dem
Hofladen. Dazu kamen Beitrdge a fonds
perdu von Freunden, die von Sonnen-
energie begeistert sind. Den Rest der ins-
gesamt investierten 270000 Franken
wendeten Helfensteins aus eigenen Mit-
teln auf.

Strom aus Giille
und Ristabféllen

Schon ldnger den griinen Energien ver-
pflichtet hat sich der Briiederhof von
Kaspar Giinthardt im ziircherischen Dil-
likon. Dort werden seit bald 15 Jahren
die eigene Giille sowie Riistabfille von
zwei benachbarten Gemiisebauern ver-
gart und in Strom sowie Wirme umge-
wandelt.

«Den Strom benutzen wir vor allem
zur Kithlung des Saisongemiises, der Vi-
trine des Hofladens und des Milchtanks»,
so Adrian Vonlanthen, Feuerungsfach-
mann, der neben seiner Tatigkeit als
selbststindiger Sanitdr auf dem Biohof
arbeitet. Die bei der Stromproduktion an-
fallende Abwirme wird fiirs Warmwasser
und im Treibhaus verwendet: Im Som-
mer vertreibt die Warmluft den Mehltau,
der die Gurken- und Peperonipflanzen

bedroht, im Herbst lisst die Wirme To-

maten bis weit in den November reifen.
Ubers Jahr gerechnet ist der Betrieb

punkto Strom nicht nur Selbstversor-
ger, sondern gibt noch etwa einen Drit-
tel ins Netz ab - allerdings zum Preis von
konventionellem Strom. Daran wird sich
auch mit den neuen Tarifen nichts 4n-
dern, denn die kostendeckende Einspei-
severgiitung gilt nur fiir Leistung, die ab
2006 installiert wurde. Vonlanthen ist
trotzdem nicht frustriert. «Das Ziel muss
sein, dass weitere Anlagen gebaut wer-
den.» Seine Tipps, um die Anfingerfehler
zu vermeiden, die ihm und seinen Kolle-
gen unterliefen:

B Es sollen sich mehrere Landwirt-
schaftsbetriebe zusammenschliessen
und das Projekt gemeinsam tragen.

B Schon frith in der Planungsphase mal
einen Betreiber besuchen, dessen An-
lage schon seit finf Jahren lduft, sich
alles zeigen lassen und genau nach
den Problemen fragen, die sich im
Aufbau, beim Einrichten und im Be-
trieb stellten.

B Firmenvertretern, die Komponenten
anbieten, nicht alles glauben, was sie
erzdhlen. «Bei uns gingen einige Din-
ge spdter zu Bruch.»

B Keine Materialien einsetzen, die nicht
dem neusten Stand der Technik ent-
sprechen. Zum Beispiel keine PVC-
Rohre. «PVC lasst sich schlecht ver-
schweissen, ist nicht UV-bestdndig,
altert zu schnell und bei der Entsor-
gung entstehen problematische Stof-
fe.» Viel besser und weniger umwelt-
schidigend seien Rohre aus Poly-
athylen, so Vonlanthen.

Pfliigen mit Frittierdl

Von Anfingerfehlern kann auch Hans-
jorg Schneebeli aus Obfelden ZH berich-
ten. Der Plan war, auf Diesel wenn mog-
lich zu verzichten und stattdessen nach-
wachsende Ole in den Tank zu fiillen. Ex-
perimente mit Rapsol funktionierten,



«doch Rapsol ist zu schade fiir den
Tank», so Schneebeli. Heute benutzt er
altes Frittierol, wobei nicht jede Maschi-
ne gleich auf den ungewohnten Treibstoff
reagiert. «Mal brannte der Motor durch,
mal nutzte sich die Mechanik viel schnel-
ler ab - das ging ins gute Geld», erinnert
sich der Energiepionier. Heute fahren zu-
mindest die zwei kleineren Traktoren mit
dem gebrauchten Frittierol.

Auch das kleine Blockheizkraft-
werk, das Wirme fiir die Pilzzucht und
das Hithnerhaus liefert, lauft mit ge-
brauchtem Speisedl. Dariiber hinaus in-
stallierten Schneebelis schon 1990 auf
ihrem Scheunendach eine Solarstrom-
anlage und verkaufen den Okostrom fiir
80 Rappen/kWh an die Solarstromborse
des Kantons.

Milch anliefern mit einem PS

Nicht nur Hightech, auch alte Tradi-
tionen konnen den Verbrauch von fos-
silen Energietrdgern massiv reduzieren.
Auf dem Biohof Laas im bernischen Prés
de Cortébert sind beispielsweise immer
drei Arbeitspferde plus ein Lernpferd im
Einsatz, die beim Holzriicken im Wald,
beim Heuen, auf dem Acker oder beim
Mistfithren ins Schwitzen kommen.
Beim Kreiseln behilft man sich mit einem
Kompromiss und hat den Vorwagen mit
einem Benzinmotor ausgeriistet; fiir
das Vorwirtskommen sorgen aber zwei
Pferde. «Auch im Winter spannen wir ein
Pferd vor den Schlitten und bringen mor-
gens die Milch abgasfrei zur Abgabestel-
le», erzdhlt Emanuel Schmid.

Bild: Solar Agentur Schweiz
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Die Okologie sei bloss ein Grund von
mehreren, weshalb man auf Pferdekraft
setze. Die Bilanz lisst sich sehen: «Nur
noch rund 1000 Liter Diesel verbraucht
unser Hof pro Jahr», freut sich Schmid.
Und das bei einer Betriebsgrosse von im-
merhin 44 Hektaren landwirtschaftliche
Nutzflache plus 12 Hektaren Wald. Auch
beim Heizen schonen Schmids das Klima
und setzen auf einen Stiickholzofen.

Dabei soll es nicht bleiben: «Fiir das
Warmwasser im Sommer wire ein Son-
nenkollektor sinnvoll, die Anschliisse ha-
ben wir bei der Sanierung vor acht Jah-
ren schon bereitgestellt.» Doch die Inves-
titionen seien betrichtlich, zudem sind
Schmids Piachter - der Besitzer miisste al-
so mit der Investition einverstanden sein.

Solarpreis fiir Molkerei

Auch Verarbeiter setzen zunehmend auf
klimaneutrale Energietrager. Die Entle-
bucher Milchschafprodukte GmbH (Em-
scha) etwa wihlte zwar schon 2001 eine
Holz- statt Olheizung — immerhin be-
sitzt man eine eigene Parzelle Wald. «Im
Frithling und Sommer fillt am meis-
ten Milch an, doch dann ist die Abwir-
me nur schlecht zu gebrauchen», erklart
Emscha-Mitinhaberin Heidi Hofstetter.
Seit April dieses Jahres nun deckt eine 54
Quadratmeter grosse Sonnenkollekto-
renanlage auf dem Dach einen guten Teil
des Warmwasserbedarfs der Késerei.

Die Kosten von gut 50 000 Fran-
ken konnte die Emscha aus eigenen Re-
serven decken. «Die Investition rechnet
sich zwar nicht kurz-, aber doch langfris-

P

tig», ist Hofstetter iberzeugt. Zudem ist
der Imagegewinn durch die griine Ener-
gie willkommen; alle Produkte stammen
aus der IP-Milch von Schafen, die in der
UNESCO-Biosphidre Entlebuch weiden.
Zurzeit informiert man sich tiber Foto-
voltaik und tiberlegt, mittelfristig in So-

Kommt die Klima-Knospe?

Wie viel graue Energie steckt in einer Wintertomate
aus Stidspanien? Und wie energieeffizient wirtschaf-
tet der durchschnittliche Schweizer Biobauer? Auf
Initiative der Ziircher und Schaffhauser Biobauern
an der Delegiertenversammlung im letzten Friihling
soll Bio Suisse punkto Energiebelastung durch die
Biolandwirtschaft aktiv werden. Zwei Aspekte sollen
vertieft betrachtet werden:

Braucht es Regeln, was den Energieverbrauch von

importierten Bioprodukten angeht?

Sollen die Schweizer Knospe-Produzentinnen und

-Produzenten mit Anreizen dazu motiviert werden,

haushélterischer mit Energie umzugehen und in

erneuerbare Energietrager zu investieren?
Laut Manuela Ganz, Préasidentin der Ziircher und
Schaffhauser Biobauern, wére etwa denkbar, dass
energiebewusste inldndische Bioproduzierende ein
eigenes zusitzliches Label erhalten, vergleichbar mit
der BTS-Auszeichnung fiir besonders tierfreundliche
Stallhaltungssysteme.
«Toll wére es beispielsweise, wenn jeder Biobauer
seinen Warmwasserbedarf auf dem eigenen Dach
erzeugen konnte», meint Ganz. Dass dies selbst an
Nordlage funktioniert, beweist sie mit dem eige-
nen Betrieb. Zusatzlich klart Ganz aktuell ab, ob sich
das Scheunendach fiir die Solarstromerzeugung eig-
net. Beim Diesel hingegen seien Alternativen noch
in weiter Ferne. Ganz: «Hier gilt es wohl, die Fahrten
mdglichst effizient zu kalkulieren und wenn méglich
darauf zu verzichten.» pld
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Beste Aussichten fiir den Oko-Landbau —
sichern Sie sich Infos und Kontakte.

« Kontinuierlich: Der Appetit auf Bio wachst

- Lohnend: alles Wissenswerte rund um landwirtschaftliche
Betriebsmittel und Vermarktungsbedarf

- Vielfaltig: Uber 2.500 Aussteller* prasentieren das
Weltangebot an Bio-Produkten in zertifizierter Qualitat

- Aufschlussreich: Experten berichten auf dem Kongress tUber
die neuesten Trends und Erfahrungen im Oko-Landbau

*(Messeverbund BioFach und Vivaness)

I Informati Schirmherr der BioFach
NurnbergMesse Handelskammer
besucherservice@ Deutschland-Schweiz IF@;qM
nuernbergmesse.de Tel +41(0)44.2 83 6175 International Federation of
www.biofach.com Fax +41(0)44.2 83 61 00 Organic Agriculture Movements NURNBERG #/ MESSE

Zutritt nur fairexpert@handelskammer-d-ch.ch

fiir Fachbesucher

SUTSSE

hosberg ac Das fiihrende
RS Eierhaus in

. (&
8630 Rilti ZH, Tel. 055 251 00 20 Sachen Bio! wwrebet<h Jotzt aktuell:

e Remonten zur Weitermast,
Rinder und Ochsen

Gerne nehmen wir lhre Anmeldung oder Bestellung
entgegen.

Drei Kreuzern 2, 8840 Einsiedeln Tel: 055 422 16 16
Fax: 055 412 79 53

Franz J. Steiner Mobile: 079 824 44 45

Anmeldungen und Bestellungen kénnen auch auf
der Homepage www.pro-beef.ch gemacht werden.

Kauf, Verkauf, Handel,
Vermittlung, und Transporte von:
Bio Weide Beef Remonten, Bio Weiderinder,
Mutterkuh Remonten, Mutterkuh — Rinder & K-
he, Milchklhe, Tranker, Aufzucht- und Schlachtvieh.

Beratung fiir die Ostschweiz:

Besuchen Sie unsere Internetseite Jorg Schlegel, Vermund Gams, Tel: 079 404 59 82

mit aktuellen Informationen Service Center-
" . BI1O "
fiir Kunden und Lieferanten! PROSUS Marktplatz 3, 8570 Weinfelden

kagfrelland  www.hosberg.ch Tel: 071 626 23 50




Fordertopfe

Bereits heute kdnnen einzelne
Produzenten von Okostrom ihre
Elektrizitdt zu besseren Tarifen als den
tblichen 15 Rappen/kWh (durch-
schnittlicher Sommerpreis) vermark-
ten; meist geht Okostrom aber als
«Egalstrom» ins Netz und wird nur mi-
nimal entschadigt.

Ab dem 1. Oktober 2008 wird das an-
ders: Der Bund erhebt eine Abgabe von
maximal 0,6 Rappen pro Kilowattstunde
Strom und &ufnet damit einen Férder-
topf von 320 Millionen Franken jéhr-
lich. Produzenten von Okostrom aus
Biomasse,  Wasserkleinkraftwerken,
Wind und Solarzellen kénnen sich an-
melden und erhalten einen Preis fir
den eingespeisten Strom, der den tat-
sachlichen Gestehungskosten ent-
spricht, wobei sémtliche Netzbetreiber
verpflichtet sind, den Strom abzu-
nehmen. Die Formalitdten waren bis
Redaktionsschluss noch nicht bekannt.
Voraussichtlich ab Friihjahr 2008 kann
man Anlagen voranmelden, die nach
dem 1.1.2006 in Betrieb genommen
wurden. Weitere Informationen hier-
zu geben der Fachverband Swissolar
und das Bundesamt fiir Energie, siche
Kéastchen «Anlauf- und Beratungsstel-
len» rechts.

Der Coop Naturaplan-Fonds unterstiitzt
den Einsatz der Biogastechnologie in
der Landwirtschaft. Pro Anlage ist ein In-
vestitionskostenbeitrag von Fr. 50000.—
a fonds perdu vorgesehen. Unterstiitzt
werden Biogasanlagen auf Naturafarm-
Betrieben und Knospe-Betrieben, wel-
che eine Verbindung zu Coop haben.
Vorzugsweise sollen Gemeinschafts-
biogasanlagen entstehen. Nédheres bei
der Informationsstelle BiomassEnergie,
Ernst Basler + Partner AG, Tel. 044 395
11 11, Websites www.biomasseener-
gie.ch und www.coop.ch/naturaplan-
fonds/ressourcen_biogas-de.htm
Einzelne Kantone stellen Fordergelder
fur die energetische Sanierung von
Gebduden oder fiir die Warmwasser-
aufbereitung mit Sonnenenergie zur
Verfiigung, Auskunft geben die kan-
tonalen Energieberatungsstellen. Zu-
dem bietet das Geb&udeprogramm
der Stiftung Klimarappen, die sich aus
einer Abgabe auf Treibstoffe finan-
ziert, Zuschiisse fir eine kombinierte
Sanierung von Geb&duden an, die fos-
sil beheizt werden. Bedingungen sind
unter anderem, dass mindestens zwei
Gebdudeelemente optimiert werden
und die Investitionssumme {iber 40000
Franken liegt. Néheres:

Tel. 044 387 99 00,

Website www.klimarappen.ch pld

Zurzeit sind zwischen 80 und 100 Biogas-
anlagen auf Schweizer Landwirtschafts-
betrieben projektiert. Hier die Anlage

auf dem Betrieb von Meinrad Pfister in
Altishofen LU.

larzellen zu investieren. Das Emscha-En-
gagement wurde vor zwei Monaten mit
der Verleihung des Schweizerischen So-
larpreises belohnt.

Biedermann setzt auf Holz

und denkt an Sonne

Ein weiterer Milchverarbeiter macht
Ernst mit dem Klimaschutz: Die Molke-
rei Biedermann in Bischofszell TG kon-
zentrierte beim Neubau 2001 die gesamte
Prozesswirme auf eine Holzschnitzelfeu-
erung. Der Brennstoff wird, abgesichert
durch einen langjahrigen Vertrag, von
der Ortsbiirgergemeinde geliefert. Um
bei der halbjdhrlichen Revision und all-
falligen Ausfallen gewappnet zu sein, er-
gianzte man die Warmezentrale mit ei-
ner Gasheizung. Es gelang, den Wérme-
bedarf zu 97 Prozent mit der Holzschnit-
zelfeuerung abzudecken.

Doch die Produktion wéchst und mit
ihr der Wirmebedarf, weshalb man jetzt
die Verdoppelung der Holzfeuerungs-
kapazitit plant. «Ziel ist, in Zukunft den
Wirmebedarf wieder zu 97 Prozent mit
Holz zu decken wie 2001», sagt Betriebs-
leiter Pius Biedermann. Auch wirtschaft-
lich sei die CO,-neutrale Wiarmeproduk-
tion attraktiv.

Deutlich aufwendiger ist die klima-
schonende Stromproduktion, doch auch
hier will die Molkerei vorwiérts machen
und einen Teil des Eigenbedarfs selber
decken: Fiir 2008 ist geplant, einen finf-
stelligen Betrag in eine Fotovoltaikanlage
auf dem Firmendach zu investieren. Bie-
dermann: «Mit diesen Investitionen kon-
nen wir unser Umweltengagement ge-
geniiber unserer Kundschaft stirker the-
matisieren. Denn zu einem Bioprodukt
gehoren erneuerbare und regionale En-
ergietrager.»

Pieter Poldervaart

Anlauf- und Beratungsstellen

Ubergeordnete Fragen; alle Energieformen
Energieberatungsstelle lhres Kantons
Bundesamt fiir Energie,

Tel. 031 322 56 11, Website www.bfe.admin.ch

Agentur fiir erneuerbare Energien und
Energieeffizienz, Tel. 044 250 88 30,
Website www.aee.ch

Schweizerischer Bauernverband, Fachbereich

Energie, Umwelt und Transporte,

Tel. 031 385 36 40,

Website www.bauernverband.ch
Solarenergie

Swissolar, Schweizerischer Fachverband fiir
Sonnenenergie,

Tel. Geschéftsstelle 044 250 88 33, Infoline fiir

Beratungen 0848 00 01 04,
Website www.swissolar.ch

Schweizerische Vereinigung fiir Sonnenenergie,
Tel. 044 750 67 30, Website www.solarbauern.ch

Biogas, Biomasse
Informationsstelle BiomassEnergie Deutsch-

schweiz und Tessin, Ernst Basler + Partner AG,

Tel. 044 395 11 11,
Website www.biomassenergie.ch

Okostrom Schweiz, Verband der landwirtschaft-

lichen Biogasanlagenbetreiber,

Tel. 052 720 78 36,

Website www.oekostromschweiz.ch
Windenergie

Suisse Eole,

Tel. 061 965 99 00, Website www.suisse-eole.ch

Holzfeuerungen
Holzenergie Schweiz,

Tel. 044 250 88 11, Website www.holzenergie.ch

bioaktuell 10/07

Bilder: Coop Naturaplan-Fonds

7



8

B ZERTIFIZIERUNG

hne Zertifizierung lassen sich Bio-

produkten nicht exportieren.» Frank
Roth, Bereichsleiter Verarbeitung und
Handel bei der bio.inspecta in Frick,
weiss, wovon er spricht. Viele Lander ver-
langen ihren eigenen Standard, der mit
dem entsprechenden Label zu dokumen-
tieren ist. Fiir den einzelnen Betrieb wi-
re der Aufwand zu gross, um im Allein-
gang die linderspezifische Zertifizierung
zu erreichen.

«Wir sind fiir die Biobauern sowie die
Verarbeiter und den Handel von Biopro-
dukten da, wenn es um das Erschliessen
neuer Mirkte geht», sagt Roth. Die bio.
inspecta sieht sich namlich nicht in der
Rolle des Polizisten, sondern als Glied in
der Vermarktungskette. Letzten Endes
stehe ndmlich auch ihr Name auf der Ver-
packung der durch sie zertifizierten Pro-
dukte.

Die bio.inspecta habe deshalb ein ur-
eigenes Interesse daran, dass die Produkte
halten, was die Zertifizierung verspricht,
betont Roth. Konsequente und strenge
Kontrollen sorgen fﬁ?\Sicherheit von der
Produzentin bis zum Konsumenten. Der
Aufwand fir zusitzliche Zertifizierungen
fiir bereits mit der Knospe zertifizierte
Betriebe ist in der Regel gering. «Viele
Voraussetzungen sind damit schon er-
fiillt», sagt Roth.

bioaktuell 10/07

Dass Bioprodukte auch im Ausland
Chancen haben, zeigt das Beispiel von
Chocolats Halba. Mit der CAAQ-Zerti-
fizierung erhielt das Unternehmen aus
Wallisellen fiir seine Bioschokolade, die
mit Schweizer Biomilchpulver hergestellt
wird, Zugang zum kanadischen Markt.
Mit der Vermarktung selbst hat die Zer-
tifizierungsstelle jedoch nichts zu tun. Sie
ermoglicht lediglich den Marktzugang in
einem Land.

Als Zielmarkte visiert Chocolats Hal-
ba auch die Nachbarldnder der Schweiz
sowie die USA an. «Jene Mirkte, in denen
die Schweiz schon ein gutes Image ge-
niess», erldutert Qualititssicherungslei-
ter Werner Oetiker. Die Chancen fiir Bio-
produkte stiinden gut. Thr Image sei ge-
nerell besser geworden. Die bio.inspecta
unterstiitzt den Schokoladenhersteller im
Bestreben, die linderspezifischen Labels
fiir seine Produkte zu erhalten.

Zwar sind die exportierten Mengen
an Biomilch und Biomilchpulver insge-
samt noch gering. «Wenn wir mehr pro-
duzieren wollen, miissen wir ins Aus-
land», sagt Peter Rutz, operativer Lei-
ter des Biomilchpools. Nicht nur verar-
beitet im Endprodukt, sondern auch als
Rohstoff sei Biomilchpulver gefragt. Die
zusétzlichen Verkiufe in neuen Markten
bieten ausserdem einen nicht zu unter-

Zertifizierungsmarke erhoht Erkennbarkeit

«Unsere Zertifizierungsmarke hilft die
Erkennbarkeit beim Konsumenten und
damit die Marktchancen im In- und
Ausland zu erhéhen», erklart Ueli Steiner,
Geschéftsfuhrer der bio.inspecta. Dabei
gehe es nicht darum, die Labels zu kon-
kurrenzieren. Die Zertifizierungsmarke
bestitigt lediglich, dass und nach wel-
chen lénderspezifischen Kriterien ein
Produkt durch die bio.inspecta zertifiziert
wurde.

Allein in den Bereichen Verarbeitung
und Handel bietet bio.inspecta 33 ver-
schiedene Zertifizierungen an. Der Bio-
bauer als Produzent braucht die Zertifi-
zierungsmarke nicht, sofern er seine
Produkte an eine Verarbeiterin oder
an den Handel liefert. Fiir den Direkt-
verkauf verlangt der Einsatz der Zertifi-
zierungsmarke weitere Abklarungen. uf

Offene Grenzen fiir Bioprodukte

Wer Bioprodukte verkaufen will, wird bei der Zertifizierung in jedem Land mit anderen Hiirden kon-
frontiert. Mit ihrer Zertifizierungsmarke hilft die bio.inspecta, neue Markte zu erschliessen.

schitzenden Nebeneffekt: «Vom Export
profitieren alle, denn er entlastet den In-
landmarkt», gibt Rutz zu bedenken.

Um unnétige Kosten bei der Zulas-
sung in den verschiedenen Mérkten zu
vermeiden, nutzt bio.inspecta Synergien
mit anderen Zertifizierungsunterneh-
men. «Wir helfen, die Hiirden zu iiber-
springen», erklart Frank Roth. Mit der
Zertifizierungsmarke schaffen sich Pro-
duzenten, Verarbeiter und Handel zu-
satzlichen Verhandlungsspielraum bei
potenziellen Kunden. «Zertifizierte Pro-
dukte sind glaubwiirdiger und lassen sich
in der Regel besser verkaufen», bringt es
Roth auf den Punkt. In den meisten Fal-
len halten sie sich zudem linger auf dem
Markt.

Ueli Frei
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Qual der Zertifizierer-Wahl

Bio Test Agro (BTA) und bio.inspecta treten ab 2008 auch in der Zertifizierung als Konkurrenten auf.
Die beiden Geschéftsfiihrer Niklaus Wynistorf von BTA und Ueli Steiner von bio.inspecta dussern sich

im Interview zur neuen Marktsituation.

bioaktuell: Ueli Steiner, Niklaus Wynis-
torf, herrscht zwischen euren beiden Fir-
men nun eitel Freude?

Ueli Steiner: Nein, wir sind knallharte
Konkurrenten (beide lachen).

Niklaus Wynistorf: Wir sind zwar im
Wettbewerb. Aber es spricht nichts gegen
eine verniinftige Zusammenarbeit, wie
das Bauern unter sich auch praktizieren.

Wie ist heute die Zusammenarbeit zwi-
schen den beiden Zertifizierungsfirmen?
Steiner: Wir pflegen heute einen guten
Austausch und respektieren uns gegen-
seitig als Wettbewerber. So sprechen wir
zum Beispiel die Kontrolltermine bei den
landwirtschaftlichen =~ Lohnverarbeitern
untereinander ab.

Wynistorf: Durch die Offnung der Knos-
pe-Zertifizierung sind wir nun gleichbe-
rechtigte Partner. Somit ist unser Verhlt-
nis nicht mehr belastet. Das Ziel ist klar:
Die Biobduerinnen und Biobauern sollen
von beiden Zertifizierungsfirmen gleich
behandelt werden.

Wie ist die Vergabe der Zertifikate gere-
gelt?

Wynistorf: Beide Firmen sind vom Bund
akkreditiert. Daher sind die jeweiligen
Zertifikate gleichwertig und werden ge-
genseitig akzeptiert. Die Grundinhalte
sind zwar gleich, die Unterschiede liegen
in der BTA- beziehungsweise bio.inspec-
ta-spezifischen Gestaltung.

Steiner: Ab 2008 vergeben beide Zerti-
fizierungsstellen die jeweiligen Zertifi-
kate an ihre Knospe-Kunden. Die Knos-
pe-Anerkennung kommt neu von Bio
Suisse.

Kénnen Produzierende ohne Weiteres die
Zertifizierungsstelle wechseln?

Steiner: Produzierende, die bisher von
der BTA kontrolliert wurden und ab 2008
auch von der BTA zertifiziert werden, be-
kamen 2007 von der bio.inspecta ein Zer-
tifikat, das nur bis Ende Jahr giiltig ist.
Der im Jahr 2007 entstandene Aufwand
fir die Zertifizierung wurde wie tiblich
verrechnet.

Wuynistorf: Die BTA-Kunden erhalten
im Dezember von uns ein Folgezertifi-

Bild: Ueli Frei

kat, das bis Ende 2008 giiltig ist und auf
dem bio.inspecta-Zertifikat basiert. Die-
se Dienstleistung erbringen wir fiir unse-
re Kundinnen und Kunden gratis.

Konkret: Haben die Biobauern zusdtzliche
Kosten zu erwarten?

Wynistorf: Nein. Auch die Kontrollinter-
valle bleiben gleich.

Steiner: Wir haben nicht die Absicht, die
Preise abzusprechen. Das Motto lautet:
Gesunder Wettbewerb und preisgiinstige
Dienstleistungen bei guter Qualitat.

Lassen sich BTA und bio.inspecta in Zu-
kunft gegeneinander ausspielen?

Wynistorf: So einfach geht das nicht. Die
jeweiligen Dossiers und damit die Vorge-
schichte des Betriebes werden tibernom-

men. Flecken im Reinheft lassen sich bei
einem Wechsel also nicht einfach so rein-
waschen.

Steiner: Hier sprechen wir uns ganz klar
ab. Auch fur die bio.inspecta ist es sehr
wichtig, die Vergangenheit von Neukun-
den zu kennen.

Was wiinschen Sie sich fiir das Jahr 2008?
Steiner: Ich wiinsche mir viele zufrie-
dene, gut betreute Kundinnen und Kun-
den, die von der Qualitit unserer Dienst-
leistungen tiberzeugt sind.
Wynistorf: Wir wollen praxisgerechte,
effiziente und kostengiinstige Dienstleis-
tungen zur Zufriedenheit unserer Kund-
schaft nun auch in der Knospe-Zertifizie-
rung erbringen.

Interview: Ueli Frei

Niklaus Wynistorf (links), Geschéftsfiihrer der Bio Test Agro (BTA), und Ueli Steiner,
Geschéftsfiihrer der bio.inspecta: «Unsere beiden Firmen stehen im Wettbewerb. Wo es
verniinftig ist, arbeiten wir zusammen.»

bioaktuell 10/07
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W HIER UND JETZT

Neue Internetplattform fiir
die Schweizer Biobewegung

Biobduerinnen und Biobauern in der Schweiz haben neu eine eigene Plattform im Internet. Sie heisst
www.bioaktuell.ch und wird von Bio Suisse, FiBL und kantonalen Bioberatungsstellen gemeinsam be-
trieben. Sie bietet umfassende Informationen zum Biolandbau, férdert die Kommunikation und archi-
viert die bioaktuell-Hefte ab 2006.

Wer iiber einen Internetanschluss
verfiigt, hat es von nun an et-
was leichter, sich tiber Neuigkeiten des
Schweizer Biolandbaus zu informieren.
Bisher waren Informationen, die fiir Bio-
biuerinnen und Biobauern relevant sind,
zwischen  Konsumenteninformationen
und Ankiindigungen von Forschungs-
kongressen versteckt und auf verschie-
denen Websites verteilt. Ab sofort ist alles
unter einer Adresse zu finden: www.bio-
aktuell.ch. Die nervenaufreibende Suche
nach Preisen, nach Antworten auf bren-
nende Fragen im Anbau oder nach Ver-
anstaltungen aus der Bioszene hat damit
ein Ende. Mit www.bioaktuell.ch haben
die Biobduerinnen und Biobauern in der
Schweiz erstmals eine eigene Plattform
im Internet.

Vor der Bio Suisse Delegiertenver-
sammlung wurde hinter den Kulissen
emsig gearbeitet. Denn das Ziel war es,
www.bioaktuell.ch den Delegierten vor-
stellen zu konnen. Der Zeitplan war am-

Aufbau von www.bioaktuell.ch

D i T T e B T e T

bitids, aber es hat geklappt. Auch wenn
sich die neue Plattform noch nicht im
vollen Umfang présentiert, vermittelt sie
doch schon einen guten Eindruck von
dem, was sie will und bieten wird: iiber-
sichtliche, umfassende und ansprechende
Information.

Trager und Betreiber der Website
sind Bio Suisse, das FiBL und kantonale
Bioberatungsstellen. Die Plattform bildet
die Informationsdrehscheibe zwischen
Verband, Forschungsinstitut und Bera-
tungsstellen einerseits und den Biobaue-
rinnen und Biobauern andererseits.

Die neue Plattform erginzt die Zeit-
schrift bioaktuell. Im Gegensatz zur Zeit-
schrift kann das Internetangebot laufend
auf aktuelle Themen eingehen und tiber
Neuerungen bei den Richtlinien oder
Preisen informieren. Die Website dient
aber auch als Nachschlagewerk zu allen
Aspekten der Biolandwirtschaft. Dariiber
hinaus will die Plattform auch den Aus-
tausch unter Biobduerinnen und Biobau-

Wie finden Sie www.bioaktuell.ch? lhre
Rickmeldungen zur neuen Plattform
sind willkommen. Schicken Sie sie an
redaktionwebsite@bioaktuell.ch oder
leserbriefe@bioaktuell.ch.

ern und den Dialog mit ihren Organisa-
tionen fordern. Die Website wird sich zur
Informationsdrehscheibe fiir die Schwei-
zer Biolandwirtschaft entwickeln.

Mit www.bioaktuell.ch haben die
Biobduerinnen und Biobauern direkten
Zugang zu Dokumentationen, Weiter-
bildungsveranstaltungen, Ansprechper-
sonen, News und vielem mehr. Das ak-
tuelle Angebot wird laufend um Emp-
fehlungen und Tipps fiir die Produktion,
die Verarbeitung und die Vermarktung
erginzt. Mit jedem Besuch der Website
werden sich in den kommenden Mona-
ten neue Inhalte offenbaren.

www.bioaktuell.ch gibt es zurzeit nur
auf Deutsch. Die franzosische Ausgabe
ist fiir Frithjahr 2008 geplant.

Gilles Weidmann, FiBL

Die Informationen auf www.bioaktuell.ch sind in sieben Rubriken

abgelegt:

Unter «Aktuell» sind aktuelle Meldungen, die Agenda sowie
Kleinanzeigen zu finden. Wer etwas sucht oder anzubieten hat,
kann auf www.bioaktuell.ch kostenlos eine Kleinanzeige aufge-

ben.

- _ Unter «Bioregelwerk» kann das gesamte Regelwerk zum Biolandbau
N eingesehen oder abgerufen werden. Durch die Verkniipfung der

rre. einzelnen Dateien ist eine gezielte Suche in Bioverordnung, Bio
e i ki 4 il ' Suisse Richtlinien und Weisungen, Hilfsstoffliste etc. moglich.

PO ) S Sttt ok e S ks o Pttt “ Unter «Tierhaltung», «Pflanzenbau» und «Markt» finden Sie
oot Beraterinfos, Richtlinieninfos von Bio Suisse, Antworten auf haufige

oh miet fmeee sl bl e Fragen und Praktikertipps zu Tierarten, Kulturen und 6konomischen

= ot T s e e T ate ﬁ Themen. Weiter finden Sie hier Informationen zur Marktsituation,

= e e s Richtpreise, Ubernahmebedingungen und vieles mehr.

B . Unter «Bildung» steht alles Wissenswerte zu Ausbildungsmog-

B e et tirastts Mk ok Syt o, R 5 st ettt 5 lichkeiten im Biolandbau. In naher Zukunft wird hier auch die
- e Biolehrstellenbérse zu finden sein.

'; ) .~ Das Register «Zeitschrift» beherbergt ein Archiv der bisherigen
:.. :,a. 4 S ot P Bl AL S0 SRR AT R e e w, Ausgaben der Zeitschrift und die aktuellen Leserbriefe. Erste Artikel
A :‘,:__o b £ e .'ﬂ der neusten Ausgabe erscheinen, sobald das Heft gedruckt ist. Hier
B — _ kénnen Leserbriefe online aufgegeben werden.
= e i i B e Y sl 1 s il i 3. Bt 557 Wer die Ansprechpartner bei Bio Suisse, der Bioberatung und

B 1 e e By S e et v P gy R vt e Rl - . g - .
* ot v m anderen Organisationen sucht, findet ihre Adressen und Telefon-

nummern unter «Auskunft». gw
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Bioschule zeigt neue Wege auf

Die Bioschule von Bio Suisse an der Schwand lduft nach einem neuen Bildungsmodell, das nun fiir die
ganze landwirtschaftliche Ausbildung tibernommen wird: ein drittes Lehrjahr mit viel Unterricht. Eine
Einschatzung durch direkt Betroffene.

Seit dem letzten Herbst findet an der
Bio Schwand in Miinsingen die Bio-
schule von Bio Suisse statt. In enger Zu-
sammenarbeit mit dem Inforama des
Kantons Bern bereiten Fachlehrer fiir
Biolandbau eine Klasse mit 18 Schiile-
rinnen und Schiilern auf die Fahigkeits-
priifung (LAP 2) vor.

Die landwirtschaftliche Grundausbil-
dung ist im Umbruch. Bio Suisse schlug
mit dem Pilotlehrgang ein Bildungs-
modell mit drei Lehrjahren vor, im drit-
ten Jahr finden in Blockkursen iiber 900
Lektionen Unterricht statt (vergleichbar
mit dem Modell des Kantons Thurgau).
Dieses Modell wird sich kiinftig in der
gesamten landwirtschaftlichen Ausbil-
dung durchsetzen.

Das Pionierprojekt Bio Schwand bie-
tet der Bioschule einen attraktiven Rah-
men: Die Klasse kann den Aufbauprozess
hautnah miterleben und sich in gewissen
Belangen, wie etwa der Ausarbeitung ei-
ner Hausordnung, sogar beteiligen. Und
gegessen wird ausschliesslich biologisch,
aus der Vollwertkiiche des Restaurants
Vatter.

Wie sieht die Bioschule aus der In-
nensicht aus? bioaktuell hat mit zwei Teil-
nehmenden gesprochen, mit Alexandra
Kapp, die das dritte Lehrjahr im Kanton
Basel-Stadt absolviert, und mit Tobias
Mauron, der eine Lehrstelle in der Nihe
von Bern hat.

bioaktuell: Was gab fiir euch den Aus-
schlag, die Bioschule auf der Schwand zu
besuchen?

Alexandra Kapp: Dass ich mich als Bio-
biuerin ausbilden will, war von vornher-
ein klar. Den Ausschlag fiir diese Schu-
le hat die Moglichkeit gegeben, nebst der
Schule auch noch zu arbeiten. Ein Jahr
lang nur die Schulbank zu driicken, hit-
te mir weniger gepasst. Denn ich arbeite
gerne, das ist ein guter Ausgleich.

Tobias Mauron: Weil ich bereits eine
Lehre als Zimmermann absolviert habe,
kann ich eine verkiirzte Lehre machen.
Das dritte Lehrjahr ist daher fiir mich das
zweite. Das bringt mir mehr Praxiserfah-
rung, um die ich sehr froh bin. Ich finde
das Modell mit den Schulblocken gut, so

i/

«Geniale Atmosphére und sehr motivierte Klasse»: Tobias Mauron und Alexandra Kapp.

muss ich nicht einen ganzen Winter lang
immer nur auf dem Stuhl sitzen.

Thr konnt dieses Modell fiir die Landwirt-
schaftsausbildung der Zukunft also emp-
fehlen?

Tobias Mauron: Grundsitzlich schon.
Nur finde ich, dass die Schule besser auf
die drei Jahre verteilt werden sollte, oder
zumindest auf das zweite und dritte. Da
wiirde man im dritten Lehrjahr mehr
vom Hof mitkriegen, und es wire auch
fiir die Lehrmeister eine Entlastung.

Wie findet ihr den Schulbetrieb der Bio-
schule?

Alexandra Kapp: Die Atmosphire ist ge-
nial und die Klasse sehr interessiert. Ge-
geniiber der Berufsschule in den ersten
Jahren ist das ein riesiger Vorteil. Das
hat vielleicht auch damit zu tun, dass
das Durchschnittsalter hoher ist. Auch
menschlich ist das Niveau sehr hoch, die
Leute sind sehr motiviert.

Tobias Mauron: Weil ich den Stoff der
ersten zwei Lehrjahre in einem Jahr
durcharbeiten musste, geht es mir jetzt
manchmal zu wenig schnell vorwirts.
Das Zusammenleben in der Klasse ist
sehr gut. Am Abend spielen wir oft im
Aufenthaltsraum oder machen unter uns
Lernkontrolle und fragen uns gegensei-
tig ab. Das ist sehr lehrreich und bringt
mehr, als wenn man selber lernt.

Wie ist das Leben im Internat?
Tobias Mauron: Das Zusammenleben

erfordert Regeln, die wir gemeinsam auf-
stellen. So hat es im Klassenzimmer ei-
ne Amtliliste, auf der zum Beispiel steht,
wer das Frithstiick vorbereitet und beim
Biobauern Milch holt, wer fiir das Klas-
senzimmer verantwortlich ist und wer im
Computerraum die Fenster schliesst und
das Licht 16scht und das Schulhaus am
Abend abschliessen muss. Wir wohnen
in Viererzimmern, wo wir uns gemiitlich
eingerichtet haben. Unterdessen haben
wir auch einen Aufenthaltsraum und ein
Lernzimmer.

Alexandra Kapp: Am Anfang war vieles
noch gar nicht organisiert, schliesslich
sind wir die erste Klasse, die tiber ldnge-
re Zeit hier wohnt. Doch daran haben wir
gearbeitet, und jetzt lauft es gut.

Tobias Mauron (schmunzelt): Jetzt fehlt
nur noch der Toggelikasten, doch der soll
ja auch bald eintreffen.

Interview: Alfred Schadeli

Der Weg in die Bioschule
an der Schwand

Aufnahmebedingungen: bestandene Lehrabschluss-
prifung 1. Teil (LAP1) als «Landwirtin mit Spezial-
richtung Biolandbau» oder 4 ' Jahre landwirtschaft-
liche Praxis mit bestandener LAP 1.

Kosten: Der Unterricht ist unentgeltlich. Fiir Voll-
pension im Internat, Lehrmittel und Exkursionen sind
Fr. 5000.- zu bezahlen.

Auskiinfte und Anmeldung: Geschiéftsstelle Bildung
Bio Suisse, c¢/o FiBL, Robert Obrist, Ackerstrasse,
5070 Frick, Tel. 062 865 72 21, E-Mail robert.obrist@
fibl.org, www.bioschule.ch

bioaktuell 10/07
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M BIO SUISSE

Delegierte bauen an der Zukunft

Zielsetzungen, Leitbilddiskussion, Budgetdebatte und ein neuer Vorstand in Sicht: Die Bio Suisse
Delegiertenversammlung (DV) von Mitte November baute an der Zukunft des Verbands. Klar ist, dass
sich einiges bewegen wird, unklar noch, in welche Richtung.

12

Bild: Alfred Schadeli

er Planungshorizont von Bio Suisse,

den der Vorstand den 94 (von 100)
Delegierten am 14. November an der
Versammlung in Olten présentierte, liegt
im Jahr 2017. Zumindest in ihren Grund-
linien beleuchtet die Verbandsplanung
den Zeitraum der zwélf Jahre von 2006
bis 2017.

Smarte Ziele

In dieses Raster fiigt sich das Titig-
keitsprogramm 2008 ein, welches erst-
mals nach dem Prinzip der Zielvereinba-
rung erstellt wurde. Der Vorstand forder-
te die Kommissionen und die Geschifts-
stelle im Frithjahr auf, bis im Sommer
ihre Ziele fiir das Programm 2008 zu for-
mulieren. Diese Eingaben sollten auch
Vorstellungen vermitteln, wie viele Leu-
te und wie viel Geld die Umsetzung die-
ser Ziele brauchen wiirde. Und wie kon-
trolliert werden soll oder kann, ob sie er-
reicht werden. Die Ziele sollen sich an
der «Smart-Regel» orientieren: Sie sollen
spezifisch, messbar, ambitids, realistisch
und terminiert sein.

Dieses neue Planungsinstrument

Herbst-DV im Stadttheater Olten: Die
Delegierten stimmten allen Vorlagen deut-
lich zu.
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muss sich zunichst noch etablieren. Die
nichste Ubungsrunde startet im kom-
menden Frithjahr mit den Zielsetzungen
fiir das Titigkeitsprogramm 2009.

Die Schwerpunkte der Bio Suisse Ar-
beit fir das kommende Jahr verfolgen das
Oberziel, den Biolandbau durch die Er-
hohung des Absatzes glaubwiirdiger Bio-
produkte zu fordern. Das Marketing zieht
am Markt und koordiniert die Mark-
te. Die Qualitatssicherung entwickelt die
Knospe weiter nach den Vorgaben des
neuen Leitbilds. Bildung, Beratung und
Forschung sichern die Bioausbildung
und machen neue Erkenntnisse verfig-
bar. Der Verband sorgt fiir Demokratie
und Transparenz und beeinflusst die po-
litischen Rahmenbedingungen. Zudem
verabschiedet er ein neues Leitbild.

Drei Leitbildvarianten

Im laufenden Jahr arbeiteten verschie-
dene Gremien am neuen Bio Suisse Leit-
bild, welches die Stossrichtung des Ver-
bands fiir die Zukunft beschreibt. Dabei
wurde die Diskussion immer wieder ge-
offnet, sodass sich alle Interessierten da-
ran beteiligen konnten. Daraus entstand
eine breitgeficherte Auslegeordnung von
vielfiltigen Bediirfnissen und Wiinschen,

die etwa an der Zukunftskonferenz im
letzten Frithjahr oder tiber diverse In-
ternetforen generiert wurden. Die Pro-
jektgruppe, die den Leitbildprozess lei-
tet, schaffte es, diese Informationsfiille
in drei klar profilierte Zukunftsvarianten
umzugiessen. Die GV konnte dariiber
beschliessen, welche der Varianten wei-
terverfolgt werden sollen.

B Variante 1 - Labelstrategie: Die Knos-
pe soll moglichst breit eingesetzt und
moglichst allen Biobauern in der
Schweiz zuginglich gemacht werden.
Da Knospe und Bio nach wie vor als
Einheit wahrgenommen werden, sol-
len die Bio Suisse Richtlinien der Bio-
verordnung des Bundes angeglichen
werden. Bio Suisse zieht sich in der
Folge aus der eigenen Richtlinienar-
beit zuriick und nutzt die frei wer-
denden Kapazititen fiir Lobbyarbeit
in Bern und Briissel, um in Markt
und Politik die Interessen der Produ-
zentinnen und Produzenten zu ver-
treten.

B Variante 2 - Markenstrategie: Die
Knospe und ihr Einfluss werden stér-
ker - und auch exklusiver. Die Knos-
pe entwickelt sich in Richtung Marke.
Bio und Knospe differenzieren sich




dabei stirker. Bio Suisse wirkt unter-
stiitzend als Vermarktungspartnerin
der Knospe-Betriebe. Entscheide und
Strategien des Verbands hangen nicht
allein von objektiven Richtlinien ab,
sondern auch von der Beurteilung
durch Bio Suisse Gremien zu Import-
und Sortimentsentscheiden, Wahl
von Handelspartnern und Handels-
kandlen und so weiter.

Variante 3 - Trennung Verband und
Marke: Fiir die klassischen Verbands-
aufgaben wird ein Verband fiir al-
le Schweizer Biobauern und Biobdu-
erinnen gegriindet. Er vertritt die
Interessen der Mitglieder auf poli-

Les champions d
"

tischem Parkett und in der Offent-
lichkeit. Bio Suisse konzentriert sich
auf die Knospe-Bauern, -Verarbei-
terinnen und -Héndler und arbeitet
marktorientiert. Die eigene Richtli-
nienentwicklung richtet sich nach
Werten, die am Markt nachgefragt
werden. Der Erfolg von Bio Suisse
wird am Wert der Knospe gemessen.
Mit 74 zu 15 Stimmen beschloss die
Versammlung, dass alle drei Varianten
weiterverfolgt und der DV im néchs-
ten Frithling vorgelegt werden sollen. An
dieser Versammlung im April 2008 miis-
sen die Weichen dann gestellt werden,
damit ein konkretes Leitbild ausgearbei-

ATTIN

Sie treten zuriick: Cornel Rimle, Ueli
Heinrich, Toni Niederberger, Martin Ott.

tet werden kann. Uber dieses wird dann
die Herbst-DV 2008 entscheiden.

Wie viel kostet die Zukunft?

Nebst den Blicken in die Zukunft befass-
ten sich die Delegierten auch mit der Fra-
ge, wie viel es kostet, die besprochenen
Ziele zu erreichen. Es ging auch darum,
die an der Friihlings-DV 2007 beschlos-
sene Zweckbindung der SMP-Gelder
fiir das Milchmarketing zu finanzieren.

Sie wollen bleiben: Martin Riggenbacher,
Regina Fuhrer, Francois-Philippe
Devenoge, Danielle Rouiller.

- —l

e la nature, Frais de la ferme bi

ez le Bour
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bioaktuell: Ab 2008 konnen Knospe-Pro-
dukte mit den Zusditzen «Suisse», «Fer-
me» und «Gourmet» gekennzeichnet wer-
den. Die Bio Suisse Delegiertenversamm-
lung hatte diesen Friihling griines Licht fiir
diese Markenzusitze gegeben. Welchen
Sinn haben sie?

Jiirg Schenkel: Mit ihnen kénnen wir die
Knospe klarer positionieren und die Vor-
teile der Produkte besser zeigen. Knospe-
Produkte stehen weiterhin fiir Qualitit,
fiir den Verzicht auf chemisch-synthe-

tische Spritzmittel und Diinger. Auch der
Verzicht auf GVO, besonders artgerechte
Tierhaltung und der Verzicht auf unno-
tige Zusatzstoffe sind fiir uns weiterhin
selbstverstandlich. Neu kommt nun bei
einigen Produkten ein Knospe-Zusatz
hinzu. Er wird den speziellen Mehrwert
dieser Produkte besonders hervorheben.
Damit konnen wir eine neue Konsumen-
tenschicht ansprechen, die verantwor-
tungsbewusst und genussvoll konsumie-
ren will. Es gibt ja mittlerweile zahlreiche

Bald Knospe mit Schweizerkreuz

Ab 2008 kommen Knospe-Produkte mit Markenzusétzen ins Verkaufsregal. Damit heben sie sich von
anderen Bioprodukten ab, und neue Kunden werden angesprochen. Was bedeuten die Markenzusatze
fiir Produzentinnen, Verarbeiter und Handlerinnen? Ein Gesprach mit Jiirg Schenkel, Marketingleiter
von Bio Suisse.

Biolabels — und solche, die es sein wollen.
Mit den Markenzusitzen kénnen wir uns
klar von der Konkurrenz im Biobereich
abheben.

Wie steht es nun mit der Umsetzung der
Markenzusitze?

Zurzeit werden die Markenzusitze gra-
fisch umgesetzt. Wir schaffen dafiir Sym-
bole. Eine verbale Beschreibung wird
das Symbol stirken. Momentan sind die
Worte «Suisse», «Gourmet» und «Fer-

Fortsetzung von Seite 13

Der allgemeinen Bio Suisse Kasse ent-
gehen durch diese Massnahme Einnah-
men in der Hohe von 110000 Franken.

Dieses Loch soll einerseits durch ei-
ne Erhohung der Lizenzgebiithren ge-
stopft werden, die der Vorstand bereits
beschlossen hatte. Die Lizenznehmer
entrichten derzeit eine Umsatzabgabe in
der Hohe von 0,77 Prozent. Diese wird
auf 0,9 Prozent des Umsatzes erhoht. Mit
dieser Massnahme sind Mehreinnahmen
von rund 50000 Franken zu erwarten.
Auf der Seite der Produzentinnen schlagt
der Vorstand eine Erhohung der Mit-
gliederbeitrage vor: Fr. 6.- Grundbeitrag
pro Betrieb sowie leichte Erhohung der
diversen variablen Beitrage (Talgebiet:
20 Rappen pro Hektare Griinfliche,
30 Rappen pro Hektare Ackerfliche;
Berggebiet 20 Rappen pro GVE). Fiir ei-
nen durchschnittlichen Betrieb schla-
gen diese Erhohungen mit 10 Franken zu
Buche, dem Verband bringen sie 58 000
Franken ein.

Einigen Delegierten ging dieser Vor-
schlag zu wenig weit. Sie hitten bevor-
zugt, gleich um 20 Franken pro Betrieb
zu erh6hen, wenn man gerade schon
dran sei. Mit der Erhohung der Lizenz-
gebithren waren nicht alle einverstanden.
Der Vorschlag des Vorstandes passier-
te die Abstimmung jedoch mit grossem
Mehr. Im gleichen Aufwisch beschloss
die DV, die Abogebiihren fiir diese Zeit-
schrift (bioaktuell, kostet fiir Bio Suisse
Mitglieder Fr. 43.- im Jahr) in den
Grundbeitrag zu packen, anstatt wie bis-
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her auf der Rechnung als separaten Pos-
ten aufzufiihren.

Produktspezifische Beitrage

Fiir den Kernobstanbau und die offene
Ackerfliche wurden ebenfalls neue Bei-
trage ins Beitragsreglement eingetragen,
die jedoch zweckgebunden in die For-
derung dieser Sektoren zuriickfliessen.
Beim Kernobst konnten sich solche Fla-
chen- und Ernteabgaben (Fr. 50.- pro
Hektare und 85 Rappen pro dt) bereits
seit einigen Jahren etablieren. Die Zu-
satzbeitrdge von Fr. 20.- pro Hektare of-
fene Ackerfliche sind hingegen neu. Bei
7700 Hektaren offener Ackerfliche mit
der Knospe ergibt dies einen Betrag von
insgesamt 150000 Franken, welcher der
Forderung des Bioackerbaus zuteil wer-
den soll: Mit dem Geld sollen die Qualitit
der Bioackerfriichte gesteigert, der Bio-
saatgutanbau gefordert und die Acker-
bauforschung unterstiitzt werden. Ent-
sprechende Projekte konnen eingereicht
werden.

Ein Vertreter von Bio Grischun be-
reicherte die Diskussion um ein Kuri-
osum, als er die Silomais-Anbaufliche
von der Beitragspflicht entbinden woll-
te, was schliesslich in einem Antrag miin-
dete, der jedoch nur von vereinzelten
Silomais-Anbauern unterstiitzt wurde.
Grossmehrheitlich wurden die produkt-
spezifischen Beitrage gutgeheissen und
per Anfang 2008 eingefiihrt.

Stabwechsel im Vorstand
Nach dem Zahltag folgte der Wahltag.

Oder besser gesagt: der Ausblick auf
den Wahltag an der DV im Frithjahr. Da
werden Gesamterneuerungswahlen auf
den Traktanden stehen. Aus dem bis-
her neunkopfigen Vorstand werden an
diesen Wahlen nur noch gerade vier zur
Verfiigung stehen: Prisidentin Regina
Fuhrer, Vizeprasident Frangois-Philippe
Devenoge, Martin Riggenbach und Da-
nielle Rouiller. Vier bisherige Vorstands-
mitglieder treten zuriick: Vizeprasident
Toni Niederberger, Ueli Heinrich, Martin
Ott und Cornel Rimle. Und bereits an der
letzten DV verabschiedete sich Markus
Johann, dessen Sitz derzeit vakant ist.

Bei dieser Gelegenheit machte der
Vorstand der DV beliebt, das fithren-
de Gremium auf sieben Sitze zu verklei-
nern. Was nicht allen passte. Das ver-
stosse gegen das Prinzip der Biodiversi-
tat, monierte ein Delegierter, die Repra-
sentativitét sei gefahrdet, ein anderer. Die
Versammlung hiess jedoch die Verklei-
nerung mit deutlichem Mehr gut. Aus-
schlaggebend waren nicht zuletzt die
Kosten, die dadurch eingespart werden
konnen.

Bis am 22. Februar 2008 konnen die
Mitgliedorganisationen ~Kandidierende
nominieren und bei der Bio Suisse Ge-
schiftsstelle melden, mit einem kurzen
Lebenslauf fiir den nichsten DV-Ver-
sand. Die Ausschreibung mit Anforde-
rungsprofil finden Sie auf Seite 16 in die-
sem Heft — das die Rolle des Wahlbeob-
achters gerne iibernehmen wird. Wir
bleiben dran.

Alfred Schédeli



me» geplant. Wir haben uns fiir die ein-
heitliche Verwendung der franzosischen
Sprache entschieden. Franzosisch wird
in der ganzen Schweiz verstanden und
ist die Sprache des gastronomischen Ge-
nusses. Nicht zuletzt setzen wir damit die
Tradition fort, die wir mit dem Namen
«Bio Suisse» erfolgreich begonnen haben.
Parallel zur grafischen Umsetzung stellen
wir nun die genauen Anforderungen auf,
die ein Produkt braucht, damit es einen
dieser drei Markenzusitze tragen darf.

Hast du einen Favoriten?

Nein. Aber wir werden den Hinweis auf
die Schweizer Herkunft als Erstes einfiih-
ren. Es ist ja ein altes Anliegen von ver-
schiedenen Mitgliedorganisationen, von
Konsumentenkreisen und von Hind-

«Wir haben uns fiir die einheit-
liche Verwendung der franzo-
sischen Sprache entschieden.»

lern, dass Schweizer Knospe-Produkte
besser als solche erkennbar sein sollen.
Die Schweizer Herkunft ist auch im Aus-
land gefragt. Aktuelle politische Themen
wie der Freihandel mit der EU, das Fallen
von Zollen, aber auch die Klimadiskus-
sion rufen ebenfalls nach einer klar er-
sichtlichen Herkunftsbezeichnung. Auch
die Umsetzung, insbesondere die gra-
fische, ist hier am einfachsten, die Regeln
sind von der bisherigen Bio Suisse Knos-
pe klar. Es ist wichtig, dass man erkenn-
bare relevante Trends schnell aufnehmen
und umsetzen kann. Beim Markenzusatz
«Suisse» trifft dies genau zu.

Wann und wie wird nun der erste Mar-
kenzusatz eingefiihrt?

«Suisse» soll im 1. Quartal auf dem Markt
sein. Wir werden den Produzenten und
Lizenznehmerinnen die Gestaltung und
Informationen Anfang des kommenden
Jahres zur Verfiigung stellen. Wir sind
tiberzeugt, dass die Mehrheit den Vor-
teil der Markenzusitze erkennen und sie
auf den Packungen anwenden wird. Un-
ser Ziel ist es, dass dieser Markenzusatz
so schnell wie méoglich auf so vielen Pro-
dukten wie moglich sichtbar ist und so-
mit im Markt auffallt.

Was bedeutet dies fiir den einzelnen Bio-
bauern, die einzelne Biobduerin?

Am direktesten involviert sind sie beim
Zusatz «Ferme». Jeder Hof kann entschei-
den, wenn er denn die Anforderungen
erfillt, ob er mit diesem Markenzusatz

«Mit den Markenzusétzen kénnen wir uns klar von der Konkurrenz im Biobereich abhe-
ben»: Marketingleiter Jiirg Schenkel.

arbeiten will oder nicht. Der Markenzu-
satz bringt ihm den Vorteil, dass er seine
Produkte klar als hofeigen kennzeichnen
kann. Auch ausserhalb seines Hofes, zum
Beispiel in einem Biofachgeschift, das re-
gionale Produkte besonders fordert, wer-
den diese Verpackungen dann besser
sicht- und erkennbar sein. Je mehr Pro-
duzierende die Zusitze einsetzen, des-
to besser werden sie sichtbar. Ein Konsu-
ment, der einen Produzenten gut kennt

«Es gibt viele aussergewohnlich
innovative und ausgezeichnete
Knospe-Produkte, die eine be-
sondere Kennzeichnung verdie-
nen.»

und ihm vertraut und seine Lebensmit-
tel schitzt, wird diese Einstellung auto-
matisch auf andere Produkte mit der glei-
chen Auszeichnung iibertragen. So kon-
nen alle Produzenten von Hofprodukten
voneinander profitieren und sich in den
Geschiften oder auf Wochenmarkten
noch besser profilieren.

Die Nutzung der Markenzusdtze ist frei-
willig. Wie willst Du Produzentinnen und
Produzenten zum Mitmachen bewegen?

Die Freiwilligkeit ist wichtig. Jeder Produ-
zent, jede Lizenznehmerin hat die Wahl.
Fiir einen schnellen Erfolg ist es natiirlich
wichtig, dass moglichst viele mitmachen.
Die Markenzusitze leben von ihrer Sicht-

barkeit. Nur so sehen die Konsumenten
die Produkte und erkennen den Mehr-
wert. Beim Markenzusatz «Suisse» ist die
Geschwindigkeit wichtig. Wir miissen
den Platz «Herkunft und Néhe» am An-
fang des Trends besetzen, bevor uns die
Konkurrenz davoneilt. Ausserdem tragen
wir damit dem alten Postulat Rechnung,
das fiir Schweizer Knospe-Produkte eine
bessere Sichtbarkeit wiinscht. Der Mar-
kenzusatz «Suisse» bedeutet eine deut-
liche Verbesserung gegeniiber der jet-
zigen Bio Suisse Knospe.

Was miissen denn die Produzenten tun,
um zu neuen Verpackungen zu kommen?
Wir werden Anfang Jahr die Anforde-
rungen, die grafischen Elemente und An-
wendungsinformationen zur Verfiigung
stellen. Jeder Produzent kann diese bei
uns beziehen und den neuen Marken-
zusatz dann auf seiner Packung aufdru-
cken.

Was erwartest Du von dieser Neuheit?
Eine Stirkung und Profilierung der
Knospe gegeniiber anderen Biolabels. So
kénnen wir dem Preisdruck besser wi-
derstehen, und wir bieten mehr als ande-
re Biolabels. Die Knospe alleine reicht fiir
ein sehr grosses Grundsortiment. Es gibt
aber viele aussergewo6hnlich innovative
und ausgezeichnete Knospe-Produkte,
die eine besondere Kennzeichnung ver-
dienen.

Interview: Jacqueline Forster-Zigerli
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m Jahr 2008 wird der Verkaufsforde-

rungskatalog nicht mehr in gedruckter
Form zur Verfiigung stehen. Trotzdem
kénnen alle Produkte weiterhin bezogen
werden. Neu ist der Katalog als PDF auf
www.bio-suisse.ch zu finden und wird
mit den néchsten 2-3 E-Mail-Newslet-
tern verschickt — und im Friihjahr noch-
mals als Reminder. Ab Neujahr kann Ver-
kaufsforderungsmaterial direkt tiber die
Webseite bestellt werden. Auf diese Wei-

m Dezember erhalten alle Knospe-Be-

triebe, die auch iiber eine TVD-Num-
mer verfiigen und die Umstellungsphase
hinter sich haben, per Post die Knospe-
Produzenten-Vignetten mit dem Jahr-
gang 2008. Sie kénnen ab sofort verwen-
det werden. Die Vignetten mit dem Jahr-
gang 07 sind noch bis Ende Februar 08
giiltig. Die Knospe-Vignetten sind zwin-
gend notig, wenn Tiere aus Biobetrie-

se konnen Briefspesen und Versanddau-
er gekiirzt werden. Neu ist im Verkaufs-
forderungskatalog auch das Hofmaterial
wie Blachen, Postkarten oder Plakate in-
tegriert.

Da ab 1.1.08 die Zertifizierung ge-
offnet ist, gibt es neu verschiedene Zer-
tifizierungsnummern, wihrend die al-
ten nicht mehr in allen Féllen giiltig sind.
Deshalb bieten wir alle Artikel ohne Zer-
tifizierungsnummer an. Wer weiterhin

Knospe-Vignette 08
firTiere unterwegs

ben als Knospe-Tiere geschlachtet und
vermarktet werden. Die Knospe-Vig-
netten konnen auch beim Verkauf von
Nutzvieh verwendet werden. Sie werden
in das Adressfeld des offiziellen Begleit-
dokumentes fiir Klauentiere (auch Ver-
kehrsschein genannt) aufgeklebt. Wichtig
ist, dass auch mindestens eine Kopie des
Begleitdokumentes mit der Vignette ver-
sehen und mitgeliefert wird. Die Knos-

VF-Katalog neu elektronisch

bei bio.inspecta zertifiziert wird, hat die
Moglichkeit, noch Restposten mit der
Nummer SCESp006 zu bestellen (solan-
ge Vorrat).

Bei den Knotenbeuteln ist die Varian-
te ohne Zertifizierungsnummer ab Frith-
jahr 08 erhaltlich, alle anderen Artikel
stehen ab 1.1.08 zur Verfiigung.

Wer keinen Zugang zum Internet hat,
wende sich bitte an die Geschiftsstelle
von Bio Suisse, Tel. 061 385 96 10. fm

pe-Vignette enthilt alle Angaben, die
fir den Betrieb notig sind (Adresse, Bio
Suisse Nummer, TVD Nummer, Voll-
knospe-Status im Jahr 2008). Produ-
zenten mit Vollknospe-Status, die bis En-
de 2007 keine Vignetten erhalten haben
oder unrichtige Angaben auf der Vignet-
te vorfinden, melden sich bitte bei Bio
Suisse, Tel. 061 385 96 10, E-Mail bio@
bio-suisse.ch). cn

Generalversammlungen 2008 der Bio Suisse Mitgliedorganisationen i i
Bio Suisse Jahresagenda 2008
Aargauische Biolandbau-Vereinigung 5. Mérz
Bio Glarus 29. Februar Delegiertenversammlungen | 23.4., 12.11.
Bio Grischun 13. Mérz
Bio Luzern 25. Februar Présidentinnen-Konferenz | 26.3., 11.6., 15.10.
Bio Nordwestschweiz 28. Februar
Jahresmedienkonferenz 27.3.
Bio Uri 5. Marz
Blolimchitindischatihatsen ZiApril Sitzungen Vorstand 29.1, 4.3, 8.4, 205,
Biofarm 19. Apr|| 24.6.,26.8., 30.9,, 4.11,,
— 9./10.12.
Bioring Appenzellerland 16. Januar
St e Sitzungen MKA 29.1, 4.3, 65, 1.7,
Bio-Vaud 27. Februar 18./19.9. mit Vorbehalt,
- 411, 9.12.
bioZug 17. Mérz
Oberwalliser Bio-Vereinigung 25. Februar Sitzungen MKV 30.1, 1.4, 3.6, 27.8, 5.11.
Schweizer Bio Gértnereien 19. Januar
Verein flr bio-dynamische Landwirtschaft | 6. Juli + 3. Dezember Sitzungen MKI 30.1., 7.5., 27.8., 5.11.,
. . . 10.12.
Verein Ostschweizer Bioproduzenten 14. Februar
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Forderpreis fiir Wanderroute

Der diesjahrige Bio Suisse Forderpreis ist an die Initiantin der «Biowanderroute Préttigau» verlie-

hen worden. Rosmarie Eichenberger hat zusammen mit sieben Biohéfen und Okogasthdusern eine
Wanderroute zusammengestellt, die drei Tage lang Naturerlebnis und Kulturgenuss bietet. Die Jury
begeisterte sich fiir das Projekt, weil es eine Briicke schldgt zwischen Stadt und Land. Es verbindet den

Biolandbau mit Genuss und naturnahem Tourismus.

Die Wanderwege im Prittigau fiih-
ren durch eine vielfiltige Kultur-
landschaft. Biobauern sind wesentliche
Trager dieser Kultur und bewirtschaf-
ten im Biindnerland iiber die Hilfte al-
ler Bauernbetriebe. Wandern mit Natur-
erlebnis und Kulturgenuss liegt im Trend.
Diese Griinde haben Rosmarie Eichen-
berger bewogen, im Rahmen eines Wei-
terbildungs-Lehrganges als Abschluss-
arbeit eine Wanderroute auf den Spu-
ren des Biolandbaus im Prittigau auf die
Beine zu stellen. Hinter dem Projekt ste-
hen sieben Biohéfe oder Okogasthiuser
der Region. Die Wanderroute ist auf Se-
niorinnen und Senioren ausgerichtet, die
gerne wandern, Natur und gute Biokost
lieben.

Von Pany nach Malans

Die Wanderung beginnt in Pany ober-
halb von Kiiblis. Dieses Dorf ist mit of-
fentlichen Verkehrsmitteln bestens er-
reichbar. Die Tagesetappen der Route las-
sen gentigend Zeit zum Geniessen, Essen
und Ausruhen. Die Wanderroute fiihrt
zu verschiedenen Naturschonheiten, wel-
che von Biobauern erhalten und gepflegt

Bio Suisse Forderpreis

Der mit 5000 Franken dotierte Bio
Suisse Forderpreis wurde dieses Jahr
zum zweiten Mal verliehen. Mit dem
Geld will Bio Suisse innovative und
nachhaltige Projekte des Schweizer
Biolandbaus férdern. Die Jury hat-
te keine leichte Aufgabe. Sie muss-
te sich aus 20 Eingaben fiir ein ein-
ziges Projekt entscheiden. «<Am liebs-
ten hétten wir 20 Forderpreise verge-
ben», sagt Juryprésidentin Maya Graf.
Beeindruckend seien die Innovations-
kraft und die Vielfalt der eingereichten
Projekte. Vom einen oder anderen wer-
de man bestimmt noch héren, ist sie
tiberzeugt. Die dreikopfige Jury bestand
nebst der Juryprédsidentin Maya Graf
(Biobduerin, Nationalrdtin Griine/BL)
aus Markus Arbenz (Geschéftsfiihrer
Bio Suisse) und Daniel J. Schiiz
(Redaktor «Schweizer Familie»). jf

Bild: Alfred Schédeli

Juryprésidentin Maya Graf iberreicht Gewinnerin Rosmarie Eichenberger den mit 5000
Franken dotierten Forderpreis. Die Summe soll in den Aufbau einer Website investiert
werden.

werden. Die Ubernachtung und Verpfle-
gung ist in zwei Komfortstufen moglich.
Fiir Naturerlebnisfreudige stehen Zim-
mer und Tipis bei Biobduerinnen bereit.
Fiir Geniesser mit hoheren Anspriichen
ist die Ubernachtung in Hotels vorgese-
hen, welche mit Biobetrieben zusammen-
arbeiten und Bioprodukte auf der Speise-
karte haben. Der Abschluss der dreitd-
gigen Wanderung wird mit einem Zvieri
und einer Weindegustation beim Biobau-
er oder im Torkel (Weinkeller) in Malans
gefeiert.

Die Jury liess sich von der Ganzheit-
lichkeit des Projektes iiberzeugen. «Es
bietet einen geschlossenen biologischen
Kreislauf, obwohl die Wanderung nicht
im Kreis herumfiihrt», sagte Juryprési-
dentin Maya Graf mit einem Augenzwin-
kern an der Preisiibergabe an der Bio
Suisse Delegiertenversammlung in Ol-
ten. «Die Wanderer lernen den Bioland-
bau mit seinem Okologischen Auftrag
kennen, geniessen die regionalen Spezi-
alititen vor Ort, kaufen vielleicht auch

zu Hause wieder Bioprodukte und wer-
den erst noch politisch sensibilisiert. Das
wiederum bringt dem gesamten Bioland-
bau etwas.» Auch die Kombination von
Tourismus, Biolandbau und Genuss ge-
fiel der Jury.

Fiir Rosmarie Eichenberger ist der
Forderpreis eine riesige Anerkennung
und Genugtuung. «Er gibt mir und dem
ganzen Projektteam Mut zum Weiterma-
chen.» Die 56-jahrige Landschaftsarchi-
tektin aus dem solothurnischen Roders-
dorf hat ihre ganze berufliche Laufbahn
in der einen oder anderen Art dem Bio-
landbau gewidmet. Das Geld des Forder-
preises soll fiir die Erstellung einer eige-
nen Website eingesetzt werden. «Jetzt
geht es an die ganz konkrete Umsetzung
des Projektes», sagt Rosmarie Eichenber-
ger. «Der Bio Suisse Forderpreis gibt uns
dazu nochmals neuen Schub.» Die ers-
ten gefithrten Wanderungen sind fiir den
kommenden Friihling geplant.

Jacqueline Forster-Zigerli, Bio Suisse
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Tschudi Adolf
Altbachmiihle
5064 Wittnau

062/871.12.19

Miihle Kleeb AG
3418 Riigsbach
034/461.14.11

’PROTECTOR
1522 LUCENS

Moulins Chevalier SA
1304 Cossonay-Ville
021/861.11.42

B1O

Hilfsstoffe
N

PROTECTOR Bio Miuhlen:

- Okologisch und vorteilhaft in ihrer Nihe

- Breite Palette von PROTECTOR Bio-Futter

- Abnahme von Bio-Getreide

- Technische Spitzenberatung dank
internationaler Forschung

Brunner AG Miihle
8425 Oberembrach
01/865.01.55

Walthert-Ineichen
Ferrenmiihle

6277 Kleinwangen
041/910.11.74

Berger Miihle, Rothachen AG
3614 Unterlangenegg
033/453.13.13

h PROTECTOR
3y | - INFO-TEL -

021 906 15 15

www.protector.ch

Gesamterneuerungswahl Bio Suisse Vorstand

BI1O

Bio Suisse sucht neue Vorstandsmitglieder

Aufgaben des Vorstandes

Der Vorstand von Bio Suisse leitet als oberstes Fihrungsorgan
die Geschicke des Verbandes und der Knospe. Er wahlt und fihrt die
zahlreichen ihm unterstellten Kommissionen und stevert die Geschafts-
stelle nach dem Prinzip der Fihrung durch Zielvereinbarung. Der Vor-
stand nimmt seine Aufgabe im Sinne des Bio Suisse leitbildes wahr
und erlésst die Verbands- und die Sortimentspolitik. Er legt die Ver-
gabebedingungen fiir lizenzen fest und lasst die Kontroll- und Zertifi-
zierungsstellen zu. Der Vorstand legt gegentiber der Delegiertenver-
sammlung Rechenschaft ab. Im Gremium sind primér Teamarbeit und
eine Gesamtschau gefragt.

Zusammensetzung des Gremiums

Gewdhlt werden die Vorstandsmitglieder von der Delegierten-
versammlung am 23. April 2008 fir eine Amiszeit von vier Jahren.
Vier der bisherigen Vorstandsmitglieder stellen sich emeut zur VWahl
zur Verfigung (Regina Fuhrer, Présidentin; Francois-Philippe Deveno-
ge, Vizeprasident; Martin Riggenbach und Danielle Rouiller], vier
Mitglieder trefen zuriick (Ueli Heinrich, Toni Niederberger, Martin Oft
und Cornel Rimle]. Der Vorstand soll auf sieben Mitglieder verkleinert
werden.

Aufwand

Jahrlich finden acht ordentliche, ganzidgige Sitzungen statt
und je nach Bedarf und Ressort zusétzliche Sitzungen oder Telefon-
konferenzen. Der Vorstand nimmt jGhrlich an den beiden Delegierten-
versammlungen und den drei Présidentinnen-Konferenzen teil. Flexibi-
litt ist erwiinscht, die Abwesenheit lGsst sich nicht auf einen bestimm-
ten Wochentag beschrénken. Der Aufwand betrégt insgesamt min-
destens 20 Tage pro Jahr.

SUTSSE

Entschadigung
Die Tatigkeit im Vorstand wird gemdss Bio Suisse Entschadi-
gungsreglement abgegolten.

Weshalb im Vorstand mitmachen?

Die Mitarbeit im Kollegium stellt eine interessante Herausforde-
rung dar. Als Vorstandsmitglied gestalten Sie wesentlich die Zukunft
von Bio Suisse und des labels mit, pflegen Kontakte mit der Basis und
den wichtigsten Partnern und betfreuen ein Ressort. Fur die Einfihrung
in das Amt ist gesorgt.

Anforderungen

Sie haben die Bereitschaft, sich fiir den Biolandbau zu enga-
gieren und verfigen iber fundierte Kenntnisse der Bioszene, des Bi-
oanbaus und des Biomarkfes. Sie haben Erfohrung in Verbandsar
beit oder bereits Verantwortung in ehrenamtlichen Gremien tbernom-
men. Sie haben die Fahigkeit, auf Deutsch und Franzésisch gefihrten
Diskussionen gut zu folgen. Die Dokumente werden den Vorstands-
mitgliedern meist in deutscher Sprache zugestellt. Sie besitzen eine
E-Mail-Adresse. Nicht wahlbar ist, wer in einem arbeitsvertraglichen
Verhdlinis oder regelmédssig in geschéftlicher Beziehung zur Bio
Suisse steht oder das 70. Altersjahr erreicht hat (Stat. Art. 24).

Auskiinfte

Geme beantworten die Bio Suisse Prasidentin, Regina Fuhrer
[033 356 36 64), und die Verbandskoordination, Christian Voegeli
[061 385 96 23), |hre Fragen oder Sie erkundigen sich bei Ihrer Mit
gliedorganisation. Kandidatinnen werden die Gelegenheit haben,
die Arbeitsweise des Vorstandes an einer Tagung im Mérz 2008 ken-
nen zu lermen. Bei Interesse an einer Kandidatur melden Sie sich bitte
bis am 15. Januar 2008 bei lhrer Mitgliedorganisation.




Hilfsstoffliste nur noch elektronisch

Die Hilfsstoffliste des FiBL schafft Klarheit, welche Hilfsstoffe fiir den Biolandbau zugelassen sind. Die
fiirs Jahr 2008 giiltige Ausgabe erscheint nur noch elektronisch und wird nicht mehr wie in den vergan-
genen Jahren auf Papier verschickt. Sie ist aber fiir den Einsatz von Hilfsstoffen auf Knospe-Betrieben

nach wie vor die verbindliche Positivliste.

Zurzeit bieten rund 200 Firmen iiber
1000 schonende und umweltfreund-
liche Hilfsstoffe an, die den Richtlinien
von Bio Suisse entsprechen. Aufgelis-
tet sind simtliche Pflanzenschutzmittel,
Diinger, Hilfsstoffe fir die Tierhaltung
wie Stallfliegen-, Ektoparasiten- und Si-
liermittel sowie Mineral- und Ergin-
zungsfuttermittel, die auf Knospe-Betrie-
ben eingesetzt werden diirfen. Dank die-
ser Vollstandigkeit tragt die Hilfsstofflis-
te zur Qualitatssicherung bei; denn oft
ist es Anwendern und Kontrolleurinnen
nicht moglich, sich im Einzelfall iiber un-
zuldssige Inhaltsstoffe oder tiber die Her-
kunft (z.B. gentechnisch veranderte Or-
ganismen oder deren Produkte) zu infor-
mieren.

In den vergangenen Jahren ver-
schickte Bio Suisse die Hilfsstoffliste je-
weils in gedruckter Form per Post an alle
Mitglieder. Zusammen mit den aktuellen
Richtlinien und Weisungen, die eben-
falls verschickt wurden, ergab dies einen
Umfang von rund acht Tonnen Papier,
das durch die Post auf simtliche Bioho-
fe im ganzen Land verteilt wurde. Papier
notabene, das in vielen Fillen selten bis
nie verwendet wurde, denn es sind schit-
zungsweise weniger als ein Drittel der Bi-
obetriebe, welche im Verlaufe eines Jah-
res die Liste konsultieren.

Der Druck und der Versand von so
viel Papier wurde von Béuerinnen und
Bauern immer wieder Kkritisiert. Auch
im Vorstand von Bio Suisse wurde er aus

okologischen und 6konomischen Griin-
den kritisch hinterfragt. Um Kosten zu
sparen und die Papierflut einzuddmmen,
priift Bio Suisse regelméssig, wie und in
welcher Form das Regelwerk versandt
werden soll. In den letzten Jahren wurden
die Richtlinien und Weisungen fiir Pro-
duzentinnen und Lizenznehmer haupt-
sachlich aus Kostengriinden nicht immer
vollstandig neu gedruckt und verschickt.

Fiir 2008 gilt dies auch fiir die Hilfs-
stoffliste. Dieser Jahrgang wird nicht ge-
druckt und auch nicht verschickt. Den-
noch bleibt die Liste fiir die Produzen-
tinnen und Produzenten mit der Knos-
pe verbindlich. Daher bleibt der schnelle
Zugriff auf die gltigen Inhalte wich-
tig. Diese sind im Internet unter den fol-

TRIEMENHOF-STIFTUNG
Girenbad 8340 Hinwil ZH

Geschaftsfihrung: Elisabet Marzorati, Lettenbergstr. 15, 8344 Béretswil,
Tel. 01 939 17 84, e-mail: marzorati@greenmail.ch

Zurcher Oberland, Girenbad bei Hinwil
Die Triemenhof-Stiftung sucht eine Pachterschaft

Zweck der Stiftung ist, eine biologisch-dynamische Land-
und Forstwirtschaft zu betreiben, Kinder und Jugendliche
mit einer gesunden Urproduktion durch praktische Tatigkeit
und padagogische Anleitung vertraut zu machen und/oder
auf dem Gebiet des 6kologischen Landbaus zu forschen.

Pachtzins: Fr. 36 000 jéhrlich
Der Betrieb umfasst:
Wohnhaus (11 %2 Zimmer),

Landwirtschaft:

Laufstall und Remise, 18 Kuhplatze und Aufzucht,
ca. 15 ha Griinland BZ1, 4 ha Wald, Werkstatt
zweckmassiges Péachterinventar ist zu Gbernehmen

Gewerbe:

Parterre: 2 Produktionsraume (42 m2, 21 m2), Kithiraum

13 m?, 1. Stock: 2 Biirordume (je ca. 10 m?), grosser Saal
(70 m?) Lagerschopf ca. 10 m2, WC-Anlagen und Parkplatze

Interessenten melden sich bitte beim Stiftungsratsprasident,
Herr Max Zimmermann, Sonnenhofstrasse 7c,
8340 Hinwil/ZH, Tel. 044 938 18 10.

genden Adressen zu finden:

B kostenlos als PDF auf
www.bioaktuell.ch >
Das Bioregelwerk

B kostenlos als PDF auf
www.biosuisse.ch

B kostenlos als PDF auf www.
shop.fibl.org (Bestellnr. 1032)

B Auch auf Papier ist die Hilfsstoffliste
fiir Fr. 10.— noch zu haben. Sie kann
bestellt werden beim FiBL,
Ackerstrasse, 5070 Frick,

Tel. 062 865 72 72,
Fax 062 865 72 73,
E-Mail info.suisse@fibl.org,
www.shop.fibl.org

Jacqueline Forster-Zigerli, Bio Suisse

Auf unserem Bio-Betrieb im Kanton Neuenburg ist fiirs Jahr 2008 eine Neu-Or-
ganisation angesagt. Darum mdchten wir gerne einen Teil unserer bisherigen
Tatigkeiten einer interessierten Person oder einem motivierten Bio-Be-
trieb libergeben. Wir produzieren und selektionieren biol. Saatgut und ver-
kaufen dieses durch Versandhandel (Katalog, e-shop) und an einigen Markten.

Wir haben eine treue Kundschaft, v.a. Privatgartner, -innen. In der Westschweiz

gut verankert, verkaufen wir einen grossen Teil unserer Samen in die Deutsch-

schweiz.

Wir kénnen uns verschiedene Varianten vorstellen:

— Weiterhin Bio-Samen produzieren und selektionieren; den Versand-
verkauf, das Marketing, die Kreation des Katalogs, den e-shop, die
Administration jemandem iibergeben.

— Den ganzen Betrieb verkaufen, z.B. an einen kleineren Bio-Betrieb im
Unterland, also auch die Produktion und Selektion der Samen. Wir
konnten weiterhin gewisse Sorten anbauen und selektionieren.

— Andere Maglichkeiten ...

Interessierte Personen sind gebeten, uns zu schreiben unter Chiffre:

graines d'avenir, FiBL, Ackerstrasse, 5070 Frick
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Auch auf dem
Land wirtschaftlich.

Das Sonim XP1. Robust
und hart im Nehmen.

inkl. gratis
firmeninterne
Anrufe

Das Sonim XP1 ist stoss-, staub- und
spritzwassergeschitzt und eignet sich
hervorragend fur den taglichen Einsatz
auf dem Feld. Und dank seiner extra-
grossen Tastatur kdnnen Sie es sogar
mit den Handschuhen bedienen.
Sunrise bietet zudem zahlreiche kosten-
lose Services fur Geschaftskunden.

Exklusiv erhaltlich in den Sunrise-Shops
|, oder Uber www.sunrise.ch/business.

*Preisangebot mit dem Mobilabo Sunrise zero plus, Vertragsdauer 24 Monate. Kostenlose firmeninterne Anrufe von Mobile-Mobile und

Mobile-Festnetz mit den Mobilabos Sunrise zero, zero plus und max. Weitere Infos www.sunrise.ch

Sunrise

o0 .
O ische Stickstoffdii
rganische Stickstottdunger
...libernehmen wir Ihre Tiere!
Keine Frage: In der Aufzucht sind Sie
die Profis. Doch die kompetente und
5 | h . d o engagierte Vermittlung Ihrer erstklassigen
AgroBioso (Chitindinger 7-1-1) . . _ o
B' | '|'| ('|'| '| 2 0 5) Wir vermitteln fiir Sie: Natura-Beef® und Bio Tiere kdnnen Sie
lolisa = o2 U etrost uns iiberlassen. Die Viegut AG ist
* Natura-Beef® o [eressen. 7o T1egs
nicht nur ein Familienbetrieb mit lang-
* Natura-Beef® Bio jahriger Erfahrung. Sondern auch ein
e Natura-Kiihe ganz modernes, von SVAMH und Bio Suisse
. . . lizenziertes Handelsunternehmen.
® Bio Rindvieh
e Bio Sch . Und natiirlich freuen wir uns auf
10 >chweine Ihren Anruf (041 360 69 78), Ihren Fax
® Nutz- und Zuchtvieh (041 360 72 55) oder Ihr E-Mail
(viegut@bluewin.ch). Wir beraten Sie
gerne - keine Frage!
%' -Q-I‘
vV 1. E-
A it
Profitieren Sie von den Frithbestellkonditionen! Unte ._1’51?‘&1 rer %’ iehhandel
4 B i
W |
: :
i e o
Z
o ] v / . Andermatt Gewerbering - 6105 Schachen - Telefon 041 360 69 78
ndermatt Biocontrol Fax 041 360 72 55 - viegut@bluewin.ch
Stahlermatten 6 - CH-6146 Grossdietwil B I o c o n t ro Blo
: ” BI1O
Telefon 062 917 50 05 - www.biocontrol.ch o, ionthed §Ne ﬂ Natura-Beaf O —Fool—
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Georgina Blumer, Hausfrau,
5212 Hausen bei Brugg

Georgina Blumer, 62, ist Hausfrau und lebt Beruf und Hobby gleichzeitig aus: am liebsten b&ckt und
kocht sie. Sie wohnt mit ihrem Mann in Hausen bei Brugg. Zeitweise beherbergt sie auch ihre Kinder
oder ihr Enkelkind. Sie ist zusammen mit ihrem Mann seit (iber dreissig Jahren Rohkostlerin und isst

am liebsten Salat und trinkt dazu ein Glas stilles Wasser.

@ Warum kaufen Sie Bioprodukte?
Weil ich sie brauche. Ich kaufe vor allem
Weizen. Daraus ziehe ich selber Weizen-
gras und mache Saft daraus, den ich je-
den Tag trinke. So brauche ich keine Vi-
tamintabletten, da ist alles drin. Jetzt ge-
rade habe ich mir noch Gummibérchen
gekauft, die ohne Gelatine. Die sind fiir
meine Enkelkinder. Selber mag ich sie
nicht besonders. Weil wir vegetarisch le-
ben, ist es uns wichtig, dass keine tie-
rischen Stoffe in den Produkten sind. Wir
sind zu 80 bis 90 Prozent Rohkostler; im
Winter, wenn es kalt ist, essen wir eher
mal etwas Warmes, sonst aber vor allem
Salate, Gemiise und Obst. Das ist uns
sehr wichtig.

@ Welche Produkte kaufen Sie
immer in Bioqualitat, welche nie?
Was ich natiirlich nie kaufe, ist Fleisch
und Fisch. Was ich sonst in Bioqualitdt
kaufe, sind Getreide und Getreidepro-
dukte. Gemiise und Salat ziehe ich im ei-
genen Garten, das erspart mir den Kauf.

© Wie hoch schitzen Sie den Anteil
der Bioprodukte in lhrem Haushalt?
Das kommt drauf an. Einerseits ist es eine
Preisfrage, andererseits bin ich nicht so
sicher, ob die Bioprodukte wirklich nicht
gespritzt sind. Ich weiss ja gar nicht si-
cher, ob es wirklich Bio ist. Hingegen im
eigenen Garten weiss ich es genau. Des-
halb baue ich so viel wie méglich selber
an.

@O Wo kaufen Sie lhre Lebensmittel
in der Regel ein?

So nahe wie moglich. Die nichsten La-
den sind Coop und Volg.

© Finden Sie Bioprodukte zu teuer?
Zum Teil ja. Egal, ob es bio oder nichtbio
ist: Die Preise fiir Obst und Gemiise finde
ich generell zu hoch.

Bild: Iréne B6Shm

Georgina und Paul Blumer vor dem Bioladen «Buono» in Brugg.

@ Was halten Sie von den
Billiglinien der Grossverteiler?

Da bin ich nicht so begeistert. Ich kaufe
nur Waren, die keine Zusitze drin haben,
zum Beispiel Hiittenkése oder Quark. Da
habe ich mich erkundigt, und es wur-
de mir gesagt, dass es die gleiche Qua-
litat ist wie das Produkt zum norma-
len Preis. Dort schaue ich, welcher Arti-
kel es ist, sonst nehme ich ihn nicht, weil
ich weiss, dass es immer auch chemische
Zusitze drin haben kann. Und darauf bin
ich nicht scharf.

@ Achten Sie auf die Herkunft der
Produkte?

Ja, sicher. Ich nehme lieber inlindische
Produkte. Ich mag es nicht, wenn die Wa-
re Tausende Kilometer mit dem Flugzeug
hierher transportiert wird. Ich gehe ger-
ne zum Bauern einkaufen, denn dort ha-
ben das Gemiise und das Obst weniger
Schwingungen von den anderen Leu-
ten, die darin rumwiithlen oder umher-
laufen wie in einem Laden. Das sind alles
Schwingungen, die wir aufnehmen, und

das merkt man bei der Verarbeitung und
beim Essen.

@® Welche Bedeutung haben fiir Sie
Biolabels, zum Beispiel die Knospe?
(Uberlegt.) Kenne ich nicht. Ich achte
nicht gross darauf.

© FErinnern Sie sich an ein
Schliisselerlebnis, welches Sie zur
Biokonsumentin machte?

Nein. Es ist zu lange her. Wir sind schon
seit dreissig Jahren Vegetarier und schau-
en schon seit dreissig Jahren darauf. Auch
wenn ich in ein Restaurant gehe, muss ich
aufpassen, was ich bekomme.

(@ Was halten Sie von den
Biob&duerinnen und Biobauern?
Durch welche Eigenschaften fallen
sie auf?

Habe mir dariiber noch gar nicht gross
Gedanken gemacht. Ich finde es gut, dass
es sie gibt, und dass sie etwas machen.

Interview: Iréne Bohm
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M RATGEBER

Was bedeutet die Blauzungen-
krankheit fiir Knospe-Betriebe?

Die Blauzungenkrankheit ist in der Schweiz angekommen. Das wirft viele Fragen auf, insbesondere
auch fiir Biobetriebe. Kann ich meine Tiere noch mit der Knospe verkaufen? Wenn ich auf meinem
Betrieb ein infiziertes Tier hétte, was miisste ich unternehmen? Kann ich die gesunden Tiere tiberhaupt
noch verkaufen?

bioakiuell

Die Blauzungenkrankheit ist eine
staatlich zu bekdampfende Tierseu-
che, bei der alle betroffenen Betriebe, un-
abhingig ob Biobetrieb oder OLN-Be-
trieb, den gleichen Massnahmen unter-
zogen werden. Behandlungen sind bei
Einzelerkrankungen nicht erlaubt. Erst
bei zahlreichen Krankheitsfillen ist ei-
ne Behandlung nach Entscheid des Kan-
tonstierarztes moglich. Freiwillige Vor-
beugemassnahmen (zum Beispiel auf ho-
moopathischer Basis) konnen vor einem

(Bauerinnen, Verarbeiter,

mit zwei Doppelnummern
(Juli und Dezember).

Bl1O
l’hFiBl. O

Bestelltalon

Ich abonniere «bio aktuell».
Zehn Ausgaben kosten mich
Fr. 49.- (Ausland Fr. 56.-).

Name

Vorname

Strasse

PLZ/Ort

Datum

Unterschrift

(zuztiglich Versandkosten)

Das Magazin der Biobewegung

Handel). Erscheint monatlich

Herausgeber: FiBL und Bio Suisse

Ich abonniere «Okologie & Land-
bau»: vier Ausgaben fiir Fr. 40.—.

Ausbruch durchgefithrt werden, sind
aber bislang nicht untersucht worden. In
diesem Artikel werden ein paar wichtige
allgemeine und spezifische Fragen beant-
wortet.

Frage: Was ist die
Blauzungenkrankheit?

Antwort: Die Blauzungenkrankheit ist ei-
ne Virusinfektion der Wiederkiuer, die
durch kleine Miicken der Familie Culi-

coides tbertragen wird. Die Krankheit

WWOLOKGTE & ]
OROLOGIERF ) npBAL

Fiir Agrarfachleute, Berater,
Biobduerinnen, Gartner, Konsu-

riickt seit mehreren Jahren von Siiden ge-
gen Norden vor. Sie verbreitet sich rasch,
bis jetzt wurden in Europa tiber 15000
Fille gezdhlt.

Welches sind die

wichtigsten Symptome?

Je nach Virustyp sind die Symptome un-
terschiedlich. Der Serotyp 8, der zurzeit
in Europa vorherrscht, erzeugt bei Rin-
dern und Schafen folgende Symptome:

abo

mentinnen ... Erscheint viermal
jahrlich. Informiert umfassend
tiber Forschung, Praxis und Markt
des Biolandbaus. Mit aktuellen

FiBL-Seiten.
Wl Herausgeber: Stiftung Okologie
w und Landbau (SOL).

sOL

Ich stehe noch in Ausbildung/bin
erwerbslos. Ich lege die Kopie
eines Nachweises bei und abon-
niere «Okologie & Landbau» zum
ermadssigten Tarif: vier Ausgaben
fiir Fr. 30.—. (+ Versandkosten)

D-67089 Bad Diirkheim

«Okologie & Landbaun fiir
Firmen/Organisationen Fr. 62.50
(zuztiglich Versandkosten)

Einsenden an FiBL, Forschungsinstitut fiir biologischen Landbau, bioaktuell, Ackerstrasse, Postfach, 5070 Frick
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Lahmbheit

vermehrtes Speicheln
Schwellungen am Kopf und offene
Stellen am Maul

Entztindungen an den Klauen

Kann ein Tier ein anderes

mit der Krankheit anstecken?

Nein. Die Krankheit ist nicht direkt
von einem Tier aufs andere iibertrag-
bar. Ubertragen wird die Krankheit nur
durch das Stechen der kleinen, blutsau-
genden Culicoides-Miicke. Die Miicken
sind vor allem in der Daimmerung und
in der Nacht aktiv. Thre Eier legen sie vor
allem in feuchte Erde, verfaulendes Holz,
Kompost, Mist oder Giille.

Was ist zu tun bei Verdacht

auf Blauzungenkrankheit?

Es ist umgehend das kantonale Veterinar-
amt zu informieren. Wenn Sie dort kei-
ne Kontaktperson haben, nehmen Sie so
schnell wie méglich mit Threm Tierarzt
Kontakt auf. Die Fachleute werden Pro-
ben nehmen, um die Diagnose zu erhar-
ten. Die Proben kommen ins Institut fiir
Virologie und Immunprophylaxe in Mit-
telhdusern (www.ivi.ch). Ist die Diagnose
positiv, wird der Kantonstierarzt spezielle
Massnahmen treffen. Diese Massnahmen
sind unabhingig davon, ob es sich um ei-
nen Biobetrieb oder einen OLN-Betrieb
handelt. Die Massnahmen miissen auf al-
le Flle befolgt werden.

Kann ich erkrankte Tiere behandeln?
Es muss zunichst unterschieden werden

zwischen erkrankten und positiven Tie-
ren. Positive Tiere tragen den Erreger, Er-
krankte zeigen alle Symptome der Seu-
che. Letztere sind sofort beim zustindi-
gen Tierarzt zu melden. Der legt in Ab-
stimmung mit dem Kantonstierarzt das
weitere Vorgehen fest. Sind die Tiere nur
leicht erkrankt, konnen von ihm ortliche
Behandlungen zur Linderung der Wun-
den, Antibiotika zur Vermeidung von
weitergehenden Infektionen durch Bak-
terien sowie Schmerzmittel verabreicht
werden. Unterstiitzend wurden relativ
gute Erfahrungen mit bestimmten Ho-
moopathika oder pflanzlichen Heilmit-
teln gemacht. Dabei ist zu beachten, dass
immer der Tierarzt eingeschaltet werden
muss. Keine Tiere ohne Tierarzt behan-
deln!

Was ist, wenn ich positive Tiere im
Bestand habe, und was kann ich fiir
diese tun?

Grundsitzlich unterliegt der Betrieb nach
Feststellung positiver Tiere der Uberwa-
chung. Da derzeit kein Behandlungsver-
bot besteht, auf der anderen Seite Imp-
fungen zurzeit nicht moglich sind, kann
man die Konstitution der Tiere mit Ho-
moopathika stirken und somit einem
Ausbruch der Erkrankung beim Einzel-
tier vorbeugen. Eine Garantie hierfiir
kann allerdings nicht gegeben werden.

Wie kann ich kranken Tieren

die Futteraufnahme erleichtern?
Wichtig ist, dass die Tiere trotz der Ent-
ziindungen und Schmerzen im Maulbe-

Miickenbekdmpfung (sieche Empfehlungen des BVET)

Die Miicken leben hauptséchlich auf of-
fenem Gelédnde. Die Nutztiere sollten
deshalb wéhrend der Ddmmerungszeit
im Stall gehalten sein, da zu dieser Zeit
die Miicken am aktivsten sind. Sinken
die Aussentemperaturen, suchen die
Miicken jedoch gerne den warmen
Stall auf, deshalb empfehlen wir, die
Fenster mit engmaschigem Fliegengitter
zu versehen. Damit die Miicken kei-
ne geeigneten Brutplétze finden, ist die
Umgebung der Tiere moglichst trocken
und sauber zu halten. Sumpfige und
schlammige Stellen sind trockenzule-
gen. Fur die Tiere sind feuchte Weiden zu
meiden oder trockenzulegen. Natirliche
Feinde wie Schwalben sind zu fordern.

Die Wirksamkeit von Insektiziden und
Repellentien gegen Miicken der Familie
Culicoides ist noch wenig geklart. Auf
Biobetrieben diirfen ohne tierdrztliche
Verordnung nur diejenigen Produkte ver-

wendet werden, die in der Hilfsstoffliste
aufgefiihrt sind. Zur Anwendung auf
dem Tier sind dort derzeit vier Auf-
giesspraparate gelistet, welche alle
auf natlirlichem Pyrethrum und ande-
ren Pflanzenextrakten basieren («Bio-
Insektenschutz Weide» von Spicosa, «Bio
pour on Insekt Blocker» von Gisga, «Fly-
Ex» von Multiforsa, «Phalanx Bio Insect-
Stop» von Karit und Perret). Fiir diese
Produkte sind keine Absetzfristen einzu-
halten. Andere Produkte mit synthetisier-
ten Wirkstoffen diirfen auf Verschreibung
des Tierarztes ebenfalls eingesetzt wer-
den. Auch ihre Wirksamkeit gentigt nur
zu einer Reduktion der Miickenstiche.
Einen absoluten Schutz gegen die
Miickenstiche gibt es nicht. Der Einsatz
von Insekten-Repellents ohne geeignete
Massnahmen zur Verminderung von
Brutpldtzen macht daher wenig Sinn.

bsm

Mehr Infos zur
Blauzungenkrankheit

Mehr Infos zur Blauzungenkrankheit
finden Sie auf den Websites www.bio-
aktuell.ch, www.bio-suisse.ch, www.fi-
bl.org oder auf der Homepage des BVet
www.bvet.admin.ch. Eine Task Force
aus Experten von FiBL und Bio Suisse
kiimmert sich um alle biospezifischen
Fragen. Fiir telefonische Auskiinfte und
als Ansprechpersonen sind zustandig:

FiBL: Peter Klocke,

Tel. 062 865 72 61

und Ariane Maeschli,

Tel. 062 865 04 28

Bio Suisse: Cyril Nietlispach,

Tel. 061 385 96 56

reich weiterhin Futter aufnehmen. Es bie-
tet sich an, eingeweichte Trockenschnit-
zel, Hafer und Traubenzucker oder ge-
gebenenfalls auch Laubblitter fiir die
Schafe anzubieten. Das Heu sollte weich
sein und wenig harte Stangel haben. Stets
sollte frisches Wasser bereitstehen. Die
Tiere diirfen nicht zum Trinken gezwun-
gen werden, da durch die Schwellung das
Wasser in die Luftrohre gelangen kann.

Welche Massnahmen werden

bei einem Ausbruch getroffen?

Rund um den betroffenen Betrieb wird
eine Zone mit 20 Kilometer Radius fest-
gelegt. Tiere diirfen sich innerhalb der
Zone frei bewegen, miissen aber getestet
werden, wenn sie diese verlassen sollen.
Handelt es sich um einen einzelnen Aus-
bruch, so werden alle Tiere des Betriebes
getestet. Tiere, die das Virus in sich tra-
gen, werden eliminiert. Gibt es in ei-
ner Region viele Ausbriiche, so bedeutet
dies, dass auch viele Miicken infiziert sind
und die Krankheit weitergeben. In dem
Falle werden virustragende Tiere nicht
mehr getétet. Die 20 Kilometer Schutzzo-
ne bleibt jedoch in Kraft.

K6nnen Lebensmittel von geheilten
Tieren bedenkenlos verzehrt werden?
Die Blauzungenkrankheit ist keine auf
den Menschen ibertragbare Erkran-
kung. Uberlebende Tiere entwickeln, wie
bei anderen Infektionskrankheiten durch
Viren, eine Immunitdt. Organe werden
nicht geschddigt. Nach zirka zwei bis drei
Wochen sind die Tiere geheilt, nach zwei
Monaten vollkommen virusfrei. Die Le-
bensmittel von diesen Tieren kénnen be-
denkenlos verzehrt werden, Milch kann
(ausser von akut kranken Tieren) abge-
liefert werden.

Beatrice Scheurer-Moser, Bio Suisse
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Haben Sie Lust mit uns zusammenzuarbeiten?
aufnehmen wollen.

Wer sind wir?

Warum arbeiten wir mit Gastfamilien zusammen?

Was erwarten wir von den Gastfamilien?

¢ Sie verfligen Uber ein freies Zimmer flr den Jugendlichen

Was bieten wir den Gastfamilien?

¢ interne Fortbildung und Erfahrungsaustausch
¢ eine angemessene Bezahlung

Haben wir lhr Interesse geweckt?

www.erlenhof-jugendheim.ch

Gesucht: Gastfamilien

Erlenhof

Forum Familienplatzierung

Wir suchen Bauernfamilien, die gelegentlich einen Jugendlichen aus unserer Institution fiir eine befristete Zeit bei sich als Gast

Der Erlenhof ist ein Jugendheim in Reinach BL fir mannliche Jugendliche zwischen 14 und 20 Jahren. Diese leben in Wohn-
gruppen und besuchen in unserer Institution die Schule oder absolvieren eine Berufsausbildung.

Auch bei uns gelangen die Jugendlichen gelegentlich an ihre eigenen Grenzen und stiirzen in eine Krise. Dann kann es sinnvoll
sein, diese Jugendlichen in einer Gastfamilie zu platzieren, um die Situation zu beruhigen.

¢ Sie bieten einen stabilen Familienrahmen, in dem der Jugendliche seinen Platz findet

¢ Sie bieten dem Jugendlichen eine Arbeits- resp. Beschéftigungsmdglichkeit und damit eine Tagesstruktur
¢ Sie haben Freude an der Arbeit mit Jugendlichen (eine erzieherische Ausbildung ist nicht Voraussetzung)
¢ regelmassige Begleitung durch unser geschultes Fachpersonal vor Ort

Dann melden Sie sich bei Frau Schmid, unserer Leiterin der Abteilung Forum Familienplatzierung.
Tel.: 061 716 45 70, Fax: 061 716 45 01, E-Mail: u.schmid@erlenhof-jugendheim.ch

Miihle Rytz AG

Agrarhandel und Bioprodukte

und um'’s Kalben

Putzstart
putzstart ist spez'€

i Griff zu haben. :
\mr Sparpotential dank ?lgtz:\:ciz:\u;]t:
1 x Umnrindern Verhlndlem.. Giwmn -fr
1 Azetonémiefa\\ weniger: .
\hr Aufwand fur Putzstart.e \
100 kg pro Kuh an Stelle
Fr. 30— Mehrkosten
ingt’s:
putzstart bring
Reduktion des Gew
- cht-
i\tiggrrl\gmieworbeugung und gute Fru
parkeit
Reibungsloser

ie Risiken I
| zusammengesetzt‘ um die Risike

Fr. 300~
400~

ht nur

C
nes ublichen Starterfutters verursa

ichtsverlustes in der

Laktat'\onsstart

Rytz-Futter
flir Bio-Betriebe
Muhle Rytz AG /
3206 Biberen Vi
Tel. 031 754 50 00 ;
www.muehlerytz.ch

mail@muehlerytz.ch

und lhr regionaler
Verkaufsberater

LINUS SILVESTRI AG
Nutztiervermarktung

9450 Liichingen/SG

Tel. 071 757 11 00 Fax 071 757 11 01
E-Mail: kundendienst@Isag
homepage: www.bioweidebeef.ch

\
SILVESTRI

Lichingen

Vermarktung und Beratung:

Linus Silvestri, Lichingen, SG Natel 079 222 18 33
Jakob Spring, Kollbrunn, ZH Natel 079 406 80 27
Hans Gantenbein, Mihledorf, SO  Natel 079 423 14 62
(fir die Westschweiz)

lhre Chance — wir suchen neue
Bio Weide-Beef® Produzenten

Wir suchen :

neue Bio Weide-Beef® Produzenten
¢ Partner mit Remontenzukauf und Ausmast

e Partner Mutterkuhhaltung mit Ausmast

Bio Mutterkuhhalter flr die Aubrac Produktion

Bio Mutterkuhhalter fiir die Mastremontenproduktion

Sie gewinnen:

Interessante nachhaltige Absatzmd&glichkeiten im

Bio Weide-Beef und im Bio Aubrac Programm.

Wir vermitteln:

Aubrac Zuchttiere, F-1 Mutterkuhrinder, Bio Mastremonten,
Bio Bankkalber und Bio Tranker, Bio Schweine,

Bio Mutterschweine und Ferkel, Bio Schlachtkiihe

Rufen Sie uns an. Wir beraten Sie gerne!

BIO

Borul do piturage BIO

SUISSE




NOTIZEN ™

«Grand Prix du Vin»:
Knospe-Wein holt Spitzenplatz

Am «Grand Prix du Vin Suisse 2007» erreich-
ten die Biowinzer Barbara und Markus Weber in
der Kategorie Miiller-Thurgau unter 32 Weinen
den hervorragenden 2. Platz. Die renommier-
: te Pramierung wird vom Fachblatt «VINUM» und
- o - dem Weinsalon VINEA organisiert und von Coop
- présentiert. Zusétzlich zur Silbermedaille erhielten
VARIETY: CLASS | NET WEIGHT:; Webers den von Coop gestifteten «Prix Bio Suisse»
CAVENDISH 13,14 Hg [4D Ibs) fiir den besttaxierten Biowein.
I - Der preisgekronte Riesling-Silvaner reift im
Rebberg Turmgut in Erlenbach. Das Turmgut wird
im Jahr 981 erstmals urkundlich erwéhnt, anldss-
; lich eines Giiterabtausches zwischen dem Grafen
- L - cows von Lenzburg und dem Kloster Einsiedeln. An die-
Rt ser Lage werden also seit {iber 1000 Jahren Reben

. " " angebaut!
Sie ist da' die Klimabanane! Nach eigenen Angaben setzen Barbara und Markus

In Deutschland bietet der Naturkosthandel seit Oktober klima- Web.er a.uf «konsequente Ert.ragsbeschréinl.(ung, um
neutrale Bananen an: Die Biobananen, die der Fruchtimporteur qualitativ hochstehende Weine zu produzieren» -
Biotropic GmbH aus der Dominikanischen Republik und aus das Konzept scheint aufzugehen.

Ecuador bezieht, haben als erstes Produkt in Deutschland Weitere Informationen: www.turmgut.ch,

das Zertifizierungsverfahren nach dem System «Stop Climate www.biovin.ch mgt/mb
Change», «Stoppt den Klimawandel» durchlaufen.

Die Urkunde wurde von der Zertifizierungsstelle GfRS ausgestellt
und von Jiirgen Trittin, dem ehemaligen griinen Bundesumwelt-
minister, an die Biotropic GmbH Uberreicht. Trittin ist Schirmherr
von «Stop Climate Change», einer Entwicklung der aus der
Universitat Gottingen hervorgegangenen Agra-Teg GmbH.

Mit dem Managementsystem kann der Ausstoss von
Treibhausgasen entlang der gesamten Wertschopfungskette
ermittelt, verringert und gegebenenfalls neutralisiert wer-

den. Schirmherr Trittin nennt weitere Vorteile: «Stop Climate
Change verpflichtet die Unternehmen zur aktiven Minderung ih-
rer Emissionen. Bevor es ans Neutralisieren von unvermeid-
baren Treibhausgasen geht, wird nach vermeidbaren Emissionen
gesucht.» Agraringenieur Dr. J6rg Heinzemann, der an der
Entwicklung massgeblich beteiligt war, ergénzt: «<Die meisten
Systeme haben bisher nur die Transporte berlicksichtigt [...]. Bei
Stop Climate Change erfassen wir dagegen jedes Detail von der
Aussaat bis zum Einkaufskorb. Gemessen werden dabei alle kli-
marelevanten Treibhausgase, neben Kohlendioxid beispielswei-
se auch Methan und Lachgas.»

Mit dem neuen Label kdnnen nicht nur Produkte aller Art zertifi-
ziert werden, sondern auch ganze Betriebe.

Weitere Informationen unter www.stop-climate-change.de Qualitatsstreben belohnt: Barbara und Markus Weber, Winzer aus
www.oekolandbau.de Meilen ZH.

Bild: BNN Herstellung und Handel e.V.

Bild: zvg

Schliissel zum

Gesucht: Produzenten von hofeigenem Saatgut Medienarchiv

Das FiBL sucht Produzentinnen und Ziichter von hofeigenem Saatgut: Weizen, Mais, AUf (I:ier WePsite W\./vw.l.bioalftuell.ch
Bohnen (Busch- oder Stangenbohnen) sowie Spinat. Waren Sie bereit, an einer 'S_t ein Medienarchiv mit Artikeln zum
kurzen Umfrage teilzunehmen und Auskunft iiber lhre Produktionsmethoden und Biolandbau aufgeschaltet. Aus urhe-
Erfahrungen zu geben? berrechtlichen Griinden darf es nicht
Die Informationen werden im Rahmen eines EU-Projektes benétigt, das die f“?i zugéinglic!w sein. Sie kénnen sich
Chancen und Méglichkeiten von hofeigener Saatgutproduktion und von Participative wie folgt Zutritt Vt.erschaffen:

Plant Breeding, Pflanzenziichtung in Zusammenarbeit mit Landwirten, untersucht. Benutzername: bioaktuell

Die Qualitat (Keimféhigkeit, Krankheitsbefall) des hofeigenen Saatgutes der teilneh- Passwort: Karotte

menden Betriebe wird im Rahmen des Projektes kostenlos von Profis analysiert.
Diskretion ist zugesichert; alle Daten fliessen in verschliisselter Form ins Projekt ein.
Bitte melden Sie sich bei

Andreas Thommen , FiBL, Tel. 062 865 72 08,

E-Mail andreas.thommen@fibl.org FiBL

bioaktuell 10/07 25



Aufzu.chtfutte.ri
mit Flocken

hoch verdaulich

fordert friihe Futteraufnahme
bedarfsgerecht mineralisiert und
vitaminiert

staubfrei und hygienisch

In Ihrer

LANDI

www.ufa.ch

Gallipor AG

4_

Ruegg
Geﬂbgelzucht

8560 Mdrstetten
Tel 071 /4590505 Foax 071/ 45905 20

Gesucht
Bioaufzucht-Betriebe

— ein interessante Aufstockung
— auch im Umstellungsjahr méglich

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gerne

j&hWMKWS f

B

Doﬂenfeld"'"

¢ .Weil Bio-Landbau
nicht einfach
nur Mode ist!"

“§'  Einflihrungskurs
= . Biodynamischer
Landbau

! Weiterbildungskurs mit
\ Modulpunkten fiir die Berufs-
! priifung der Betriebsleiterschule

Dauer: 11.bis 14. Februar 2008
8.00 bis 17.00 Uhr
' Leiter: Ueli Straub, Strickhof

I'Ort:  Landwirtschaftsbetrieb
Fintan, Rheinau

e Grundbegriffe ® Betrlebsorgamsmus ¢ Planetenwirkung
® Praparate e Tierhaltung im Wirkungskreis Mensch-Tier-Pflanze
® Kompostierverfahren e Betriebsumstellung ® usw.

Strickhof

Interessiert? 8315 Lindau
Anmeldeschluss: Tel. 052 354 98 11
12. Januar 2008 info@strickhof.ch

M strickhof

www.strickhof.ch

» Grundlagen, Aus- und Weiterbildung

» Umstellung, Richtlinien, Hilfsstoffe, Adressen
} Futter- und Ackerbau

» Gemiisebau, Krauter- und Zierpflanzenanbau
» Obstbau, Beerenanbau, Rebbau

» Tierhaltung, Tiergesundheit

» Betriebswirtschaft, Markt, Statistik

» Biolandbau international

» FiBL-Studien

Mit
einem Klick
finden!

» Wihlen Sie unter 320 Publikationen im Shop

Iww.shop:f ibl.org

_'-“f-r
‘- ‘ [
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Welche Stiere fiir welchen Biobetrieb?

Bei der Auswahl von KB-Stieren fiir die Zucht auf dem Biobetrieb ist
darauf zu achten, dass sie in den funktionellen Merkmalen, die einen
positiven Einfluss auf die Tiergesundheit haben, gute Eigenschaften
vererben. Diese Merkmale sind insbesondere die Zellzahl, die
Nutzungsdauer, die Beckenneigung, der Klauensatz, die Sprung-
gelenkswinkelung, die Euteraufhdngung und die Persistenz.

Zudem ist es besonders wichtig, dass die Milchleistungsvererbung der
Stiere zu den Fiitterungsbedingungen auf dem Biobetrieb passt. Gute
Milchleistungsvererber sollten nur auf sehr guten Futterbaustandorten
eingesetzt werden.

In Zusammenarbeit mit mehreren Arbeitsgruppen von Biobauern hat
das FiBL gute Stiere fiir Biobetriebe aus dem aktuellen Genetik-
angebot ausgewahlt und auf der Website www.biorindviehzucht.ch
ver6ffentlicht. Zu jedem Stier gibt es einen Kommentar und eine
Standortempfehlung. Die Angaben zu den Stieren werden halbjéhr-
lich aktualisiert. Es lohnt sich, diese Homepage vor den néchsten
Besamungen zu konsultieren und sich allenfalls auch Samen reservie-
ren zu lassen.

Wer vermehrt mit Natursprung arbeiten mdchte, findet auf www.
biorindviehzucht.ch auch eine Liste von Biobetrieben, die regel-
maéssig Natursprungstiere zu verkaufen haben und auch Tipps

zur Stierenhaltung geben kénnen. Ein entsprechendes Merkblatt
«Stierhaltung fiir die Zucht im Biobetrieb» kann am FiBL bestellt wer-
den.

Wer die KB- oder die Natursprung-Stierenliste ausgedruckt auf Papier
wiinscht, erhélt sie bei

Anet Spengler Neff, FiBL,

Ackerstrasse, 5070 Frick, Tel. 062 865 72 90

Bitte gewiinschte Rasse angeben. FiBL

Britische Studie: Bio ist besser

Bild: Anet Spengler Neff

Deutscher Biomarkt im Auf

Nach Angaben der Zentralen Markt- und Preisberichtstelle fiir
Erzeugnisse der Land-, Forst- und Erndhrungswirtschaft GmbH
(ZMP) haben die Verbraucher im ersten Halbjahr 2007 20 Pro-
zent mehr Geld fiir Biofrischprodukte ausgegeben als im entspre-
chenden Vorjahreszeitraum. Besonders Biobrot und Biokédse
waren Renner.
Die Einkaufsmengen von Biobrot und Biokése stiegen um Uber
ein Viertel. Wachstumsraten zwischen 8,5 und 20 Prozent gab
es bei Fleisch, Wurst und Gefliigel, Frischobst, Frischgemiise und
Eiern. Angebotsbedingt ging hingegen der Kartoffelabsatz um ein
Viertel zurlick.
Von Januar bis Juni 2007 sind 28 Prozent mehr Biobrote verkauft
worden als 2006. Damit konnten 24 Prozent mehr Umsatz gene-
riert werden. Biobrot ist also glinstiger geworden. Von Januar
bis Juni 2007 lag der durchschnittliche Verbraucherpreis bei
3.11 Euro je Kilo, 2006 waren es 3.20 Euro gewesen.
Die Kunden deckten in den ersten sechs Monaten dieses Jahres
34 Prozent ihres Biobrotbedarfs beim Bécker, 24 Prozent kauften
im Discounter, 15 Prozent im Ubrigen Lebensmitteldetailhandel
und elf Prozent in den Vorkassenzonen der Supermaérkte.
Die Eink&ufe von Biokédse stiegen im ersten Halbjahr 2007 um
glatt ein Viertel. Etwa 70 Prozent des Késes gingen allein im
Detailhandel und bei den Discountern tiber den Ladentisch.
Selbstbedienungsware erreichte dadurch einen Anteil von
67 Prozent; ihr Absatz legte um 37 Prozent zu.

ZMP GmbH, Bonn, www.zmp.de

EU: Seehofer gegen GVO-
Zulassungen

Das Verfahren in der EU zur Zulassung von gentech-
nisch verdnderten Organismen (GVO) sei dermas-
sen unbefriedigend, dass bis auf Weiteres keine
neuen Produkte mehr zugelassen werden sollten.
Dies erklarte Bundeslandwirtschaftsminister Horst
Seehofer laut dem «Erndhrungsdienst» vor dem EU-
Agrarministerrat am 26. November in Briissel.

Die EU-Kommission sei in Fragen der Gentechnik
gespalten, die Europdische Lebensmittelbehdrde zu
sehr dem Einfluss der Hersteller ausgesetzt und im
Ministerrat wiirden sich zuféllig Mehrheiten fiir oder
gegen neue GVO ergeben, beméngelte Seehofer.

Das Ergebnis einer vierjahrigen, 12 Millionen Pfund teuren Studie kdnnte
eine jahrelange Debatte beenden und die Ansicht der britischen Regierung
dndern, dass Biolebensmittel nicht mehr als ein Lebensstil seien, berichtet
«The Sunday Times».

Die Untersuchung stellte fest, dass Bioobst und Biogemiise tiber 40 Pro-
zent mehr Antioxidantien aufwies. In der Milch von biologisch gehaltenen
Kiihen war der Anteil an Antioxydantien bis zu 90 Prozent héher als in der
Milch konventioneller Herden. Antioxidantien, so nehmen Wissenschaftler
an, kdnnen die Risiken von Krebs und Herzerkrankungen herabsetzen. Die
Bioprodukte enthielten auch hohere Gehalte von Mineralstoffen wie Eisen
und Zink.

Professor Carlo Leifert, der Koordinator des von der EU unterstiitzten
Projekts, erklarte, die Unterschiede seien so markant, dass auch Leute, die
nicht die empfohlenen fiinf Portionen Obst und Gemlise taglich essen, bei
biologischer Erndhrung gentigend wichtige Inhaltsstoffe zu sich nehmen.
www.biofach.de

Er werde sich deshalb fiir eine Verbesserung des
Genehmigungsverfahrens in der EU einsetzen. Bis
dahin sollte auf weitere Zulassungen verzichtet wer-
den.

Zukiinftig sollten genau wie bei Arzneimitteln aus-
schliesslich die Wissenschaftler einer europé-

ischen Behdrde entscheiden und nicht die Politiker.
Der Rat und die Kommission sollten nur noch
Rahmenbedingungen regeln, wie etwa Absténde
beim Anbau oder die Kennzeichnung LID
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W MARITSTAND

Suche

Familie mit Mutterkiihen, Kréuterproduktion
und auslaufendem Pachtvertrag sucht
Bauernhof, fiir Haupt- oder Nebenerwerb,
in Grossraum Bern. Tel. 079 329 31 16

Familie mit bald zwei Kindern sucht eine
Wohnung auf Biohof. Als Zweitberuf habe
ich Landwirt gelernt und kénnte mir eine
«Mitarbeit auf dem Hof» vorstellen (Teilzeit,

Wochenende, Ferienabl6sung). Wir freuen uns

tiber alle Angebote aus dem Raum LU/OW/
NW/ZG und BE. Tel. 041 420 01 67

Gesucht: Bioproduzent fiir ca. 40 Grassilo-
ballen und 40 Maissiloballen pro Jahr ab
2008.Tel. 034 411 15 08

Suche: Mithilfe in Haushalt und Kinder-
betreuung. Biete: Kost und Logis in schoner
Umgebung im Raum Bern. Tel. 079 648 09 53

Angebote

Wegen steigendem Durchschnittsalter und
vielversprechender Nachzucht laufend schéne
Zucht- und Nutzkiihe jeden Alters aus gros-

sem Demeter/Knospe-Rotfleckviehbestand zu

verkaufen. Gesunde, robuste und leistungs-
bereite Kiihe jeden Alters, seit Jahren unter
genauer Beobachtung des pro-Q-Projektes,
nicht an Handler. Gut Rheinau GmbH,
Martin Ott, Tel. 052 304 91 20, oder

Patrick Forster, Tel. 079 407 70 02

Wer mochte gerne auf einem schon und ruhig
gelegenen Bauernhof wohnen und in Teilzeit

mitarbeiten? Der Landwirtschafsbetrieb be-
findet sich im Berggebiet im Alttoggenburg,
angrenzend ans Hinterthurgau und Ziircher
Oberland. Ab Januar 2008 steht ein Hausteil,

41/>-Zimmer-Wohnung, und ein grosser Garten

zur Verfligung. Josef Schuler, Fischingen TG,
Tel. 071977 1573

Wir verkaufen peruanische Alpakas. Die Tiere
sind geeignet fiir ins Berggebiet oder auch als
Therapie-Tiere. Weitere Infos unter www.bio-
hof-schaedeli.ch oderTel. 031 829 01 71,
Sarah & Theo Schédeli

Haben Sie sich auch schon tiberlegt, eine
eigene Website einzurichten? Ich unterstiitze

Sie gern bei diesem Vorhaben, und das zu land-
wirtschaftlich vertretbaren Preisen. Mehr unter
www.hofseiten.ch, via info@hofseiten.ch oder

Tel. 076 544 39 17

Zu verkaufen: Grassiloballen von April 07,
30 Stiick a Fr. 60.—, Okoheuballen 14 Stiick.
Tel. 044 941 43 30

Biologische Getreidefarm in Westkanada
sucht eine Person im Alter von 19 bis 29

Jahren, um mit der Bauernfamilie vom April bis

Oktober zu leben und zu arbeiten. Dies im
Rahmen eines internationalen landwirtschaft-
lichen Austauschprogramms; die Stelle ist be-

zahlt, Freizeit und Ferienanspruch sind geregelt.

Wenn Sie tiber etwas landwirtschaftliche
Erfahrung verfiigen und mehr tiber den bio-
logischen Getreideanbau und das Leben in

Kanada erfahren méchten, wenden Sie sich bit-

te an lan oder Jo-Anne Cushon, Moose Creek
Organic Farm, Oxbow, Saskatchewan, Tel. 001
306 483 5034, E-Mail coldridge@sasktel.net,
Website www.mcof.ca
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B AGENDA

OKOLOGIE,
NATURSCHUTZ

Klimafreundliches Biiro

Wann

Mittwoch, 16. Januar

Wo

Schaffhausen

18.00-21.00

Inhalt

Sie lernen, in lhrem Biiro einen ef-
fektiven Beitrag zum Klimaschutz zu
leisten. Sie erfahren, nach welchen
Kriterien energieeffiziente Biiroge-
rate eingekauft werden, wie Sie
diese Energie und Kosten sparend
einstellen konnen oder welches
Papier sinnvoll ist. Gleichzeitig kon-
nen Sie sich als «Klimabotschafterin
oder Klimabotschafter im Biiro»
qualifizieren.

Kosten

Fr. 90—; fuir Mitglieder WWF und KV
Fr. 40.—

Auskunft, Anmeldung
Bildungszentrum WWF, Bollwerk 35,
3011 Bern, Fax 031 310 50 50,
Online-Anmeldung tber
www.wwhi.ch/bildungszentrum

BODEN, DUNGUNG,
KOMPOSTIERUNG

Bioforschungs-Infotagung

Wann

Montag, 18. Februar

Wo

Plantahof

Inhalt

Der fruchtbare Boden, ein uner-
messlicher Schatz des Biobauern.
Forschungsergebnisse zu Boden-
pflege, Hofdlingereinsatz, Minimal-
bodenbearbeitung und Okobilanz,
Bodenbelastung, Bodenpilzen

und Unkrdutern, Getreidequalitat.
Fragerunde mit den Forschenden,
Erfahrungen aus der Praxis.
Auskunft, Anmeldung

E-Mail paul.urech@ plantahof.gr.ch,
Tel. 081 650 00 95

TIERHALTUNG |

Modul Biowiederkduer

Wann

Freitage 14. Dezember, 18. Januar,
1. Februar, 8. Februar, 29. Februar,
4. April und Donnerstag, 20. Marz,
jeweils 9.00-16.00

Wo

5722 Grénichen, 4900 Langenthal,
3052 Zollikofen

Inhalt

Das Nutztier im Kreislauf des Bio-
betriebes, Zucht (Lebensleistung,
Langlebigkeit, Gesundheit), Hal-
tung, Wiederkduer-gerechte
Fiitterung, Tiergesundheit und
Tierbetreuung, alternative Tier-
medizin, Einfluss der Fiitterung mit
Raufutter auf die Qualitét von Milch

Bild: Barbara Friih
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Bioschweinekurs 2007

Wann

Donnerstag, 13. Dezember

Wo

FiBL, 5070 Frick

Inhalt

Der Bioschweinekurs ist die Plattform fiir Informationen und

Diskussionen rund um die Bioschweinehaltung. Themen dieses Jahr:

— Ab 2009 sollen Ferkel nicht mehr ohne Betdubung kastriert wer-
den (vgl. bioaktuell 9/07, S. 12/13). Vorstellung der Alternativen;
Diskussion: Wofiir steht der Biolandbau, welche Richtung wollen
die Produzierenden einschlagen?

— In derZuchtsauenhaltung ist das System des Gruppensédugens auf
einigen Betrieben zu finden. Welche Faktoren in der Haltung und im
Management kennzeichnen den Erfolg?

— Lage auf dem Bioschweinemarkt: der aktuelle Stand und die Trends.

Kursleitung

Barbara Friih, FiBL Beratung, Ackerstrasse, 5070 Frick,

Tel. 062 865 72 18, E-Mail barbara.frueh@fibl.org

Kurskosten

Fr. 150.— inkl. Dokumentation, plus ca. Fr. 20.— fiir Mittagessen.

Fiir Mitglieder der Bioberatervereinigung sowie Beratungskrafte

und Mitarbeitende der SVBL-Mitgliedorganisationen Fr. 120.—; fiir

Bé&uerinnen, Landwirte und Studierende Fr. 80.—

Auskunft, Anmeldung (bis 30. November)

FiBL Kurssekretariat, Ackerstrasse, Postfach, 5070 Frick,

Tel. 062 865 72 74, Fax 062 865 72 73, E-Mail kurse@fibl.org

Rtti, RUtti 5, 3052 Zollikofen,
Tel. 03191051 11,
E-Mail inforama.ruetti@vol.be.ch

und Fleisch, Besuch interessanter
Betriebe.

Auskunft, Anmeldung

bitte unverziiglich an Inforama

Im Rahmen der Hofiibernahme auf den 01.01.2009 suchen wir

einen Partner (Paar oder alleinstehende Person), der

im Laden

Kenntnisse im Gemiisebau erforderlich
Unternehmenslustiger Mensch mit sozialem Charakter
Gute Franzosisch-Kenntnisse

Schicken Sie Thre Bewerbung an
Ferme de Bois Genoud, Rte de Bois Genoud 36, 1023 Crissier

Biodynamischer Hof «Bois Genoud» in Crissier (VD)

die Verantwortung des Sektors «Bereitung und Verkauf der Hof-
produkte» iibernimmt. Verkauf auf dem Marke, im Restaurant und




Pferdeeinsatz in Land- und
Forstwirtschaft und Freizeit
Wann

Jeweils samstags oder nach
Absprache, 10.00-16.00

Wo

Betrieb Dieni, 7189 Rueras

Inhalt

Mochte meine 30-jahrige Erfah-
rung mit Arbeitspferden verschie-
dener Rassen weitergeben: pferde-
gerechter und schonender Trai-
ningsaufbau; gewaltlose Lenkarbeit
mittels Stimme, Leine und Fahr-
gerte; Korrekturen von Fehlern wie
Hartmauligkeit, Gertenangst, unru-
higes Anziehen, Deichselangst ...
Theorie und Praxis am Pferd.
Kosten

Fr. 90.—

Auskunft, Anmeldung

Edi Hess, Via Alpsu 216,

7189 Rueras, Tel. 081 949 19 56
oder 079 247 88 47

BIOLOGISCH-
DYNAMISCH

Einfiihrungskurs biologisch-
dynamischer Landbau

Wann

Montag, 11. bis Donnerstag,

14. Februar, 8.00 bis 17.00

Wo

Landwirtschaftsbetrieb Fintan,
8462 Rheinau

Inhalt

Weiterbildungskurs mit Modulpunk-
ten fiir die Berufspriifung der Be-
triebsleiterschule. Grundbegriffe,
Betriebsorganismus, Planeten-
wirkung, Préparate, Tierhaltung im
Wirkungskreis Mensch-Tier—Pflan-
ze, Kompostierverfahren, Betriebs-
umstellung u.a.

Auskunft, Anmeldung

bis 12. Januar am Strickhof,

8315 Lindau, Tel. 052 354 98 11,
E-Mail info@strickhof.ch,
www.strickhof.ch

Sack stark ...

Raschelsacke, Harassen-
einlagen, Brotbeutel,
Tragtaschen, Rollen-Beutel,
Knotenbeutel, Salatbeutel,
Vakuumbeutel
(auch fir Kleingerate)
Vakuumgerate
zu Tiefstpreisen

Oeko-Sack GmbH
3415 Hasle-Riiegsau
Tel. 034 461 56 14
www.oeko-sack.ch

VERMARKTUNG

Verkaufsseminar fiir Biuerinnen
und Bauern

Wann

5 Kurstage, ca. alle 14 Tage im
Januar, Februar und Mérz

Wo

Kantone AG, BE, ZH, TG

Inhalt

Die Direktvermarktung soll, genau-
so wie andere Betriebszweige,
bewusst optimiert werden. Zusam-
men mit Fachreferenten gehen wir
folgenden Fragen nach: Wie fordere
ich meine Kreativitat? Wie komme
ich zu neuen Ideen? Wer hilft mir
diese umzusetzen? Wie verkaufe
ich am Telefon? Wie gehe ich mit
Reklamationen um? Wie sieht mein
Hoflogo aus? Wie verpacke ich
mein Produkt? Wie muss ich eine
Etikette beschriften und gestalten?
Wie komme ich zu neuen Kunden?
Wie weiss ich, dass mein Produkt
gut ankommt? Wie muss ich kal-
kulieren? Wie gestalte ich mein
Sortiment auf dem Marktstand oder
im Hofladen?

Im Seminar werden erste Schritte
zur Optimierung des Verkaufs
unternommen. Der Kurs ist so
gestaltet, dass die Teilnehmenden
nicht einfach horen, «was man alles
auch noch sollte», sondern einen
konkreten Umsetzungsplan erarbei-
ten. Die Teilnehmerzahl ist auf 15
Personen (15 Betriebe) beschrankt.
Kosten

Je nach Durchfiihrungsort Fr. 100.—
bis Fr. 150.—

Kursleitung

Klaus Béhler, FiBL Beratung,
Ackerstrasse, 5070 Frick,

Tel. 062 865 72 63,

E-Mail klaus.boehler@fibl.org
Auskunft, Anmeldung

an den Durchfiihrungsorten:
AG/ZH: Fachstellen Landwirtschaft
Liebegg, Kurssekretariat, Liebegg 1,
5722 Grénichen, Tel. 062 855 86 15
BE: Inforama Riitti, Ruitti 5,

3052 Zollikofen, Renate Hurni,

Tel. 062 916 01 37

TG: Bildungs- und Beratungszen-
trum Arenenberg, 8268 Salenstein,
Mathias Roth, Tel. 071 626 10 56

Bild: Thomas Alféldi

Bioobstbaukurs 2008
Wann, Wo

Einfiihrungskurs

Montag/Dienstag, 7./8. Januar, Gartenbauschule Oeschberg,
3425 Koppigen

Hauptkurs

Mittwoch bis Freitag, 16. bis 18. Januar, FiBL, 5070 Frick
Halbtage im Sommer und Herbst

Donnerstag, 15. Mai; Donnerstag, 19. Juni, Donnerstag,

11. September, LBBZ Arenenberg, 8268 Salenstein

Veranstalter

Inforama Oeschberg, FiBL, LBBZ Arenenberg

Inhalt

Die Teilnehmenden kennen am Ende des Kurses die wichtigsten
theoretischen und praktischen Grundlagen der Bioobstbaumpflege.
Sie sind in der Lage, eine Bioerwerbsobstanlage oder eine
Selbstversorgeranlage selbststandig zu planen, zu betreuen und die
Vermarktung zu organisieren.

Einfiihrungskurs: Anbausysteme, Baumformen, Schnitttechnik;
praktisches Schneiden an Obstbdumen.

Hauptkurs: Kulturmassnahmen im modernen biologischen
Obstanbau; Anbausysteme im Test; Fruchtbehangsregulierung
im biologischen Kernobstanbau; standortgerechte Wahl von
Sorten und Unterlagen; 6kologischer Ausgleich und Férderung
von Niitzlingen; Regulierungsstrategien gegen Krankheiten und
Schédlinge bei Kern- und Steinobst; Planen einer Bioobstanlage;
Arbeitsaufwand und Produktionskosten; Strategien eines
Biovermarkters; Praxisberichte, Sortendegustationen.

Halbtage im Sommer und Herbst: Schadlingskontrollen, aktuelle
Pflanzenschutzfragen; praktische Bliiten- und Fruchtausdiinnung;
Bodenpflegedemonstrationen, Betriebsbesichtigungen;

Formier- und Schnittarbeiten an verschiedenen Baumformen

im Sommer. Septembertag: Ernten und Lagern von Obst;
Qualititsvorschriften und Sortieren; Riickblick auf die Krankheits-
und Schédlingsregulierung; aktuelle Vermarktungsfragen.

Kursleitung

Andi Haseli, FiBL Beratung, Ackerstrasse, 5070 Frick, Tel. 062 865 72 64,
E-Mail andreas.haeseli@fibl.org

Kosten

Einflihrungskurs Fr. 100.—; Hauptkurs Fr. 300.—; Halbtage im Sommer
und Herbst Fr. 100.—

Auskunft, Anmeldung

bis 1. Dezember an FiBL Kurssekretariat, Ackerstrasse, Postfach, 5070
Frick, Tel. 062 865 72 74, Fax 062 865 72 73, E-Mail kurse@fibl.org,
Online-Anmeldung tiber www.fibl.org/bildung/kurse/fibl-kurse.php

bioaktuell 10/07
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Milchviehzucht auf Betriebe abstimmen
Wann
Donnerstag, 14. Februar, 13.30-16.30
Wo
Landwirtschaftliches Institut Grangeneuve LIG,
4 1725 Posieux
Inhalt
" Die Milchviehzucht veréndert sich rasch unter dem Druck
der betriebsinternen Gegebenheiten (Arbeitserleichte-
rung), der Verordnungen und Labels (z.B. Biolandbau:
100 Prozent Biofiitterung, baldige Laufstallpflicht) und
den Wiinschen der Konsumierenden (Milchviehhaltung
ohne Antibiotikaeinsatz). Um diesen Anforderungen
gerecht zu werden, lohnt es sich, die eigene Viehzucht
und -haltung auf den Standort (Futterqualitat, Topografie,
Stallungen) abzustimmen. Die 8000-Liter-Kuh passt nicht
auf alle Betriebe!
In diesem Kurs werden die Grundlagen einer Milchvieh-
zucht vorgestellt, die an den Standort angepasst ist; die
Zuchtwerte der Stiere sowie die Stierenauswahl disku-
. tiert (KB oder Natursprung); der «Einschatzungsbogen
fiir die standortgerechte Rindviehzucht» des FiBL an
Beispielen vorgestellt und durchgespielt; Erfahrungen
. zwischen Milchviehziichtern ausgetauscht. Dieser Kurs
steht offen fiir alle Milchviehziichter (OLN oder Bio).
. Kosten

| Fr. 40.—. Fiir Mitglieder der Beratung Fr. 20.—
|| Kursleitung
™ Maurice Clerc, FiBL Beratung; Nicolas Rossier, LIG
" Auskunft, Anmeldung
FiBL Kurssekretariat, Ackerstrasse, Postfach, 5070 Frick,
Tel. 062 865 72 74, Fax 062 865 72 73,
E-Mail kurse@fibl.org

Bild: Anet Spengler Neff
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BTA ab 01.01.2008 Knospenzertifizierungsstelle!

Wir sind auch im Jahr 2008 wieder in Ihrer Region, um Sie Uiber wichtige Fragen rund um den biologischen Landbau zu in-
formieren. Ab 2008 kénnen wir auch unsere Knospe-Kunden selber zertifizieren. Wir informieren Sie iber die Anderungen
die sich daraus ergeben.

Eine Anmeldung flir den Anlass ist nicht nétig. Alle Biobauern und weitere Interessierte sind herzlich willkommen! Wir
freuen uns auf Ihren Besuch.

30

| Region Tagungsort Datum | Zeit Themen / Stichworte

Langnau und Umgebung |Inforama Baregg, Barau 07.01.08 |13.30 Uhr

Bern und Umgebung Inforama Ruitti, Zollikofen 07.01.08 |20.00 Uhr | Was dndert sich in den

Burgdorf und Umgebung |Rest. Schiitzenhaus, Burgdorf [08.01.08 |[20.00 Uhr |Biovorschriften?

Simmental Gemeindesaal, Zweisimmen 09.01.08 [13.30 Uhr

Spiez und Umgebung Inforama Hondrich, Hondrich 09.01.08 |[20.00 Uhr |Der Bund hat neue Regelungen be-
Solothurn/Jura Restaurant Bad Klus, Balsthal [10.01.08 |13.30 Uhr |schlossen die auch von uns Biobau-
Eggiwil und Umgebung | Hotel Hirschen, Eggiwil 14.01.08 |20.00 Uhr | €rn eingehalten werden missen. Wo
Kanton Luzern Restaurant Brauerei Sursee 15.01.08 |13.30 Uhr | Wird es einfacher wo schwieriger.
Kantone TG, SG, AR, AI |Restaurant Freihof, Wil SG 16.01.08 |13.30 Uhr Weitere Themen:

Kantone ZH, SH LS Strickhof, Lindau ZH 16.01.08 |20.00 Uhr . Hofverarbeituﬁg

Graubiinden LS Plantahof, Landquart 17.01.08 [13.30 Uhr || g iccGAP

Kantone SZ, LU Rest. Rose, Ibach Schwyz 17.01.08 |20.00 Uhr |, Kiirzungen

Kanton Aargau Murimoos, Muri AG 21.01.08 |13.30 Uhr |, Bjauzungen, BVD-MD Krankheiten
Baselland/ Soloturn LS Ebenrain, Sissach 21.01.08 [20.00 Uhr

Thun und Umgebung Landgasthof Krone, Uetendorf |22.01.08 |13.30 Uhr |Beim Anlass besteht die Moglich-
Brienz / Interlaken Hotel Artos, Interlaken 22.01.08 |20.00 Uhr | keit, personliche Fragen zu klaren.
Spiez und Umgebung Inforama Hondrich, Hondrich  [23.01.08 |20.00 Uhr | Wir bringen auch Material zur Ande-
Langnau und Umgebung |Inforama Biregg, Bérau 28.01.08 |13.30 Uhr |rung der Zertifizierungsnummer mit.
Oberaargau, Solothurn Inforama Waldhof, Langenthal |28.01.08 |20.00 Uhr

BIO TEST AGRO AG, Griittstrasse 10, 3474 Riiedisbach
Tel. 062 968 19 77 e Fax. 062 968 19 80 e E-Mail: info@bio-test-agro.ch ¢ www.bio-test-agro.ch
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Gemeinsam
neue Ziele erreichen

Zu den Leserbriefen von Ernst Brunner
und Armin Capaul, bioaktuell Nr. 9,
Nov. 07

)) In meinen Gesprachen mit Ernst
Brunner-Sonderegger und Armin Ca-
paul wurde deutlich, dass die bio.in-

Immer das letzte Wort

Im bioaktuell haben der Leser und die
Leserin das letzte Wort. Reaktionen
auf die Artikel in diesem Magazin oder
auch Leserbriefe zu anderen bren-
nenden Fragen aus dem Umfeld des
Biolandbaus sind immer sehr willkom-
men.

Dasselbe gilt fiir Anregungen und
Tipps zu Themen, die im bioaktuell be-
handelt werden sollten.

Senden Sie lhre Leserbriefe bitte an:
bioaktuell, Ackerstrasse, 5070 Frick,
Fax 062 865 72 73,

E-Mail bioaktuell@fibl.org.

specta in den vergan-
genen Monaten teil-
weise nur ungeniigend
kommunizierte. Wenn
eine Kundin oder ein
Kunde in mehreren An-
laufen keine Antwort von
uns erhilt, ist dies nicht ak-

zeptabel. Wir werden daraus ler-

nen und unseren Kunden in Zu-

kunft einen guten Service und um-
fassende Dienstleistungen anbieten.
Im Gesprach mit Armin Capaul konn-
te geklart werden, dass die Verrech-
nung der Zertifizierung 2007 korrekt
ist. Armin Capaul akzeptiert die Argu-
mente und Fakten nach dem gemein-
samen Gesprich. Uber die Zertifizie-
rung und deren Gilltigkeit diskutierten
wir intensiv. An der Tatsache, dass die
Zertifizierung jahrlich durchzufithren
ist und wie bisher vom 1. Januar bis zum
31. Dezember gilt, andert sich nichts.
BTA und bio.inspecta haben den Wech-
sel der Zertifizierungskunden unterein-
ander geregelt. Produzenten, welche ab
2008 von der BTA zertifiziert werden, er-
hielten von der bio.inspecta ein bis En-

hosberg Ac
Bio Eierhandel

T £ o T

8630 Ruti ZH, Tel. 055 251 00 20

Das fuhrende
Eierhaus in
Sachen Bio!

Bestelltalon

DAS LETZTE WORT =

de 2007 giiltiges Zertifi-
kat. Diesen Kunden lie-
fert die BTA im Dezember
kostenlos ein Folgezer-
tifikat fiir das Jahr 2008.

Dieses Vorgehen gilt in Zu-
kunft auch bei Wechseln

von der BTA zur bio.inspecta.

In diesem Sinne freue ich mich, ge-
meinsam mit Thnen zu neuen Zie-
len im Biolandbau aufzubrechen.

Ueli Steiner, Geschéftsfiihrer bio.inspecta

B Dringend gesucht! 3
Aufzuchtbetriebe fiir Bio-Legehennen.
(auch Umstellbetriebe moglich)

g T : \&‘

1w .

Besuchen Sie unsere Internetseite
mit aktuellen Informationen
fiir Kunden und Lieferanten!
www.hosberg.ch

BIlO

kagfrelland

Ich méchte die «BEITRAGE» abonnieren
(10 Ausgaben Fr. 52.—, Ausland Fr. 57.— im Jahr)

Probeabonnement (4 Ausgaben Fr. 15.-)
Ich bin bioaktuell-Abonnent
Name

Adresse

Datum/Unterschrift

Einsenden an: Abodienst «Beitrage», Verein fiir biologisch-
dynamische Landwirtschaft, Postfach 344, 4144 Arlesheim,
Fax 061 706 96 44.

bioaktuell 10/07
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_ _._k fur Ihr;\& Bes ellungen

Alb. Lehmann, Biofutter £

5413 Blrmenstorfl 9200 Gossau
Xk USIV® Tel 056 / 201 40 20 Fax 056 / 201 40 25

E- Mail: Info @biomuehle.ch  http://www.biomuehle.ch/

Einmachgliser mit Deckel
Flaschen mit Drahtbiigelverschluss

fuir alle Arten von Lebensmitteln.
Marmeladen, eingelegte Friichte und Gemiise, ...

Adressberichtigung melden

= =< . .
L = Gléser in verschiedenen Grossen und Formen
|| R von 0,4 dl bis 1 Liter.
2 £ 2 Flaschen mit Drahtbiigelverschluss 2,5 dl bis 1 Liter.
S g S Gratis Mustergldser mit Preisliste auf Anfrage
Mm o T |
: 5 g-. 5 Crivelli Verpackungen « CH-6830 Chiasso

@ 09164730 84« Fax 091 647 20 84
crivelliimballaggi@hotmail.com

5 . [ A
 Robinien-/Akazienholz!
«natiirlich» gegen Tropenhdlzer,
Impréagnate, Teerdl und Co.!

Stutzbaupfahle in Beeren- und Obstkulturen
Zaunpfahle rund, vierkant oder nature s f
' Rq_ndelien fur Kopfholzpflasterungen i
Rundholz fur Spielgerite, Klettergeriiste
Cromatan und Blumenstecken
Terrassendecks Pergolen und Schnittholz

0005«?,9..

Josef Schnyder, Geisselermoos, 6206 Neuenkirch
'ﬁel 041281 1083 /079 783 1648
www.acasolv.ch  wir verarbelten auch CH Holz




