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Billigbio?

Wie positiv sie doch klingen, die Ver-
lautbarungen unseres grossen orangen
Mitbewerbers: Man will nachhaltig sein.
Und, zumindest zwischen den Zeilen,
auch billig. In der Kooperation von Al-
natura und Migros haben zwei zueinan-
dergefunden, die nicht zuletzt auch das
«Billig» auf der Fahne stehen haben.
Was jetzt bei Bio angewendet wird, sind
dieselben Managementstrategien, die
wir aus der iibrigen Wirtschaft kennen.
Billig und Bio, passt denn das zusam-
men?

Coop, Migros, Manor, Aldi, Lidl: Sie alle
haben eine Biolinie integriert. Und sie
alle hoffen, einerseits am
Wachstumsmarkt  teilzu-
haben, andererseits dank
der Biolinie das zu tber-
tinchen, was weniger
6kologisch und sozial ist
am Konzern. «Hast du ge-
sehen, die haben auch Bio
— die sind also auch fiir die
= Umwelt.» Und getrost kann
man den XXL-Einkaufswagen im Dis-
counter weiter fiillen — tiberwiegend mit
konventionellen  Billigstlebensmitteln.
Ein guter Teil der Konsumentinnen und
Konsumenten rennen zurzeit wie die
Lemminge dem Megatrend billig und
noch billiger nach.

Doch auch bei Bio hat billig seinen
Preis. Teilweise bleiben bei der Mas-
senproduktion, auch wenn sie (gerade
noch) richtlinienkonform ist, Geschmack
und Qualitdt auf der Strecke. Und an
den Beispielen Kartoffeln, Schweine-
mast und Eier zeigte die kirzlich aus-
gestrahlte Sendung der ARD «Wie billig
kann Bio sein?» (siche www.ardmedia-
thek.de) auf, was in der EU (iberdies auf
der Strecke bleiben kann, wenn man
Billigbio produziert: soziale Standards
und das Tierwohl ndmlich.

Der Biofachhandel lebt noch immer
eine wertvolle Alternative vor. Nicht
durchkommerzialisiert, dafiir ganzheit-
licher bieten die tiber hundert Bioldden
in der Schweiz Qualitat, Saisonalitdt und
Regionalitdt. Hier gibt es auch Platz fir
lokale Landwirtschaftserzeugnisse und
handwerklich gefertigte Produkte von
kleinen Verarbeitungsbetrieben. Es sind
meist Ldden mit einem Biovollsorti-
ment, wo das Personal tber viel Enga-
gement und eine hohe Beratungskom-
petenz verfiigt.

Nutzen wir diesen Reichtum, solange es
ihn noch gibt.

Andreas Héhener,
Bioladen «H6heners», Basel
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rischen Bauernverbandes werden. Zwei von ihnen,
Fritz Glauser und Markus Ritter, fithren einen
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Regioprodukte starken
den Biofachhandel

Werden Lebensmittel in der Schweiz produziert und verarbeitet, ist das ein starkes Verkaufsargument
— insbesondere auch fiir Bioprodukte. Neben der Swissness ist Regionalitét gefragt. Hier punktet vor
allem der Biofachhandel.

Bild: zvg
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ezentes, warmes Licht, Gestelle vor-

wiegend aus Holz, das Personal in
griinen Gértnerschiirzen: Die erste Koo-
peration von Migros mit der deutschen
Biokette Alnatura, die Ende August in
Zirich-Hongg eroffnete, unterscheidet
sich deutlich von den zuweilen grell aus-
geleuchteten Migros-Filialen mit harten,
knalligen Farben.

Anders ist auch das Sortiment: Etwa
zur Halfte liefert der deutsche Partner
eigene Backwaren und Grundnahrungs-
mittel von Allos, Rapunzel und der Ei-
Milchprodukte,
Fleisch, Gemiise und Friichte hingegen

genmarke  Alnatura.
kommen aus der Schweiz oder sind sogar
speziell als aus der Region Ziirich stam-
mend deklariert. Alkohol sucht der Kun-
de - Migros bleibt Migros - vergebens.
Auffillig ist das breite Kosmetiksorti-
ment, das neben den bekannten deut-
schen Linien auch die Schweizer Marken
Weleda und Farfalla umfasst. Personlich
bedient wird einzig an der Késetheke, an
der auch Sandwiches, Fruchtsalat und
andere Snacks angeboten werden.

5000 Produkte liegen im neuen La-

denformat in Regalen, Obstkisten und

Kiihltruhen - und der Laden in Ziirich-
Hongg soll kein Unikat bleiben: «Unsere
Expansionsmitarbeiter freuen sich auf
Thre Kontaktaufnahme», wirbt die Mi-
gros um neue Ladenflichen fiir das Koo-
perationskonstrukt mit Alnatura.

Schweizer Angebot hat Vorrang
Schwappt mit Alnatura auch mehr aus-
lindisches Bio in die Schweiz? «Bio-
frischprodukte kommen prioritir und
primér aus dem Inland, das ist eine klare
Regelung fiir die Beschaffung», beruhigt
Migros-Sprecherin Christine Gaillat. So
stammten Milchprodukte und Fleisch zu
praktisch 100 Prozent aus Schweizer Pro-
duktion. Bei Brot seien es derzeit noch
40 Prozent. Die Migros hat sich jedoch
im Rahmen des «Versprechens an die
Generation M» verpflichtet, Getreide-
felder in der Grosse von mindestens 140
Fussballfeldern auf Bio umzustellen - ein
Fussfallfeld entspricht etwa einer Hekt-
are. Und beim neuen Ladenformat werde
sogar noch bewusster auf Regionalitit ge-
achtet, was aufgrund der kleineren Volu-
men gut gelinge.

Auch das Pilotprojekt Migros-Alnatura in Ziirich-Hongg ...

Ahnlich ist iibrigens die Aufteilung
bei Coop: Bei Frischprodukten dominiert
die Schweiz, bei den Grundnahrungsmit-
teln das Ausland. «Biodpfel aus Neusee-
land oder Stidafrika gibt es bei uns nicht.
In der Saison 2011/12 konnten wir uns
bei Biodpfeln sogar ganz auf die Schweiz
beschranken», so Conradin Bolliger,
Leiter Nachhaltigkeits-Eigenmarken bei
Coop. Doch wenn die hiesige Saison er-
schopft sei wie etwa bei Tomaten, weiche
man bei der Beschaffung aufs benach-
barte Ausland aus. Bei Getreide und an-
deren Ackerkulturen habe die Schweiz
allerdings anbautechnische Nachteile wie
die kleinen Strukturen. Dennoch lanciere
Coop Schweizer Produkte wie etwa Raps-
6l und Sonnenblumendl in Bioqualitit.
Aufgrund der kleinen Mengen seien die-
se allerdings nur kurze Zeit verfiigbar -
und viel teurer als Importdl.

«Eine 100-prozentige Selbstversor-
gung der Schweiz ist aufgrund mangeln-
der Flachen und wegen der klimatischen
Bedingungen nicht moglich», betont
Bolliger. Coop sei jedoch bestrebt, mit
seiner Bioeigenmarke Naturaplan einen
Inlandakzent zu setzen. Wenn immer
moglich und sinnvoll, wiirden Schweizer
Rohstoffe verwendet. «Der Fachhandel
hingegen wird zu einem guten Teil vom
Grosshandel bedient, hier i{iberwiegen
bei den Grundnahrungsmitteln ausldn-
dische Marken.»

«Am grossten ist die Konkurrenz bei
den sogenannten Hartwaren», erklirt
Valérie Monnin, die bei Bio Suisse den
Fachhandel betreut. Im Trockensorti-
ment — also bei Tees, Dauerbackwaren,
Siissigkeiten, salzigen Snacks, Teigwaren
- gebe es sehr wenige Schweizer Label-
produkte. Im Allgemeinen stamme die
Ware aus der EU und sei oft nach EU-
Richtlinien hergestellt. Der Grund liege
einerseits beim Biogrosshandel, der sich
von den grossen Lebensmittelhdndlern
abgrenzen wolle und daher Bioware
biete, die sonst nicht verfiigbar sei. «Und
andererseits schaffen es wegen der Do-
minanz der beiden grossen Detailhdnd-
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.. setzt auf Swissness und Regionalitéat.

ler im Schweizer Biomarkt nur wenige
Schweizer Verarbeiter, eine eigene Bio-
marke aufzubauen.»

Peterli aus dem Emmental

Tatsachlich stammt im Biofachhandel
ein grosser Teil des Hartwarensortiments
vom Grosshdndler, insbesondere vom
Leader Bio Partner Schweiz AG in Seon.
«Uberall dort, wo Produkte aus der
Schweiz in zuverldssiger Verfiigbarkeit
und Qualitit zu beschaffen sind, werden
diese den Importprodukten vorgezogen»,
betont Geschiftsfithrer Andreas Jiménez.
Bei Obst und Gemiise allerdings impor-

Bio Partner
ohne Kiiferweg

Per Ende August kiindigte die Wein-
handlung Kiferweg in Seon die lang-
jéhrige Partnerschaft mit der Bio Part-
ner Schweiz AG auf. «Bio Partner war
zu weit weg vom Weinkunden, eine
kompetente Beratung war nicht mehr
moglich», so Kiiferweg-Geschaftsfiihrer
Markus Schamberger. Zudem sei es
bei Bio Partner zu vielen personellen
Wechseln gekommen, weshalb haufig
keine Ansprechperson vorhanden ge-
wesen sei.

Kiiferweg machte einen Viertel seines
Umsatzes tber Bio Partner — doch zu
einem Stellenabbau komme es nicht,
betont Schamberger: «Wir werden im
Gegenteil etwas aufstocken, da wir al-
les daran setzen, in den Regalen des
Biofachhandels zu bleiben, und diese
Kunden nun wieder direkt bearbeiten.»
Bio Partner bezieht den Wein neu von
der Peter Riegel Weinimport GmbH in
Orsingen bei Singen, dem nach eige-
nen Angaben gréssten deutschen Bio-
weinimporteur. pld

I WJH ommen-‘

tiere man einen bedeutenden Teil - aber
das widerspiegle nicht die Situation am
Verkaufspunkt: «Viele Biofachgeschifte
profilieren ihre Kompetenz im Sortiment
Friichte und Gemiise mit dem Zukauf bei
einem lokalen Produzenten.» Er stelle
fest, dass die Konsumentinnen und Kon-
sumenten nach regional produzierten
Produkten fragten und auch bereit seien,
dafiir einen angemessenen Preis zu
zahlen.

Ein Beispiel fir dieses Vorgehen
ist der Hallerladen der Produzenten-
Konsumenten-Genossenschaft Bern, er-
klart Cornelia Hugi-Mader: «Unsere
Kundschaft schitzt neben Bio die Regi-
onalitdt — und wir pflegen deshalb sehr
intensive Kontakte zu regionalen Gemii-
se- und Obstproduzenten. Aufgrund der
kleinen Struktur und Menge sei es dem
Hallerladen etwa moglich, um 11.30 Uhr
allerfrischeste Himbeeren anzubieten,
die um 10 Uhr noch am Strauch auf dem
Bauernhof in Ammerzwil hingen. Doch
nicht nur Frischware kommt aus der Um-
gebung: So liefert etwa ein Bauer aus dem
nahen Uettligen Getreideflocken und
Friichtemiiesli, statt dass der Hallerla-
den einzig auf Mischungen von Rapunzel
zuriickgreift. Und getrocknete Petersilie
und Schnittlauch kommen aus dem Em-
mental, auch wenn es wohl praktischer
wire, diese wie die anderen Gewiirze von
der 6sterreichischen Marke Sonnentor zu
beziehen.

Um den Anteil der Schweizer La-
belprodukte im Biofachhandel zu erho-
hen, haben Bio Suisse und Demeter im
Frithjahr die Promotionskampagne «Aus
gutem Grund» lanciert (siche www.aus-
gutem-grund.ch). Sie verschafft Herstel-
lern, die in der Schweiz verarbeiten, eine

Plattform im Biofachhandel und soll die
Vernetzung zwischen Biofachhandel,
Lebensmittelverarbeiterinnen und Gros-
sisten fordern.

Mit Swissness und Regionalitat

gegen Einkaufstourismus

Allein vom Absatz {iber den Biofach-
handel konnen aber hochstens einzelne
Produzentinnen und Verarbeiter leben.
Meist lauft die Vermarktung iiber mehre-
re Ebenen, wie Ueli Schwaller, Geschéfts-
fithrer der Gautschi AG in Utzenstorf BE,
betont. Das auf Saucen spezialisierte Un-
ternehmen produziert nur etwa 15 Pro-
zent Bio und geschiftet haufig mit den
Grossverteilern.

«In unserer Grosse ist es von Vorteil,
entweder Migros oder Coop als Kunden
zu haben», so Schwaller, gerade auch, um
geniigend Umschlag fiir Novititen zu er-
reichen. Produkte, die es nicht in die Re-
gale der Grossverteiler schaffen, haben es
schwer. So etwa das 2011 lancierte Dres-
sing mit Schweizer Alpenkrdutern: Es
blieb ein Ladenhiiter und wurde wieder
aus dem Gautschi-Sortiment genommen.

Stark auf die Zusammenarbeit mit
dem Biofachhandel baut Biofarm: «Den
Erfolg unserer Getreide-, Miiesli-, Ol-
und Essiglinien sehen wir als Bestitigung
daftir, dass die Zusammenarbeit zwi-
schen Schweizer Biolandwirtschaft und
Biofachhandel gut funktioniert», erklart
Claudia Niggli, Teamleiterin Verkauf
und Marketing. Von der Pionierarbeit
der Kleinen profitierten {ibrigens gele-
gentlich auch die Grossen: «Ohne unsere
Entwicklungsarbeit beispielsweise beim
Biorapsanbau, wo wir das Ol zuerst in
den Biofachhandel brachten, hitte nicht
Coop ein paar Jahre spiter ebenfalls ein

bioaktuell 8/12

Bilder: Mirjam Rodehacke

5



6

Schweizer Biorapsol und ein Biosonnen-
blumendl einfithren kénnen.»

Das Interesse an einer engen Zusam-
menarbeit zwischen Schweizer Verarbei-
tern und Biofachhandel sei gegenseitig.
Denn mit Rapunzel und Co. kdnne sich
der Fachhandel nicht von den iibrigen

Anbietern abgrenzen - was er dringend
miisse: «Angesichts des billigen Euros
kann der Fachhandel sonst seinen Kun-
dinnen und Kunden nicht erkliren,
weshalb sie nicht dieselben Bioprodukte
deutlich giinstiger ennet der Grenze ein-
kaufen sollen.» Niggli glaubt, die Argu-

mente fiir einen Kaufentscheid im Bio-
fachhandel seien heute sehr vielschichtig.
Entscheidend sei, ob die Mehrwerte von
Bio — wie etwa C)kologie, Tierschutz, Ge-
sundheit, Regionalitdt — spiir- und erleb-
bar wiirden.

Pieter Poldervaart, Mirjam Rodehacke

«Authentizitdt wird immer gefragter»

Das relativ hochpreisige Biofarm-Sortiment ist bewusst auf den Biofachhandel ausgerichtet. Swissness
werde in Zukunft noch an Bedeutung gewinnen, ist Claudia Niggli, Teamleiterin Verkauf und Marketing,
iberzeugt.

bioaktuell: Vor vierzig Jahren wurde die
Biofarm Genossenschaft gegriindet. Wo
steht man heute?

Claudia Niggli: Die Biofarm bleibt auch
nach vier erfolgreichen Jahrzehnten dem
Griindungsgedanken verpflichtet und
fordert den Schweizer Biolandbau.

Was unterscheidet Biofarm von ande-
ren Grossisten und Verarbeitern?

Wir sind primdr eine Produzentenge-
nossenschaft. Zwar handeln wir auch
mit zugekaufter Ware, doch unser Kern-
geschift ist es, die Bioprodukte unserer
Genossenschafter zu fairen Preisen zu

«Biofarm bleibt dem
Griindungsgedanken verpflich-
tet und fordert den Schweizer
Biolandbau.»

vermarkten. In diesem Konzept schwingt
auch viel Idealismus mit, etwa wenn es
darum geht, Kleinstmengen wie das erste
Schweizer Kiirbiskerndl zu erzeugen oder
neue Produkte wie den Eiscafé-Sirup zu
testen.

Wie wichtig ist Swissness fiir Biofarm
und welchen Stellenwert hat sie fiir die
Biofarm-Kundschaft?

Sie ist zentral. Zwei Drittel der von Bio-
farm vermarkteten Produkte haben
Schweizer Ursprung.

Biofarm diversifiziert und baut mit
einen Online-Shop ein zusitzliches
Standbein auf. Welche Bilanz ziehen Sie
zwei Jahre nach der Lancierung?

Der Online-Shop ist fiir die Biofarm vor-
derhand keine nennenswerte Vermark-
tungsschiene. Er dient uns jedoch als
elektronisches Schaufenster fiir unsere
Angebotspalette und liefert uns wertvolle

bioaktuell 8/12
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Claudia Niggli, Biofarm.

Hinweise zu den Bediirfnissen der End-
verbraucherinnen und Endverbraucher.
Fir die Vermarktung unserer Produkte
setzen wir jedoch nach wie vor in erster
Linie auf unsere langjahrigen Partner im
Biofach- und Reformfachhandel. Des-
halb weist unsere Homepage mit einem
Link auf «das Biofachgeschift in Ihrer
Region» hin.

Migros hat mit dem Alnatura-Format
einen starken deutschen Partner und
giinstigen Zulieferer. Kann auch Bio-
farm liefern?

Wir sind iiberzeugt, mit unseren Pro-
dukten ein gutes Preis-Leistungs-Ver-
hiltnis anzubieten. Trotzdem kénnen wir
den kommerziellen Bediirfnissen von Al-
natura als direkter Partner nicht entspre-
chen. Es ist aber moglich, dass einzelne
Biofarm-Produkte via Grossisten den
Weg in die Alnatura-Regale finden.

Der Biofachhandel schwichelt. Wie
reagiert Biofarm auf die Delle?

Dem Biofachhandel weht in der Tat ein
rauer Wind entgegen. Umso wichtiger

ist es fiir diese Geschifte, sich mit na-
tiirlichen Schweizer Bioprodukten vom
Supermarktangebot abzuheben, wobei
natiirlich die Kriterien der Schweizer
Knospe eingehalten werden miissen.
Die Knospe wird kiinftig als Differen-
zierungslabel noch mehr an Bedeutung
gewinnen, wenn mit den Alnatura-Pro-
dukten von Migros immer mehr Ware in
die Schweizer Supermarktregale kommt,
die nicht Knospe-zertifiziert ist.

Wie will sich Biofarm profilieren?

Trends bewirken immer auch Gegen-
trends. So setzt etwa die zunehmende
Globalisierung des Lebensmittelmarkts
eine Spirale des Misstrauens in Gang, die
sich zu unseren Gunsten dreht: Immer
breitere Bevolkerungsschichten sehnen
sich nach Urspriinglichkeit, regionalen
Produkten sowie unbehandelter und na-
tiirlicher Nahrung. Die Grossverteiler re-
agieren mit Inszenierungen und erfinden

«lmmer mehr Menschen sehnen
sich nach Urspriinglichkeit

und natiirlicher Nahrung aus
der Region.»

Geschichten hinter den Lebensmitteln.
Biofarm braucht das nicht, bei uns ist Au-
thentizitat durch unsere Produktionswei-
se verbiirgt.

Welche neuen Projekte hat Biofarm im
Auge?
Im Vordergrund steht zurzeit die Aus-
dehnung unserer Kompetenz im Bereich
der Ole. Dazu kommt ein vielverspre-
chendes Projekt, das den Anbau von
Gelbsenf fordern will. Daraus wollen wir
kostliche Schweizer Senfspezialititen
herstellen wie zu Grossmutters Zeiten.
Interview: Pieter Poldervaart
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lhr Partner fiir Bio-Futter
Herbstaktionen

fur Lieferungen bis 10.11.2012
NG -2012.

Milchviehfutter L hy

Rabatt von Fr. 2,00/ 100 tg;'ﬁa"r,lf@ﬁbu- :
Bestellung mit Mineralstof

Putzstart

Gratis-Sack Profuf

Sie erhalten fiir Bez(
2 to Bio-Milchviehfutt
Bio-Provaca (max. 1 Sé

Wir beraten Sie gerne:
Mihle Rytz AG, Biberen
waww.muehlerytz.ch, mail

LINUS SILVESTRI AG
Nutztier-Systempartner

9450 Lichingen

Tel. 071 757 11 00, Fax 071 757 11 01
E-Mail: kundendienst@Isag.ch

Liichingen '. homepage: www.lsag.ch
homepage: www.bioweidebeef.ch

SI LVESTRI

Vermarktung und Beratung:
Linus Silvestri, Lichingen, SG Natel 079 222 18 33
Jakob Spring, Kollbrunn, ZH Natel 079 406 80 27

lhre Chance
im Bio Weide-Beef Programm

Wir suchen laufend

e Mastremonten aus Mutterkuh- und Milchviehhaltung mit
interessanter zusatzlicher Qualitiatsbezahlung, gemass
Schlachtresultat

* neue Bio Weide-Beef Produzenten fiir folgende Produkti-
onsformen Remontenzukauf mit Ausmast, Milchviehhaltung
und Mutterkuhhaltung mit Ausmast (siehe www.Isag.ch)

¢ Mutterkuhhalter fiir die Aubrac Produktion
Sie gewinnen:

Interessante nachhaltige Absatzmdglichkeiten im Bio Weide-
Beef und im Bio Aubrac Programm

Wir vermitteln:
Aubrac Zuchttiere, F-1 Mutterkuhrinder, Bio Mastremonten,

Bio Bankkalber und Bio Tranker, Bio Schweine,
‘ BI0

Bio Mutterschweine und
Ferkel, Bio Schlachtkiihe g

BIOSUISSE

Weide-Beef

«Als Unternehmer mit innovati-
ven und nachhaltigen

Projekten brauche ich eine Bank,
die mich ausgewogen

zwischen Vertrauen und Risiko

unterstiitzt. Eine solche Bank
habe ich in der ABS gefunden.»

Das vollstandige Diinger-Sortiment
fiir den Bio-Landbau

Biorga Stickstoffdiinger

© pelletiert oder staubfreie Feingranulate
@ hoch konzentriert (12% N)

@ aus hochwertigen Rohstoffen

@ geprufte Wirkung

Biorga Vegi

@ staubfreies Feingranulat
(Sphero-Qualitat)

@ ausschliesslich aus
pflanzlichen Rohstoffen

Biorga NK Fliissigdiinger
@ ausschliesslich aus
pflanzlichen Rohstoffen

Biorga Stickstoffdiinger fliissig
@ sehr pflanzenvertraglich
@ aus hydrolisierten Tierhauten

Diese Produkte sind fur den Bio-Landbau zugelassen,

gemass FiBL-Hilfsstoffliste.

Ergdnzen Sie was fehlt!

Hauert HBG Diunger AG
3257 Grossaffoltern
Telefon 032 389 10 10
Fax 032 389 10 14
www.hauert.com
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Die Kandidaten fiirs
Bauernprdsidium im Biotest

Vier Kandidaten bewerben sich um das Amt des hdochsten Schweizer Bauern, zwei von ihnen fithren
einen Knospe-Betrieb. Wer den Bauernverband présidiert und ob er ein offenes Ohr fiir Bioanliegen hat,
das ist insbesondere in der Agrarpolitik fiir die Bioszene entscheidend. bioaktuell hat den Aspiranten

auf den Zahn gefiihlt.

Frage

Andreas Aebi

Josef Dissler

Fritz Glauser

Markus Ritter

'(i.

M«

bei?

Welchen Stellenwert
messen Sie Bio in der
Zukunft der Schwei-
zer Landwirtschaft

Der Biolandbau ist nach
einer Konsolidierungs-
phase wieder im Auf-
wind. Ich denke, dass
auch in Zukunft noch zu-
satzliche Betriebe umstel-
len werden. Dies héngt
jedoch davon ab, ob die
Konsumenten weiterhin
zunehmend Bioprodukte
kaufen werden.

Biobetriebe leisten einen
wichtigen Beitrag, sie
férdern etwa mit ihrer
N&he zum Konsumenten
das positive Image der
Schweizer Landwirtschaft.
Die gesamtbetrieblichen
Anforderungen fiir Bio
sind eine Starke gegen-
tber der ausldndischen
Konkurrenz.

Je nach Kaufkraft der
Konsumenten wird die
Nachfrage nach Bio-
produkten zunehmen.
Besonders bei der Di-
rektvermarktung und im
regionalen Markt sehe ich
wachsende Chancen.

Bio ist eine gut etablierte
Form einer nachhal-
tigen Landwirtschaft, ist
umweltschonend und
tierfreundlich. Sowohl
politisch wie auch auf
dem Markt wird Bio noch
an Bedeutung gewinnen,
aber vor allem auch

an Stellenwert in der
Schweizer Landwirtschaft.
Gerade bei den Acker-
kulturen und besonders
im Getreidebau gibt es
Entwicklungspotenzial,
dies auch im Sinne der
Verminderung der Im-
porte und Starkung der
Swissness.

Die Entwicklung héngt
stark von der Nachfrage
am Markt und der Zah-
lungsbereitschaft der
Konsumenten ab. Bei
einer positiven Markt-
nachfrage und guten
Preisen wird die Anzahl
Bioproduzenten zuneh-
men, andernfalls wird sie
sinken.

nicht?

Sind Sie dafiir, dass
der Bundesrat einen
Aktionsplan Bio ent-
wirft und umsetzt?
Warum? Warum

Der Diskussion eines
Aktionsplans verschliesse
ich mich nicht. Viel
wichtiger als ein theo-
retischer Plan ist jedoch
die Entwicklung auf den
Mérkten. Unsere Bauern
reagieren sehr schnell
und produzieren mehr
Bio, wenn die Produkte
gefragt sind und einen
entsprechenden Preis
haben.

Produktionsrichtungen
werden vom Bund auch
mit der AP 2014-17 iiber
die Direktzahlungen
gesteuert. Ein staatlich
verordneter Umbau der
Landwirtschaft auf Bio
ware falsch und ent-
spricht nicht der Produk-
tionsfreiheit. Es ist jedoch
sinnvoll, den Konsum
von Bioprodukten durch
die Sensibilisierung der
Konsumenten zu for-
dern. Denn von einem
wachsenden, durch den
Konsum angekurbelten
Biomarkt profitiert die
gesamte Schweizer Land-
wirtschaft, weil er einen
Mehrwert generiert.

Der Bund setzt Rah-
menbedingungen, aber
gerade bei den Produk-
tionsmethoden oder
Labels soll man sich nicht
nur auf den Bund abstiit-
zen. Meine Forderung

ist, Umstellungsbetriebe
vermehrt zu unterstiitzen.
In der Folge miissen die
Produzenten vor allem
auf dem Markt einen
Mehrwert «abholen»
konnen. Zudem brauchen
wir eine landwirtschaft-
liche Bildung, welche die
Bioproduktion allen pra-
sentiert; denn die wirt-
schaftlichen Anreize sind
das eine, aber man muss
auch wissen, was man
wahlt und warum man
diese Produktionsmetho-
de wéhlt — ein Minimum
an Uberzeugung ist nétig.

Ich wiirde es bevorzu-
gen, wenn die Impulse
vom Markt her kimen.
Ein grosses Engagement
des Bundes ldhmt die
Bereitschaft der Markt-
teilnehmer, selber aktiv
zu werden und entspre-
chende Kosten fiir Mass-
nahmen auszuldsen. Der
Bund kann in gewissen
Teilen unterstiitzen und
vor allem die Grundlagen-
arbeit in der Forschung
vorantreiben.

bioaktuell 8/12




Was halten Sie von
der Position «Ver-
handlungen iiber den
Agrarfreihandel mit
der EU ja, aber» von
Bio Suisse?

Das gr6sste Problem von
uns Bauern ist der viel zu
geringe Erlos fiir unsere
hochwertigen Lebensmit-
tel. Freihandel verscharft
dieses Problem, das ist
kaum bestritten. Um

mit dem europdischen
Preisniveau mithalten

zu kénnen, miissten wir
auf der Kostenseite un-
verhéltnismdssig starke
Forderungen stellen. Ins-
besondere bei den Loh-
nen und den Baukosten.
Ich lehne deshalb den
Freihandel ab.

Es ist das Recht jeder
Organisation, sich eigen-
sténdig zu positionieren.
Berechnungen des SBV
zeigen aber klar auf, dass
bei einem Agrarfreihandel
mit der EU die bauer-
lichen Einkommen massiv
sinken. Wollen wir ein
Abkommen, welches aus
heutigen Erkenntnissen
fiir die Bauerinnen und
Bauern nur Einkom-
mensverluste bringt? Bei
solchen entscheidenden
Fragen ware es wichtig,
dass die gesamte Land-
wirtschaft gemeinsam
auftritt.

Wenn ich klar die
Meinung «Nein» zum
Freihandel mit der EU
vertrete, richtet sich dies
gegen eine Offnung nur
fiir die Landwirtschaft.
Wenn schon, muss die
Frage gestellt werden, ob
wir alle zusammen in die
EU gehen wollen. Dann
sind wir auf einmal nicht
mebhr die einzigen Skep-
tiker. Ich bin aber auch
der Meinung, die Offnung
der Markte wird weiter-
gehen, z. B. mit anderen
Bilateralen Abkommen,
und wir tun gut daran,
uns auf solche Szenarien
vorzubereiten.

Ich bin ein konsequenter
Gegner eines weiteren
Zollabbaus. Seit Bio Suis-
se «Ja, aber» beschlossen
hat, ist die Preissituation
der Schweizer Landwirt-
schaft gegentiber der

EU mit der Eurokrise
noch einmal schwieriger
geworden. Mit einem
Agrarfreihandel wiirden
die Preise auf das Niveau
der umliegenden Lander
sinken, unsere hohen
Kosten blieben aber
bestehen. Die Schweizer
Landwirtschaft investiert
jahrlich 2,2 Mrd. Franken
in Geb&ude. Die gleichen
Arbeiten wiirden im siid-
deutschen Raum 1,6 Mrd.
Franken kosten.

Sehen Sie einen Wi-
derspruch zwischen
Produktion und
Okologie? Warum?
Warum nicht?

Nein, wir Schweizer Bau-
ern beweisen ja, dass
man Lebensmittel 6kolo-
gisch produzieren kann.
In Zukunft missen wir
aber vor allem die Quali-
tat unserer 6kologischen
Massnahmen verbessern.
Also nicht primar mehr
Okologie, sondern eine
bessere.

Ich sehe keinen Wider-
spruch zwischen Produk-
tion und Okologie. Um
unsere Produktionsgrund-
lagen dauerhaft zu erhal-
ten, braucht es Okologie
und einen schonenden
Umgang mit Ressourcen.
Nachhaltigkeit enthélt

ja auch den Aspekt der
Produktion. Bei stei-
gender Nachfrage nach
Lebensmitteln und dem
schnellen Wachstum der
Bevolkerung fragt sich,

in welchem Verhaltnis
Produktion und Okologie
gefordert werden sollen.
Letztlich muss aber der
Betriebsleiter auch aus
wirtschaftlichen Uberle-
gungen entscheiden, wo
er seine Schwerpunkte
setzen will.

Es gibt keinen Wider-
spruch, solange man die
Zielsetzung «okologisch
produzieren» verfolgt.
Wenn man aber nur Oko-
logie ohne Produktion
antreibt, dann habe ich
Miihe! Die Weltbevol-
kerung mit einer 6kolo-
gischen, nachhaltigen,
ressourcenschonenden,
bodenabhéngigen Land-
wirtschaft, die auf der
Struktur des Familien-
betriebes basiert, zu er-
néhren ist unumgénglich
und eine riesengrosse
Herausforderung fiir die
Menschheit.

Die beiden Verfassungs-
ziele Produktion und
Okologie miissen sich er-
ganzen. Jeder Betrieb hat
je nach Zone, Exposition,
Bodenart, Menge der
Niederschlage usw. un-
terschiedliche Vorausset-
zungen. Die Gewichtung
von Produktion und Oko-
logie muss von Betrieb zu
Betrieb unterschiedlich
vorgenommen werden.
Dabei spielen auch Nei-
gung und Interessen des
Betriebsleiters eine wich-
tige Rolle.

Wohnort

Alchenstorf BE

Wolhusen LU

Chatonnaye FR

Altstatten SG

Betrieb

Ausbildungsbetrieb mit
Milchwirtschaft, Vieh-
zucht, Ackerbau, Saat-
zucht, Schweinemast,
Waldbau, Imkerei, 21 ha

Milchwirtschaft, Aufzucht,
Schweinezucht und
Schweinemast, Ackerbau,
Feldobstbau, Waldwirt-
schaft, 47 ha, OLN, Be-
triebsgemeinschaft mit
Sohn Lukas

Milchwirtschaft, Ackerbau,
34 ha, Bio Knospe

Milchwirtschaft mit eige-
ner Aufzucht, Ackerbau
und Feldobstbau, 28 ha,
Bio Knospe

Mandate, Amter

Nationalrat, Prasident
Aussenpolitische Kom-
mission, Prasident Swiss
Herdbook, OK-Président
Eidg. Schwing- und Alp-
lerfest 2013, Mitglied
Landwirtschaftskammer
SBV

Vizeprésident SBV, Prasi-
dent Bildungskommission
SBV, Prasident Fonds-
kommission AgriAliForm,
Prasident Verein «Das
Beste der Region» Zen-
tralschweiz, Vorstand Zen-
tralschweizerbauernbund
ZBB, 8 Jahre Prasident der
Luzerner Bauerinnen und
Bauern LBV, Kantonsrat

Vize-Président SBV, Pré-
sident Freiburgischen
Bauernverband, Prasident
SGPV, und Prasident der
société de fromagerie
Chatonnaye, Grossrat im
Kanton Fribourg

Nationalrat, Mitglied der
Kommission fir Wirt-
schaft und Abgaben; Vor-
standsmitglied Schwei-
zerischer Bauernverband,
Prasident St. Galler Bau-
ernverband; Stadtrat von
Altstatten (Exekutive)

Alter

53

57

51

45

Partei

SVP

Cvp

FDP

CvpP
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AGRISANO

Die optimale L6sung fur Bauernfamilien!

In Zusammenarbeit mit .E-§BVVer310herungen
Assurances

Naturlich Gut Versichert

lhre Krankenversncherung

Uberprufen S ns |0hnt S|ch'

—ein Wechsel ZU u

Kompetent ..

Agrisano, 5201 Brugg, 056 461 71 11, www.agrisano.ch

Riiegg Gallipor AG

Geﬂugelzucht
8560 Marstetten —

Tel. 071 /6590505 Fax. 071/659 05 20

Gesucht
Bioaufzucht-Betriebe

- eine interessante Aufstockung
— auch im Umstellungsjahr méglich

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gerne

Neu: Knotenbeutel, Salat- und Papier-Beutel.

ofe rant fiir Tragtaschen Und B
e

Ihr o B Ty, r,;guﬁm . . ute“
‘Fﬂ\\_ “ ri’%:ﬁ l;‘ "ﬁ_é = h |l!___-' .':l 5, "':':
t“']h f"g q‘ L = ;I ;_._\_H‘Ejl [

OEKO-SACK GMBH

Sonnmattstrasse 9

3415 Hasle-RUegsau

Tel. 034 461 56 14

Fax 034 461 14 39
www.oeko-sack.ch oeko-sack@oeko-sack.ch

Projekt «1000 Bio-Mostbirnenbaume»

o a

Wir suchen Produzenten
fur Bio-Mostbirnen

Wir verarbeiten seit iiber 20 Jahren Biomostobst in unserer
kleineren gewerblichen Mosterei im Ziircher Unterland. Als
Hersteller von Bio-Birnel haben wir, zusammen mit der Biofarm
einen starken Absatz in der Schweiz. Wir sorgen uns jedoch um den
Rohstoff. Uberalterte Baumbestinde, Rodungen, Birnbaumsterben,
Feuerbrand und vieles mehr lassen uns befiirchten, dass in wenigen
Jahren nicht mehr geniigend Bio-Mostbirnen erhiltlich sein werden
fiir unsere Produkte.

Wir konnten bereits einige Obstbauern gewinnen, die jeweils 100
oder mehr Biume anpflanzen werden. Es bleibt aber noch viel Platz
fiir weitere Obstproduzenten.

Zum Projeke «1000 Bio-Mostbirnenbiume» finden Sie umfassende
Informationen auf unserer Webseite brunnermosterei.ch. Nehmen
Sie Kontakt auf mit Hans Brunner,

E. Brunner AG
—

www, brunpnermosterei.ch

I H!IHUIGITICHHIK Bioapfel, Bioboom,

Verkauf- und Service Biocontrol, Biodynamik,
= = Neul | Bioei,. Biofisch,
Touch-Screen- Biogas, Biohandel,
Waagen o ] )
Mettler-Toledo Bioimport, Biokaviar, ...,
Waagen, Biozertifizierung.
Ladenwaagen,
Késeschneider, Kisergiben,
Vakuummaschinen H ; ;
Tel 062 523 49 63 4800 Die Biowelt von A bis Z auf
www. aulschnittmaschinen.ch H
info@holmann-sendcetechnik.ch www.bieaktuell.ch
v“kaut u“ﬂ &”it' i“ mr DIE PLATTFORM DER SCHWEIZER BIOBAUERINNEN UND BIOBAUERN
ganzen Schweiz ”‘ .
FIBL BIOSUISSE

Mani-Agrar: Dort wo der Kunde im Zentrum steht!

Wir liefern bestes, blackenfreies Bioheu mit Knospe-Anerkennung aus
Stiddeutschland, kunstlich getrocknete Luzerne aus ltalien, sowie
Beliiftungsheu, Vollmaiswiirfel, Gras- und Maissilageballen
in Biogualitat aus dem Inland zu fairen Konditionen. Lieferung

(exkl. Luzerne) mit eigenem, schadstoffarmen EURO 5-LKW.
Ebenfalls immer sehr preisglinstig: Konventionelles Stroh!

Tel. 031/974 33 33 079/310 38 43

wamani@bluewin.ch  www.mani-agrar.ch Betriebsnummer bi-31091

v “0 BEEFE Pro Beef GmbH Mobil: 079 824 44 45

Wir kaufen, verkaufen und transportieren:
Schlachtvieh, Mastremonten, Tranker,
Mutterkuh-Remonten, Mutterkuh — Rinder
& Kihe, Milchkihe, Aufzuchtvieh.

Speziell gesucht: Bio Weide - Rinder & Ochsen




PRODUKTION

Welche Kartoffelsorte anbauen?

Im biologischen Kartoffelanbau stehen nur sehr wenige Hilfsmittel zur Verfiigung, um Krankheiten
und Schadlinge direkt zu regulieren. Deshalb liegt der Schliissel zum erfolgreichen Anbau in den vor-
beugenden Massnahmen und in der Sortenwahl. — Doch gibt es die richtige Sorte tGiberhaupt?

steht
kein Spektrum von speziellen Bio-

en Biokartoffelproduzenten

sorten zur Verfiigung, wie das beim Ge-
treide der Fall ist. Die Ziichtung neuer
Kartoffelsorten findet ausserhalb der
Schweiz statt, in Deutschland, Frankreich
und den Niederlanden. Der Biokartoffel-
anbau ist anteilsméssig zu wenig interes-
sant, als dass neue Sorten eigens fiir den
Bioanbau geziichtet wiirden.

So ist das heutige Sortenspektrum
(vgl. Grafik)) nur eine Auswahl an Sor-
ten, die etwas toleranter gegeniiber der
Krautfiule sind. Die Hauptsorten sind
seit Jahren Charlotte und Agria. Hinzu-
gekommen sind neuere Sorten wie Aga-
ta, Viktoria und Ditta, welche sich seit
zehn Jahren gut behaupten. Desirée ist
mit fiinfzig Jahren im Anbau die élteste
und neben der dreissigjahrigen Nicola
die wohl bekannteste Sorte; beide sind
noch immer beliebt bei den Direktver-
marktern.

Krautfdule bleibt unbesiegt

Zwei wichtige Neuentwicklungen gab es
vor zehn Jahren: Mit den Sorten Natu-
rella und Appell schien der Durchbruch
gegen die Krautfiule gelungen. Doch die
Euphorie hielt nur wenige Jahre an. Ap-
pell war zwar sehr tolerant gegeniiber
der Krautfaule, sie bildete aber viele eher
kleine, ovale Knollen mit glatter, heller
Schale. Die Krautentwicklung und damit
die Unkrautunterdriickung war schwach.
Ein weiterer Nachteil war ihre Empfind-
lichkeit auf Pulverschorf. Bei Naturella
waren die schwache Schorftoleranz und
die Hohlherzigkeit problematisch. Die
Sorten verschwanden 2008 von der Sor-
tenliste. Die Sorte Eden schien Ersatz zu
versprechen. Sie erwies sich nach sehr
guten Versuchsresultaten als hoch anfil-
lig auf Viren und konnte nicht mehr ver-
mehrt werden. Seit vier Jahren ist es nun

Biokartoffeltagung

Wann

Dienstag 4. Dezember, 9.00-16.00
Wo

FiBL, 5070 Frick

Siehe AGENDA, Seite 25

Charlotte
Agria

Agata
Victoria
Ditta
Désirée
Lady Christl
Jelly

Annabelle
m Nicola

tibrige

Sortenspektrum Biokartoffeln, Mittelwerte Pflanzgutverkdufe 2010-2012.
Ubrige = Blaue St. Galler, Derby, Gourmandine, Lady Felicia, Lady Rosetta, Laura, Markies,

Panda

ruhig geworden um Krautfaule-tolerante
Sorten.

Hohe Qualitatsanspriiche
Industrie und Grosshandel bestimmen
immer mehr, welche Sorten angebaut
werden sollen. Diese fordern von den
Produzentinnen und Produzenten die-
selben Qualititen wie im konventio-
nellen Anbau. Doch ohne Keimhemmer,
Beizmittel gegen Rhizoctonia und Silber-
schorf und ohne Beizung der Zwischen-
kultur gegen Drahtwiirmer ist es fast
nicht méglich, die hohen Anspriiche an
die Qualitét zu erfiillen.

Die Folgen sind eine stagnierende
Kartoffelanbaufliche und viele unzufrie-
dene Produzenten. Die Direktvermarkter
haben etwas mehr Spielraum. Aber
auch dort wachsen die Erwartungen der
Kundschaft an Form und Aussehen. Ge-
waschene Kartoffeln - frither Luxus, heu-
te Standard - bringen weitere Probleme
mit sich: Wenn man sie in Kunststoff-
folie verpackt, kann eine pilzfreundliche
Atmosphire entstehen, in der dann oft
Silberschorf auftritt.

Von der Forschung werden Biomittel
und Rezepte gegen die Krankheiten und
Schédlinge gefordert. Doch solche Mittel
liegen noch in weiter Ferne. Produzen-
tinnen und Produzenten kénnen weiter-
hin vor allem mit der Sortenwahl und

Quelle: Swisssem

der Kulturfithrung Einfluss nehmen. In
Zukunft braucht es noch mehr Ressour-
cen, um die Biosortenpriifung voranzu-
bringen. Die Diskussion um die Qualitat
muss zwischen Handel und Produzenten
weitergefithrt und intensiviert werden.
Dazu bietet die Kartoffeltagung vom
4. Dezember am FiBL eine gute Platt-

form. Hansueli Dierauer, FiBL

Merkblatter
zum Thema

Biokartoffeln
Herausgeber: FiBL, 2010,
3. Auflage
Umfang: 28 Seiten
Bestellnummer: 1404
Das Merkblatt steht zum Gratis-
download bereit unter www.
shop fibl.org. Ein Farbausdruck
ist fir Fr. 4.50 plus Versandkosten erhéltlich
beim FiBL, Tel. 062 865 72 72, Fax 062 865 72 73,
E-Mail info.suisse@fibl.org

Sortenempfehlungen

Biokartoffeln
Herausgeber: FiBL, 2012
Umfang: 5 Seiten
Bestellnummer: 1041
Das Merkblatt steht zum
Gratisdownload bereit unter
www.shop.fibl.org. Ein Farbausdruck ist fir Fr. 3.00
plus Versandkosten erhéltlich beim FiBL, Tel. 062 865
72 72, Fax 062 865 72 73, E-Mail info.suisse@fibl.org
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Chance fiir Schweizer Biomilch

Es ist wissenschaftlich gut belegt: Weidehaltung und Fiitterung mit frischem Griinfutter fiihren zu einer
besseren Milchqualitdt. Milch aus dem Berggebiet mit S6mmerung auf Alpen ist besonders vorziiglich.
Solche Milch enthélt mehr gesundheitsférdernde Fettséuren in gilinstigerer Zusammensetzung. Bereits
wird diskutiert, wie sich die héhere Qualitat preislich ausdriicken kdnnte.

bioaktuell 8/12

ie Schweizer Milch hat einen guten

Ruf. Die Landwirtschaft hierzulande
ist kleinstrukturiert, die Milchviehhal-
tung nicht stark intensiviert, die Tiere
werden in kleinen Gruppen betreut.
Bio Suisse hat eine Obergrenze von 10
Prozent Kraftfutter festgelegt. Dann die
Alpen, die Hohenlagen, wo ein Teil der
Tiere im Sommer auf kriuterreichem
Dauergriinland weidet.

Raufutter-betonte  Fiitterung und
besonders sommerliche Weidehaltung
wirken sich positiv auf die Milchqualitét
aus, das belegt die Forschung klar. Wenn
die Kithe Tag und Nacht weiden und we-
nig anderes zugefiittert bekommen, zeigt
sich das in der Milchqualitdt, vor allem
im Milchfett.

Das Milchfett (ca. 4 % der Gesamt-
milch) enthilt mehr als 200 verschie-
dene Fettsauren: gesidttigte, ungesattigte,
verzweigtkettige, mehrfach ungesittigte,
trans- und cis-isomere. Das Wissen tiber
das
dieser Fettsauren wachst; man kann zu-

gesundheitsfordernde  Potenzial
nehmend besser differenzieren, welchen
Fettsduren alleine oder in Kombination
welche Wirkungen zukommen. Dabei
konnen oft ganz kleine Mengen den Aus-
schlag geben. Es gibt auch Unterschiede
in den Eiweissanteilen, in den bioaktiven
Milchpeptiden, den Enzymen und Im-
munabwehrstoffen. Fiir die Wirkung der
wirmeempfindlichen Peptide und En-
zyme spielt es eine grosse Rolle, ob, auf
welche Temperaturen und wie lange die
Milch erhitzt wird; starke oder zu lange
Erhitzung fithrt zur Deaktivierung.

Top: Rohmilchhartkése

aus Bioweidemilch

Kombiniert man alle bisherigen Erkennt-
nisse, so ergeben sich die besten Aus-
sichten fiir einen positiven Effekt auf die
menschliche Gesundheit, wenn die Kithe
auf der Weide sind, (fast) nichts zugefiit-
tert bekommen und aus der Milch ein
Rohmilchprodukt hergestellt wird, zum
Beispiel ein Hartkise. Bei dieser Form
der Verarbeitung ist auch die Gefahr ei-
ner Infektion mit zoonotischen Erregern
(Krankheitserreger, die vom Tier auf den

Menschen ibertragbar sind) wie Cam-
pylobacter, EHEC oder Staphylococcus
aureus am geringsten. Ausser den Liste-
rien werden diese Bakterien im Laufe des
Reifungsprozesses abgetotet.

Studien zeigen, dass der Konsum von
fermentierten Milchprodukten, wie Kise
oder Joghurt, sich giinstig auswirkt auf
die Gesunderhaltung des Herz-Kreislauf-
Systems (Dalmeijer et al., 2012; Host-
mark and Tomten, 2011). Fur Kinder
ist nachgewiesen, dass Rohmilch gegen
Asthma und Allergien schiitzt (Braun-
Fahrlinder und Mutius, 2010). Wenn
man die Herkunft nicht kennt und keine
Prozesskontrolle gewihrleistet ist, muss
man jedoch vom Konsum von Rohmilch
abraten. Frische Rohmilchprodukte kon-
nen zoonotische Krankheitserreger ent-
halten.

Wiederkduer
sollen Griines fressen

Das Milchfettprofil zeigt wunderbar,
was Sie als Béuerin, als Bauer gefiittert
haben, ob Weidemilch tatsichlich von
Tieren stammt, die geniigend frisches
Gras gegessen haben, ob Sie Silomais und
Kraftfutter zugeben, ob es sich um Som-
mer- oder Wintermilch handelt. Selbst
regionale Unterschiede zeigen sich.

Die Grafik 1 zeigt die Unterschiede
zwischen biologischer und konventio-
neller Milch unter je zwei Bedingungen:

- Low Input, definiert als sommer-
liche
Heufiitterung,

Grasfiitterung und winterliche
meistens mit lokalen
Zweinutzungstieren, und

- High Input, definiert als sommer-
liche Reduzierung der Grasfiitterung mit
Erganzung durch Silomais und Grassi-
lage und winterliche Fiitterung von si-
lierten Produkten. Fiir die konventionell
erzeugte Milch gilt, dass die Kraftfutter-
gabe hoher liegt.

Jeden zweiten Monat wurden Pro-
ben genommen. Die Grafik présentiert
Mittelwerte von sechs Hofen per Gruppe,
drei im Sommer, drei im Winter.

Die Hinweise aus verschiedenen
Fettsiuremarkern zeigen, wie intensiv
die Grasaufnahme war. Im Pansen wird

der grosste Teil der Alpha-Linolensdure
(C18:3¢9c12c15) schrittweise abgebaut
und gesittigt. Es bilden sich eine Reihe
von Zwischenprodukten, unter anderem
die Rumensdure (CLAc9t11) und die
Trans-Vaccensdure (C18:1t11). Die Kuh
bildet im Euter auch aktiv solche Fett-
sduren, und deren Anteile lassen sich im
Milchfett messen.

Die Abbildung zeigt die krasse Zu-
nahme der Rumensdure vom Moment
an, in dem die Tiere Gras bekommen.
Der Anstieg ist am starksten auf Hofen,
die den Weidegang fordern, sowohl bei
konventioneller (KLI) als auch bei bio-
logischer (BLI) Bewirtschaftung. Sobald
die Landwirte den Weidegang oder die
Zufuhr von frischem Griinfutter redu-
zieren, spiegelt sich auch das direkt wider
in den Rumenséuregehalten. Es gibt auch
Biobetriebe mit einer Strategie des redu-
zierten Weidegangs und héheren Ein-
zeltierleistungen (BHI), aber die tiefste
Milchfettqualitat kommt von konventio-
nellen Betrieben, die Sommer und Win-
ter so gut wie dasselbe fiittern, namlich
eine Totalmischration aus Silage (Mais,
Gras) und viel Kraftfutter.

Differenzieren der Qualitat

ist moglich und wichtig

Die von Wiederkduern produzierten
Transfette haben - wie alle tierischen
Fette - einen schlechten Ruf. Deswegen
wirbt die Ernahrungsindustrie mit mehr-
fach ungesittigten Omega-3-Fettsduren.
Aber trotz dieses negativen Rufs: Die
Transfette von auf der Weide gehaltenen
Kithen schiitzen uns vor Ubergewicht,
Herz-Kreislauf-Storungen und Asthma
(Thijs et al., 2011). Diese Zusammenhén-
ge sind durch Erndhrungsstudien belegt,
und auch aus experimentellen Tierversu-
chen gibt es genligend Hinweise.

Man muss differenzieren: Es gibt
Transfette, die vor allem aus gehérteten
industriellen Pflanzendlen stammen, so
die Elaidinsdure (C18:1t9), und es gibt
Transfette aus Weidegang. Die wich-
tigsten Transfette aus Weidegang sind die
Trans-Vaccensdure und die Rumensaure.
Durch unterschiedliche Fiitterung der



Tiere gibt es im Milchfett auch klare Un-
terschiede in den Verhiltnissen zwischen
Elaidinsdure und Vaccensdure (Simdes-
Wiist et al,, 2011). Durch Weidehaltung,
und generell in Biomilch, sind die Ver-
hiltnisse giinstig und versprechen vor-
teilhafte gesundheitliche Auswirkungen,
besonders beziiglich des Herz-Kreislauf-
Systems.

Versuche mit Ratten haben gezeigt,
wie  unterschiedliche = CLA-Isomere
(CLAcSt11 und CLAt10cl12) unseren
Fettstoffwechsel Hohe
Mengen der «guten» Fettsduren zeigten

beeinflussen.

sich in einwandfreien Leberfunktionen,
wahrend «bOse» Fettsduren zur Leber-
verfettung fithrten (Jaudszus et al., 2010).

Hohere Lage

begiinstigt hohere Qualit&t

Im September 2009 haben wir Milchen
aus unterschiedlichen europdischen Re-
gionen verglichen: Demeter-Milch, bi-
ologische und konventionelle Milch. Es
handelte sich um pasteurisierte Milch,
die im Laden gekauft worden war. An-
hand des Einzugsgebiets der Molkereien
haben wir die Hohenlage jeder Molkerei
(als Mass fiir die Hohenlage der Liefer-
betriebe) in Beziehung gesetzt zu den
Milchinhaltsstoffen (Grafik 2). Der Ge-
halt an Rumenséure nimmt mit der Ho-
he iiber Meer zu, aber in den konventi-
onellen Milchproben viel weniger als in
den biologischen. Das weist darauf hin,
dass konventionelle Landwirtschaft un-
abhingig von der Region in Europa we-
niger Weidegang betreibt. Auch das Ver-
hiltnis der Omega-Fettsdure (n-6/n-3) ist
giinstiger in héheren Lagen: Der Uber-
hang an Omega-6-Fetten nimmt in den
Bergen ab und die erwiinschten Omega-
3-Fette nehmen zu.

Hier zeigt sich der Vorteil der Berge
in Kombination mit geniigenden Regen-
mengen: Die Tiere kénnen linger gewei-
det werden. In nordlicheren Lagen sind
sie im September bereits wieder im Stall.

Einen sehr grossen Einfluss hat die
Jahresleistung der Kiithe. Hochleistungs-
tiere werden meist mit Kraftfutter und
energiereichem Raufutter wie Mais aus-
gefiittert. Selbst im Biobereich werden
in vielen Regionen Europas Hochleis-
tungstiere dhnlich gehalten. Diesbeziig-
lich bieten Kraftfutterreduktionen und
an Weidesysteme angepasste Tiere einen
Losungsansatz. Hier sind die Forschun-
gen von Peter Thomet (Hochschule fiir
Agrar-, Forst- und Lebensmittelwissen-
schaften HAFL, Zollikofen) und Anet
Spengler Neff, FiBL, von grosser Bedeu-
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Grafik oben: Jahreslauf des Rumensaure-Gehalts in vier Gruppen von Betrieben: biolo-
gisch-dynamisch Low Input (BLI), biologisch-dynamisch High Input (BHI), konventionell
Low Input (KLI) und konventionell High Input (KHI); drei Probenahmen im Sommer, drei
im Winter (insgesamt 24 Hofe und 170 Analysen).

Grafik unten: Zusammenhang des Rumensaure-Gehalts mit der Hohenlage der Molkerei.
Ladenmilchproben aus drei Herkiinften im September 2009 aus unterschiedlichen euro-

pdischen Landern (insgesamt 27 Proben).

tung (vgl. Bibliographie, separat erhilt-
lich, den Artikel von Anet Spengler im
bioaktuell 10/10, Seiten 12/13, und den
Hinweis auf ihr neues Merkblatt auf Seite
24).

Bessere Erlose
fir bessere Milchqualitdten?

Fazit. Es wird immer wichtiger, Milch-
herkiinfte zu differenzieren. Milch ist
nicht gleich Milch. Wenn Landwirte und
Molkereien sich zusammentun und tiber-
legen, wie man Milch produzieren kann,
welche die Gesundheit fordert, dann
brauchen wir auch eine andere finanzi-
elle Bewertung dieser Milch. Bereits wer-
den neue Systeme diskutiert, um Milch-
preise anders zu berechnen als lediglich
aufgrund der Fett- und Eiweissgehalte.
Kiinftig konnten Preise bestimmt werden
aus einer Kombination verschiedener
Biofettsaurenmarker. Die NIRS-Analytik
(Nahinfrarotspektroskopie) bietet heut-

zutage Methoden, um routinemassig sol-
che Werte darzustellen.

Nur ein anderer Preis und eine ver-
besserte Kommunikation gegeniiber der
Kundschaft iiber Gesundheit, Pravention
und Erndhrung kann dazu fithren, dass
Landwirtinnen und Landwirte auch eine
andere Milch liefern wollen, basierend
auf angepassten Rassen, Weidegang und
saisonaler Milchproduktion. Uberschiis-
se aus dem Sommer sollte man in Form
von Kise und Butter konservieren, um
die Milchfette aus dem Sommer im Win-
ter zu nutzen.

Ton Baars, FiBL

Bibliografie

Die Quellenangaben zu diesem Arti-
kel schickt Ihnen die Redaktion gerne
separat zu: Tel. 062 865 72 80 (ab 15.
Oktober), E-Mail markus.baer@fibl.org

bioaktuell 8/12
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Tausendundein

Hochstammmostbirnbaum

Dass die Hochstammobstgarten in der Schweiz stark zuriickgegangen sind, ist ebenso bekannt wie
bedauerlich. Die Mostbirnbdume litten zusatzlich zum allgemeinen Riickgang in den letzten Jahren
an Krankheiten. Mittlerweile gibt es auf dem Markt zu wenig Biomostbirnen. Eine Anbauinitiative will
Abhilfe schaffen.

Bild: Kerstin Lux

bioaktuell 8/12

Grosse Mostbirnbdume prigen das
Landschaftsbild und sind ein wich-
tiges Kulturgut. Leider ein Bild, das im-
mer mehr der Vergangenheit angehort.
Ein rasanter Riickgang der Hochstamm-
obstbdume uber die letzten Jahrzehnte
durch Uberschiisse, Siedlungsbau, Inten-
sivierung der Landwirtschaft und Krank-
heiten hat auch den Mostbirnbdumen
stark zugesetzt.

Das vermehrte Auftreten des Feuer-
brands in den letzten Jahren, vor allem
auf der Sorte Gelbmostler, frither eine
Hauptsorte, hat zu vielen Zwangsro-
dungen gefiihrt. Aus einigen Regionen ist
der Gelbmostler so gut wie verschwun-
den. Und die Hauptsorte Schweizer Was-
serbirne hat in den letzten trockenen
Jahren stark unter der Krankheit Birnen-
verfall gelitten.

Nun sind viele Hochstammmost-
birnbaume geschwicht, die Bestinde
uiberaltert; junge Mostbirnbdume wur-
den in den letzten Jahrzehnten nur noch
wenig gesetzt.

Die Mostbirne,
ein gefragter Rohstoff

In der Folge kann das Angebot die Nach-
frage nach Knospe-Mostbirnen nicht

mehr decken. Die Mostbirne ist ein wich-
tiger Rohstoff fiir Birnendicksaft (Bir-
nel), fiir Dorrbirnen, fiir reinen Birnen-
saft oder gemischten Obstsaft. Es wire
bedauerlich, wenn beliebte Produkte we-
gen Birnenmangel aus dem Markt fallen
oder durch Importe ersetzt wiirden.

Mit einer gross angelegten Pflanzak-
tion von 1000 Hochstammbiumen soll
nun der Biomostbirnenanbau neu ange-
schoben werden (siehe Kasten rechts).

Nebst der grossen Nachfrage und
dem stabilen und guten Preis tragen auch
die verbesserte Ertragssicherheit und die
finanziellen Beitrdge durch Bund und
Kantone dazu bei, die Kultur von Most-
birnen wirtschaftlich interessant zu ma-
chen.

Mit robusten Sorten lassen sich die
Risiken von Krankheiten wie Feuer-
brand, Birnenverfall und Schorf stark
vermindern. Die FiBL-Sortenliste «Sor-
ten fir den biologischen Obstbau auf
Hochstimmen» (siehe Hinweis Seite 15)
kann einige krankheitstolerante Sorten
empfehlen, die einen langjidhrigen Anbau
mit erhohter Ertragssicherheit moglich
machen.

Verschiedene durch Bund und Kan-
tone getragene oder unterstiitzte For-

Fiir grossere Anlagen kann Mechanisierung wirtschaftlich sinnvoll sein. Hans Brunner auf
seiner hydraulischen Leiter bei der Pflege junger Hochstammb&ume.

Die Anbauinitiative

Die Mosterei E. Brunner AG, Steinmaur
ZH, hat zusammen mit der Biofarm
Genossenschaft, Kleindietwil BE, ei-
ne Anbauinitiative gestartet. Diese hat
zum Ziel, in den nédchsten drei Jahren
1000 Dbiologische Hochstammmost-
birnbdume zu pflanzen. Gesucht wer-
den Produzentinnen und Produzenten
vorwiegend im Einzugsgebiet der bei-
den Firmen.
Ein Kernstiick des Projektes ist die aus
der Praxis fiir die Praxis fachlich beglei-
tete Aufbauphase. Finanziell wird das
Projekt vom Fonds Landschaft Schweiz
unterstiitzt.
Weitere Informationen  (Projekt-
konzept, Sortenliste Mostbirnen,
Modellrechnung) unter www.brun-
nermosterei.ch - Projekt 1000 Bio-
mostbirnbdume
Kontakt
- Hans Brunner, Obstverwertung,
Hauptstrasse 2, 8162 Steinmaur,
Tel. 044 853 15 55, E-Mail
brunner_hans7@bluewin.ch
— Hans-Ruedi Schmutz, Biofarm
Genossenschaft, beim Bahnhof,
4936 Kleindietwil,
Tel. 032 392 42 44,
E-Mail schmutz@biofarm.ch,
www.biofarm.ch

derprogramme zeigen den grossen Stel-
lenwert, welchen der Hochstammanbau
auch in Zukunft in der Agrarpolitik ge-
niessen wird. Die Leistungen der Bauern
fiir einen gut gepflegten Hochstamman-
bau zur Forderung der Biodiversitat und
des Landschaftsschutzes werden heute
mit Fr. 15.- bis Fr. 75.- pro Baum, je nach
Leistungsumfang und je nach Kanton,
unterstiitzt.

Je grosser ein Obstgarten ist, desto
interessanter wird es, den Hauptkultur-
aufwand fiir Ernte und Schnitt mit einer
angepassten Mechanisierung stark zu
reduzieren. Modellrechnungen zeigen
Kklar auf, dass die Mechanisierung und die
Beitrige der Okoqualititsverordnung die
wichtigsten Pfeiler fiir die Wirtschaftlich-
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Biologischer Obstbau
auf Hochstimmen

Biologischer Obstbau
auf Hochstammen
Herausgeber: FiBL
Umfang: 20 Seiten
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Das Merkblatt steht zum Gratisdown-
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Fax 062 865 72 73,
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keit des Hochstammanbaus darstellen.
Ein optimierter Anbau von Hochstamm-
obstbdumen mit einer Ertragserwartung
von bis zu 300 Kilogramm Friichten pro
Baum braucht den wirtschaftlichen Ver-
gleich mit anderen Kulturen nicht zu

scheuen. Hans Brunner; Andi Héseli, FiBL

baume, hier der Sorte Schweizer Wasserbirne auf Guntishauser, sind seltener geworden.

Wenig Bioobst zum Mosten

Nach dem Grosserntejahr 2011 wird
2012 deutlich kleinere Most-
obsternte erwartet. Die Schétzung des
Schweizerischen Obstverbandes SOV
geht von gesamthaft 4610 Tonnen Bio-
mostobst aus, davon 3893 t Mostapfel
und 717 t Mostbirnen. Der Anteil Bio an
der produzierten Gesamtmenge diirfte

eine

bei 5,3 Prozent zu liegen kommen.

Es werden also weniger als 50 Pro-
zent der letztjahrigen Ernte an Biomost-
obst erwartet. Der Bedarf wird auf 5870 t
geschitzt, davon 4650 t Apfel und 1220 t

Birnen. Die Nachfrage wird damit das
Angebot deutlich tibertreffen.

Die Preise bleiben stabil. Gewohn-
liche Mostapfel werden mit Fr. 33.- ent-
golten, Spezialmostépfel mit Fr. 39.-. Fiir
Mostbirnen werden Fr. 28.- bezahlt.

Die Riickbehalte zur Finanzierung
der Verwertung allfilliger Ubermen-

gen werden 2012 nur auf Apfel erhoben:
Fr. 4.- fur gewodhnliche und Fr. 2.- fir
Spezialmostdpfel. Die Werbebeitrige
bleiben stabil bei 93 Rappen.
Alle Preise und Abziige beziehen sich
auf 100 Kilo Mostobst.
Benedikt Domeyer, Bio Suisse

Richtpreis (Fr./100 kg) |Rickbehalt | Total Abgaben
Mostépfel gewohnlich 33.— 4.- 4.93
spezial 39.— 2.~ 2.93
Mostbirnen 28.—- 0 0.93

bioaktuell 8/12
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RATGEBER

Klimagasemissionen aus der Landwirtschaft sind ein Dauerbrenner in der Klimaschutzdiskussion.
Umweltbewusste Bauerinnen und Bauern fahren auf eine treibstoffsparende Weise mit Fahrzeugen,
die einen niedrigen Kraftstoffverbrauch aufweisen, und nutzen Maschinen méglichst lange.

bioaktuell 8/12

Auf einem Schweizer Biobetrieb ma-
chen Methan und Lachgas rund
80 Prozent der gesamtbetrieblichen Kli-
magasemissionen aus. Diese Gase sind an
die landwirtschaftliche Produktion ge-
kntipft. Die restlichen 20 Prozent entste-
hen zur Hauptsache aus der Verbrennung
fossiler Energietriager wie etwa Erdol.

Das vom FiBL im Auftrag von
Bio Suisse erarbeitete Merkblatt «Kli-
maschutz auf Biobetrieben» beschreibt
23 Massnahmen, die Klimagasemissio-
nen reduzieren. Das Merkblatt steht un-
ter www.shop.fibl.org gratis zum Down-
load zur Verfiigung.

Maschinenwahl: Mehr Optimie-
rungspotenzial auf Talbetrieben

In einem Folgeprojekt zum Klimamerk-
blatt wurden unter anderem Massnah-
men zum Maschineneinsatz untersucht.
Die FiBL-Forschenden berechneten das
Einsparungspotenzial der schédlichen
Klimagase. Umweltauswirkungen, die bei
der Herstellung, Nutzung und Beseiti-
gung einer Maschine entstehen, bildeten
dabei die Grundlage. Ausgangspunkt
waren zwei Modellbetriebe. Einer repra-
sentierte einen spezialisierten Milchvieh-
betrieb in der Bergzone, der andere einen
Gemischtbetrieb mit Milchwirtschaft
und Ackerbau in der Talzone. Beide
Modellbetriebe wiesen eine Viehbesatz-
dichte von 1 Grossvieheinheit pro Hekt-
are auf.

Die untersuchten Massnahmen im
Zusammenhang mit Maschinen um-
fassten «Einsatz eines sparsamen Trak-
tors», «Anwendung von Eco-Drive»
- treibstoffsparend fahren - und «Opti-
mierung der Maschinennutzungsdauer».
Die Resultate sind in der Tabelle auf Seite
17 zusammengefasst. Die Forscherinnen
und Forscher gingen vom bestehenden
Maschinenpark auf den beiden Modell-
betrieben aus. Die Emissionen aus dem
betriebsspezifischen ~Maschineneinsatz
wurden mit einem vergleichbaren, aber
sparsameren Traktor gerechnet. Auf dem
Bergbetrieb konnte der Treibstoffver-

brauch reduziert werden durch den Ein-
satz eines «Reform Metrac» mit 51,5 kW
Leistung und einem Verbrauch von 0,303
Liter pro kWh sowie eines «Lindner Uni-
trac» mit 48 kW Leistung und einem Ver-
brauch von 0,267 Liter pro kWh.

Die Einsparung an Klimagasen fiel
fiir den Bergbetrieb mit 0,1 Prozent der
Gesamtemissionen gering aus. Dies weil
das grossere Gewicht des sparsameren
Traktors die Einsparungen weitgehend
kompensiert. Beim Talbetrieb ist immer-
hin knapp 1 Prozent an Einsparung, be-
zogen auf die Gesamtemissionen, mog-
lich. Hier rechneten die FiBL-Fachleute
ebenfalls mit dem sparsamen «Reform
Metrac» sowie einem «Kubota M9540»
mit 73 kW Leistung und einem Ver-
brauch von 0,279 Liter pro kWh.

Treibstoffsparendes Fahren

entlastet das Portemonnaie

Grossere Einsparungen sind auf beiden
Betrieben mit Eco-Drive zu erzielen.
Treibstoffsparend Traktor fahren heisst
konkret: Wenn immer moglich einen
grossen Gang wihlen und die Motor-
drehzahl auf etwa 60 bis 80 Prozent der
Nenndrehzahl reduzieren. Das sind beim
Traktor etwa 1500 bis 1800 min-1 (Um-
drehungen pro Minute). Mit Vollgas in
einem kleinen Gang fahren verbraucht

deutlich mehr Treibstoff als das Fahren
in einem hoheren Gang mit derselben
Geschwindigkeit und einer reduzierten
Motordrehzahl.

Gemiss dem FAT-Bericht 552 be-
tragt die Einsparung an Treibstoff beim
Pfligen mit einem Zweischarpflug
und einer reduzierten Motordrehzahl
1,8 Liter pro Stunde beziehungsweise
18 Prozent. Gleiches wie am Beispiel
Pfliigen gilt auch fiir Arbeiten mit Zapf-
welleneinsatz. Ob Traktor, Zweiachsmi-
her oder Transporter: Wird bei leichteren
bis mittelschweren Arbeiten anstelle der
Normzapfwelle 540 min-1 die Sparzapf-
welle 540E bei entsprechend reduzierter
Motordrehzahl gewidhlt, so ist eine
Verbrauchssenkung in der Grosse von
15 Prozent zu erwarten.

Bei Strassenfahrten kénnen Bauern
vor allem bei Traktoren mit 40-km/h-
Getriebe sparen, indem sie im grossten
Gang mit reduzierter Motordrehzahl bei
30 km/h fahren. Daraus ergibt sich neben
weniger Lirm eine Treibstoffeinsparung
von etwa 15 Prozent.

Dem Motor schadet eine tiefere
Drehzahl nicht, sofern sie nicht unter-
halb etwa 1300 min-1 liegt. Und der
Verschleiss durch Reibung und Schwin-
gungsbelastung ist bei tiefer Drehzahl
Kkleiner.

Ergdnzung RATGEBER «Kontrollschwerpunkt 2013
Legehennenhaltung» (bioaktuell 6/12)

Weidedauer: In der Tabelle steht nur,
was die RAUS-Vorschriften verlangen
(«Zusétzlich zum Auslauf im AKB muss
den Tieren jeden Tag ab spatestens
13 Uhr bis mindestens 16 Uhr und im
Minimum wahrend fiinf Stunden Auslauf
auf einer Weide gewéhrt werden).

Die Bio Suisse Vorschriften sind beziig-
lich Weidedauer aber strenger und ver-
langen zusétzlich: «Den LH muss spa-
testens ab Mittag (= 13 Uhr) und min-
destens wahrend 50 % des natiirlichen
Tages Weideauslauf gewahrt werden. Als
natiirlicher Tag gilt die Zeit von Sonnen-

aufgang bis Sonnenuntergang (gemadss
www.weltzeituhr.com - Zeiten —» Son-
nenauf- u. Untergang — Standort einge-
ben). Die Auslaufzeit ist mdglichst in die
Abendstunden auszudehnen.» (Bio Suis-
se Weisung Gefliigelhaltung).

Damit alle Vorschriften eingehalten sind,
missen also die Legehennen in den
Monaten November, Dezember, Janu-
ar, Februar ab spétestens 12 Uhr und in
den restlichen Monaten ab spétestens
13 Uhr fiir mindestens fiinf Stunden auf
die Weide gelassen werden.



Fahren in grossem Gang bei tiefer Drehzahl vermindert den Treibstoffverbrauch.

Maschinen langer nutzen

Das von den drei vorgestellten Mass-
nahmen hochste Einsparungspotenzial
ergibt sich durch eine optimierte Ma-
schinennutzungsdauer. Bauern, die ihre
Maschinen moglichst lange nutzen, ver-
ringern dadurch Material- und Energie-
umsatz. Uber die Zeit betrachtet, fallen
damit weniger Klimagasemissionen aus
der Maschinenproduktion und -entsor-
gung an. Eine optimierte Maschinennut-
zungsdauer fithrt bei beiden Betrieben
zu einer Reduktion der betrieblichen
Gesamtemissionen von rund 1,5 Prozent.

Mit allen Massnahmen zusammen
lassen sich die betrieblichen Klimagas-
emissionen um zwei bis drei Prozent re-
duzieren. Das mag auf den ersten Blick
als wenig erscheinen. Absolut entspricht
die Reduktion aber immerhin einer Men-
ge von jéhrlich rund drei Tonnen CO, auf
einem Bergbetrieb und acht Tonnen CO,
auf einem Talbetrieb. Zudem wirken sich
die Massnahmen durch den weniger héau-
figen Ersatz des Maschinenparks und die
Einsparungen beim Diesel auch positiv
aufs Portemonnaie aus.

Matthias Meier, FiBL,
und Petra Schwinghammer, Bio Suisse

Relative Einsparung bezogen auf die betrieblichen

Gesamtemissionen in %

Spezialisierter Milch-
viehbetrieb, Bergzone

Massnahme

Sparsamer Traktor 0,1 %
Eco-Drive 0,5 %
Optimierung 1,6 %
Maschinennutzungsdauer

Total Einsparungspotenzial 2,2 %

Gemischtbetrieb Milch-
vieh/Ackerbau, Talzone
0,7 %
0,8 %
1,5 %

3,0 %

Bild: Thomas Stephan, www.oekolandbau.de ©BLE

MARITSTAND

Erfahrene Bauernfamilie mit langjahriger
Direktvermarktung/Mutterkuhhaltung sucht
Landwirtschaftsbetrieb zu kaufen. (Region
Bern, gerne auch Nebenerwerbsbetrieb,

ab 4 ha.) Wir freuen uns sehr auf Ihr Angebot!
Tel. 079 329 31 16

Eidg. Dipl. Biolandwirt mit Erfahrung in Land-
& Forstwirtschaft sucht neue Herausforderung
in Gemiise- oder Ackerbaubetrieb mit
Vermarktung. Wiirde gerne mehr Erfahrung
sammeln. Freue mich auf lhren Anruf.

Tel. 076 437 29 55.

Bio-Markt Frick sucht
Anbieterin/Direktvermarkterin

Der samstégliche Bio-Markt im Meck in Frick
besteht seit bald 15 Jahren. Er ist im Haus und
somit ganzjéhrig wetterunabhéngig. Ab Herbst
wird fiir den Fleischstand eine neue Lésung
gesucht.

Im Idealfall bieten Sie Biofleisch- und
Wurstwaren an, in jedem Fall hat es am Markt
in Frick Platz fiir zwei neue Anbieter, auch
anderer Bioprodukte. Mehr Infos zum Angebot
und die Marktzeiten finden Sie auf www.
meck.ch. Fiir ndhere Informationen melden Sie
sich bei Cornelia Brennwald, Tel. 062 871 81
87, E-Mail info@arbovitis.ch oder bei Yvonne
Brogle, Tel. 078 763 02 81

Wir freuen uns auf Ihr Angebot.

Biologisch-dynamischer Betrieb im Burgund,
Frankreich, (Mutterkuhhaltung, Getreideverar-
beitung) sucht Ziichterin fiir die Ubernahme
der Milchviehherde (30 Tiere).

Wir priifen alle Projekte. EARL Les Terres de Vie,
Tel. 0033 386 44 25 41 oder 0033 695 28 93 68,
E-Mail lesterresdevie@yahoo.fr

Gemiisegartnerin und
Betriebsgruppenmitglied gesucht, 70 %.
ortoloco ist eine selbstverwaltete
Gartenkooperative in Dietikon. Auf 1,4 ha
produzieren wir Biogemiise und verteilen es
wochentlich an unsere Genossenschafterinnen.
Per Mitte Mérz 2013 suchen wir eine Nachfolge
fiir die zweite Gartenfachkraft. Weitere
Informationen im Stellenbeschrieb auf
www.ortoloco.ch

Suche giinstiges Transporterli oder kleineren
Traktor. Tel. 062 299 04 36

Nutzen Sie Ihr Holz fiir Renovationen und
kleinere Bauten. Ich sége alle Holzarten an
Ort und Stelle im Wald. Ihr Stammholz und
lhre Balken werden zu Pfloécken, Brettern,
Dachsparren, Bohlen etc. etc. verarbei-

tet. Stammholz: maximale Lange 5 Meter,
Durchmesser 0,6 Meter. Zufahrtstrasse nicht
nétig. Ihre Kosten sinken auf ein Minimum,
gutes Qualitats-Preis-Verhaltnis.

Tarif: Fr. 60.—/h.

Néchste Verfiigbarkeit ab 15. Januar 2013.
Kontakt: E-Mail biotiss@bluewin.ch oder
Tel. 079 633 92 20, Frédéric Tissiéres, Wallis

Zu verkaufen Heu und Emd. Tel. 079 634 45 17

Wir verkaufen Knospe-zertifizierten
Bergbliitenhonig im Glas oder im Kessel.
Tel. 091797 17 72,

E-Mail biohonig-sauter@bluewin.ch

bioaktuell 8/12
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W MARKT UND KONSUM

Fiinf Jahre Pro Montagna
- auch fiir Bio ein Absatzkanal

Vor fiinf Jahren hat Coop das Label Pro Montagna ins Leben gerufen. Damit unterstiitzt der
Grossverteiler die Produktion im Berggebiet. Unter dem Label verkauft Coop auch Knospe-Produkte
ausserhalb der Naturaplan-Linie.

18

ok Dazu
b ; . gehort,
Pro Montagna e

m die 160 Milchkithe weiden auf

der biologisch bewirtschafteten Alp
Kiley im Berner Diemtigtal, 20 Tonnen
Berner Bioalpkise AOC werden jéhrlich
hergestellt. Damit ist Kiley die grosste
biologische Alpkaserei der Schweiz.

Die Kiserei beliefert seit einigen Jah-
ren Coop: Acht Tonnen des Kiley-Bioal-
pkises werden mit dem Label Pro Mon-
tagna ausgezeichnet und saisonal in grés-
seren Verkaufsstellen der Region Bern

verkauft. Das Label zeichnet

f Coop-Produkte aus, die den
k in der Berg- und Alpver-
b ordnung festgehal-

tenen Anforde-
rungen ent-
sprechen

Produkte

in der Alp-
oder Bergzone gemiss landwirtschaft-
licher Zoneneinteilung produziert und
verarbeitet werden. Coop hat vereinzelt
noch strengere Anforderungen erlassen,
so muss beispielsweise die Milch auch

in der Bergzone verarbeitet werden - die
Verordnung wiirde hier eine Ausnahme
zulassen.

Wertscht’jpfun%1

im Berggebiet halten

«Das Label ermoglicht den Landwirten
und Verarbeitern, die Wertschopfung im
Gebiet zu halten», sagt Basil Morikofer,
Projektleiter bei Pro Montagna. Seit finf
Jahren gibt es das Label. Damit antwortet
Coop auf das steigende Kundenbediirf-
nis nach Regionalitit, Swissness, Quali-
tatsprodukten und Nachhaltigkeit. «Die
Schweizer Bergregionen unterstiitzen
wir zweifach», sagt Basil Morikofer. «Ei-
nerseits ermdglichen wir so Bergbauern
und Produktionsstitten im Berggebiet,
ihre Produkte iiber das Coop-Netz zu
verkaufen, andererseits zahlen die Kun-
den beim Kauf jedes Pro-Montagna-Pro-
duktes einen kleinen Beitrag an die Coop

bioaktuell 8/12

Patenschaft fiir Berggebiete». Diese Non-
Profit-Organisation unterstiitzt Projekte
in der Alp- und Bergzone finanziell, bei-
spielsweise nach Naturkatastrophen oder
auch bei Gebaudesanierungen.

Qualitdt und Glaubwiirdigkeit
als oberstes Ziel

Gestartet mit ungefdhr zwanzig Pro-
dukten, umfasst das Pro-Montagna-
Sortiment nun um die 200 Produkte.
Aktuell sind davon rund 15 Prozent nach
den Richtlinien von Bio Suisse produ-
ziert. Ungefihr 40 Prozent des Bergka-
ses ist Biokdse. «Pro Montagna ist aber
kein Biolabel, sowohl biologisch als auch
konventionell hergestellte Berg- und Alp-
produkte haben unter Pro Montagna ihre
Berechtigung», hilt Basil Morikofer fest.
Wichtigstes Kriterium, um ins Sortiment
aufgenommen zu werden, seien hohe
Produktequalitit und Glaubwiirdigkeit.
Coop sieht weiterhin ein Wachs-
tumspotenzial fiir Pro-Montagna-Pro-
dukte. «Das Label und die Schweizer
Berg- und Alpprodukte kommen bei

den Konsumenten gut an und wir méch-

Ueli Zaugg verkast jéhrlich um die 250'000 Kilogramm Bioalpmilch auf der Alp Kiley im

ten das Sortiment weiter ausbauen»,
sagt Basil Morikofer. Verarbeiter, aber
auch Landwirtinnen und Landwirte mit
einem interessanten Produkt oder einer
vielversprechenden Produktidee konnen
sich direkt bei Coop melden. «Ob wir
das Produkt aufnehmen kénnen, hingt
von verschiedenen Faktoren ab», erklart
Morikofer. Je nach Art des Produktes
brauche es eine bestimmte Menge, damit
das Produkt zumindest in ausgewéhlten
Filialen ganzjihrig angeboten werden
konne, dies sei beispielsweise nétig bei
Teigwaren. «Das Produkt muss zudem
auch vom Preis her ins Sortiment passen,
wenn ein Produkt allzu teuer ist, konnen
wir es nicht verkaufen und nehmen es
deshalb nicht auf», so Basil Morikofer.
Die Preisverhandlungen fithrt Coop mit
den Verarbeitern. Diese bestimmen dann
den Preis, welchen die Landwirte fiir die
Rohstoffe erhalten.

Als letzte Bioprodukte wurden ein
Biobliitenbergkése aus dem Biindnerland
sowie ein Biobergtee ins Pro-Montagna-
Sortiment aufgenommen.

Claudia Frick

Berner Oberland. Einen Teil der Produktion verkauft Coop als Bioalpkése Kiley mit dem

Label Pro Montagna.

Bild: Coop Pro Montagna



@ Sie verarbeiten Biolebensmittel.
Was ist Ihre Motivation dazu?

Es sind die tiefgriindigen Gesprache mit
meinen Kundinnen und Kunden, die mir
Freude an der Arbeit geben und mich
motivieren weiterzumachen.

@ Verarbeiten Sie ausschliesslich
Bioprodukte?

Ja. Seit einem Jahr tragt unsere Hart-
weizenpasta jedoch keine Knospe mehr.
Nach langem Zdgern haben wir uns ent-
schieden, den Biohartweizen nicht mehr
aus Kanada zu beziehen, sondern aus Ita-
lien. Die Schweizer Miihlen konnten uns
keinen ausschliesslich aus Italien stam-
menden Hartweizen garantieren. Also
importieren wir direkt aus dem Nachbar-
land, nur leider ohne Knospe.

©® Welche Produkte verarbeiten Sie?
Neben den rund 70 Sorten Pasta aus
Hartweizen, Dinkel, Ribelmais und neu
auch Roggen, verfeinern wir Senfe mit
verschiedenen Wildkriutern, Gewiirzen
und Friichten. Als Erganzung zum Pasta-
angebot bieten wir Pesto, Sugo, Olivenol
extra vergine und Aceto balsamico aus
Direktimport von kleinen italienischen
Produzenten an.

O Welches zusétzliche oder

neue Produkt wiirden Sie gerne in
Bioqualitat herstellen?

Zurzeit tiiftelt mein Mann an einem neu-
en Produkt - es soll die Uberraschung fiir
unser 20-jahriges Jubildum werden. Ich
kann noch nichts verraten, ausser, dass
es sich um eine Neuheit im Pastabereich
handelt.

© Wie haben Sie sich das Wissen
angeeignet, um Bioprodukte zu verar-
beiten?

Mein Mann wuchs in Kalabrien auf, wo
die Herstellung von Pasta im Mittelpunkt
des Alltags einer Bauernfamilie steht. So
bekam er das traditionelle Wissen um
die Pastazubereitung bereits im frithen
Kindesalter mit auf den Weg. Als wir von
unserem Biohof in Pfifers SG einen Bio-

VERARBEITUNG UND HANDEL ™

Bio Pasta Bonetti, 7310 Bad Ragaz

Handwerklich, nach alter Tradition stellen Gaby und Carlo Bonetti seit zwanzig Jahren Bioteigwaren
her. Trotz internationalen Auszeichnungen und begeisterter Kundschaft ist die Zukunft des

Familienunternehmens unsicher. Die Umsatze der Manufaktur leiden unter der industriellen
Konkurrenz. Handwerklich hergestellte Produkte brduchten besseren Schutz, meint Gaby Bonetti,
etwa in Form eines spezifischen Knospe-Logos.

sagt Gaby Bonetti.

laden zu beliefern begannen, standen die
ersten handgemachten Teigwaren schnell
in unserem Sortiment. Seither tiftelt
mein Mann an immer neuen Pastakrea-
tionen, erst auf dem Bauernbetrieb, dann
in unserer kleinen Teigwarenwerkstitte.

@ Gibt es Schwierigkeiten in
der Beschaffung der biologischen
Rohstoffe und Zutaten?

Als
schwer im Kampf um die Rohstoffe -

Kleinstunternehmen hat man es

insbesondere, wenn sie aus der Region
oder aus der Schweiz kommen sollen. Oft
heisst es, der Grosshandel habe die Lager
bereits aufgekauft. Spinat und Paprika
beispielsweise sind schwer erhiltlich in
kleinen Mengen. Zudem kommen wir
als regionale Verarbeiter kaum mehr an
das Getreide aus der Region heran. Die
Grossabnehmer haben meistens Vor-
rang. Ich stelle fest, dass der Handel mit
Biorohstoffen in den letzten Jahren allge-
mein aggressiver geworden ist.

@ Welche Anspriiche stellt Ihre
Kundschaft?
Unsere Kunden wollen, dass wir authen-

tisch bleiben und trotz Preisdruck nicht
auf industrielle Prozesse ausweichen. Die
handwerkliche Produktion und die Qua-
litait unserer Produkte stehen fiir sie im
Vordergrund. Natiirlich tragen die Bio-
rohstoffe zu dieser Qualitét bei.

@® Was wiinschen Sie sich von
Bio Suisse oder FiBL?
Bio Suisse ist zu sehr auf die grossen
Marktplayer ausgerichtet. Gerade diese,
die industriellen Hersteller von Biole-
bensmitteln, dringen uns vom Markt.
Die handwerkliche, traditionelle Produk-
tion braucht unbedingt besseren Schutz
und die Unterstiitzung von Bio Suisse.
Sinnvoll finde ich beispielsweise ein spe-
zifisches Knospe-Logo fiir kleinhand-
werkliche, traditionelle Herstellung. Ein
solches Logo konnte uns helfen, die auf-
wendigen Produktionsschritte und die
einzigartige Qualitdt unserer Produkte zu
kommunizieren und uns von der indu-
striellen Konkurrenz im Biobereich klar
abzugrenzen.

Interview: Ursina Galbusera

Bild: Stephan Jaun
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BIO SUISSE

«Die Knospe gibt unseren Gasten
Sicherheit und Klarheit»

Mévenpick fiihrt neu in sieben Restaurants die Knospe in der Speisekarte. Ausgezeichnet wird das
Leaderprodukt Tatar. Birke Baden, Quality Managerin bei Marché International, erldutert Beweggriinde
und erste Erfahrungen.

bioaktuell 8/12

bioaktuell: Die Movenpick Restaurants
zeichnen jetzt ihr Tatar mit der Knospe
aus. Ein erster Schritt zu einem Biore-
staurant?

Birke Baden: Nicht unbedingt, jedoch
gehoren Frische, Regionalitit und ei-
ne transparente Herkunft der Produkte
schon seit jeher zu unserer Strategie.
Seit 2011 haben wir mit unseren Bio-

«Heute will der Konsument wis-
sen, woher das Fleisch kommt.»

und Fairtrade-zertifizierten Kaffeeboh-
nen schon ein Bioprodukt im Angebot.
Fir uns waren nun beim Tatar, das ja
aus rohem Fleisch besteht, die Qualitits-
sicherung und speziell die Riickverfolg-
barkeit zentral.

Konnen Sie das erldutern?

Weil bei der Knospe simtliche Schrit-
te dokumentiert werden miissen und so
die Herkunft im Detail riickverfolgbar
ist, konnen wir unseren Gisten mit der
Knospe fiir ein solch delikates Produkt
die maximale Garantie geben. Heute
will der Konsument wissen, woher das

Fleisch kommt, auch wenn das fiir unsere
Gastronomen eine zusitzliche Heraus-
forderung bedeutet.

Warum haben Sie die Knospe gewihlt
und nicht ein anderes Label?

Die Schweizer Knospe garantiert uns
Schweizer Fleisch und hat als Qualitats-
siegel einen hohen Bekanntheits- und
Vertrauensgrad. Bei einer stindig wach-
senden Zahl von Labels wollten wir auf
eines setzen, das den Konsumenten Si-
cherheit und Klarheit gibt und eine maxi-
male Anzahl an Nachhaltigkeitskriterien
erfullt.

Auf welcher Stufe wurde in Ihrer Firma
entschieden, dass Biofleisch mit der
Knospe eingesetzt wird?

In der Geschiftsleitung. Wenn ein sol-
cher Entscheid gefillt wird, muss man
zuerst abkldren und aufzeigen, was das
fiir das Unternehmen bedeutet: Wie se-
hen Zertifizierung und Kontrolle aus?
Gibt es Lieferanten, welche die Qualitit
gewidhrleisten konnen? Wir waren mit
Valérie Monnin von Bio Suisse fast ein
Jahr vorbereitend im Gespréch.

«Bioware ist in der Regel teurer als andere Ware, aber es steht ja auch eine andere
Tierhaltung, Fiitterung und Kontrolle dahinter.» Birke Baden ist vom Preis-Leistungs-
Verhéltnis beim Knospe-Rindfleisch tiberzeugt.

Bilder: Marché Restaurants Schweiz AG

Wie setzen Sie diesen Schritt kommu-
nikativum?

Einerseits in Text und Bild tiber unsere
Kommunikationsinstrumente wie News-
letter, Internet, Medienmitteilungen und
PR-Berichte. Andererseits
Betrieben, wo die Géste in diesen Tagen

in unseren

eine Kostprobe Tatar als Gruss aus der
Kiiche erhalten und unsere Mitarbeiten-
den bei Bedarf gerne weitere Informa-
tionen liefern.
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Wie haben Sie diese Massnahmen vor-
bereitet?

Tatar ist einer unserer Klassiker. Deshalb
haben wir fiir die Einfithrung der Knospe
unsere Kiichenchefs einen Nachmittag
lang geschult. Die Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter der Movenpick Restaurants
haben zudem ein Handout erhalten, das
alles enthilt, was sie iiber die Bio Knospe
wissen miissen, etwa Aspekte iiber Tier-
wohl und Fiitterung des Knospe-Rind-
viehs.

Und wie haben Thre Giste darauf rea-
giert?

Movenpick ist fiir Tatar bekannt und
erzeugte damit schon immer hohe Gis-
tereaktionen. Das ist auch bei unserer
Amuse-Bouche-Aktion so, mit welcher
auf das zertifizierte Knospe-Rindfleisch
aufmerksam gemacht wird. Unsere Géste
reagieren positiv auf die Einfithrung des
Labels.

Wie stellen Sie das Tatar her und von
welchen Lieferanten beziehen Sie das
Fleisch?

Das Gericht wird frisch in unseren Kii-
chen hergestellt aus Fleisch, welches un-

ser Gastro-Zulieferer, die Firma Howeg,
von der Firma Bell bezieht.

Verraten Sie uns das Spezielle an Ihrem
Rezept?

Einfachheit und Natiirlichkeit — Beim
Braten konnen Sie den Geschmack des
Fleisches beeinflussen, etwa indem Sie
Nussbutter verwenden. Beim rohen

«Beim Tatar steht der Geschmack
des rohen Fleisches im Zentrum.
Er kann viel weniger beeinflusst
werden als beim Braten.»

Fleisch hingegen geht das nicht, da steht
der Geschmack des Fleisches im Zen-
trum. Zutaten wie Whisky oder Kapern
runden ihn nur ab.

Welche Rolle spielt der Einstandspreis
pro Kilo Fleisch in der Schlusskalkula-
tion?

Bioware ist in der Regel teurer als kon-
ventionelle Produkte. Trotzdem kon-
nen wir den Kunden ein faires Preis-
Leistungs-Verhaltnis bieten, denn der
Bauer hat mit der Biofiitterung und den

weiteren zusitzlichen Kriterien auch ei-

nen hoheren Aufwand, der abgegolten
werden muss. Zudem wissen wir aus den
Lebensmittelskandalen der letzten Jah-
re, was passiert, wenn der Preis in der
Fleischbranche das Hauptkriterium ist.
Hier sollte nicht an der Qualitat gespart
werden. Interview: Stephan Jaun

120 Biorezepte auf der Bio Suisse Website

Sind Sie auf der Suche nach einer Idee
fir das Abendessen mit guten Freun-
den? Die Kinder wollen endlich wieder
mal mit einer Dessertneuheit tberrascht
sein? Auch wenn Sie ein ganz und gar
ausgegorener Kochfreak sind: Ein Klick
auf die neue Plattform mit den Kochre-
zepten von Bio Suisse bringt zusatzliche
Inspirationen fiir den Menuplan der
néachsten Tage.

Die 120 Angebote der Online-Rezept-
plattform finden Sie auf
www.bio-suisse.ch/Knosperezepte

Die Rezepte sind nach Kategorien wie
Mittagessen, Dessert, Vorspeise usw. ein-
geteilt. Auch ohne grosse Vorkenntnisse
der Kochkunst sind sie leicht zuzuberei-
ten. Kurzinformationen, zum Beispiel
tiber Néhrwerte, werden direkt mitgelie-
fert. Und welches Bioprodukt wann er-
héltlich ist, das heisst zu welcher Jahres-
zeit es auch am besten schmeckt, zeigt
lhnen der Saisonkalender. Wo dann die
Ingredienzen des ndchsten Abendessens
mit guten Freunden fiir Sie am besten
zu finden sind, ist nur einen Mausklick
weiter unter «Bio in lhrer Nahe» zu ent-
decken.

«Die Knospe bringt den Geschmack zu-
riick», heisst das Markenversprechen von

Bio Suisse. Wetten, dass diese Rezept-
plattform lhren Geschmack am Auspro-

—-—

e ——

bieren neuer Rezepte und am lustvollen
Kochen zurlickzubringen weiss? slu

Bild: Bio Suisse
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Auf der Online-Rezeptplattform von Bio Suisse gibt's viele neue Biorezepte.
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- Zertifizierter BIO-Handelsbetrieb™
Spitzenqualitat mit Garantiel

O

- BIO

Einmachglaser mit Deckel

agrobio schdnholzer ag
www.agrobio-schonholzer.ch

Buhlhof Y'-’x{
CH - 9217 Neukirch an der Thur o
Tel: +41 (0)71 642 45 90 g ’
Fax: +41 (0)71 6424591 z~ifu
Mobile: +41 (0)79 3178884
Email: info@agrobio-schoenholzer.ch

Fiir die Herbst-/Winterfiitterung mit bester
Empfehlung von unseren Kunden:

BIO Getreideheu: Ganzpflanzen-Getreide, starke- und rohfaserreiches
Raufutter

BIO Getreideheu-Pellets: in Gehalt und Wirkung vergleichbar mit Voll-
maiswirfeln, im Preis-Leistungsverhaltnis dem Mais Uberlegen

BIO Getreideheu-Quaderballen: ob kurz oder langer geschnitten wird es
gerne gefressen  ----> Tipp: Pferde lieben die lange Variante mit Dinkel!

Flaschen mit Drahtbugelverschluss

fur alle Arten von Lebensmitteln.
Marmeladen, eingelegte Friichte und Gemiise, ...
Glaser in verschiedenen Grdssen und Formen
von 0,4 dl bis 1 Liter.
Flaschen mit Drahtbugelverschluss 2,5 dlI bis 1 Liter.

Gratis Musterglaser mit Preisliste auf Anfrage
Crivelli Verpackungen * CH-6830 Chiasso

@ 091 647 30 84 « Fax 091 647 20 84
crivelliimballaggi@ hotmail.com

BIO Luzerneheu: Eiweiss und Struktur von hoher Verdaulichkeit mit viel
B-Carotin und Calcium

die Kiihe haben’s zum Fressen gern (auch ohne Mischwagen)
BIO Luzernepellets: 15-20% RP, ein kraftiges Raufutter

BIO Luzerneheu-Quaderballen: Kauf nach Schnitt und Rohproteingehalt,

BIO Zuckerriibenschnitzel-Ballen und —Pellets: auf Anfrage
BIO Maisprodukte
BIO Heu/Emd: in allen Varianten!

BIO Melasse: schmackhafte und schnell verfiigbare Energie aus dem Tank

Stroh: in allen Varianten, BIO und konventionell

Mehrere Produkte zu'einer Bestellung kombinieren
und/oder'gemeinsam bestellen spart Transportkosten!

Fiir Bauern - von Bauern

funus
unter bdumen
frieden finden

Nebenverdienst -
langfristig und sinnvoll!

Finis ermdglicht zusammen mit Schweizer Landwirten
neue Formen der Bestattung unter einheimischen Baumen.

& Wir suchen:
Freistehende Bdume | Waldparzellen |
Pflanzplatze fur Jungbdume

Informationen: www.finis.ch, info@finis.ch, 061 311 39 79
Liste fur Entschadigungen: www.finis.ch/entschaedigungen

BIO TEST AGRO AG

Zur Erganzung unseres Teams suchen wir:

Bio-Kontrolleurin

Region Aargau bis Ostschweiz

Erfahrene/r Biobauerin/Biobauer

Hohe Sozialkompetenz

Pensum: ca. 25-40 Tage

Sind Sie interessiert? Weitere Auskunft erhalten
Sie bei Hans-Ulrich Held, 031 722 10 70 oder unter
www.bio-test-agro.ch.

Schicken Sie Ihre Bewerbung bis am 25.10.12 an:
BIO TEST AGRO, Schwand, 3110 Minsingen,
info@bio-test-agro.ch

Eine krisensichere Existenz
Landwirtschaft/Gartenbau im Entlebuch

Ich suche eine
dynamische Person

die meinen Fabrikationsbetrieb (Landwirtschaft/Garten)
zu einer Existenz ausbaut.

Nebst Fabrikationsbetrieb gehért ¥2 ha Land,
Tiergehege, Forellenteich, etc. dazu.

Eine gute Kundschaft in der ganzen Schweiz vorhanden.

Der Kaufpreis mitsamt Hausausbau/Neubau wirde nur
Fr. 725'000.- betragen.

Anfragen an: Tel. 079 632 81 57

Stiftung Hoechmatt Schwarzenegg

Im Wohnheim Hoechmatt leben und wohnen 20 Menschen mit
einer Behinderung in 4 Hiusern in schéner lindlicher Umgebung.
Die Arbeitsgebiete sind vielfiltig, abwechslungsreich, sinnvoll und
notwendig.

Als Verstirkung unseres Teams suchen wir fiir 2013 einen

Gemiisegirtner/in und einen Landschaftsgirtner

Unsere Anforderungen:

* Abgeschlossene Berufslehre als Biogemiisegirtner/in oder Land-
schaftsgirtner

* Bereitschaft bei Bedarf in anderen Arbeitsgebieten mit zu helfen

¢ Selbstindiges Arbeiten in einem kleinen Team

* Sollte mit Betreuten arbeiten wollen

* Bereitschaft mit Rindern und Eseln zu arbeiten (Landschaftsgirt-
ner)

Wir bieten Thnen:

* Interessante, vielseitige und herausfordernde Titigkeit

* Einen abwechslungsreichen, attraktiven Arbeitsplatz mit viel
Eigenverantwortung

* Sorgfiltige Einfithrung

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann freuen wir uns, Sie kennen
zu lernen.

Thre vollstindige Bewerbung senden Sie bitte an:

E u. T. Wulff, Wohnheim Hoechmatt, 3616 Schwarzenegg

Tel: 033 453 16 63

t.wulff@hoechmatt.ch

www.hoechmatt.ch




NACHRUF

Otto Stich: Realpolitiker
und engagierter Visiondr

Am 13. September 2012 ist Otto Stich verstorben. Er war zwélf Jahre im Schweizer Bundesrat und da-
nach — von 1997 bis 2007 - Stiftungsratsprasident des FiBL. Bis zuletzt war er dem FiBL eng verbunden
und hat dessen Arbeit mit grossem Interesse verfolgt. Als Stiftungsratsprasident setzte er sich bei der

Bundesverwaltung und beim Bundesrat mit grésstem Engagement fiir das FiBL ein.

Die Erinnerung an die zwolf Jahre,
in denen Otto Stich im Bundesrat
wirkte, ist vom Ringen um einen ausge-
glichenen Bundeshaushalt geprigt. Wie
heute der US-amerikanische und die
europiischen Staatschefs im téglichen
Kampf gegen die Defizite, war Otto Stich
in den Schweizer Medien damals dau-
ernd prasent. Noch heute gilt er als der
«Sparonkel der Nation».

Eine erste Lektion im Haushalten
erteilte er mir als Bittsteller — eine Rolle,
in die man bei Finanzministern automa-
tisch gerdt — vor exakt zwanzig Jahren.
Sparen, so meinte er, heisse nicht, kein
Geld mehr ausgeben. Es heisse, klare Pri-
orititen zu setzen. Dort zu investieren,
wo die Zukunft liege, alte Zopfe abzu-
schneiden dort, wo mit Privilegien kei-
ne gesellschaftliche Hebelwirkung mehr
erzielt werde. Er redete lange tiber Land-
wirtschaft und betonte, wie notwendig es
sei, radikal iiber eine Okologisierungs-
strategie nachzudenken. Seine Gedanken
uberraschten, kamen sie doch von einem
trockenen Finanzmann.

Otto Stich war zwar ein leidenschaft-
licher Bergsteiger und Wanderer. Er

by,
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Schulreise des Bundesrats ans FiBL, 1994:
Bundesrat Otto Stich (links) und FiBL-
Direktor Urs Niggli (rechts). Im Hintergrund
Bundesrat Kaspar Villiger.

liebte seine Bienen. Und die alljahrliche
Kirschenernte in seinem Garten zele-
brierte er. Manchmal, so munkelt man,
schauten seine engsten Mitarbeitenden
im Finanzdepartement besorgt zu, wie er
auf der Leiter herumturnte. Doch gerade
weil er Entwicklungen mit der Brille des
Okonomen und Volkswirtschaftlers ana-
lysierte, kam er zu iiberraschenden Ein-
sichten. Mit unserer Subventionspolitik
wiirden die Blumen aus den Wiesen ver-
schwinden, kritisierte er, und mit ihrem
Verschwinden seien auch die Bienen be-
droht. Die Milchmengen wiirden stindig
ansteigen und damit die Verwertungs-
kosten fiir den Bund. Die Hochleistungs-
kithe blieben nur noch mit regelmas-
sigem Einsatz von Antibiotika gesund
und damit hole man sich auch Probleme
mit Resistenzen in der Humanmedizin.

Otto Stich und das FiBL

Otto Stich tibernahm deshalb mit gros-
ser Uberzeugung 1997 das Prisidium des
Stiftungsrates des Forschungsinstituts fiir
biologischen Landbau und forderte die-
ses wihrend vielen Jahren. Unter seinem
Prasidium wuchs die Institution stark. Sie
entwickelte ein profundes wissenschaft-
liches Profil und arbeitete zusammen mit
Bauernfamilien an einer zukunftsfahigen
Okologisierungsstrategie. Daraus ist heu-
te auch ein gutes Beispiel eines griinen
Wirtschaftszweiges geworden, welcher
mit Innovation Arbeitsplitze schafft.
Den Biobauern bedeutete das Engage-
ment von Otto Stich gesellschaftliche
Anerkennung fiir ihre Pionierleistungen.
Der «Biiezer» und die Bauern zogen fiir
einmal am gleichen Strick.

Manchmal taten mir die Volkswirt-
schaftsminister und die Direktoren des
Bundesamtes fiir Landwirtschaft leid.
Sie hatten es nicht leicht, ihr Budget ge-
geniiber den hartnickigen Fragen des Fi-
nanzministers zu verteidigen. Aber seine
Fragen waren richtig! Mit der Diskussion
um die Agrarpolitik 2014-2017, welche
dieser Tage aktuell ist, wird ein weiterer

Tag der offenen Tiir 2009: Otto Stich er6ff-
net das Jahr des Bodens.

wichtiger Schritt getan, um insgesamt
fast 14 Milliarden Franken noch stirker
auf Okologie, Landschaftspflege und
Tierwohl auszurichten. Oder, wie Otto
Stich zu sagen pflegte: Offentliche Geld-
mittel sollen dem Gemeinwohl und den
Zielen der Gesellschaft dienen.
Bundesrat Otto Stich wird wohl als
strenger und erfolgreicher Finanzminis-
ter in die Geschichte eingehen. Er war
aber auch ein sehr engagierter Vordenker
zu verschiedenen Themen - und oft gab
und gibt ihm die tatsdchliche Entwick-
lung Recht. Er war ab und zu ungeduldig,
so sagte er an Anldssen oft: «Wenn der
Referent etwas zu sagen hitte, wiirde er
sich kiirzer fassen.» Packte ihn jedoch das
Interesse, dann blieb er dran und suchte
auch den Widerspruch. Das sei seine
Pflicht als Staatsbiirger, pflegte er zu sa-
gen. Auch gerade deswegen wurde er von
sehr vielen Menschen geschitzt und mit
grossem Respekt behandelt.
Urs Niggli, Direktor FiBL

Bilder: Thomas Alfoldi
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NOTIZEN

Neues FiBL-Merkblatt

Auf welche Kriterien ist fiir eine art- und standortgerechte Milchviehzucht
im Berggebiet zu achten? Wie kann man ztichterisch vorgehen fiir die An-
passung der eigenen Herde? Anet Spengler Neff, die FiBL-Spezialistin fir
Rindviehzucht, erklért's im neuen Merkblatt. Ein besonderes Augenmerk
gilt neben der Wahl der weiblichen und ménnlichen Zuchttiere der Wahl
der Rasse. Anhand von drei Praxisbeispielen werden unterschiedliche Wege
zur Umsetzung der Zuchtziele dargestellt.

Biomilchviehzucht im Berggebiet

Herausgeber: FiBL, 2012

Umfang: 16 Seiten

Bestellnummer: 1586

Das Merkblatt steht zum Gratisdownload bereit unter www.shop.fibl.org.

Ein Farbausdruck ist fiir Fr. 9.00 plus Versandkosten erhdltlich beim FiBL,

Tel. 062 865 72 72, Fax 062 865 72 73, E-Mail info.suisse@fibl.org

Biobauernhofkrippe

Der Hof von Yvonne und Hansruedi Wandeler wird seit An-
fang dieses Jahres nach Bio Suisse Richtlinien bewirtschaf-
tet und ist ein Kinderparadies. Familie Wandeler bietet auf
ihrem Hof Krippepldtze an fiir Kinder im Alter von zwei
Jahren bis zum Eintritt in den Kindergarten.
Der bei Sempach gelegene Hof ist BFU-sicherheitsgepriift
und wird gestutzt durch eine private Tragerschaft. Zweck
ist die Férderung der Kinderbetreuung in der Natur- und
Tierwelt auf einem Bauernhof. Das bietet berufstatigen
Eltern, Alleinerziehenden und Familien eine liebevolle und
kompetente familienerganzende Betreuung.

Kontakt: Tel. 041 467 30 12,

E-Mail info@bauernhofkrippe.ch,

www.bauernhofkrippe.ch slu

Online-Plattform
rund um Lebensmittel

Die Plattform www.foodle.ch bietet vielféltige
und hochwertige Informationen, einfach und
verstandlich présentiert, rund um das Thema
Lebensmittel. Taglich neue Informationen
sorgen dafiir, dass die vermittelten Themenbe-
reiche Lebensmittel, Bildung, Forschung und
Community méglichst umfassend werden.

So findet man beispielsweise Wissens-

wertes zur Zuckerreduktion in Joghurts, Giber
das Welterndhrungssystem oder zu neuen
Bildungsangeboten. Und www.foodle.ch
informiert nicht nur, sondern hért auch zu:
Der Rubrik Community wird grosses Gewicht
gegeben.

Die Website www.foodle.ch, initiiert von der
Forschungsanstalt Agroscope, basiert auf
einer einmaligen Zusammenarbeit zwischen
Vertreterinnen und Vertretern aus Bildung und
Forschung, Amtern, Nicht-Regierungs-Organi-
sationen und Wirtschaft. slu

Bild: MCH Messe Schweiz (Basel) AG

Besucher kénnen Weine aus allen wichtigen INSERAT

Anbaugebieten der Welt degustieren und
kaufen.

Schweizer Biowein am Rhein

Biowinzer aus verschiedenen Weinregionen der
Schweiz haben sich unter der Schirmherrschaft
von Bio Suisse zusammengeschlossen, um
dem Publikum der Basler Weinmesse eine brei-
te Palette ihrer Weine vorzustellen. Neben den
Klassikern werden originelle Assemblagen und
Weine aus Neuziichtungen zu entdecken sein.

Die Messe findet vom 27. Oktober bis

4. November im Areal der Basler Messe

statt. Siehe auch AGENDA, Seite 26,

und www.baslerweinmesse.ch slu
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Obstbaume, Beerenpflanzen

' ];'-* und Wildobst
\Q’“" o

Verlangen Sie unsere
il BIOSLISSE Gratisbroschiire!
1% Limpachmatt 22, 3116 Noflen

R, Tel. 031 782 07 07, Fax 031 782 07 08
g glauser@biobaumschule.ch, www.biobaumschule.ch

lhr Spezialist fiir robuste und resistente Obstbaume und Beerenpflanzen



Wo

Strickhof Wiilflingen,

8408 Winterthur-Wiilflingen
Wann

Beginn Donnerstag 8. November
7 Kurstage bis Montag 6. Mai
Veranstalter

Kantonale Bioberatungsstellen

Al, AR, SG, TG und ZH

Auskunft, Anmeldung

Bis 22. Oktober an Tel. 058 105 98
22, E-Mail charlotte.baumgartner@
strickhof.ch.

Wo

Infomara Waldhof, 4900 Langenthal
Wann

Beginn Montag 19. November

5 Kurstage bis Donnerstag

13. Dezember

Veranstalter

Inforama Waldhof, Kanton Bern
Auskunft, Anmeldung

Bis 29. Oktober an Tel. 062 916 01
01 oder iber www.inforama.ch —»
Weiterbildungskurse - Umstellung
auf Biolandbau

Man kann auch einzelne Kurstage
besuchen. Fiir die Pflichtausbildung
Bio Suisse miissen mindestens
zwei Kurstage besucht werden. Es
wird ein Testat ausgestellt, das bei
der Betriebskontrolle vorzulegen ist.

Wann

Donnerstag, 15. November
Wo

Inforama Riitti, 3052 Zollikofen
Was

Uberblick zum Stand der Schweizer
Bioforschung in den Bereichen
Ackerbau, Spezialkulturen, Rind-
vieh und Soziodkonomie. Am
Nachmittag identifizieren die
Teilnehmenden in Workshops
Forschungsprioritéten fiir die
Zukunft.

Tagungsleitung

Fredi Strasser, ART

Auskunft, Anmeldung

Bis 7. November an Tel. 052 368 32
21, E-Mail christine.vonallmen@art.
admin.ch oder online tiber
www.agroscope.admin.ch/veran-
staltungen — Bioforschungstagung

Wann
Freitag 12. Oktober, 13.00-21.30

Wo

Campus Windisch der FHNW, Aula,
Klosterzelgstrasse 2, 5210 Windisch
Was

Laut FAO gelangen weltweit ein
Drittel aller Lebensmittel zwischen
Acker und Gabel in den Miill oder
verrotten in Lagern. Eine

Schande, denn mit
den vernichteten f
Lebensmitteln wer- ”f’//
den weltweit wert-
volle Ressourcen
wie Boden,

Wasser, Energie und
Arbeitskraft verschwendet. Wer
kann was unternehmen, um diese
Verschwendung zu verkleinern?

Es referieren und diskutieren
Expertinnen und Experten aus
jedem Bereich der Wertschopfungs-
kette. Der Filmemacher Valentin
Thurn fiihrt in die Tagung ein und
am Schluss zeigen wir seinen Film
«Frisch auf den Miill» (Kurzfassung
des Films «Taste the Waste»).
Auskunft, Anmeldung

Tel. 056 222 15 17, www.fhnw.ch/
technik - Veranstaltungen

Wann

Samstag 27. Oktober, 20.00

Wo

Volkshochschule, Ring 12, 2502 Biel
Was

Fleisch vom Billigdiscounter,
Fertigpizza oder Sushi? Noch nie
haben die Schweizer anteilmassig
so wenig Geld fiir Lebensmittel
ausgegeben. Verspielen wir uns
damit unsere Zukunft? Mit welchen
Folgen fiir unsere Landwirtschaft?
Wie steht es um unsere Béuerinnen
und Bauern? Bringt der Biotrend
die Kehrtwende?
Teilnehmerinnen und Teilnehmer
Podium

Ulrike Minkner, Vizeprésidentin der
Bauerngewerkschaft Uniterre und
Landwirtin; Stephan Jaun, Leiter
Information Bio Suisse; Samuel
Otti, Biolandwirt und Produzent
von TerreVision; Markus Lanfranchi,
Président Bioforum Schweiz.
Moderation: Mike Sommer,
Journalist

Veranstalter

TerreVision im Rahmen der Nacht
der 1000 Fragen

Weitere Informationen
www.proche.ch

Wann

Samstag 24. November, 9.00-17.00
Wo

Bullingerhaus, Jurastrasse 13,

5000 Aarau

Was

Seminar tiber die Grundlagen

der Biolandwirtschaft und die
Unterschiede in der Verarbeitung

gegentiber konventionellen Pro-
dukten. Wegweiser fiir den Label-
dschungel. Keine Vorkenntnisse
erforderlich.

Passend zum Thema werden wir
kulinarisch mit biologischen, sai-
sonalen und regionalen Produkten
verwohnt.

Veranstalter

Karin Nowack, Beratung fiir nach-
haltige und gesunde Erndhrung,
Aarau

"} Kosten
/ Fr. 250.- inkl. Verpflegung und
Unterlagen

Auskunft, Anmeldung
Bis 30. Oktober an Tel. 062 822 61
74, E-Mail post@karin-nowack.ch,
www.karin-nowack.ch

Wann

Donnerstag 15. November,
13.15-16.00

Wo

LBBZ Schluechthof, 6330 Cham
Was

Weiterbildungskurs zum Thema
«Boden kultivieren - Vielfalt im
Boden fordern». Der Verein LEK
Reuss beschftigt sich mit Fragen
der Aufwertung der Reussland-
schaft im Kanton Zug und tragt
damit bei zur Férderung der Bio-
diversitét. Diese ist auch im Boden
von Bedeutung.

Mit Friedrich Wenz, Landwirt aus
D-Schwanau (D). Friedrich Wenz,
ein Pionier des Bodenschutzes
und der bodenschonenden
Bearbeitung, fiihrt seinen Betrieb
seit 1971 biologisch. Seit 1981 wird
der Ackerbau pfluglos betrieben.
Heute werden 40 Prozent der
Flache im Direktsaatverfahren
bestellt.

15.15 Besichtigung und Kurzeinsatz
(je nach Wetter) des weiterent-
wickelten Eco-Dyn-Grubbers aus
Schweizer Produktion.
Veranstalter

LEK Reuss und LBBZ Schluechthof
Kosten

Fr. 20.—

Auskunft, Anmeldung

Bis 13. November an Tel.

041 227 75 00, Fax 041 227 75 90,
E-Mail info@schluechthof.ch

Wann

Donnerstag 15. November

Wo

FiBL, 5070 Frick

Was

Anbautechnik einzelner Kulturen,
Pflanzenschutz, das Dilemma bei

AGENDA

der Sortenwahl, Neuerungen in den
Richtlinien.

Kursleitung

Martin Lichtenhahn, FiBL
Anmeldung

FiBL Kurssekretariat, Postfach,

5070 Frick, Tel. 062 865 72 74,

Fax 062 865 72 73,

E-Mail kurse@fibl.org,
www.anmeldeservice.fibl.org

Wann

Dienstag 4. Dezember, 9.00-16.00
(verschoben vom 7. Mérz)

Wo

FiBL, 5070 Frick

Was

Kupferfreier Anbau von Kartoffeln,
Qualitatsanspriiche der
Grossverteiler, Vermeidung von
Flachschorf, Stellung der Kartoffeln
in der Fruchtfolge (Drahtwiirmer)
und andere aktuelle Themen.
Kursleitung

Hansueli Dierauer, FiBL

Auskunft, Anmeldung

FiBL Kurssekretariat, Postfach,
5070 Frick, Tel. 062 865 72 74,

Fax 062 865 72 73,

E-Mail kurse@fibl.org,
www.anmeldeservice fibl.org

Wann

Samstag 20. Oktober 2012,
9.00-16.30

Wo

Herzberg, 6253 Uffikon

Was

Wissenswertes (iber Hecken und
Straucher von Beeren und Obst.
Sie erlernen das richtige Schneiden
und Pflegen von verschiedenen
Strauchern und Beerensorten. Falls
moglich Handsége und Baum-
schere mitbringen.

Kursleitung

Christoph Winistorfer

Kosten

Fr. 155.-; fur Mitglieder Fr. 125.—
Auskunft, Anmeldungen
Bioterra, Dubsstrasse 33,

8003 Ziirich, Tel. 044 454 48 48,
E-Mail lisa.gamba@bioterra.ch

Wann

Theorie: 16. Januar bis 18. Januar
Praxis: 16. Mai, 13. Juni und

5. September

Wo

Winterkursteil: FiBL, 50 Frick
Sommer- und Herbstkursteil:
Raum Arenenberg

Veranstalter

FiBL, BBZ Arenenberg

Was

Vermittlung der wichtigsten
theoretischen und praktischen
Grundlagen der Bioobstbaumpflege
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zur Betreuung einer Erwerbs- oder
einer Selbstversorgeranlage.
Kosten

Winterkursteil: Fr. 300.—
Sommertage: Fr. 100.—
Kursleitung

Andi Haseli, FiBL

Auskunft, Anmeldung

FiBL Kurssekretariat, Postfach,
5070 Frick, Tel. 062 865 72 74,
Fax 062 865 72 73,

E-Mail kurse@fibl.org,
www.anmeldeservice.fibl.org

Wann

Freitag 16. bis Sonntag

18. November

Wo

Colmar, Frankreich

Was

Wie kann man die Grundlagen des
biodynamischen Weinbaus verste-
hen? Was ist die Natur der Rebe?
Wie kann man ihr beim Anbauen,
Pflegen, Schneiden gerecht
werden? Welche Gestaltung der
Landschaft kann ihre Gesundheit
fordern? Wie kann man die
Substanzen der Weinverarbeitung
verstehen? Was ist die Rolle des
Winzers heute?

Ein Besuch des Goetheanums
soll uns ngher zum Ursprung des
biologisch-dynamischen Impulses
bringen.

Auskunft, Anmeldung

Bis 31. Oktober an Sektion fiir
Landwirtschaft am Goetheanum,
Hiigelweg 59, 4143 Dornach,

Tel. 061 706 4212, E-Mail sektion.
landwirtschaft@goetheanum.ch,
www.goetheanum.org

Wann

Montag 3. Dezember, 9.30-16.00
Wo

Plantahof, 7302 Landquart

Was

Erfolg mit der Kélbermast haben
nur Landwirte, die dem Abnehmer
ein qualitativ hochwertiges Produkt
anbieten kénnen. Doch selbst dann
gestaltet sich die Vermarktung in
Graubiinden nicht immer einfach.
An dieser Veranstaltung sollen
Erfahrungen aus der Beratung

und Praxis, dem Handel und der
Abnahme ausgetauscht und eror-
tert werden.

Veranstalter

Plantahof, FiBL, Bio Suisse,

Bio Grischun

Auskunft

Andi Schmid, Bio Grischun,

Tel. 081 651 07 68, E-Mail

biogrischun@bluewin.ch

Robert Obrist, FiBL, Tel. 062 865 72
21, E-Mail robert.obrist@fibl.org
Anmeldung

Herta Genelin, Kurssekretariat
Plantahof, 7302 Landquart,

Tel. 081 257 60 63,

E-Mail kurse@plantahof.gr.ch

Wann

Samstag 27. Oktober, 9.30-12.00;
Kaffee und Gipfeli ab 9.00

Wo

Zentrum Karl der Grosse,
Kirchgasse 14, 8001 Zirich

Was

Die offene Vorstandssitzung er-
setzt die ehemalige Delegierten-
versammlung (DV) und steht allen
Mitgliedern des Vereins fiir bio-
logisch-dynamische Landwirtschaft
offen. Traktanden: Textarbeit: Die
Ich-Bin-Worte im Johannesevan-
gelium von R. Steiner; Workshops
2013; - Fachausbildung; Antibiotika
und Tiergesundheit; Finanzen;
Information zu Alnatura-Migros.

Wann

Freitag 26. Oktober, 9.00-16.30
Wo

Humanus-Haus, Beitenwil 61,
3113 Rubigen

Was

Traditionelle Jahrestagung fiir die
Bioverarbeitung. Am Vormittag
présentiert Mirjam Hauser vom
Gottlieb Duttweiler Institut die
neusten Food-Trends aus Sicht der
Konsumenten. FiBL-Direktor Urs
Niggli zeigt, was Bio der Umwelt
und Gesellschaft bringt. Die an-
schliessenden Workshops dienen
dem Erfahrungsaustausch in den
Bereichen Sensorik, Profilierung
im Fachhandel, Zusatzstoffe,
Biokontrolle und Nachhaltigkeit.
Veranstalter

Bio Suisse, FiBL, Demeter,
bio.inspecta

Tagungsleitung

Sabine Wiirth, Bio Suisse
Auskunft, Anmeldung

FiBL Kurssekretariat, Postfach,
5070 Frick, Tel. 062 865 72 74,
Fax 062 865 72 73,

E-Mail kurse@fibl.org,
www.anmeldeservice.fibl.org

Wann

Donnerstag 11. bis Sonntag

14. Oktober

Oort

Préttigau

Was

Das 7. Préttigauer Alp Spektakel be-
ginnt am 11. und 12. Oktober in
Kiiblis mit dem sagenhaften Alpler-
znacht und findet am Samstag

13. und Sonntag, 14. Oktober in
Seewis seine Fortsetzung. Wie in
den Vorjahren findet besonders
am Wochenende ein grosses Spek-
takel statt: Alpabzug, Alpmarkt,
Alplerolympiade, Prattigauer
Rinderspektakel und als neues
Angebot «Chés & Wii», welches den
Besuchern Wissenswertes tiber

die Herstellung, Verarbeitung und
Lagerung von Biindner Weinen und
Préttigauer Alpkése bietet.

Weitere Informationen
www.alpspektakel.ch

Wann

Donnerstag 11. bis Sonntag

21. Oktober

Wo

St. Gallen

Was

70. Ausgabe der Schweizer Messe
fiir Landwirtschaft und Erndhrung.
Kosten

Erwachsene: Fr. 16.—; Jugendliche
6-15 Jahre, Studierende, Lehrlinge,
IV-Beziiger Fr. 10.—

Weitere Informationen
www.olma-messen.ch

Donnerstag 18. bis

Samstag 20. Oktober

Do. und Fr. 16.00-21.00,

Sa. 17.00-17.00

Wo

Unternehmen Mitte, 1. Stock,
Gerbergasse 30, Basel

Was

Sieben Winzer und drei kleinere
Weinhéandler bieten ihre biologisch
und biodynamisch produzierten
Weine zur Degustation und zum
Kauf an.

Eintritt

Ab 18 Jahren, Fr. 10.—

Weitere Informationen
www.bioweintage.ch

Samstag 27. Oktober
bis Sonntag 4. November

Mo. bis Sa. 15.00-21.00,

So. 12.00-19.00

Wo

Messe Basel, Halle 4

Was

Bio Suisse présentiert mit verschie-
denen Biowinzern Weine aus biolo-
gischem Anbau.

Gastregion ist Baden, die dritt-
grosste Weinbauregion Deutsch-
lands.

Eintritt

Ab 18 Jahren, Fr. 15.—

Weitere Informationen
www.baslerweinmesse.ch

Wann

Sonntag, 28. Oktober,

ab 10.30 (Winterzeit!)

Wo

Hof Kathy und Beat Hanni,
Heimenhausstrasse 20,

3038 Kirchlindach

Ab Bern: Postauto 9.38, 10.38
(21 Min.) oder S3 9.00, 10.00 bis
Zollikofen, dann Postauto bis Kirch-
lindach, Haltestelle Heimenhaus
(30 Min.)

Was

Begriissungskaffee

11.00 Er6ffnung mit Kathy Hanni
und Martin Ott

Kulturgeschichte des Hornes,
Kurzvortrag mit Bildern von

Dr. Kurt Derungs, Ethnologe

Eine Hornergeschichte von
Christine Kradolfer,
Leisundlautmalerin
Hornerfrankengeschichte + Was
bisher geschah, kurze Filme
Prasentation des Hornkalenders
«Ganz Kuh 2013», Armin Capaul,
Bergbauer

Preisverleihung Fotowettbewerb
«Die schénste Hornkuh oder
Hornziege» mit Martin Ott, IG
Hornkuh, in Zusammenarbeit mit
«Schweizer Bauer»

13.00 ca. feines Biomittagessen mit
hofeigenen Produkten
Besichtigung Hof mit Freilaufstall
fiir behornte Kiihe

Musikalisch umrahmt

von Wilhelm Toll

Veranstalter

Armin Capaul und Martin Ott,

IG Hornkuh; Kathy und Beat Hanni
und Mitarbeitende

Weitere Informationen

Und Petition H6érnerfranken auf
wwuw.valengiron.ch

Anmeldung

Erwiinscht per E-Mail biohof@
heimenhaus.ch, Tel. 031 829 25 73
oder Fax 031 829 12 46

Bilder und Montage: Andri Capaul



Zum nationalen Forschungsprogramm
«Nutzen und Risiken der Freisetzung gen-
technisch verdnderter Pflanzen» (NFP 59)

«Gentechnik auf dem Feld und
im Stall bringt weder Risiko noch

Nutzen fiir die Schweizer Landwirt-
schaft.» So stand es kiirzlich in allen Zei-
tungen. Eine Studie des nationalen For-
schungsprogramms 59 (NFP 59) stellt
demnach der Gentechnik in der Land-
wirtschaft einen Persilschein aus. Zusétz-
lich wird noch «belegt», dass ein Neben-
einander von Gentech und konventio-
neller Landwirtschaft moglich sei,
man miisse bloss Gentechzonen
ausscheiden, bei denen Pflan-
zen nicht auskreuzen wiirden.

Wenn ich solch stiimperhafte
Studien und dreiste Behauptungen
von Wissenschaftern hore, die jeder auch
nur halbschlaue Student im Rahmen ei-
ner Semesterarbeit oder ein Bauer bloss
aufgrund eigener Beobachtungen glaub-
haft widerlegen konnte, macht mich das
unglaublich wiitend! Ich kann nicht ver-
stehen, wie sich so viele Leser so simpel
an der Nase herumfiihren lassen. Was
heisst zum Beispiel «risikolos»? Kann
man folglich iiberall in jeden Samen von
Tieren und Pflanzen jedes mogliche Gen
reinbasteln, ohne dass je ein Mensch, ein
Tier oder die Mitwelt zu Schaden kommt
oder verdndert wird? Folglich kann ein
Nebeneinander von Gentech, konventio-
nell und biologisch mit Genzonen kon-
taminationsfrei durchgesetzt werden?
Kein noch so starker Wind, keine durch-
fahrende Eisenbahn, kein Auto, kein
Mensch und kein Tier kann also Pollen
verschleppen und damit natiirliche
Pflanzen oder Tiere verunreinigen???

Und wie bitte steht es mit der Sou-
verdnitit der Bauerinnen und Bauern?
Wer entscheidet, wo diese Gentechzo-
nen eingerichtet wiirden? Wenn ich als
Biobauer ungliickseligerweise in einer
solchen Zone arbeite, was dann? Bereits
heute kann kein Biobauer seine Bio-
frucht zertifizieren, wenn der Nachbar
Gift spritzt und dieses auf die Biokul-
turen abdriftet, und es gibt keine noch
so geringe Moglichkeit, diesen Nachbarn
am Giftspritzen zu hindern. Wieder
wiirde mit dieser Logik der Verursacher
belohnt und der Geschadigte bestraft!

Der grosse Unterschied zwischen
Agrochemikalien und Gentechsaat
ist zudem, dass Chemikalien sich mit

der Zeit abbauen und irgendwann

auch wieder neutralisieren, wihrend
die Ausbreitung von genetischer Ver-
schmutzung exponenziell zunimmt, wie
die Beispiele von Rapsanbau auf dem
Hof von Percy Schmeiser in Kanada
eindriicklich zeigen (Dokumentarfilm
«Monsanto vs. Schmeiser»). Und dies
soll risikolos sein bis in alle Ewigkeit?

Wie wir wissen, beherrschen vier
Agromultis (Archer Daniel Midlands,
Bunge, Cargill und Louis Dreyfus, die
beiden letztgenannten anséssig in Genf
(ob wohl die geografische Nédhe dieser
Firmen den Forschungsstandort Schweiz
beeinflusst?) nahezu die gesamte auf der
Welt gehandelte Getreidenahrung
samt der beschdmenden

(Gentech-)Feldfrucht, aus
welcher Treibstoffe oder auch
Kunststoffe gemacht werden.
Diesem Machtapparat von Poli-
tikern, Forscherinnen und Wis-
senschaftern gegeniiber gibt es heute

gliicklicherweise endlich wieder eine
breiter werdende Bewegung, die sich
trotz teilweisen Verboten dieser Themen
annimmt und konkret Landsortensamen
sammelt, vermehrt und weitertragt.

Es ist kein Zufall, dass in den ver-
armten EU-Staaten diese Bewegungen
am wiichsigsten sind. Dort sind wieder
viele Menschen zumindest teilweise auf
eine Subsistenzlandwirtschaft ange-
wiesen und daher sehr interessiert, an
gesundes und patentfreies Saatgut (und
Tierrassen) zu kommen. Zum Beispiel
treffen sich an der grossten Samenborse
in Griechenland mittlerweile Tausende
von tauschfreudigen «Samentrigern»
zu einem Happening, welches nicht nur
dem Samenaustausch, sondern auch der
Wiederherstellung einer Zivilgesellschaft
dient, die verunstaltet ist von Jahr-
zehnten der Konkurrenz und Geldgier.

Uberall entstehen in dieser Zeit zu-
kunftsfahige Alternativen und Losungs-
ansitze zu besseren Lebens-Mitteln, zur
Gesundung der Umwelt und Verhinde-
rung von Hunger. Verschonen wir uns
doch von solch durchschaubaren und
hochbezahlten Studien, welche die
Monopole auf Nahrung nur férdern und
ausbauen, zu Lasten von allem, was uns
heilig ist.

Lassen wir doch diese veralteten
Ideen der Agrarmultis ins Leere laufen,
indem wir weiterhin und mit grosster
Ernsthaftigkeit an Sorten und Rassen
samt dazugeh6rendem Erfahrungswis-
sen ankniipfen und uns mit solchen
Sorten und Rassen, ohne stupide En-

DAS LETZTE WORT

ergieverschwendung, dezentral und
souverdn mit Nahrung versorgen.
Markus Lanfranchi, Verdabbio TI

Ein Dankeschon an die Biobdue-
rinnen und Biobauern

Ich bin von den Schweizer Bio-

produkten sehr iiberzeugt. Wir
wohnen seit fast fiinf Jahren hier und ich
muss leider sagen, obwohl wir aus
Deutschland, aus Niedersachsen kom-
men, dass alles hier viel besser schmeckt.
Ich achte sehr auf das Biosiegel. Ich
merke den grossen Unterschied im Ge-
schmack, wenn ich aus Deutschland
mal was hole, gegeniiber Gemiise,
Fleisch und anderen Produkten, die ich
in der Schweiz kaufe.

Ich wiirde mir sehr wiinschen, dass
Schweizer Artikel besser zu erkennen
sind, sodass ich immer sicher sein kann,
dass das Produkt aus der Schweiz kommt
und auch in der Schweiz gewachsen und
verarbeitet worden ist. Ich weiss, man
kann nicht alles hier wachsen lassen,
das ist O.K., aber ich bin eine «Schweiz-
Fanatikerin», und liebe nun mal alles
hier. Nicht weil ich mich einschmeicheln
mochte, nein, ich bin als Kind in der
Schweiz, im Wallis gross geworden und
nun freue ich mich sehr, wieder hier le-
ben zu koénnen. Ich bin sehr beindruckt,
dass die Bauern hier eine fantastische
Tierhaltung haben. Unsere Tochter hat
in Deutschland Landwirtin gelernt und
so konnte ich auch ab und zu in Bauern-
betriebe hineinschauen. Da standen mir
manchmal die Trénen in den Augen ...

Hier ist es ganz anders, sicher gibt
es das eine oder andere schwarze Schaf.
Aber das gibt es iiberall auf der Welt.

Ich finde es sehr schon, wie es hier ist,
und alles geféllt mir. Ich kaufe auch

viel von den Bauern direkt und es ist so
schon, die Tiere zu sehen, wie sie auf
den Weiden grasen mit ihren Kélbern.
Es ist schon zu sehen, dass es noch
Bauern gibt, die den Tieren, obwohl
man sie mal verzehren wird, doch einen
gewissen Respekt entgegenbringen.

Ich mochte den Biuerinnen und
Bauern ein ganz herzliches Danke sagen,
weil ich weiss, wie sie arbeiten, um den
Menschen das Korn, das Obst, das Ge-
mise und das Fleisch auf den Tisch zu
bringen.

Danke an alle Landwirte fiir Thren

Fleiss! Anneliese Adamski
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