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Beitrage zu
sozialistischer Politik

Ern'a'hrung -

Agrobusiness oder Agrikultur

Hunger, globales Nahrungssystem, kleinbduerliche
Landwirtschaft; Freihandel, Agrokonzerne, Saatgut-
monopol, Spekulation; Arbeitsbedingungen,
Care-Arbeit; Erndhrungssouveranitat, okologischer
und sozialer Landbau, Urban Gardening, Demokra-
tisierung der Erndhrungspolitik

B. Dyttrich, ). Rampini Stadelmann, I. Salzer, R. Berli,
V. Hemmeler Maiga, P. Sauvin, A. Sancar, E. Gelinsky,
M. Henn, T. Goethe, E. Biirgi Bonanomi, R. Herzog,
H. Schappi, U. Hoering, A. Exner, |. Schiitzenberger,
L. Egloff, U. Eichenberger, T. Siegenthaler, S. Rist

Diskussion

J.-F. Anders: Zur «<neuen Marx-Lektiire»
C. Kelley: «Wie Milano um zwolf»
T. Wiithrich: Geschlechtergerechte Renten!

208 Seiten, Fr. 25.- (Abonnement Fr. 40.-)
zu beziehen im Buchhandel oder bei
WIDERSPRUCH, Postfach, 8031 Ziirich

Tel./Fax 044 273 03 02
vertrieb@widerspruch.ch
www.widerspruch.ch

ARCO GLACE Q

Sie haben einen Hofladen -
Sie veranstalten ein Fest?

Wie wére es mit Glace aus
Ihren Hofprodukten?

Aus lhrer eigenen Bio Milch (und
Frichten, Rahm, Eiern) produziereich
feine Bio Knospe Glace und Sorbet fir
Sie, um lhre Gaste zu verwdhnen.

Anfragen bitte an:

ARCO GLACE
Bruno Rentsch
Schulhausgasse 2
3110 Minsingen

Tel.: 031721 36 14
Mail: info@arcoglace.ch

Einmachglaser mit Deckel
Flaschen mit DrahtbUgelverschluss

fur alle Arten von Lebensmitteln.
Marmeladen, eingelegte Friichte und Gemdise, ...
Gléaser in verschiedenen Grossen und Formen
von 0,4 dl bis 1 Liter.
Flaschen mit Drahtbiigelverschluss 2,5 dl bis 1 Liter.

Gratis Musterglaser mit Preisliste auf Anfrage
Crivelli Verpackungen « CH-6830 Chiasso

@ 091 647 30 84 « Fax 091 647 20 84
crivelliimballaggi@hotmail.com

SERVICETECHNIK

OFMANN

: Hightech fur den Alltag!

Touch-Screen-Waage, 5" Y
Etikettier- und Laden- - ||
waagen, Aufschnitt- e==ls -
maschinen, Vakuum- a\f
maschinen in diversen

Grossen und mit diversen Funktionen

Unsere individuelle und professionelle Beratung und
Serviceleistung vereinfachen lhren Alltag!

Tel 062 923 43 63, CH-4900 Langenthal
www.aufschnittmaschinen.ch
info@hofmann-servicetechnik.ch

Verkauf und Service in der ganzen Schweiz

METTLER ~ TOLEDO

Gemeinsam Vielfalt produzieren mit der Biofarm Genossenschaft...
...und dazu mehr erfahren, sehen und erleben bei unseren Flurbegehungen:
12. Mai, 19.30, Schwand Minsingen BE: Versuche Raps, Lein, Sonnenblumen, Speisehafer, -gerste und viele mehr
14. Mai, 19.00, Amriswil/Oberaach TG, Winter-/Sommer-Lein, Speisehafer, Mechanisierung Betrieb Herbert Schar
20. Mai, 9.30, Strickhof und Britten ZH, Lein, Mischkulturen, Getreidesorten, Raps, FiBL-Weizenversuch
20. Mai, 19.30, Schitzenhaus Diegten BL, Kirschen & Zwetschgen, Anbau und Verarbeitung, mit Hans Héfelfinger‘_

4./5. Juni, abends, Regionen Murten und Freiamt-Reusstal AG, Flurbegehungen Speisehafer
Details auf www.biofarm.ch > Landwirtschaft > Beratungsaktivitaten

Seit 1972. Die Biomarke der Schweiz.
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KOMMENTAR

Vom guten Umgang
mit Mensch und Tier

Ein guter Umgang mit sich und anderen
kommt allen zugute und ist in der Land-
wirtschaft besonders wichtig, wo wir es
immer mit Lebendigem zu tun haben.
Ein guter Umgang mit sich selbst be-
wahrt Bauern und B&uerinnen beispiels-
weise davor, an einem Burn-out zu er-
kranken.

Zu einem guten Umgang mit anderen
zdhle ich, neben einem fairen Umgang
 mit den Mitmenschen,
auch den sorgsamen Um-
gang mit dem Boden und
den Tieren.

Das mag vielleicht etwas
abgehoben klingen. Aber
ich bin Uberzeugt: Lang-
fristig zahlt sich ein guter
Umgang aus. Denken wir
doch nur mal an das Tier-
handling. Wer sich Zeit nimmt fiir sei-
ne Tiere, sie streichelt, sie birstet, sie
anfasst, sie melkt, sie beobachtet und
sie kennt, kurz, eine personliche Bezie-
hung zu ihnen aufbaut, der profitiert oft
mehrfach. Etwa, wenn sie sich leichter
einfangen und fixieren lassen, wenn der
Tierarzt kommt oder beim Verladen fiir
auf die Alp oder in den Schlachthof.
Klar, es ist ein Wert, der sich nicht direkt
monetdr messen ldsst. Arbeitszeit, die
einem niemand bezahlt. Aber machen
nicht gerade in der Landwirtschaft ge-
nau solche Dinge unsere Lebensqualitat
und die Freude am Beruf aus?

Phva Syl oy

Petra Schwinghammer
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HIER UND JETZT

Wenn die Konsumenten
den Handel iibernehmen

Direktvermarktung durch die Produzenten ist nicht der einzige Weg, den
Zwischenhandel auszuschalten. Vertikale Integration kann auch von oben in
der Wertschépfungskette kommen. In der Schweiz organisieren sich wieder
vermehrt Konsumenten in Einkaufsgenossenschaften, mit dem Ziel, un-
abhangig von grossen Handelsstrukturen ihre Lebensmittel direkt bei den
Produzenten und Verarbeitern einzukaufen.

4

ow, ihr habt so viele Coops in der

Schweiz», staunte meine Kollegin
Angela aus Kalifornien, als sie mich ein-
mal in Ziirich besuchte. Angela hat wie
viele urbane Amerikaner und Amerika-
nerinnen ein ausgepragtes 6kologisches
und politisches Bewusstsein. Dass sich
Konsumenten und Konsumentinnen
dort zu sogenannten Foodcoops zusam-
menschliessen, um ihre Einkiufe direkt
bei Bauern und kleinen Verarbeitungs-
betrieben zu beziehen, ist in gewissen
Kreisen verbreitet. Ich musste Angela
dann dariiber aufkliren, dass sich hinter
all den orangen Coop-Schriftziigen nicht
das verbirgt, was sie unter einer Food-
coop versteht, sondern eine reguldre Su-
permarktkette.

Aber immerhin, Coop geht ja in
der Tat auf den Zusammenschluss von
echte
«Coops», zuriick. In der zweiten Half-

Konsumgenossenschaften, also

te des neunzehnten Jahrhunderts gab es
in der Schweiz viele solcher Genossen-
schaften. Rund 40 davon schlossen sich
1890 zum Verband Schweizer Konsum-

Verschiedene Formen
von Foodcoops

Foodcoops sind Einkaufsgenossenschaften. Konsu-
mentinnen und Konsumenten schliessen sich zu-
sammen, um ihre Versorgung mit Lebensmittel und
Artikeln fiir den téglichen Gebrauch gemeinsam zu
organisieren. Es gibt verschiedene Formen von Food-
coops. Die Bestell-Foodcoop ist die kleinste und un-
komplizierteste Organisationsform. Sie eignet sich fiir
kleinere Gruppen, die ihre Bestellungen und Lie-
ferungen biindeln und die Ware sogleich verteilen.
Lager-Foodcoops brauchen etwas mehr Organisation
und ihr Betrieb bedeutet mehr Aufwand. Der Vorteil
ist, dass die Waren fiir die Mitglieder flexibler verfiig-
bar sind. Gleichzeitig wird das Lager zum sozialen
Treffpunkt. Als Laden-Foodcoops gelten genossen-
schaftlich gefiihrte Ldden, bei denen nur Mitglieder
einkaufen kénnen. Konsumenten-Produzenten-Ge-
meinschaften wie Vertragslandwirtschaftsprojekte
fallen ebenfalls unter den Begriff Foodcoop. spu
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genossenschaften VSK zusammen, aus
dem spdter Coop wurde. Auch wenn
sich der Grossverteiler heute weit von
einer «Coop» nach Angelas Verstandnis
entfernt hat, gibt es heute noch immer
— oder besser gesagt wieder - einige Ein-
kaufsgenossenschaften in der Schweiz.

Eine alte Idee neu belebt

In den 1970er-Jahren erlebte die Idee
eine gewisse Renaissance. Weil es damals
nicht in jedem Supermarkt Bioprodukte
gab, waren Konsumgenossenschaften fiir
Stadtbewohner vielfach der einzige Weg,
an solche zu gelangen. Sie entwickelten
sich oft parallel zu Vertragslandwirt-
schaftsprojekten und Gemiiseabokoo-
perativen. Die Uberginge zwischen den
beiden Ansitzen sind denn auch flies-
send.

In der letzten Zeit sehen wieder ver-
mehrt auch jiingere Menschen in Ein-
kaufsgenossenschaften einen Weg zum
nachhaltigen Bezug von Lebensmitteln.
Die Motivation, weshalb sich Leute heu-
te in Foodcoops zusammenschliessen,

Christoph Meier: «Es brauchte eine
Plattform, die den Austausch zwischen
Foodcoops und Produzenten koordiniert.»

Bild: Markus Spuhler

ist so vielfiltig wie die Organisations-

formen, die daraus entstehen. Bei man-
chen stehen politische Uberzeugungen
im Vordergrund: «Wir wollen eine Al-
ternative bieten zu den profitorienteren
Handelsstrukturen, welche fiir Lebens-
mittelskandale und Wirtschaftskrisen
verantwortlich sind», formuliert es etwa
Fredy Meier von der Foodcoop Come-
dor in Ziirich (siehe Interview Seite 6
und 7). Bei anderen geht es eher darum,
das Absatzsystem von Bioprodukten wei-
terzuentwickeln, so etwa bei Tor 14, der
altesten der neuen Foodcoops in Ziirich.
«Wir suchten anfangs vor allem nach
bezahlbaren Biofrischprodukten. Gera-
de bei Obst und Gemiise entsprach das
Angebot in den Bioliden damals nicht
unseren Vorstellungen beziiglich Fri-
sche, Preis und Auswahl», erinnert sich
Christoph Meier, der nach dem Studi-
um als Quereinsteiger in der Biolebens-
mittelbranche zu arbeiten anfing. 2006
griindete er dann zusammen mit Tinu
Balmer im Tor 14 des alten Giiterbahn-
hofs in Zirich-Aussersihl die gleichna-
mige Foodcoop. Die beiden leiten den
Betrieb auch heute noch gemeinsam.
Balmer ist daneben Mitbetreiber der
Anbaugemeinschaft Dunkelholzli in Zii-
rich.




Die Mitglieder kénnen sich ihre Abo mit Frischprodukten nach den eigenen Bediirnissen zusammenstellen.

Wenig Uberschuss,

auch %ei Frischprodukten

«Im Zentrum stand unter anderem die
Idee, frische Bioprodukte zu vertrei-
ben, ohne dabei Ausschussware in Kauf
nehmen zu miissen», erzahlt Meier.
«Frischprodukte sind nach wie vor un-
ser Schwerpunkt. Die Mitglieder kon-
nen sich ihr Abo mit Gemiise, Friichten,
Milchprodukten, Brot, Tofu und Fleisch
nach ihren Bediirfnissen massschnei-
dern.» Die Mitarbeiter von Tor 14 be-
stellen dann genau die notigen Mengen.
«Uberschuss gibt es nur in geringem
Mass, und dieser findet dann meist Ab-
satz bei den Mitgliedern, die kein Abo
haben.» Tor 14 ist dreimal in der Woche
gedffnet: am Mittwoch- und Donners-
tagabend sowie am Samstagnachmit-
tag. Neben den Abos steht ein Lager mit
Grundnahrungsmitteln, haltbaren Pro-
dukten und Haushaltsartikeln zur Verfii-
gung, bei dem sich die Mitglieder bedie-
nen konnen.

Direkthandel mit Produzenten
ist eine Herausforderung

«Bei der Griindung war es auch das Ziel,
ausschliesslich direkt von den Produ-
zenten und Verarbeitern zu beziehen»,
so Meier. «Das war aber eine grosse He-

rausforderung und mit unseren Struk-
turen am Anfang nicht zu bewiltigen.»
Mittlerweile arbeitet Tor 14 unter ande-
rem aber direkt mit dem Hof Blum in
Samstagern ZH zusammen. Der Betrieb
liefert regelmissig Gemiise, Eier, Friichte
und Schnaps nach Ziirich ins neue Lo-
kal beim Helvetiaplatz. «Das Tor 14 ist
mittlerweile mein zweitgrosster Kunde»,
sagt Martin Blum. «Fiir mich ist es genial:
Ich habe eine kontinuierliche Abnahme
zu einem sehr guten Preis.» Fiir einen
grosseren Betrieb wéren die Mengen viel-
leicht etwas klein, meint er. «Aber fiir uns
mit unseren 13 Hektaren passt das ideal.»

Daneben bezieht Tor 14 relativ viel
Ware von Pico Bio in Dietikon ZH.
Fleischwaren kommen oft auch direkt
von der Metzgerei Hans + Wurst in
Rheinau ZH, Brot von der Bakothek in
Unterstammheim ZH. «Uns ist wichtig,
nicht eine Riesenauswahl bei jeder Grup-
pe zu fithren. Wir beschranken uns lieber
auf wenige Produkt, dafiir auf gute.»

Betriebskosten und

Marge tief halten

Der Betrieb von Tor 14 bedeutet viel Ar-
beit: Bestellungen organisieren, Waren
annehmen und sortieren, Abotaschen
abpacken, Preise aktualisieren, Gutha-

benkonten verwalten und vieles mehr.
Alle diese Arbeiten erledigen Mitglie-
der von Tor 14, gegen eine Einheitsent-
schidigung von 24 Franken pro Stunde.
Der Betrag wird ihnen auf ihrem Tor-
14-Konto gutgeschrieben. «Die Mitglie-
der miissen jeweils im Voraus den Betrag
einbezahlen, den sie im nichsten Monat
bendtigen. Der Wert der Waren wird ih-
nen dann beim Abholen abgezogen», er-
klart Christoph Meier. «So funktioniert
Tor 14 komplett bargeldlos.»

Die Betriebskosten schdtzt Meier
auf rund 7 Prozent des Umsatzes. Die-
se deckt Tor 14 grosstenteils iiber ei-
nen Mitgliederbeitrag von 30 Franken
fiir Einzelpersonen und 45 Franken fiir
Mehrpersonenhaushalte. «Die Marge auf
den Produkten versuchen wir moglichst
gering zu halten, aber ganz ohne kom-
men wir nicht aus», meint Meier. Viele
Produkte sind deshalb giinstiger als ver-
gleichbare Produkte im Supermarkt oder
in beratenden Bioldden. «Doch das Spa-
ren steht nicht im Zentrumy, betont er.

«Wachstum ja, aber das Klima
muss stimmen»

Tor 14 hat mittlerweile rund 370 Mit-
glieder, 130 davon haben ein Abo mit
Frischprodukten. «Auch wenn wir alle
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Mitarbeit entschddigen, kann niemand
davon leben», erkldrt Christoph Mei-
er, der neben Tor 14 noch ein Biiro fur
Textdienstleistungen betreibt. «Das ist
auch nicht das Ziel.» Tor 14 sei nicht als
gewinnorientiertes Unternehmen konzi-
piert, auch wenn es die juristische Form
einer einfachen Gesellschaft hat. «Wir se-
hen das Ganze eher als soziale Skulptur.
Uns reizt es, als Gruppe unser Bewusst-
sein fiir gute und nachhaltig hergestellte
Produkte zu schérfen und solche auf eine
ethisch vertretbare Weise gemeinsam zu
beschaffen und zu verteilen.»

Die Mitgliederzahl von Tor 14 ist
in den letzten Jahren stetig gewachsen.
«Wir kénnen schon noch weiterwachsen,
wichtig ist aber, dass das Klima stimmt.»
Auch Aufwand und Ertrag missten sich
natiirlich die Balance halten.

Plattform zwischen Foodcoops
und Produzenten

In der Schweiz wurden in letzter Zeit
wieder einige Foodcoop-Projekte gestar-
tet (siehe Kasten). Viele sind noch dabei,

Foodcoops in der Schweiz

Die Foodcoops der Schweiz sind noch
kaum vernetzt. Das macht eine Uber-
sicht tber die vorhandenen Projekte
schwierig. Die folgende Liste ist be-
stimmt unvollstandig.
Tor 14, Backerstrasse 52, 8004 Ziirich,
www.tor14.ch, tor14@foodcoop.ch
Swiss Foodcoop (SFC) Genossen-
schaft, Tannenrauchstrasse 54,
8038 Zrich, www.sfcoop.ch
(mit Ableger in Winterthur)
Genossenschaft El Comedor,
Dienerstrasse 19, 8004 Ziirich.
www.foodcoop-comedor.ch,

erst mal die Strukturen aufzubauen. Die
Vernetzung unter den Projekten ist noch
gering. In Deutschland haben sich einige
Foodcoops seit den 1970er-Jahren halten
konnen. Thre Strukturen und Netzwerke
sind deshalb bereits etwas besser ausge-
baut.

«Ein grosser Aufwand ist es, die Be-
stellungen und Lieferungen mit den ver-
schiedenen Produzenten und Anbietern
zu koordinieren», meint Meier. Gerade
mit beschrinkten Offnungszeiten sei

info@foodcoop-comedor.ch
Lebensmittelgemeinschaft Basel,
Feldbergstrasse 47, 4058 Basel,
www.lebensmittelgemeinschaft.ch;
kontakt@lebensmittelgemeinschaft.
ch
Genossenschaft Ahri Biilach,
Schaffhauserstrasse 18, 8180 Biilach
www.aehri.ch; bio@aehri.ch
TerreVision Biel, Postfach/Case
Postale 1249, 2501 Biel/Bienne.
www.terrevision.ch;
info@terrevision.ch

spu

das eine grosse Herausforderung. «Was
in der Schweiz fehlt, ist eine Struktur,
welche als Plattform zwischen den Food-
coops und den verschiedenen Produ-
zenten operieren konnte.» Diese miisste
natiirlich wie die Foodcoops nicht gewin-
norientiert sein und ebenfalls von Leuten
mit Uberzeugung betrieben werden. «Es
wiirde die Arbeit der Foodcoops enorm
vereinfachen und sicher auch mehr Leute
motivieren, selber eine zu starten.»
Markus Spuhler

«Unsere Marge betragt null»

Die Genossenschaft Comedor in Ziirich ist eine sogenannte Bestell-Foodcoop, die einfachste Form
einer Foodcoop. Fredy Meier erklart, worum es geht und wie das funktioniert.
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bioaktuell: Was ist Comedor?

Fredy Meier: Die ganze Sache entstand
im Rahmen einer Diskussionsreihe zu
alternativen Wirtschaftsweisen im An-
schluss an die Finanzkrise von 2008. Die
Grundidee ist, wie von jeder Foodcoop,
gemeinsam Lebensmittel einzukaufen
und so von grosseren Mengen und besse-
ren Preisen zu profitieren. Dank der Koo-
peration lasst sich auch der Aufwand fiir
den Einzelnen verringern. Uns ist auch
wichtig, dass wir selbstverwaltet und un-
abhingig von Grosskonzernen sind.

Was fiir Produkte kaufen Sie gemein-
sam ein?

Das Sortiment ist sehr auf Grundbediirf-
nisse und Rohstoffe ausgerichtet. Es gibt
aber schon auch verarbeitete Produkte.
Weil bei unserer Organisationsstruktur
fast einen Monat vergeht zwischen Be-
stellung und Auslieferung konnen wir
nur lagerfahige Waren anbieten.

Wie wihlen Sie die Produkte aus?

In einem demokratischen Prozess auf-
grund von ethischen Kriterien. Wir sind
zurzeit dabei eine Konsum-Charta zu

Fredy Meier: «Wir setzen auf den direkten Kontakt zu den Produzenten.»

Bild: Markus Spuhler



erarbeiten, die die Kriterien fiir die Pro-
dukteauswahl zusammenfasst. Viele Pro-
dukte nehmen wir ins Sortiment auf, weil
wir zu den Produzenten eine direkte Be-
ziehung haben. Jeder Zulieferer wird von
einem Mitglied einzeln betreut. Deshalb
konnen wir das Sortiment nur in dem
Masse erweitern, wie auch die Foodcoop
wichst. Comedor soll auch eine Absatz-
moglichkeit bieten fiir Leute, die neu et-
was produzieren wollen.

Welche Bedeutung haben Bioprodukte?
Wir haben viele Bioartikel, aber wir
schauen nicht unbedingt auf die Labels,
sondern eher auf den direkten Kontakt zu
den Produzenten.

Wie muss man sich den Betrieb bei Co-
medor vorstellen?

Es gibt vier Bestellrunden im Jahr. Die
Bestellparteien konnen per Internet ihre
Bestellungen abgeben. Die zustdndigen
Mitglieder gehen dann mit der totalen
Menge auf den Produzenten oder den
Zulieferer zu, den sie betreuen. Dieser
liefert die Ware dann in unser Zentralla-
ger, und von da verteilen wir sie auf die
dezentralen Depots. Dort kénnen dann
die Bestellparteien ihre Ware abholen.

Und wie wird bezahlt?

Man bezahlt im Voraus auf ein Konto ein
und bekommt den Betrag dann in einer
speziellen Online-Bestellsoftware gutge-

£

Bei Tor 14 steht zusatzlich zu den wochentlichen Bestellungen ein Lager zur Verfiigung, in dem sich die Mitglieder bedienen kénnen.

schrieben. Bei der Bestellung werden die
Kosten dann automatisch vom Guthaben
abgezogen. Diese Open-Source-Software
wurde von Foodcoop-Betreibern in Ber-
lin entwickelt und wird laufend verbes-
sert.

Wie legen Sie die Preise fest?

Wir verkaufen zu Einkaufspreisen. Dass
wir keine Marge haben, ist ein wichtiger
Grundsatz. Wir wollen nicht marktwirt-
schaftlich denken miissen. Wenn wir eine
Marge hitten, miissten wir uns Sorgen
um ausreichende Absatzmengen ma-
chen, um unsere Betriebskosten decken
zu konnen. Diese verrechnen wir aber
lieber separat und nach Aufwand.

Wie viel verrechnen Sie dafiir?

Pro Bestellung bezahlt jede Partei vier
Franken, dies deckt die Spesen der Ver-
teilung. Zudem bezahlt jede Bestellpar-
tei 30 Franken im Jahr, dies ist fiir die
allgemeinen Betriebskosten der Genos-
senschaft. Zudem bezahlen die Mit-
glieder eines Verteilstandortes im Kol-
lektiv jdhrlich einen Depot-Beitrag in
individueller Hohe, um Unterschiede im
Bestellvolumen und lokale Spezialititen
zu berticksichtigen. Bis jetzt konnten wir
dank guter Zusammenarbeit der Mitglie-
der den Betriebsaufwand gering halten.
Das Verhiltnis von Produkteumsatz zu
Betriebskosten ist sehr gut. Letztes Jahr
haben wir fiir rund 40 000 Franken Wa-

ren gekauft und verteilt. Der Betriebsauf-
wand betrug rund 800 Franken, natiirlich
ohne die geleistete Arbeit. Die bekom-
men die Mitglieder iiber die giinstigeren
Preise entschadigt.

Es braucht also eine gewisse Uberzeu-
gung seitens der Mitglieder.

Ja, die Beteiligung der Mitglieder ist
wichtig. Es muss eine gewisse Dynamik
entstehen. Man richtet sich gemeinsam
eine Struktur ein, die von allen unter-
stiitzt und getragen werden muss. Es ist
kein Unternehmen, welches aufgrund
der Nachfrage auf dem Markt tberle-
ben muss, sondern es iiberlebt dank der
Beteiligung und der Uberzeugung der
Leute.

Wie gross ist die Genossenschaft?

Wir sind bisher sehr langsam, aber ste-
tig gewachsen. Wichtig war uns immer,
nicht als Dienstleister wahrgenommen zu
werden. Dass die Mitglieder selber aktiv
werden und sich beteiligen sollen, ist ei-
ne gewisse Einstiegshiirde. Aber das hat
sich bewdhrt. Heute sind wir 37 Genos-
senschafter und Genossenschafterinnen
und rund 50 aktive Bestellparteien. Man
muss nicht zwingend Genossenschafter
sein, um zu bestellen, es reicht, einem
Depot angeschlossen zu sein. Wir haben
momentan acht Depots, zwei im Lim-
mattal und den Rest im Raum Ziirich.

Interview: Markus Spuhler
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Hoflibergabe — bald ein Thema fiir Sie?
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Beim Verladen ist wichtig, den Tieren geniigend Zeit zu lassen, damit sie die Situation richtig einschatzen kénnen.

TIERHALTUNG =

Wer seine Tiere versteht, kann
stressfrel mit ihnen umgehen

Ein guter Umgang mit den Nutztieren endet nicht an der Stalltiire. Auch beim Tiertransport verlangt Bio
Suisse die Einhaltung von Richtlinien zum Wohl der Tiere. Neben einem verstandnisvollen Tierhandling

zdhlen eine gute Vorbereitung und Einrichtung zu den wichtigsten Punkten.

Seit dem 1. Januar 2014 gelten neue
Bio Suisse-Richtlinien fiir den Tier-
transport. Zusitzlich zu den Vorschriften
im Tierschutzgesetz und der zugehorigen
Verordnung muss neu auch die «Richtli-
nie fiir die Uberwachung durch den Kon-
trolldienst» des Schweizer Tierschutz STS
eingehalten werden. Konkret heisst es
neu in den Richtlinien fiir Verarbeitung
und Handel unter dem Punkt «Fleisch
und Fleischerzeugnisse»: «Tiertransporte
miissen der Richtlinie <Transport von
Gross- und Kleinvieh: Richtlinie fiir die
Uberwachung durch den Kontrolldienst
des Schweizer Tierschutz STS> geniigen.
Der Knospe-Produzent oder der Knospe-
Lizenznehmer, in dessen Auftrag der
Transport erfolgt, ist verantwortlich da-
fiir, dass diese Richtlinie eingehalten wird
und Bio Suisse ldsst das stichprobenweise
vom STS tiberpriifen.»

«Damit will Bio Suisse ein Zeichen
setzen, dass das im Biolandbau hochge-

haltene Tierwohl nicht auf der Strecke
bleibt, wenn ein Tier den Biobetrieb ver-
lasst», sagt Hans Ramseier, Verantwort-
licher fiir Qualitdtssicherung und Ent-
wicklung beim Dachverband der Schwei-
zer Biobduerinnen und Biobauern.

Schlecht eingerichtet

auf den Hofen

Besonders beim Tiertransport treten im-
mer wieder Missstdnde auf. Am meisten
wird bemaingelt, dass zu viele Tiere auf
zu engem Raum transportiert werden.
«Aber auch am angemessenen Umgang
und an den richtigen Einrichtungen auf
den Hofen fehlt es manchmal», sagt Ce-
sare Sciarra, Leiter des Kontrolldiens-
tes beim STS. So sind etwa Treibwege
oft schlecht eingerichtet, fiir das Tier ist
nicht klar, wohin es gehen muss. Auch
Schlupflocher und fehlende Schutzwin-
de bei der Laderampe des Transportfahr-
zeuges kénnen zu unnotigen Zwischen-

fallen fithren. «Zudem», erzahlt Sciarra
aus seiner Erfahrung, «stort zu helles
Licht den Lauffluss, weil es die Tiere
blendet. Andererseits sind zu dunkle Stel-
len auch ungtinstig, weil das Tier nicht
erkennen kann, wohin es gehen muss.»
Auch storende Einfliisse wie unbekann-
te Gerausche, bellende Hunde, Absetzer
direkt nebenan, Treibhindernisse wie Be-
sen oder Mistgabel im Treibweg verunsi-
chern die zu transportierenden Nutztiere
und erschweren ein rasches und sicheres
Verladen.

Richtiges Verhalten

beim Umgang mit den Tieren
Weiter spielt auch die Art des Treibens,
also der Umgang mit den Tieren eine
wichtige Rolle. Die Tiere miissen ver-
stehen konnen, was von ihnen verlangt
wird. «Schmerzen zufiigen hilft nicht
weiter», meint Sciarra. Besonders das
Schwanzdrehen beim Treiben sei heute
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leider noch sehr verbreitet, erginzt er,
obwohl diese Methode gesetzlich ver-
boten sei. «Dabei wird dem Tier ein Teil
der Wirbelsdule gequetscht, manchmal
gar gebrochen», erklart Sciarra. Das Tier
verstehe nicht, woher dieser Schmerz
komme, da der Treiber im toten Winkel
stehe und das Tier ihn nicht sehen konne.

Sich in die Lage des Tieres
versetzen

Wer seine Tiere versteht, kann fair und
gut mit ihnen umgehen. Wichtig ist
zu wissen, dass die Wahrnehmung der
Nutztiere anders ist als die der Menschen.
Die Nutztiere riechen und horen viel bes-
ser als der Mensch, sehen aber nicht gut.
Versetzt man sich in die Lage der Tiere
bei einem Transport, heisst das: Alles ist
fremd. Neue Tiere, neue Geriiche, neue
Boden, neue Gerdusche. Das verunsi-
chert. Daher ist es wichtig, den Tieren
geniigend Zeit zum Schauen zu lassen,
um Hindernisse wie Stufen, Rampen,
Abflussrinnen und dergleichen erkennen
und einschétzen zu kénnen. Manchmal
kann es helfen, Hindernisse mit Einstreu
zu tiberdecken. Gut zu wissen ist, dass
Tiere gerne ins Helle laufen. Bei Rin-
dern ist die Hell-Dunkel-Anpassung des
Auges aber zehnmal langsamer als beim
Menschen. Das Treiben in Gruppen ist
zudem viel einfacher als das Treiben von
Einzeltieren.

Gute Vorbereitung

erspart Stress

«Das rechtzeitige Separieren der Tiere
vor dem Verladen reduziert den zeit-
lichen Stress fiir alle Beteiligten», weiss
Sciarra aus seiner Erfahrung. Das Trei-
ben soll ruhig und mit Geduld erfolgen
und es diirfen nur erlaubte Treibhilfen
eingesetzte werden wie etwa die Stimme,

Weitere Infos

STS-Merkblatt «Transport von Labeltieren», Bezug/

Download unter www.tierschutz.com

BUL-Broschiire «Sicherer Umgang mit Rindern»,

www.bul.ch

STS und BUL fiihren Kurse durch zum Umgang

mit Nutztieren.
Kontakte:

Kontrolldienst, Schweizer Tierschutz STS
Industriestrasse 1, 5000 Aarau

Telefon 062 296 09 71
kontrolldienst@tierschutz.com

Beratungsstelle fiir Unfallverhiitung

in der Landwirtschaft, BUL ,Postfach 455
Picardiestrasse 3, 5040 Schoftland

Tel. 062 739 50 40, bul@bul.ch
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die Hinde, Klatschen, Treibbretter und
Wedel bei Schweinen oder Stocke bei
Rindern. Die Treibwege muss der Pro-
duzent unmissverstandlich einrichten,
frei von Hindernissen. Mobil eingesetzte
Begrenzungen wie Panels oder mobile
Bretterwande eignen sich gut. Sie miissen
aber stabil genug und so fixiert sein, dass
sie nicht umfallen konnen. Sciarra emp-
fiehlt blickdichte Seitenschutzeinrich-
tungen. Nicht erlaubt sind Elektrozdune.
Sciarra warnt auch vor Spalten bei der
Rampe, wo Tiere mit den Gliedmassen
hineinrutschen konnten. Diese Stellen
sollte man abdecken.

Transportfahrzeuge
miissen Norm entsprechen

Die Transportfahrzeuge werden vom
Kontrolldienst des STS tberpriift. Die
Verladerampe muss rutschfest sein
und am besten liber Querleisten verfii-
gen. Im Laderaum diirfen sich die Tiere
nicht verletzen konnen. Der Boden muss
gleitsicher, genitigend trocken und mit
Einstreu versehen sein. Jedes Tier muss
wihrend des Transports gentigend Platz
zur Verfiigung haben. Die Mindestmas-
se sind gesetzlich im Anhang 4 der Tier-
schutzverordnung geregelt und im Doku-
ment «Transport von Gross- und Klein-
vieh: Richtlinie fiir die Uberwachung
durch den Kontrolldienst des Schweizer
Tierschutz STS» fiir Labeltiertransporte
konkretisiert. Letzteres ist online verfiig-
bar oder kann beim STS bezogen werden.
Wer mit einem Tiertransport unterwegs
ist, soll vorsichtig und in den Kurven
langsam fahren sowie moglichst gleich-
massig beschleunigen und bremsen.

Gutes Tierhandling
zahlt sich mehrfach aus

Einen guten Umgang mit seinen Tieren
zu pflegen lohnt sich, weil die Interakti-
on weniger Nerven und weniger Zeit ko-
stet. Wer sich nicht korrekt verhalt oder
wessen Einrichtungen schwere Mingel
aufweisen, der riskiert Sanktionen. Wei-
ter ist gerade bei Schlachtviehtransporten
anzumerken, dass Verletzungen der Tiere
wie etwa Prellungen oder Schldge nach-
her im Fleisch sichtbar sind. Zudem kann
es bei gestressten Tieren zu DFD- oder
PSE-Fleisch kommen. Zudem kommt es
héufig vor, dass im Zusammenhang mit
mehr Stress vor der Schlachtung wegen
hoherer Cortisolwerte auch die Zartheit
des Fleisches abnimmt, wie FiBL-Nutz-
tierforscherin Johanna Probst in ihrer
kiirzlich erschienen Dissertation nachge-

wiesen hat. Petra Schwinghammer

«Die Ndhe

Extensive Rinderhaltung bringt
Arbeitsersparnis mit sich, aber
auch die Gefahr der Entfrem-
dung vom Tier. In einem neuen
Merkblatt erldutern die FiBL-
Nutztierforscherinnen Johanna
Probst und Anet Spengler
Methoden zum Aufbau von
nachhaltigem Vertrauen zwi-
schen Haltern und Rindern.

Wo entstehen bei extensiver Rinderhal-
tung die grossten Probleme?

Johanna Probst: Die Probleme entste-
hen vor allem in der Mutterkuhhaltung,
weil der tigliche Kontakt durch das Mel-
ken fehlt. Meist dann, wenn die Kiihe ein
junges Kalb haben und es verteidigen
wollen oder dann, wenn ungewohnte Si-
tuationen auftreten, zum Beispiel Verla-
den oder Impfen. Das ist von Betrieb zu
Betrieb sehr unterschiedlich. Man merkt
am Verhalten der Tiere, ob es ein gutes
Verhiltnis zwischen Betreuern und Kii-
hen gibt.

Anet Spengler: Am meisten Unfille
passieren dann, wenn eine Kuh das Kalb
frisch hat, in der ersten Woche ist es am
gefahrlichsten. In dieser Zeit wiirde eine
Kuh hidufig auch angreifen, wenn sie sich
bedroht fiihlt. Es braucht viel Arbeit, bis
eine Kuh dich in der Anfangszeit an sich
heranlésst.

Sie empfehlen eine Kontaktaufnahme
mit dem Kalb in den ersten Tagen, ge-
nau dann, wenn es am gefihrlichsten
ist.

P: Das ist zwar ein Widerspruch, aber der
Vorteil ist, dass das Kalb in dieser Zeit 90
Prozent der Zeit liegt und von der Geburt
noch etwas benommen ist. Deshalb kann
man ihm auch eine Ohrmarke einsetzen,
ohne, dass es dies als Negativerlebnis
empfindet, vor allem dann, wenn man
es auch noch ein bisschen streichelt. Die
Kuh darf einfach nicht meinen, dass du
ihr das Kalb wegnehmen willst. Wenn
das klar ist, baust du ein nachhaltiges
Vertrauen auf.

S: Gerade bei den Aufzuchtkilbern zahlt
es sich langfristig aus, wenn man nach
der Geburt anfingt, die Néhe zu suchen,
weil man dann mit der Zeit Kiihe hat,
die zutraulicher sind. Wo das Verhiltnis
noch nicht so gut ist, kann man die Kithe



zahlt sich langfristig aus»

im Fressgitter fixieren, wenn man zum
Kalb geht.

Kann man auf Zutraulichkeit ziichten
oder Kkollidiert das mit dem Zuchtziel
Mutterinstinkt?

S: Das Temperament ist recht gut erblich.
Ruhige Tiere haben keine Angst, deshalb
greifen sie auch weniger an. Uber eine
Beziehung zwischen Gutmiitigkeit und
gutem Mutterinstinkt habe ich zwar noch
nie etwas gelesen, aber ich kann mir gut
vorstellen, dass eine Kombination mog-
lich ist.

P: In der Mutterkuhhaltung ziichtet man
ja auch auf gute Muttereigenschaften, da-
mit die Kuh das Kalb gut annimmt, und
einer der Nebeneffekte ist, dass sie das
Kalb dann auch gut verteidigt. Deswe-
gen kollidieren die beiden Eigenschaften.
Wenn man mit den Tieren arbeitet, wer-
den sie dennoch zutraulich.

Miissen Tierbetreuende als Chefs auf-
treten, oder konnen sie als Partner auf
Augenhdhe agieren?

P: Es ist wichtig, dass die Tiere von An-
fang an klar wissen, was man von ihnen
will, und dass es ihnen klar ist, dass der
Mensch die Richtung vorgibt, in die es
geht. Das empfinden wir Menschen ja
gerne als etwas Negatives, das Dominan-
te, aber fiir das Tier konnen klare Regeln
auch Entspannung bedeuten.

S: Es kommt auch auf die Situation an,
bei ungewohnten Situationen ist die
Vorgabe eindeutiger Regeln durch den
Menschen ganz wichtig, weil das Gefiihl,
sie konnten auch noch ein bisschen mit-
bestimmen, bei den Tieren eher zu Stress
fiihrt. Wenn die Herde aber auf der Wei-
de ihr Sozialverhalten pflegt, dann brau-
che ich nicht einzugreifen und den Chef
zu spielen.

Kiihe achten vor allem auf Korperspra-
che, soll man iiberhaupt reden mit ih-
nen?

P: Als Mensch macht man schon oft den
Fehler, dass man sich zu sehr auf das Ver-
bale konzentriert. Oft ist es aber so, dass
man in einer brenzligen Situation den
Atem anhélt und nicht mehr spricht, das
signalisiert Unsicherheit, von daher ist es
gar nicht schlecht, wenn man redet. Laut
werden niitzt aber gar nichts, damit er-
reicht man nur das Gegenteil.

S: Kiihe sind ja schon auch gehororien-

Bild: Thomas Alféldi

«Als Mensch konzentriert man sich oft zu sehr aufs Verbale»: Johanna Probst und Anet
Spengler in entspanntem Kontakt mit einem Kalb.

tiert, sie kennen die Stimmen von den
Leuten, die sie betreuen, das muss man ja
auch zur Konditionierung einsetzen.

Sie propagieren einen frithen Kontakt
mit den Kilbern, das braucht Zeit, was
empfehlen Sie einem Halter mit einer
grossen Mutterkuhherde, der pro Tier
nur wenig Zeit einsetzen kann?

P: Auf solchen Betrieben wird es schwie-
rig, eine Beziehung zum Einzeltier auf-
zubauen, fiir Eingriffe muss man hier
technisch gut ausgeriistet sein. Trotzdem
ist eine regelmassige Prisenz der Tierhal-
tenden bei und in der Herde wichtig, da-
mit dies ein gewohntes Bild bleibt.

Kann man ausgewachsene Tiere, die
zum Beispiel wegen schlechter Behand-
lung negativ reagieren auf Menschen,
wieder friedlicher machen?

S: Die Fehlbehandlung kann man nicht
riickgéngig machen, aber versuchen, ih-
nen zu zeigen, dass das Erlebnis mit dem
Menschen auch positiv sein kann.

P: Wichtig ist im Umgang mit solchen
Tieren eine klare Linie, sodass sie mer-
ken, was der Mensch will. Ich habe es
auch schon geschafft, sehr aggressive
Kithe zu entspannen, dafiir gibt es ver-
schiedene Methoden. Aber es gibt auch
Tiere, bei denen es nicht mehr funktio-

niert, dann muss man sich trennen von
ihnen.

Wollen die Tiere iiberhaupt einen en-
gen Kontakt mit dem Menschen oder
wiirden sie am liebsten verwildern?

S: Es gibt heute fast kein Tier mehr auf
der Welt, das nicht auf irgendeine Art ei-
ne Beziehung hat zu den Menschen. Und
wenn wir Nutztiere halten, dann haben
wir eine Verantwortung dafiir, dass das
Verhiltnis gut ist, sodass das Zusammen-
leben fiir beide Seiten angenehm ist.

Sie fokussieren vor allem auf Mutter-
kuhhaltung, machen Ihre Massnahmen
auch in der Milchviehhaltung Sinn?

P: Aufjeden Fall, eine gute Mensch-Tier-
Beziehung ist auch in den

grosser werdenden Milch-
viehherden sehr wichtig.
Interview: Adrian Krebs

Das neue Merkblatt
«Artgemdsser Umgang
mit extensiv gehal-
tenen Rindern» liegt
demnéchst unter
www.shop.fibl.org

zum kostenlosen
Download oder
zur Bestellung als
Druckversion vor.
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Fettqualitatsbezahlung passt
nicht zu 100 Prozent Biofutter

Ab 2016 ist die hundertprozentige Biofiitterung Pflicht. Fiir die Bioschweinemaster und -futtermiihlen
diirfte das zum Problem werden, weil bis anhin die gewiinschte Fettqualitdt nur mit Beimischen

von konventionellem Kartoffelprotein sichergestellt werden konnte. Die Abnehmer wollen sich aber
vorldufig nicht auf eine Sonderregelung fiir Bioschweine einlassen, denn ab Juli treten neue
Bewertungskriterien fiir die Fettqualitat in Kraft, welche den Futtermischern mehr Flexibilitat
ermoglichen soll.

bioaktuell 4/14

b 2016 macht das Bundesamt fiir

Landwirtschaft 100 Prozent Biofiitte-
rung zur Pflicht fiir die Bioschweinepro-
duktion. Die Mister und auch die Futter-
miiller stellt dies vor Probleme. Die zur
Verfiigung stehenden Proteinfuttermit-
tel, wie etwa Raps- und Sojapresskuchen,
enthalten alle zu viel Fett. Zudem weist
dieses Fett hohe Anteile an mehrfach un-
gesittigten Fettsduren auf. «Das Schwein
lagert diese in den Fettdepots ein, was
dazu fihren kann, dass die Schlacht-
kérper die Fettqualititsanforderung der
Abnehmer nicht erfiillen», sagt Peter
Stoll, Fiitterungsexperte bei Agroscope.
Das Problem losen die Bioschweinemés-
ter derzeit noch mit konventionellem
Kartoffelprotein, ein Nebenprodukt der
Stirkeindustrie. Dieses ist ausgesprochen
fettarm. Weil es nur eine kleine Biostar-
keindustrie gibt, gibt es fir Schweizer
Bioschweine kein Biokartoffelprotein.
Bei 100 Prozent Biofiitterung wird diese
Moglichkeit also wegfallen. Und Alter-

nativen sind keine in Sicht. «Es gibt keine
Futtermittel, die betreffend PUFA &hn-
lich geeignet wiren wie Kartoffelprotein,
und Alternativprodukte sind entweder
nicht in geniigender Menge verfiigbar
oder ihre Herkunft ist nicht unbedingt
biotauglich», so Stoll.

Vorldufig keine Anpassung

der Ubernahmebedingungen. ..
Mitte Marz trafen sich Branchenvertreter
und Forscher, um tber die Fettqualitat
von Bioschweinen zu diskutieren. Die
Verarbeiter und Detailhdndler betonen
dabei, dass es im Rahmen der Umstel-
lung auf 100 Prozent Biofiitterung zu kei-
nerlei geschmacklichen Verinderungen
bei

kommen diirfe. «Der Konsument wiirde

den verkaufsfertigen Produkten

dies nicht akzeptieren», erklart Joachim
Messner, stellvertretender Leiter Betriebe
Basel von Bell. Ernst Graber, Vieheinkiu-
fer von Micarna ist derselben Ansicht.
Rohschinken und Rohessspeck seien die

Neue Studien tiber den Einfluss der hundertprozentigen Biofiitterung auf die Fettqualitat
sind geplant.

Leader im Migros-Bio-Schweinefleisch-
sortiment. Weil es sich dabei um Fleisch
von Einzeltieren handelt, ist die Fettqua-
litat besonders ausschlaggebend. «Dort
darf kein Risiko eingegangen werden.»
Eine Anpassung der Ubernahmebedin-
gungen steht derzeit fiir die Abnehmer
deshalb nicht zur Diskussion.

Peter Rytz von der Miihle Rytz gibt
jedoch zu bedenken: «Wenn die Anfor-
derungen beziiglich Fettqualitét fiir die
Biobetriebe nicht erfiillbar sind, dann
werden frither oder spiter keine Bio-
schweine mehr produziert.» Peter Stoll
sagt: «Die Schweiz ist weltweit das einzige
Land, das eine Fettqualititsbezahlung
kennt. Es gibt keinen wissenschaftlich
eindeutig bestimmbaren Grenzwert, ab
dem der Gehalt an ungesittigten Fettsdu-
ren im Endprodukt objektiv zum qualita-
tiven Problem wird.»

...aber ein neues
Fettbewertungssystem

Etwas Linderung konnen sich die Mister
und Futtermiiller jedoch vom neuen Fett-
bewertungssystem versprechen, welches
die Branche ab Juli 2014 anstelle der bis-
herigen «Fettzahl» einfiihrt (siche Kasten
Abzugssystem). Dieses basiert auf dem
Gehalt an PUFA (mehrfach ungesittigten
Fettsauren) im Fett und der Jodzahl.
Die Jodzahl ist ein Mass fiir Doppelbin-
dungen im Fett. Je hoher die Jodzahl,
desto grosser das Oxidationsrisiko.

Das Abzugssystem mit
den neuen Fettwerten

15,6 bis 16,5 Prozent PUFA oder
Jodzahl 70,1 bis 72,0: Fr. 0.10 Abzug
pro Kilo Schlachtgewicht

16,6 bis 17,5 Prozent PUFA oder
Jodzahl 72,1 bis 74,0: Fr. 0.40 Abzug
pro Kilo Schlachtgewicht

ab 17,6 Prozent PUFA oder Jodzahl
74,1: Fr. 1.— Abzug pro Kilo Schlacht-
gewicht



In der Bioschweinfitterung fehlt eine Alternative zum konventionellen Kartoffelprotein.

«Die neue Bewertung der Schweine-
fettqualitat gewdhrt etwas mehr Freiraum
fiir die Gestaltung der Futterrezepturen»,
erklart Martin Scheeder. Scheeder hat
zusammen mit Martina Miiller im Rah-
men ihrer Arbeiten fiir die HAFL und die
Suisag die wissenschaftlichen Grundla-
gen fiir das neue Fettbewertungssystem
erarbeitet. Deshalb sind die Abnehmer
auch bis Ende 2015 nicht bereit, auf eine
spezielle Regelung fiir Bioméster einzu-
gehen, wie dies Peter Haldemann, Pri-
sident der Fachkommission Fleisch und
Bioproduzent, gefordert hatte. Allerdings
schreiben Scheeder und Miiller in ihrem
Bericht auch, dass die vorgeschlagenen
Grenzwerte nicht durchgingig eingehal-

ten werden konnten, wenn 100 Prozent
Biofutter vorgeschrieben sei.

Abnehmer wollen kiinftige
Studien berlicksichtigen
Spétestens im Herbst 2015 wird deshalb
die Diskussion wieder aufgegriffen wer-
den miissen, basierend auf den bis dahin
gewonnenen Erfahrungen und aufgrund
der Resultate eines biospezifischen Fiitte-
rungsversuches. In einem ersten Schritt
sollen so bald wie moglich Fiitterungs-
versuche mit 100 Prozent Biofiitterung
und der neuen Bewertungsmethode
durchgefiithrt werden. In einem zweiten
Schritt wird in Fiitterungsversuchen un-
tersucht, ob die Oxidationsstabilitit im

So beeinflusst die Fiitterung die Fettqualitat

Hohe Gehalte an ungeséttigten Fettsdu-
ren im Korperfett von Schweinen kénnen
bei der Verarbeitung zu zwei Problemen
fihren. Einerseits ist es moglich, dass
sich die Konsistenz verandert, das Fett zu
weich ist. «In unseren Versuchen kam es
diesbeziiglich aber kaum zu Problemeny,
sagt Peter Stoll. Andererseits sind unge-
séttigte  Fettsduren oxidationsfreudig,
das heisst, das Fett kann ranzig werden.
Ob es so weit kommt, hangt aber stark
vom antioxidativen Potenzial im Gewebe
ab. «Enthélt der verfiitterte Presskuchen
beispielsweise geniigend Vitamin E, kann
dies die Oxidation verhindern», so Stoll.
«Bei der Fettbewertung der Abnehmer
wird dieser Aspekt aber nicht berticksich-
tigt.»

Die Pflanzen in gemdssigten Klimazonen

produzieren meist Ole mit hohem Anteil
an ungeséttigten Fettsduren. «Deshalb
sind insbesondere auch die betriebs-
eigenen Futtermittel wie Gras oder Mais
problematisch beziiglich der Fettanforde-
rungen von Micarna und Bell», sagt Peter
Stoll. «Ein weiteres Problem ist, dass die
Presskuchen Nebenprodukte von kaltge-
presstem Ol sind. Bei der Kaltpressung ist
die Ausbeute geringer als bei der Heiss-
pressung, weshalb der Restfettgehalt im
Presskuchen hoher ist. Heissgepresste
Ole sind aber zu wenig gefragt und auch
die zweistufige Pressung ist kaum lukra-
tiv.» Etwas besser als Presskuchen waren
Erbsen oder Ackerbohnen, weil sie etwas
weniger Fett enthalten. Sie sind aber im
Biolandbau nicht in ausreichender Men-
ge verfligbar.

Fleisch mit natirlichen Antioxidantien

verbessert werden kann. «Dabei ist es uns
ein Anliegen, die Futtermischung nach
Natiirlichkeit und Nachhaltigkeit zu op-
timieren und nicht fettzahloptimiert mit
kritischen Komponenten, wie zum Bei-
spiel Bioreismehl aus Pakistan», sagt Bar-
bara Friith vom FiBL. Sie ist derzeit dabei,
einen Projektantrag inklusive Finanzie-
rungsvorschlag auszuarbeiten und diesen
dem Bio Suisse Vorstand, Verarbeitern,
Detailhandel,
und dem BLW zu unterbreiten. Bell und
Micarna sind bereit, die Versuche zu be-

Futtermittelherstellern

gleiten und mit Bio Suisse zu verhandeln,
sobald die Resultate vorliegen.
Markus Spuhler

«Will man die Werte von Micarna und
Bell bei 100 Prozent Biofiitterung ein-
halten, misste man derzeit eine Protein-
unterversorgung in Kauf nehmen», er-
klart Stoll.
Die Fitterung sei aber nicht der einzige
Einflussfaktor fiir die Fettqualitat im Ru-
ckenspeck, gibt Martin Scheeder zu be-
denken. «lhr Einfluss liegt bei héchstens
60 Prozent.» Ubrige Faktoren sind Tier-
gesundheit, Haltung und die Genetik.
Micarna empfiehlt ihren Lieferanten den
Einsatz von Edelschwein und Landrasse.
Alle Faktoren, die zu einer schlechten
Futterverwertung fithren, verursachen
eine  hohere Polyensdurenaufnahme.
Dazu gehdrt zum Beispiel ein hoherer
Spulwurmbefall, wie Scheeder bemerkt.
spu
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NZENBAU

A
Um das Wachstum in der Bioweinproduktion zu bewéltigen, gibt es noch einige Probleme zu I6sen.

Biowinzer haben wenig Interesse
an einem nationalen Verband

Die Biowinzer machen sich Gedanken, wie sie sich nach einer Umstrukturierung der Fachkommissionen
bei Bio Suisse organisieren sollen. Zur Diskussion steht eine Fachgruppe mit regionalen Rebbauringen.

bioaktuell 4/14

m Hinblick auf das starke Wachstum

der Biobewegung zieht Bio Suisse in
Betracht, gewisse Strukturen zu verein-
fachen. Die zahlreichen Fachkommis-
sionen werden voraussichtlich auf Januar
2015 in Fachgruppen umgewandelt. Die
rund 100 Personen, die Anfang Mirz im
Rahmen der Bioweinbautagung in Neu-
enburg versammelt waren, zum grossten
Teil Biowinzer aus der ganzen Schweiz,
haben tiber die beste Organisationsform
nachgedacht. Sollen sie sich als Fach-
gruppe innerhalb von Bio Suisse orga-

nisieren, mit der Mdoglichkeit, zusitzlich
regionale Biorebbauringe aufzubauen?
Oder winschen sie sich eine grossere
Unabhingigkeit von Bio Suisse, indem
sie einen nationalen Biowinzerverband
griinden? Und wie konnen sie bei den
kantonalen und nationalen Weinbauins-
tanzen aktiv vertreten sein?

IG kdnnte Interessen
bei Bio Suisse einbringen

Die Diskussionen haben gezeigt, dass die
Idee des nationalen Verbands auf kein

Verkdufe sind 2013 um 17 Prozent gewachsen

1985 gab es nur fiinf Hektaren Bioreben,
bis 2013 ist diese Zahl auf 437 Hektaren
angestiegen. Es gibt viel zu tun, damit
dieses Wachstum bewdltigt werden
kann: von technischen Aspekten bis
hin zur Verkaufsférderung. Die meisten
der 239 Biowinzer haben das Knospe-
Label, einige unter ihnen arbeiten nach
den Demeter-Richtlinien. 2,4 Prozent
des insgesamt in der Schweiz im Jahr
2012 verkauften Weins war Biowein.
Der Verkaufszuwachs betrug 2013 tiber

17 Prozent. Diese Zahlen umfassen so-
wohl den einheimischen als auch den
importierten Biowein. Aktuelle Zahlen
zum Importanteil bei den Bioweinen
sind nicht verfligbar, was einige Bio-
winzer als problematisch erachten. Die
Meinungen zur Notwendigkeit einer Ein-
schrankung der Weinimporte mit den
Mechanismen, die das Bio Suisse Label
erlauben wiirde, gehen jedoch aus-
einander.

mc

grosses Echo stosst. Es wurde die Losung
der Fachgruppe mit regionalen Rebbau-
ringen bevorzugt. Diese Ringe konnten
eine Interessengemeinschaft bilden, wel-
che die Interessen der Biowinzer bei Bio
Suisse einbringen konnte.

Branchenbeitrage
fir Bioweinférderung
Vor Kurzem hat Bio Suisse ein Abkom-
men mit dem Branchenverband Schwei-
zer Reben und Wein (BSRW) abgeschlos-
sen, welches vorsieht, dass die von den
Knospe-Winzern entrichteten Beitrdge
ausschliesslich zur Verkaufsférderung
der Bioweine gebraucht werden. Die
Knospe-Winzer bezahlen jéhrlich Bran-
chenbeitridge von rund 25000 Franken,
dazu kommt ein gleich grosser Betrag des
Bundesamtes fir Landwirtschaft (BLW).
Bio Suisse wird dem BSRW daher spezi-
fische Projekte unterbreiten, die mit die-
sen Fonds-Geldern durchgefiihrt werden
koénnen. Da nun dieser wichtige Punkt
geregelt ist, sollte die Knospe-Winzer
nichts mehr daran hindern, ihre Bran-
chenbeitrige rechtzeitig zu bezahlen.
Maurice Clerc
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«Wir wollen uns nicht abspalten,
sondern besser vernetzen»

Die Produzenten der Biogemiise AV-AG haben die Biogemiiseproduzentenvereinigung (bGPV)
gegriindet und wollen beim Verband Schweizer Gemiiseproduzenten VSGP als eigene Sektion ge-
fiihrt werden. Bei einigen bestehenden VSGP-Mitgliedorgansisationen stossen sie damit auf Skepsis.
Biogemiiseproduzent und AV-AG-Verwaltungsratsprasident Manfred Wolf gibt Auskunft.

bioaktuell: Wieso braucht es eine Bio-
gemiiseproduzentenvereinigung?

Manfred Wolf: Wir wollen die Interessen
besser biindeln. Beim Gemiiseprodu-
zentenverband (VSGP) sind alle Biopro-
duzenten durch ihre lokalen Sektionen
vertreten, die biospezifischen Anliegen
haben so kaum Gewicht. Auch bei Bio
Suisse konnten die Produzenten in der
Vergangenheit nicht alle angebotenen
Leistungen in Anspruch nehmen, weil
sie zu wenig organisiert waren. Eine re-
gioneniibergreifende ~ Bioproduzenten-
vereinigung ist etwas komplett Neues,
deshalb sind die bestehenden Organisa-
tionen skeptisch und wittern Konkur-
renz. Darum geht es aber nicht. Es ist kei-
ne Abspaltung, wir wollen im Gegenteil
die Zusammenarbeit der Biogemiisepro-
duzenten mit Bio Suisse, VSGP und FiBL
verbessern. Das Ziel ist, beim VSGP als
eigene Sektion gefithrt zu werden.

Unzufriedenheit mit Entscheidungen
bestehender Organisiationen, wie etwa
mit dem CMS-Verbot bei Bio Suisse,
spielte also keine Rolle?

Nein. Wir tragen den CMS-Entscheid
mit. Wir wollen vielmehr ein Kompe-
tenzzentrum aufbauen, um zum Beispiel
solche Entscheide praxisnah umzuset-
zen. Wir sind grundsitzlich zufrieden
mit der Arbeit des VSGP und der FK Ge-
miise von Bio Suisse.

Wer kann Mitglied werden?
Vorderhand sind alle Lieferanten der
Bio Groupe dabei. Die Vereinigung steht

O RS T T W wep———

R N
ey

gl
o Ty

Manfred Wolf: «<Wir wollen die Interessen der Biogemiseproduzenten besser biindeln.»

aber grundsitzlich fir alle offen. Wir
miissen allerdings noch kliren, wie wir
dann den Mitgliederbeitrag berechnen
wiirden. Fir die Bio-Groupe-Lieferanten
fallen némlich keine zusitzlichen Kos-
ten an. Das Budget von 300 000 Franken
wird im Rahmen der bisherigen Marke-
tingabgaben finanziert.

Wie ist die Biogemiiseproduzentenver-
einigung organisiert?

Mit dem ehemaligen FiBL-Gemiisebau-
berater Martin Lichtenhahn konnten wir
eine kompetente und gut vernetzte Per-
son als Geschiftsfithrer gewinnen. Pra-

Zur Person und zu Bio Gemiise AV-AG:

Manfred Wolf ist Biogemuseproduzent in
Ried bei Kerzers FR und Verwaltungsrats-
président der Biogemise AV-AG. Er war
massgeblich an der Griindung der Bioge-
miiseproduzentenvereinigung beteiligt.

Die Biogemiise AV-AG ist eine Produzen-
tenorganisation, die rund 50 Prozent der
Schweizer Biogemiiseproduzenten und
rund 120 Betriebe zwischen Genfersee

und Bodensee vereint. Dazu gehdren
die drei Vermarktungsfirmen Bio Groupe
AG, Terra Viva AG und Bio Romandie SA
sowie die neu gegriindete Biogemdse-
produzentenvereinigung als Dienstleiter
der AV-AG-Produzenten. Biogemiise AV-
AG ist eine Aktiengesellschaft, die Aktien
sind zu 100 Prozent in Produzentenhand.

spu

sident ist Peter Hilfiker aus Rothrist AG,
er war frither Prasident von Terra Viva,
einer Vermarktungsorganisation, die nun
zur AV-AG-Gruppe gehort.

Welche Leistungen konnen die Mitglie-
der erwarten?
Martin Lichtenhahn hat in erster Linie
den Auftrag, die Anliegen der Produ-
zenten zu koordinieren. Das kann von
anbautechnischen Fragen tiber Vermark-
tung bis zu politischen Themen reichen.
Als Vereinigung kénnen die Biogemiise-
produzenten nun auch als Projektpartner
oder Antragsteller auftreten. Wir stellen
uns eine enge Zusammenarbeit mit dem
VSGP, Bio Suisse und FiBL, aber auch mit
dem BLW und Agroscope vor. Einzelbe-
triebliche Beratungen stehen nicht im
Zentrum, sind aber auch moglich. Diese
bieten wir den Produzenten zu Preisen
an, die unsere Kosten decken. Die Bioge-
miiseproduzentenvereinigung soll aber
auch eine Anlaufstelle fiir die Abnehmer
sein.

Interview: Markus Spuhler

Bild: zVg
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MARKT UND KONSUM

Die Ackerhelden bringen Stadter
raus aufs Feld

Stadter pachten vorbepflanzte Ackerparzellen, hegen, pflegen und ernten dort ihr eigenes Gemiise. Und
erhalten nebenbei einen Bezug zur Landwirtschaft. Das Konzept der Gemiiseselbsternte ist in Deutschland
und Osterreich schon recht verbreitet. Es kénnte auch fiir die Schweiz ein zukunftstrichtiges Modell sein.

bioaktuell 4/14

Bauerngarten», «Meine Ernte», «Sai-
«Ackerhelden» - die
Namen der Anbieter sind vielfiltig, die

songarten»,

Grundidee ist die gleiche. Ackerpar-
zellen, vorbepflanzt mit einer bunten
Vielfalt an Gemiisekulturen, werden im
Frithjahr an Konsumentinnen und Kon-
sumenten verpachtet. Ab Ubergabe pfle-
gen diese ihre Parzelle selbst und werden
mit ein bis zwei Stunden Arbeitsaufwand
pro Woche zu Gemiiseselbstversorgern.
Sie kimmern sich bis zur Ernte um die
Pflanzen, sden und pflanzen - wo nétig
- nach, giessen und jéten. Informations-
material und personliche Beratung sor-
gen fiir das n6tige Know-how.

Bereits Ende 1980er Jahre
in Osterreich entwickelt

In Deutschland in den letzten Jahren auf
dem Vormarsch, hat diese Art der Gemii-
seselbsternte in der Schweiz bisher noch
keine Verbreitung gefunden. Die Idee -
Ende der 1980er-Jahre in Osterreich ent-
wickelt — wird von einzelnen Pionieren
bereits seit vielen Jahren umgesetzt. Dazu
gehoren der Lehr- und Versuchsbetrieb
der

Universitdt Kassel-Witzenhausen

und die Krautgérten im Miinchner Um-
land, ein Gemeinschaftsprojekt von Bau-
ern und Stadtverwaltung. Zusdtzlich gibt
es inzwischen Anbieter, die die Gemiise-
selbsternte fiir verschiedene Standorte
koordinieren und dafiir mit Landwirt-
schaftsbetrieben kooperieren.

Einer dieser Anbieter sind die Acker-
helden aus dem westdeutschen Essen, die
2014 in ihre zweite Saison starten. Letztes
Jahr mit drei Standorten begonnen, be-
reiten sie momentan elf Acker vor, die
nach den Eisheiligen im Mai an die Kun-
den - ebenfalls Ackerhelden genannt -
iibergeben werden. Kooperationspartner
sind Biobetriebe, die tiber ganz Deutsch-
land verstreut sind. Fiir die Griinder
Tobias Paulert und Birger Brock sind das
wichtige Bestandteile ihres Konzepts. Die
beiden Bio-Jungunternehmer, die fiir die
Ackerhelden-Idee ihre sicheren Arbeits-
stellen aufgegeben haben, unterscheiden
sich dadurch auch von ihren Mitanbie-
tern, die teils auch auf konventionellen
Hofen oder nur in einer Region titig
sind. Dabei ist ihnen EU-Bio nicht genug.
Die Ackerhelden arbeiten ausschliesslich
mit Hofen zusammen, die einem Bioan-

Es kann losgehen: Der parzellierte Acker kurz vor der Ubergabe an die Kunden.

bauverband angehéren, und sind Partner
von Bioland, dem gréssten der deutschen
Bioverbénde.

Das Konzept der Ackerhelden

Im Frithjahr werden auf der Ackerfliache
in Langsreihen tiber 20 Gemiisearten ge-
sit und gepflanzt sowie Kartoffeln gesetzt,
je nach Standort zwischen 50 Aren und
zwei Hektaren. Bevor die Kunden Mitte

Schweizer Biobetriebe
als Kooperationspartner
gesucht

Die Ackerhelden GmbH méchte in der
Saison 2015 ihr Angebot um Standorte
in der Schweiz erweitern. Dafiir sucht
sie ab sofort Biohdfe in Stadtndhe als
Kooperationspartner.

Der Biobetrieb stellt eine Ackerflache
(je nach Standort 0,5 bis 2 ha) mit
Wasserstelle (Brunnen, Wasserleitung
oder Wassercontainer) zur Verfligung,
macht die Grundbodenbearbeitung
und kiimmert sich je nach betrieb-
lichen Méglichkeiten allenfalls auch
um die Jungpflanzenanzucht sowie
die Aussaaten und Pflanzungen auf
dem Acker. Bei Bedarf wird dies von
der Ackerhelden GmbH anderweitig
organisiert. Der Betrieb erhélt fiir die
Uberlassung des Ackers und seinen
Arbeitsaufwand eine Dienstleistungs-
pauschale. Das Vertriebsrisiko der Par-
zellengérten liegt bei der Ackerhelden
GmbH. Diese kiimmert sich zudem um
die Anbauplanung, alles Organisato-
rische, den Materialeinkauf, die Akqui-
se, Betreuung und Beratung der Kun-
den sowie die Presse- und Offentlich-
keitsarbeit. Ab Parzelleniibergabe an
die Konsumenten im Mai féllt fur die
Landwirte keine Arbeit mehr an. Davor
liegt der Aufwand je nach Ackergrésse
bei zwei bis drei Tagen. Besonders ge-
eignet sind Betriebe mit Hofladen oder
Hofcafé, da sie vom wdchentlichen Be-
such der Hobbygértner auf ihrem Hof
zusétzlich profitieren konnen. tre
Kontakt: Ackerhelden GmbH, Telefon:
+49 201 74 94 36 66, E-Mail: info@
ackerhelden.de, www.ackerhelden.de
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Die Ackerhelden-Griinder Birger Brock (I.) und Tobias Paulert auf ihrem Feld in M6nchengladbach.

bis Ende Mai die Verantwortung iiber-
nehmen, teilt der Landwirt den Acker
quer zu den Lingsflichen in Parzellen
ein. Die Ackerhelden-Parzellen sind 40
oder 80 m” gross und kosten fiir eine Sai-
son 248 Euro (ca. 300 Franken) bzw. 445
Euro (ca. 540 Franken). «Der Grossteil
der Parzellen ist vorbepflanzt, etwa ein
Zehntel konnen die Kunden noch nach
eigenem Gusto ergdnzen», erklart To-
bias Paulert. Das Biosaatgut dafiir steht
zur freien Verfiigung im Gartenhdus-
chen bereit. Zusitzlich sorgt die Acker-

«Ich habe Sehnsucht
nach der ndchsten
Saison»

«Ich studiere Erndhrungswissenschaf-
ten und bin auf die Ackerhelden ge-
stossen, als ich mich im Studium mit
Selbstversorgung  beschéftigt habe.
Mein Freund und ich haben sofort ei-
ne Parzelle gemietet und sind im Lauf
des Sommers begeisterte Gartner ge-
worden. Ich war (iberrascht, dass das
Gartnern auf Anhieb so gut geklappt
hat. Jetzt, ausserhalb der Saison, habe
ich richtig Sehnsucht danach. Ich mag
die Unabhéngigkeit vom Supermarkt.
Dank den Anleitungen kann jeder auf
den Acker gehen und zum Bioselbst-
versorger werden — das gefallt mir sehr
gut. Und auch der Austausch mit den
Parzellennachbarn, das Gemeinschafts-
gefiihl auf dem Acker.»

Kristin Gruden, «Ackerheldin» in Mén-
chengladbach seit 2013.

helden GmbH iiber den Sommer hinweg
mit drei bis vier Jungpflanzenpaketen
fiur Nachschub. So konnen abgeerntete
Liicken mit Herbst- und Wintergemiise
geschlossen werden. Die notwendigen
Gerite sind im Gartenhduschen zu fin-
den; eine Wasserstelle, Gartenmobiliar,
ein Sandkasten und ein Gemeinschafts-
Kréuterbeet vervollstindigen das bereit-
gestellte Angebot.

Ein Infopaket zum Saisonstart ver-
mittelt grundlegendes Wissen zum biolo-
gischen Gértnern, das regelmdssig durch
Newsletter, Video-Anleitungen und die
«Heldenpost» - das hauseigene Kun-
denmagazin - ergdnzt wird. Neben An-
bautipps finden sich hier auch Kochre-
zepte oder Anleitungen zum Lagern und
Konservieren. Dariiber hinaus bieten die
Ackerhelden Beratung per Telefon und
E-Mail und konnen so individuell und
zeitnah auf die Fragen der Parzellengirt-
ner eingehen. Andere Anbieter decken
den Beratungsbedarf alternativ mit wo-
chentlichen «Gartensprechstunden» ab.

Zertifizierung & Co.

Um die biologische Bewirtschaftung der
Parzellen sicherzustellen, verpflichten
sich die Kunden, nach den Richtlinien
des jeweiligen Anbauverbands zu ar-
beiten. Mochten sie andere als die zur
Verfiigung gestellten Samen, Jungpflan-
zen oder Zusatzstoffe nutzen — was auf-
grund der bereitgestellten Vielfalt nur
selten vorkommt - geht das nur nach
Absprache mit der Ackerhelden GmbH,

die selbst biozertifiziert ist. «Sollte dann
doch noch etwas passieren, sind wir als
Betrieb
chend versichert», so Paulert. Auch Ge-

landwirtschaftlicher entspre-

sprache mit den Behorden gehoren zur
Arbeit der Ackerhelden, zum Beispiel
um die staatlichen Zahlungen fiir die
Betriebe zu gewihrleisten. Mit Erfolg,
denn bislang wurde noch keinem der be-
teiligten Landwirte die Zahlung fiir seine
Ackerhelden-Flache verwehrt.

Theresa Rebholz

«Wir haben bisher
nur gute Erfahrungen
gemacht»

«Wir mochten Menschen, die in der
Stadt leben, die Landwirtschaft ndher-
bringen und Verstéandnis dafiir wecken,
wo die Lebensmittel herkommen.
Denn das Wissen dariiber, wie unse-
re Lebensmittel produziert werden,
riickt immer weiter in den Hintergrund.
Da wir das Konzept der Ackerhelden
GmbH sehr geeignet finden, sind wir
Kooperationspartner geworden. Unse-
re Arbeit auf der Ackerhelden-Flache ist
nach der Aussaat und den ersten Pflan-
zungen getan, da die Betreuung der
Kunden komplett von den Ackerhelden
tibernommen wird. 2013, im ersten
Jahr, haben wir mit dem Konzept nur
positive Erfahrungen gemacht.»
Marcus Brungs, Landwirt und Koo-
perationspartner der Ackerhelden in
Ménchengladbach:

Bilder: zvg
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Knospe-Eier richtig kennzeichnen

Es gibt genaue Vorgaben, welche Angaben die Etikette und der Eierstempel enthalten miissen. Diese
miissen beim Verkauf von Eiern eingehalten sein.

bioaktuell 4/14

Beim Verkauf frischer Knospe-Eier
gibt es je nach Vermarktungskanal
verschiedene Anforderungen, welche zu
erfiillen sind. Einerseits sind im Lebens-
mittelgesetz Anforderungen definiert,
andererseits hat Bio Suisse zusitzliche
Kennzeichnungsvorschriften im Regel-
werk verankert. Wer Eier direkt an den
Endkonsumenten vermarktet, kann auf
einige der Angaben verzichten.

Beispiel-Etikette:

¥
BIOSUISSE
Bio-Eier
6 Stiick

53 g+

Legedatum: TT.MM.JJJJ
zu verkaufen bis:
(21. Tag nach Legedatum)
mind. haltbar bis:
(31. Tag nach Legedatum)

Name + Vorname
Postleitzahl + Ort
Bio-Zertifizierung: CH-BIO-XXX*

* Anstelle von XXX ist die Nummer der
Zertifizierungsstelle einzusetzen: 006 fiir
bio.inspecta AG, 086 fiir BIO TEST AGRO
AG

Stiickzahl und Gewicht
angeben
Die Stiickzahl muss auf jeder Etiket-
te stehen. Die Gewichtsangabe ist eine
Mindestangabe, diese Menge Produkt
muss mindestens enthalten sein. Das
Mindestgewicht kann man auf zwei Ar-
ten deklarieren: Entweder man gibt das
Nettogewicht (zum Beispiel 320 g netto)
an oder man nennt das Mindestgewicht
in Gramm pro Ei (zum Beispiel 53 g+).
Bei der Direktvermarktung von Eiern
kann man auf die Angabe von Stiickzahl
und Gewicht verzichten.

Eier stempeln

Auf alle Knospe-Eier, welche der Eier-
produzent nicht direkt an den Endkon-
sumenten vermarktet, gehort ein Stempel
mit dem Knospe-Logo und der Betriebs-
nummer. Solche Eierstempel konnen im

Onlineshop von Bio Suisse bestellt wer-
den. Auf dem Stempel sind folgende An-
gaben enthalten:

M Vollknospe Bio Suisse oder Umstell-
knospe Suisse (deutsch oder franzo-
sisch verfiigbar)

M individuelle Biobetriebsnummer

[ Herkunftsland (CH). Damit deckt
der Knospe-Stempel auch die gesetz-
liche Anforderung ab, dass das Pro-
duktionsland auf dem Ei deklariert
wird.

Spezialfall Direktvermarktung: Eier,
die direkt vom Knospe-Produzenten an
Endkonsumenten verkauft werden, miis-
sen diese Anforderungen nicht erfiillen
und deshalb nicht gestempelt werden.

Das Legedatum

darf nicht fehlen

Der Konsument muss in jedem Fall das

Legedatum vorfinden. Auf welche Art

dieses vermerkt wird, ist je nach Ver-

kaufskanal unterschiedlich.

[ Gelangen die Eier als Konsumeier in
den lizenzierten Handel, das heisst
iber einen Knospe-Lizenznehmer,
muss entweder der Produzent auf
dem Hof oder der lizenzierte Hiand-
ler die Eier mit dem Legedatum
kennzeichnen.

[ Werden die Eier tiber Dritte verkauft,
zum Beispiel im Dorfladen oder tiber
einen Marktfahrer, muss das Legeda-
tum auf der Eierschachtel oder auf
der Banderole angegeben werden. Es
kann aber auch auf jedes Ei gestem-
pelt werden.

[ Spezialfall Direktvermarktung: Eier,
die direkt vom Produzenten an End-
konsumenten verkauft werden, miis-
sen nicht mit dem Legedatum ge-
stempelt werden. Die Deklaration
des Legedatums kann auf der Eier-
schachtel oder der Banderole oder
beim Offenverkauf mittels eines

Stellschildes erfolgen.

Haltbarkeit
definieren und angeben

Fiir Lebensmittel, welche nicht gekiihlt,
das heisst nicht im Kiihlschrank, gelagert
werden, muss das Mindesthaltbarkeits-
datum deklariert werden (mind. haltbar

Bild: Bio Suisse

Nur Eier, die direkt vermarktet werden,
muss man nicht stempeln.

bis: TT.MM.JJJ]). Die Haltbarkeit muss
der Knospe-Produzent oder je nachdem
der Inverkehrbringer definieren. Es gibt
diesbeziiglich keine allgemein giiltigen
Vorgaben oder Richtlinien. Ublicherwei-
se wird der 31. Tag nach dem Legedatum
als Mindesthaltbarkeitsdatum genannt.

Zusitzlich zum Haltbarkeitsdatum
muss das Verkaufsdatum deklariert wer-
den. Das Verkaufsdatum ist der 21. Tag
nach dem Legedatum. Das gilt fiir alle
Eier, welche nicht direkt ab Hof verkauft
werden.

Nach dem Kauf empfiehlt es sich, fri-
sche Eier gekiihlt, also zum Beispiel im
Kiihlschrank oder Keller zu lagern und
keinen unnétigen Temperaturschwan-
kungen auszusetzen. So bleiben sie noch
lange geniessbar.

Normen Béttcher, Bio Suisse
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«lch rechne weiter mit Wachstum»

Der Umsatz bei Knospe-Produkten ist auch 2013 wieder gewachsen. Zum ersten Mal hat er die
2-Milliarden-Grenze tiberschritten. Jiirg Schenkel, Marketingleiter bei Bio Suisse, gibt Auskunft tiber die
Marktsituation und die Marktaussichten.

bioaktuell: Knospe-Produkte erzielten
letztes Jahr im Detailhandel wieder
mehr Umsatz, die nach Knospe-Richt-
linien bewirtschaftete Fliche nahm
erneut zu. Geht dieser Trend in den
nichsten Jahren so weiter?

Jiirg Schenkel: Ich rechne fiir die kom-
menden Jahren mit weiterem Wachstum.
Zwar mit schwankenden Wachstums-
raten, aber immer im positiven Bereich.
2014 wird wohl nicht ganz so erfolgreich
sein wie 2013, vor allem weil die beiden
Grossverteiler 2013 sehr aktiv waren.
Nach einem so grossen Wachstum wie in
den letzten Jahren werten wir es aber be-
reits als Erfolg, wenn wir leicht wachsen
oder das Niveau halten konnen.

Bei welchen Produkten sehen Sie das
grosste Entwicklungspotenzial im Ab-
satz?

Die Fertigprodukte und die haltbaren
Giiter werden sicher noch weiter wach-
sen, weil hier die meisten Neuheiten
lanciert werden. Frischprodukte werden
aber weiterhin den Hauptanteil ausma-
chen, das ist das Kernsegment, und die
Biokundschaft ist darauf ausgerichtet.
Nachholbedarf hat nach wie vor der Be-
reich Fisch und Fleisch. Hier rechne ich
mit besonderem Wachstum. Trotz dem
bereits hohen Marktanteil werden auch
Eier und Brot weiter wachsen. Dies, weil
sie einerseits von den Konsumenten stark
nachgefragt werden und andererseits,

Ich wiirde Dich lieber in der Natur ken-
nenlernen, aber wo finde ich Dich denn?
Zierliche, zéhe, humorvolle Sie (38).) sucht
Naturburschen (bis 40J.) fiir gemeinsames
Leben mit Bergwandern, Umweltschutz, biolo-
gischer Erndhrung und ist offen fiirs Landleben.
Mail an: Gaemse76@gmx.de

Im Tropenhaus Wolhusen suchen wir auf
Juni 2014 oder nach Vereinbarung eine/n
erfahrene/n

« Gdrtnerin oder Gartner

Sie sind im Gemiisebau ausgebildet.

Wir suchen Ihre Erfahrung in der Produktion.
Weitere Infos unter
www.tropenhaus-wolhusen.ch.

lhre Bewerbung an:
luzia.marti@tropenhaus-wolhusen.ch,
Tel. 041 925 76 90

weil der Detailhandel die Produkte stark
unterstiitzt.

An der Jahresmedienkonferenz wur-
den vor allem Detailhandelszahlen
prisentiert. Weiss man, wie sich die
Wertschopfung auf Stufe Produzenten
und auf der ersten Verarbeitungsstufe
entwickelt hat?

Fiir die erste Verarbeitungsstufe haben
wir keine Zahlen {iber die Margen. Wir
wissen nur, dass immer neue Betriebe
einsteigen. Die Attraktivitdt ist da. Auf
der Stufe Produzenten erzielen wir bei
den meisten Produktgruppen gute Preise.
Einzelne Segmente sind allerdings etwas
unter Druck, zum Beispiel das Lamm-
und Kalbfleisch. Beim Fleisch lasst sich
allgemein sagen, dass die Schlachtkorper
unbedingt die von den Abnehmern ge-
forderte Qualitdt erreichen miissen, um
die Wirtschaftlichkeit zu garantieren.
Unter Druck gekommen ist in jiingster
Zeit leider auch die Milch. Auch beim
Gemiise wird der Druck anhalten.

Wo sehen sie am meisten Potenzial bei
den Produzentenpreisen?

Vor allem bei den Produkten, die Mo-
mentan unter Druck sind. Bei Milch,
Fleisch, insbesondere Kalb und Lamm,
missen wir aktiver werden. Wir miis-
sen die Nachfrage ankurbeln, dann sehe
ich gute Chancen, dass wir hier wieder
attraktivere Produzentenpreise erreichen

Wir, zwei ausgelernte Bio-/Demeter-
Landwirte, 27, sind auf der Suche nach einem
Betrieb, den wir pachten kénnen, am lieb-
sten ab 2015. Dabei sind wir froh tiber jeden
Hinweis. Per Telefon 079 946 71 80 oder
E-Mail rosmarie.m@web.de,
silvanmerki@hotmail.com.

Suche giinstigen TRANSPORTER,-LI oder
kleineren TRAKTOR sowie einen Motormaher.
062 299 04 36

Zu verkaufen Suri-Alpakas, diverse Stuten und
Hengste. Duvets gefiillt mit Alpakawolle von
unseren Tieren. Preis auf Anfrage.
www.alpakaetzel.ch, Tel. 055 412 31 37

Bild: Marion Nitsch
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Jurg Schenkel, Marketingleiter Bio Suisse.

konnen. Bei der Milch miissen wir stark
arbeiten, damit wir den Preis halten kon-
nen.

Wie hat sich der Importanteil entwi-
ckelt?

Die genauen Zahlen sind noch nicht
bekannt.
werden aber sicher auch zugelegt ha-

Die importierten Produkte

ben. 2013 konnten alle Produktgruppen
wachsen. Bei vielen, wie zum Beispiel
Milch oder auch Fleisch, werden prak-
tisch keine Produkte importiert. Zudem
gab es im vergangenen Jahr ganz allge-
mein keine grossen Preisreduktionen.
Deshalb, und auch wegen der gestiegenen
Zahl der Bioproduzenten und der gros-
seren Biolandwirtschaftsfliche, konnen
wir klar festhalten, dass die Schweizer
Produzenten und Produzentinnen vom
Wachstum 2013 gut profitieren konnten.

Interview: Markus Spuhler

MARITSTAND

Zu verkaufen Stidfrankreich: Bio-
Milchziegenbetrieb mit EU-zertifizierter
moderner Hofkaserei und sehr rentabler
Vermarktung, 180 Ziegen, 37 ha Land (davon
ca. 5 ha Wald, traditionelles Wohnhaus und
landwirtschaftliche Gebédude wwuw.capribio.de.
Kontakt susanne.zt@capribio.fr

Tel. 0033 687734306.

Ein Logo fiir den Betrieb, ein Flyer fiir

das Hoffest oder eine Homepage fiir den
Hofladen? gra:gra:grafik gestaltet von der
Visitenkarte bis zur Homepage alles. Ich bin
Bio-Gemiisegartner und Grafiker/Polygraph.
Mehr Infos unter: www.gragra.ch oder

076 500 51 55.

Biete 2 Angus-Rinder, 2-jéhrig, ca. 6 Monate

tragend sowie 2 Rinder zum Fiihren, Mutter-
kuh-Schweiz-anerkannt. 062 299 04 36

bioaktuell
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Zwel Bergler im Vorstand und
viele zuriickgewiesene Antrdge

An ihrer Delegiertenversammlung in Olten wahlten die Delegierten von Bio Suisse mit Claudio Gregori
aus Berglin und Wendel Odermatt aus Wolfenschiessen zwei Vertreter aus dem Berggebiet in den
Vorstand. Die zwei Kandidaten aus dem Flachland hatten das Nachsehen. In den weiteren Geschéften
zeigte sich, dass die Delegierten Vorbehalte haben gegen neue Vorschriften: Sie wollen vorderhand
weder ein Obligatorium fiir raufutterfokussierte Rindviehfiitterung geméss Bundesprogramm noch
eine Verscharfung der Einsatzméglichkeiten von Biogasgtille. Ebenso klar abgelehnt wurden einheit-
liche soziale Anforderungen fiir Angestellte. Angenommen wurde einzig ein Verbot fiir GVO-haltige
Tiermedikamente.

bioaktuell 4/14

ie  Delegierten  verabschiedeten

Claudia Lazzarini nach drei Jahren
Titigkeit fiir den Bio Suisse Vorstand
und dankten ihr fiir ihr Engagement im
Ressort Finanzen und Personal. Clau-

dia Lazzarini hat vor, wieder mehr Zeit

mit ihrer Familie auf ihrem Betrieb im
Puschlav zu verbringen. Diese kam im
Rahmen ihrer Titigkeit fiir den Vorstand
auch aufgrund des langen Anfahrtsweges
zu kurz. Im Rahmen der Vorstandswahl
an der Frithlings-DV wurde gleichzeitig

ein Ersatz fiir Josef Stutz gesucht, welcher
bereits im Herbst 2013 seinen Riicktritt
bekannt gab. Josef Stutz wurde im April
2012 in den Vorstand gewihlt und be-
treute bis November 2013 das Ressort
Fachkommissionen.

Resultat widerspiegelt Mitgliederzusammensetzung

Zur Wahl fir die zwei Vorstandsposten
stellten sich vier valable Kandidaten (sie-
he bioaktuell 2/2014 und 3/2014). Im

(\
810SUISSE

ersten Wahlgang wurde mit absolutem
Mehr der Kandidat von Bio Grischun,
Claudio Gregori, gewihlt. Er konnte die

9.

L "

Zufriedene Wahlsieger: Die neuen Vorstandsmitglieder Claudio Gregori aus Bergiin GR
und Wendel Odermatt aus Wolfenschiessen NW.

Delegierten wohl mit seiner offenen di-
rekten Art und seiner Néhe zu den Be-
trieben als Biokontrolleur iiberzeugen.
Im zweiten Wahlgang schaffte Wendel
Odermatt, der Kandidat von Bio Ob-
und Nidwalden, das nétige relative Mehr
mit 44 Stimmen. Er lag damit vor Ruedi
Vogele von Bio Ziirich und Schaffhau-
sen mit 36 Stimmen. Der Kandidat der
Barner Bio Bure, Hermann Arni, er-
reichte 19 Stimmen.

Mit Gregori und Odermatt setzten
sich zwei Kandidaten aus dem Berggebiet
gegen zwei Kandidaten aus dem Talgebiet
mit Schwergewicht Ackerbau durch. Das
Resultat widerspiegelt die Mitgliederzu-
sammensetzung von Bio Suisse.

Delegierte wollen
neutral bleiben

Ein weiteres kontrovers diskutiertes
Geschift betraf die offizielle Haltung
von Bio Suisse zu zwei hingigen Volks-
initiativen zum Thema Landwirtschaft
und Erndhrung, ndmlich die Volksini-
tiative des Schweizer Bauernverbands
(SBV) zur Erndhrungssicherheit und die
Lebensmittelinitiative der Griinen Par-
tei. Der Vorstand hatte entschieden, kei-
ne Empfehlung abzugeben. Er lehnt die
Initiativen nicht ab, unterstiitzt sie aber



Kinderfreundliche Delegiertenversammlung: Esther Zeltner aus Niederbuchsiten SO erldutert mit Nachwuchs im Arm einen Antrag von

Bio Nordwestschweiz.

auch nicht. Bio Nordwestschweiz hatte
beantragt, dass die Delegierten dariiber
abstimmen sollen, ob sich Bio Suisse fiir
die Initiativen einsetzen soll, sei es finan-
ziell oder mit aktiver Beteiligung an der
Unterschriftensammlung.

Nationalrdtin Maya Graf warb fiir
die Initiative ihrer Partei, nachdem an
der Herbst-DV Markus Ritter die Trom-
mel fir die SBV-Initiative rithren durfte.
Milo Stoecklin legte die Argumente des

Vorstands dar. Die Anliegen der SBV-
Initiative seien allesamt in der Verfassung
bereits abgedeckt. Zudem bestehe die Ge-
fahr, dass gewisse Vertreter mit der Initi-
ative vor allem die AP 14-17 riickgingig
machen wollen. «Die SBV-Initiative ist
darum unnétig und bindet Ressourcen,
die Bio Suisse lieber fiir die Entwicklung
anderer politischer Themen verwenden
will», erklarte Stoecklin. Bei der Initia-
tive der Griinen fiirchtet der Vorstand,

1

dass mit gesetzlichen Anforderungen an
die Importprodukte ein Argument fiir
Inlandprodukte verloren ginge. Wieso
sollten Konsumenten teure Inlandpro-
dukte kaufen, wenn der Staat garantiert,
dass die auslindischen Produkte gleich
gut oder besser sind? Nach angeregter
Diskussion entschieden sich die Dele-
gierten mit 51 zu 39 Stimmen bei vier
Enthaltungen fiir eine Weiterfithrung der
neutralen Haltung des Verbandes.

DerVorstand will den Milchmarkt unter die Lupe nehmen

«Fairer Handel im Biomilchmarkt» lau-
tete der Titel eines Antrags der Bérner
Bio Bure. Sie verlangten vom Vorstand
im Hinblick auf die kommende DV einen
Vorschlag, wie die Verwertungskosten
der Uberschiisse auf simtliche Bioindus-
triemilchproduzenten verteilt werden
konnte. Es brauche einen solidarisch
funktionierenden Biomilchmarkt, erklar-
te Bruno Wermuth, der Geschiftsfithrer
der Antragstellerin. Im laufenden Jahr

erwarte man eine Mehrproduktion von
bis zu 10 Millionen Kilo Biomilch. Urs
Brindli erinnerte namens des Vorstands
daran, dass die Biomilchproduzenten
tiber lange Zeit damit beschaftigt waren,
die Fesseln des konventionellen Marktes
zu lockern, etwa bei Genossenschaftsaus-
tritten. Gleichzeitig habe man stets die
Kisselipolitik der Schweizer Milchpro-
duzenten und deren Allgemeinverbind-
lichkeit kritisiert. «Deshalb diirfen wir

keinen Schritt zuriick machen», mahnte
der Bio Suisse Prasident. Er stellte einen
Gegenantrag, der den Vorstand beauf-
tragt, sich fiir faire Verhiltnisse im Bio-
milchmarkt einzusetzen und iiber die
Erfolge des Unterfangens an der néchsten
DV Rechenschaft abzulegen. Wermuth
lobte das schnelle Handeln des Vor-
stands und zog seinen Antrag zuriick,
worauf die Delegierten den Gegenantrag
guthiessen.

bioaktuell 4/14
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Vorstand soll eine Arbeitsgruppe zum Thema Gargiille bilden

Die Zentralschweizer Mitgliederorgani-
sationen gelangten mit dem Antrag an
die DV, der Vorstand solle den Einsatz
von Girgiille und Girgut beschrinken.
Josef Bircher von Bio Luzern erklirte,
weshalb: «In industrielle und halbin-
dustrielle Biogasanlagen gelangen mitun-
ter bedenkliche Substrate. Etwa Glycerin
und Ole oder Gastro- und Schlachtabfl-
le.» Die Anlagenbetreiber suchten land-
wirtschaftliche Flichen, um die Garreste

quasi zu entsorgen. Zudem entspreche
die Diingerwirkung von Girgiille der
von Ammonsalpeter. Thr Einfluss auf die
Bodenfruchtbarkeit sei nicht im Sinn des
Biogedankens. Vorstandsmitglied Moni-
ka Rytz verwies auf die bereits recht um-
fangreichen Richtlinien und Einschrin-
kungen zum Einsatz von Gérresten. «Die
Nihrstoffversorgung ist ein vielschich-
tiges Themav», sagte sie. Es sei nicht sinn-
voll, nur ein Puzzlestiick herauszupicken.

Der Vorstand hat deshalb einen Gegen-
antrag formuliert. Er will eine Arbeits-
gruppe einsetzen, welche die offenen Fra-
gen zum Thema Girgiilleneinsatz und
Nihrstoffversorgung untersuchen soll.
Zu Richtliniendnderungen wiirde es frii-
hestes per Anfang 2016 kommen. Nach
der Diskussion zogen die Zentralschwei-
zer Mitgliederorganisationen ihren An-
trag zuriick und die Delegierten hiessen
den Gegenantrag des Vorstands gut.

GMF-Programm: «Nicht schneller spielen als die Musik»

Mehrheitlich folgte die Delegiertenver-
sammlung von Bio Suisse am 16. April in
Olten den Antragen des Vorstands. Kein
Erfolg war dem Fithrungsgremium hin-
gegen mit dem Antrag beschieden, das
neue Bundesprogramm Graslandbasier-
te Milch- und Fleischproduktion (GMF)
per 2018 fiir alle Biobauern als verbind-
lich zu erkldren. Prisident Urs Brindli
versuchte vergeblich, den Delegierten ein
Obligatorium schmackhaft zu machen.
Es seien schon heute rund 80 Prozent der
Biobauern, welche die Voraussetzungen
- minimal 75 Prozent Raufutter (Bergge-
biet 85 Prozent) und die bereits heute in
den Richtlinien festgeschriebenen maxi-
mal 10 Prozent Kraftfutter - problemlos
erfiillen wiirden, rechnete Brandli vor.

Sekundiert wurde er von Res Birtschi,
dem Prisidenten der Markenkommissi-
on Anbau.

Widerstand erwuchs dem Vorha-
ben in Form von zwei Antrdgen aus der
Ost- und Nordwestschweiz, die beide
eine Zuriickstellung des Obligatoriums
forderten. Es brauche zuerst eine Dis-
kussion an der Basis, hiess es im An-
trag der Vereine Bio Liechtenstein, Bio
Ostschweiz und Bio Grischun. Wenn
man jetzt schon Fakten schaffe — «bevor
tiberhaupt die definitive Ausgestaltung
von GMF und Erfahrungen in der Um-
setzung vorliegen» — so schrinke dies die
zu fithrende Grundsatzdiskussion ein,
erklirten die Ostschweizer. Auch aus an-
deren Landesteilen erwuchs Widerstand:

«Man soll nicht schneller spielen als die
Musik», sagte etwa Thomas Herwig von
BioJura, der fiir Entscheidungsfreiheit
der Biobauern in Sachen Fiitterung pla-
dierte. Unterstiitzung erhielt er von Jakob
Treichler von BioZug der im Obligatori-
um eine Benachteiligung der Ackerbau-
ern sieht. Kritisiert wurde namentlich,
dass das Mais als wichtiges Fruchfol-
geelement im Biolandbau nicht in den
Raufutterbereich fillt und deshalb unter
Druck kime mit einem GMF-Obligato-
rium. In der Abstimmung resultierte ein
Dreiviertel-Mehr fiir die Vertagung des
Entscheids um ein Jahr. Nun gelte es aber,
die Diskussion an die Hand zu nehmen,
mahnte Préisident Brandli zum Abschluss
des Traktandums.

Den Entscheid, ob Graslandbasierte Milch- und Fleischproduktion (GMF) obligatorisch werden soll, haben die Delegierten um ein Jahr
vertagt.

bioaktuell 4/14
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Einheitliche Anstellungsbedingungen haben keine Chance
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Die Delegierten der Bio Suisse befiirchten, dass durch bessere Bedingungen fiir landwirtschaftliche Angestellte Nachteile fiir ihre Produkte

auf dem Markt entstehen.

Seit letztem Jahr betragt die Arbeitszeit
im Normarbeitsvertrag im Kanton Genf
45 Stunden pro Woche. Wenn die An-
gestellten von Genfer Landwirten ldnger
arbeiten, miissen ihre Arbeitgeber die
Zusatzstunden als Uberzeit bezahlen.
«Die Genfer Bauern haben somit hohere
Lohnkosten als ihre Berufskollegen in an-
deren Kantonen», erklart Willy Cretegny,
Delegierter von Bio Genéve. Dass die
Angestellten besser entlohnt werden, sei
aber grundsatzlich zu begriissen. Es gehe
nicht an, dass Angestellte in der Land-
wirtschaft massiv schlechter verdienen
als in anderen Sektoren. Bio Suisse miisse
aktiv werden und sich mit dem Thema
befassen. Der Konkurrenzdruck, wel-
chen die gegenwirtigen marktpolitischen
Verhiltnisse zwischen den Anbaugebie-
ten aufbauen, miisse gebrochen werden.
«Die Marokkaner in den Gewichshau-
sern von Siidspanien schuften fiir 2 Euro
die Stunde fiir die Konkurrenzfahigkeit
ihrer Arbeitgeber», fiithrte er aus.

Bio Suisse miisse aufwachen und
schweizweit gute Bedingungen fiir die

landwirtschaftlichen Arbeitnehmer auf
Biobetrieben schaffen, schliesslich gal-
ten ja die Richtlinien und Auflagen auch
in allen Kantonen gleich. Bio Genéve
forderte vom Vorstand, minimale An-
forderungen fiir die Schweizer Knos-
betreffend
maximale Arbeitszeiten und Lohn, zu

pe-Betriebe, insbesondere
erlassen. Der Tenor in der anschlies-
senden Diskussion war, dass die iib-
rigen Betriebsleiter sehr gerne bessere
Lohne bezahlen wiirden, aber nur wenn
gleichzeitig auch die Preise angeglichen
wiirden. Bio Suisse konne nicht auf ei-
gene Faust an der Lohnschraube drehen,
ohne mit den nachgelagerten Stufen die
Rahmenbedingungen anzupassen. Der
Antrag von Bio Genéve war bei der Ab-
stimmung denn auch chancenlos. Auch
ein abgeschwichter Gegenvorschlag des
Vorstands, welcher vorsah, dass sich Bio
Suisse allgemein fiir bessere Arbeitsbe-
dingungen einsetzen soll, wurde von den
Delegierten bachab geschickt.

Adrian Krebs und Markus Spuhler

Tiermedizin mit GVO-Inhaltsstoffen

neu verboten

Eine einzige Richtlinienverschirfung
fand dann doch noch praktisch diskus-
sionslos die Zustimmung der Delegier-
ten. Der Fall des Verbots von GVO-
Medikamenten zeigt, dass es manchmal
Geduld braucht, um ein Anliegen durch-
zubringen. Die Versammlung stimmte
einem Antrag des Vorstands zu, der auf
einen Vorstoss der Schweizer Berghei-

mat aus dem Jahr 2012 zuriickgeht. Da-

bei wird aufgrund einer FiBL-Studie nun
unterschieden zwischen Medikamenten,
welche gentechnisch verdnderte Orga-
nismen enthalten, und solchen, bei deren
Herstellung GVO zum Einsatz kommen,
im Endprodukt aber nicht mehr enthal-
ten sind. Letztere sollen weiterhin erlaubt
bleiben, wihrend Erstere verboten wer-
den. Das Verbot wurde ohne Gegenstim-
men gutgeheissen.

KOMMENTAR

Bewahrende Biobauern

Die reich befrachtete Friihlings-DV von Bio
Suisse brachte zwei interessante Erkennt-
nisse: Im Verband dominiert, was die
Kréfteverhdltnisse angeht, das Berggebiet.
Das ist zwar keine Neuigkeit, wurde einem
aber noch selten so
klar vor Augen ge-
fihrt, wie anhand
der Ersatzwahlen
fir den Vorstand,
wo die Delegierten
die Ackerbauern aus
dem Tal mit klarem
Ergebnis auf die
Plitze  verwiesen.
Auch die tibrigen Entscheidungen in Olten
zeigen, dass die Mehrheit der Bio Suisse
Mitglieder tendenziell freiheitsliebend
und bewahrend abstimmt, Eigenschaften,
die auch der Durchschnittsbergler ger-
ne fiir sich beansprucht. Weder schérfere
Regelungen fiir Gérgllle-Einsatz noch ein
GMF-Obligatorium, noch Solidaritdtsbe-
miihungen auf dem Milchmarkt, noch hé-
here soziale Anforderungen fiir béuerliche
Angestellte hatten den Hauch einer Chan-
ce auf eine Mehrheit. Insgesamt darf man
aus der DV wohl schliessen, und das ist
die zweite Erkenntnis, dass die Biobauern
in ihrer Mehrheit gar nicht so viel anders
ticken, als ihre Kollegen von der konven-
tionellen Landwirtschaft, die oft {iber die
tiberbordende Regulierungsdichte klagen.
Letztlich sind die Knospe-Bauern trotz La-
belzuschlag den Marktkréften ebenso aus-
gesetzt wie der Durchschnittslandwirt, fiir
6kologisch und sozial durchaus wiinsch-
bare aber potenziell produktionsverteu-
ernde Massnahmen bleibt da wenig Spiel-
Adrian Krebs

raum.

Bild: Marion Nitsch
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MW VERARBEITUNG UND HANDEL

«Wir wollen uns beim Menuplan
von der Natur leiten lassen»

Das Eco-Hétel L'Aubier in Montézillon NE ist vielen ein Begriff. Doch «L’Aubier» ist mehr als ein
Oko-Hotel. Was sich sonst noch alles dahinter verbirgt, verraten Rédouane Boukhari, Kiichenchef,
und Christoph Cordes, Geschéftsfiihrer.

bioaktuell 4/14

@ bioaktuell: Wie wiirden Sie

das Gastrokonzept von L'Aubier
beschreiben?

Christoph Cordes: LAubier ist mehr als
ein Gastrokonzept, es beinhaltet neben
Hotel und Restaurant auch einen Laden,
einen Demeter-Landwirtschaftsbetrieb
und ein generationeniibergreifendes
Wohnprojekt mit 21 Wohneinheiten. Da-
zu betreiben wir in der Stadt Neuchatel
ein Café-Hotel. Der Landwirtschaftsbe-
trieb ist selbststindig, die Auberge und
die Wohngemeinschaft sind als Aktien-
gesellschaft organisiert.

@ Wie hat sich das entwickelt?

C.C.: Angefangen hat es 1979 mit einem
Bauernhof, der von zwei Freunden tiber-
nommen und auf Demeter umgestellt
wurde. 1982 kam die Auberge im an-
grenzenden Gebédude dazu. Die ganze
Sache kam ohne Eigenkapital zustande,
sondern direkt mit Beteiligung der Kun-
den. Sie haben uns das notige Kapital fiir
die Restfinanzierung durch die Bank zur
Verfiigung gestellt. Wir haben immer mit

Rédouane Boukhari, Kiichenchef, und
Christoph Cordes, Geschéftsfiihrer von
«L'Aubier» in Montézillon NE.

einer starken Ausrichtung auf Bio gear-
beitet, um einen Absatz fiir die Hofpro-
dukte zu haben. Seit 2007 haben wir auch
mit der Zertifizierung begonnen: Bio
Hotels, Gotit mieux, Knospe-Kiiche und
Demeter.

©® Wie gehen Sie vor, wenn Sie die
Menis und Gerichte planen?
Rédouane Boukhari: Wir arbeiten eng
mit den lokalen Produzenten zusam-
men, mit unserem eigenen Demeterhof
und einem Gemiisebauern aus der Nahe.
So wissen wir immer lange im Voraus,
wann wir was erhalten werden, und kén-
nen auch Inputs geben. Das Ziel ist eine
einfache, leichte und saisonale Kiiche.
Wir wollen das Vegetarische weiterent-
wickeln, aber daneben auch das Fleisch
vom Hof nicht vergessen.

@ Woher beziehen sie die
verschiedenen Produkte?

R.B.: Alle tierischen Produkte kommen
vom eigenen Hof, ausser dem Lamm-
fleisch. Die Milchverarbeitung geschieht
ebenfalls auf dem Hof. Das gesamte
Getreide vom Hof setzen wir tber die
Gastrobetriebe ab. Wir verarbeiten al-
les Getreide selber, zum Beispiel auch
zu Pizzateig. Gemiise kommt von einem
Partnerhof.

© Welches neue Gericht wiirden
Sie gerne mal in Bioqualitét kochen?
R.B.: Man kann alles mit 100 Prozent
Biozutaten machen, die Frage ist fiir
mich eher: Macht es iiberhaupt Sinn?
Foie gras oder Meerfisch kommen fiir
mich nicht infrage. Uns ist wichtiger,
wieder mit den Saisons zu arbeiten und
unseren Meniiplan von der Natur leiten
zu lassen. Unseren Késer haben wir ange-

Das Mittagsmenu
vom 1. April 2014
Meni 1: Sdmiger Risotto mit Trocken-

fleisch vom Hof 20.-
Menii 2: Vegetarische Lasagne 18.-

Einfach und raffiniert:
«Sérrémisu» nach
Rédouane Boukhari

125 g Rahm, 75 g Rahmquark, 2 Tassen
Kaffee. Loffelbiscuits. 75 g Zucker.
Biscuits mit Kaffee tranken. Den Rahm
schlagen, dann Zucker und Kaffee da-
zugeben, den Quark darunterziehen.
Loffelbiscuits in einer Form auslegen
und die Masse dariiber geben. Alles
mit Kakaopulver tiberstreuen.

regt, Mozzarella-ahnlichen Kése fir Piz-
za herzustellen und herzf6rmige Tommes
fiir den Valentinstag. Auch der Gemiise-
gartner ist interessiert, gemeinsam neue
Spezialititen zu entwickeln. Wir machen
auch immer ofter vegane Gerichte und
versuchen, gluten- oder lactosefreie Al-
ternativen anzubieten.

@ Welche Riickmeldungen erhalten
Sie von lhren Géasten?

R.B.: Wir haben viele positive Riickmel-
dungen. Die Leute kommen aus allen
Kantonen und aus dem Ausland. Ich
schaue mir immer die Nummernschilder
an.

@ Welche Vorteile bringt Ihnen das
Knospe-Label?

C.C.: Der Vorteil ist die 100-Prozent-
Bio-Regel, sie ist einfach kommunizier-
bar. Die Knospe hat in der Schweiz eine
grosse Bekanntheit und Glaubwiirdig-
keit. Wir sind nicht super offensiv mit
unserer Kommunikation beziiglich Bio,
aber wir deklarieren unsere Produkte
klar. Wir wollen alle ansprechen, nicht
nur die exklusive Biokundschatft.

@® Welche Wiinsche haben Sie an
Bio Suisse?

C.C.: Manchmal habe ich den Eindruck,
ich arbeite mehr fiir die Knospe, als die
Knospe fiir mich. Die Kommunikation
von Seiten Bio Suisse fiir die Knospe-
Gastrokonzepte ist noch etwas zaghaft.

Interview: Adrian Krebs, Markus Spuhler



DEMETER ™

Gemeinsam Prdparate riihren
zum Jubildum

An Pfingsten 1924 hielt Rudolf Steiner
auf dem Gut Koberwitz bei Wroclaw im
heutigen Polen seinen berithmten «Land-
wirtschaftichen Kurs». Die acht Vortrige
begriindeten die biologisch-dynamische
Landwirtschaft. Immer wieder hatten
Menschen aus der Landwirtschaft Ru-
dolf Steiner gebeten, ihnen «Werkzeuge»
zu geben fiir ein neues Verstindnis der
Zusammenhédnge im landwirtschaft-
lichen Alltag. Diese Menschen spiirten,
dass die bisherige Betrachtungs- und
Ausfiithrungsweise auf den Hofen nicht
mehr richtig war. In seinen Vortrigen
in Koberwitz forderte Rudolf Steiner die
Zuhorenden auf, selber titig zu werden,
nach seinen Angaben zu arbeiten und
genau zu beobachten, was sich dadurch
verindert. Dieses Jahr, 90 Jahre nach
Steiners Landwirtschaftlichem Kurs, fallt
das Pfingstfest auf die gleichen Tage wie
1924, namlich auf den Sonntag, 8. und
Montag, 9. Juni. Dies ist fiir die biolo-

gisch-dynamische Bewegung ein Anlass
zum Feiern. Biodynamische Landwirt-
schaft- und Girtnereibetriebe laden an
Pfingsten Kunden und Nachbarinnen,
Freundinnen und alle Interessierten zu
geselligen Hoffesten ein. Gemeinsam

mit den Besuchern werden sie Priparate

anrithren und ausbringen und so einen
praktischen Einblick in eine der Beson-
derheiten der biologisch-dynamischen
Wirtschaftsweise ermdglichen. Ab An-
fang Mai ist auf www.demeter.ch eine
Liste mit den Betrieben verfiigbar, welche
an Pfingsten zu Hoffesten einladen.  spu

Die Demeter-Bewegung feiert 90 Jahre Landwirtschaftlicher Kurs von Rudolf Steiner.

Selbstversorgungs-ldealisten richtig dosieren

Der Frithling bringt uns nicht nur war-
menden Sonnenschein, zartes Griin und
Schliisselblumen, Vogelgezwitscher und
das Brummen der Bschiittipumpe, son-
dern auch den Beginn der Praktikanten-
Saison.

Offne ich in diesen Tagen meine Mailbox,
so erwarten mich unzéhlige Anfragen von
enthusiastischen Méchtegern-Schnup-
perbauern. In seitenlangen Motivations-
schreiben mit Fotos aus verschiedensten
Lebenslagen legen sie mir ausfiihrlich dar,
weshalb ein Praktikum auf unserem Hof
besonders gut zu ihnen passen wiirde.
Wie oft lese ich von Permakultur, Selbst-
versorgung, veganer Erndhrung. Was Vega-
ner wohl auf unserem Betrieb mit Milch-
verarbeitung und Fleisch-Direktvermark-
tung wollen?

Natiirlich muss ich viele Anfragen ableh-
nen. Wir haben nicht den Platz, die Arbeit
und die Nerven fiir so viele Freiwillige, wie
da im Angebot sind.

Besonders viele Bewerbungen kommen
von 15-jahrigen Schiilern diverser Waldorf-
Schulen in Deutschland — wir miissen da

Rahel Kilchsperger freut sich tiber die vie-
len Praktikumsbewerbungen, aber auch
dariiber, dass sie nicht allen zusagen muss.

anscheinend in mehreren Datenbanken
figurieren. Méddchen schreiben in diesem
Alter die Bewerbung offenbar selber, bei
Buben ist es haufiger die Mama. Wir muss-
ten lernen, dass kommunikative engagier-
te Mitter am Telefon nicht unbedingt die
Wabhrheit Gber ihre Kinder sagen. Oder sie
vielleicht nicht wissen. Das Schiilerkontin-

Bild: zvg

AUSGESPROCHEN

gent aus Deutschland — um sprachlich mit
der Mode zu gehen — betrégt auf unserem
Betrieb etwa jahrlich drei Waldorf-Schiiler
a drei bis vier Wochen zwischen April und
Oktober.
Fur kiirzere Einsdtze melden sich viele jun-
ge Menschen aus allen Erdteilen dank der
Wwoofing-Datenbank (Worldwide Oppor-
tunities on Organic Farms). So kommt die
Welt zu uns, und wir miissen nicht in die
Ferien. Die zwanzigjéhrige S.C. aus Ame-
rika schreibt: «I have no doubt that your
farm is where | want to be.» Und U.L. aus
Basel: «Ein naturnahes, autarkeres Leben
mit Tieren ware fir mich ein schones Ziel,
das lhr offenbar schon erreicht habt.» Toll,
nicht? Das Kontingent fiir diese Prakti-
kanten richtet sich nach unserer Lust auf
den Duft der grossen weiten Welt und auf
eine Ubersetzung der Tischgespréache, und
selten nach den anfallenden Arbeiten.
Erst der Winter wird wieder Ruhe auf den
Betrieb bringen. Aber das ist ja normal,
und auch schén so.
Rahel Kilchsperger,
Combe d’'Humbert, Sonvilier BE
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MW NOTIZEN

Kometian: Bereit fiir den ndachsten Schritt

Anfang April lud der komplementadrmedizinische Beratungsdienst
Kometian zu einer Strategietagung tiber die ndchsten Entwick-
lungsschritte nach Frick AG ein. Wie Kometian mitteilt, vertraten die
40 erschienenen Gaste zu je einem Viertel die Schulmedizin, die
Komplementdrmedizin, die Bildung und Beratung sowie die béu-
erliche Praxis. Mittlerweile nehmen nahezu 200 Nutztierhalter das
Kometian-Angebot in Anspruch. Peter Riisch aus Embrach, der die
Projektgruppe in strategischen Fragen unterstitzt, stellte den Ent-
wurf eines Geschéftsmodells vor. Neben dem Kerngeschéft, der te-

lefonischen Einzelberatung, méchte sich Kometian vermehrt auch in

der Bestandesbetreuung engagieren und sich bei der Durchfiihrung
von Bildungsveranstaltungen einbringen. Kometian sucht daher die
Zusammenarbeit mit bestehenden Tiergesundheitsdiensten und

bildungsverantwortlichen Stellen, um hier den komplementérmedi-

zinischen Ansatz zu verstédrken. Die Projektgruppe mdéchte Kometian

als selbststéandige Organisation in die Zukunft fiihren. Favorisiert

wird die Griindung eines Vereins oder einer Genossenschaft.  spu

Buch geht dem Wesen der Pflanzen auf den Grund

Was und wer ist die Pflanze? Dieser Frage geht ein kiirzlich erschienenes Buch
mit dem Titel «Jenseits der Blattrander» nach. Herausgegeben hat es die Biologin
und Chemikerin Florianne Kéchlin. Das Buch ist eine Sammlung von Fragmenten,
die nicht nur wissenschaftliche Erkenntnisse, sondern auch persénliche Erfah-
rungen und philosophische Reflexionen wiedergeben. Es erzéhlt von Eigenheiten
der Pflanzen «jenseits der Blattrander» und von ihren Kommunikationskiinsten.
Unter den Autoren befinden sich unter anderen Wissenschaftler, Aktivisten,
Erndhrungsberater und ein Landwirt. Das Buch ist im Lenos Verlag erschienen.

www.lenos.ch

Welche Getreideziichtung braucht
die Schweiz?

Bioackerbau hat in der Schweiz ein grosses Marktpotenzial.
Trotzdem hat es die Ziichtung von Biosorten bei Getreide
und Olsaaten schwer: Strategie und Mittel im schweize-
rischen Zuchtwesen sind auf die konventionelle Ziichtung
ausgelegt. Im Hinblick auf den Bio-Ackerbautag 2014 gehen
Experten und Expertinnen am 5. Juni an der HAFL in Zolliko-
fen den Herausforderungen im Bioackerbau auf den Grund.

4
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Referate, Podiumsdiskussion und Apéro von 19.00 - 21.15
mit Eva Reinhardt, Vizedirektorin Bundesamt fiir Landwirt-
schaft; Martin Bosshard, Leiter Politik Bio Suisse; Peter
Kunz, Geschéftsfiihrer Verein Getreideziichtung Peter Kunz,
und weiteren Spezialisten. Adrian Krebs, Forschungsinstitut
fiir biologischen Landbau, moderiert das Podium. Die Ver-
anstaltung richtet sich an Fachleute aus Wissenschaft und
Praxis und an eine interessierte Offentlichkeit. Die Teilnah-
me ist kostenlos. mgt
Infos und Anmeldung ab 6. Mai auf www.hafl.bfh.ch

spu

IN EIGENER SACHE

bioaktuell wechselt die Druckerei

Ab dieser Ausgabe wird bioaktuell bei AVD Goldach
AG in der Ostschweiz gedruckt.

Die Druckerei verfligt tiber eine Nachverbrennungsan-
lage zur Reinigung l6semittelhaltiger Luftschadstoffe.
Zudem legt sie Wert auf Nachwuchsférderung: Ein
Achtel der Belegschaft sind Lehrlinge. Auch weiterhin
setzt bioaktuell auf das Recycling-Papier Refutura.
Dieses ist chlorfrei und FSC-zertfiziert. Ausserdem
trégt es das Okolabel Blauer Engel und Nordic Swan.
Mit dem Druckereiwechsel spart bioaktuell kiinftig
auch den bisher nétigen Transport von der Druckerei
zum Endausriister ein, weil kiinftig alles an einem Ort
erledigt werden kann. psh

EU-Okoverordnung: Entschérfter
Vorschlag der EU-Kommission

Am 25. Mérz hat die EU-Kommission den Vorschlag
fiir die neue EU-Okoverordnung publiziert. Im Gegen-
satz zu einer ersten inoffiziellen Version vom Januar
dieses Jahres wurden einige heikle Punkte entschérft.
Das generelle Anbindeverbot in der Rindviehhaltung
wurde fallen gelassen. Hier bleibt die Kleinbetriebs-
Regelung bestehen, ergénzt mit der Pflicht zu Weide-
zugang in der Weideperiode und Auslaufnutzung im
Winter. Neu miissen Futtermittel fiir Wiederkduer zu
90 Prozent (friiher 60 Prozent) und fiir Nichtwieder-
kduer zu 60 Prozent (friiher 20 Prozent) vom eigenen
Betrieb oder aus der Region stammen. An der Forde-
rung, dass nur Biosaatgut zum Einsatz kommt, halt
die Kommission fest, allerdings mit einer Ubergangs-
regelung bis 2021. Bis dahin sollen ein Verfligbar-
keitsbericht erstellt und die Versorgungslage generell
verbessert werden. Zudem will die Kommission, dass
fir Bioprodukte die Riickstandsfreiheit belegt werden
muss. Damit tragen die Biolandwirte die Kosten fiir
die Untersuchungen und das Risiko, dass ihre Pro-
dukte nicht zertifiziert werden. bf/spu

Neuauflage des Kennzeichnungs-
Merkblatts

Die korrekte Kennzeichnung von Demeter- und Knospe-Lebens-
mitteln ist namentlich fiir kleinere
und mittlere Verarbeiter kein ein-
faches Unterfangen. Im Dickicht der
Vorschriften ist es nicht einfach, den
Uberblick zu behalten. Hier bietet
das soeben in dritter Auflage erschie-
nene FiBL-Merkblatt «Kennzeichnung
biologischer Lebensmittel» Unter-
stlitzung. Der 12-seitige Leitfaden
vermittelt Kompakt die wichtigsten
Inhalte von Lebensmittel- und Label-
Kennzeichnungspflichten, dazu wer-
den Beispiele fiir diverse Produkte
prasentiert. Das Merkblatt ist als Online-Version kostenlos unter
www.shop.fibl.org erhéltlich. Daselbst kann man zum Preis von

Fr. 9. auch die gedruckte Version bestellen. akr
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Fithrungswechsel bei
der Varistor AG

Bei der Varistor AG, einem Schwei-
zer Importeur von konventionellen,
biologischen und Fair-Trade-
Rohstoffen fiir die Lebensmittel-
industrie, kommt es per 1. Juli 2014
zu einem Flihrungswechsel. Wie die
Firma mitteilt, tibergibt Urs Iselin
nach 27 Jahren die Geschéftsleitung
der Varistor AG an Philip Albrecht.
Iselin bleibt jedoch als Verwaltungs-
président weiterhin mit der Firma
verbunden. spu

Merkblatt «Pflanzenschutzempfehlungen
fiir den Biogemiisebau» aktualisiert

Die neuste Ausgabe der «Pflanzenschutzempfehlungen fiir den
Gemlisebau» steht zur Verfiigung. Mittlerweile liegen fiir 14 Gemd-
searten und -gruppen, wie zum Beispiel Kohlgewachse, detaillierte
Empfehlungen fiir die wichtigsten physiologischen Stérungen,
Krankheiten und Schédlinge vor. In der aktuellen Uberarbeitung
sind die Bewilligungen fiir verschiedene Bacillus-thuringiensis-
Produkte neu dazu gekommen. Insbesondere ist der Stamm Aiza-
wai zu erwdhnen, der eine bessere Wirkung auf Eulenraupen hat.
Erfreulicherweise sind diese Produkte fiir eine gréssere Bandbreite
an Kulturen zugelassen. Neu sind auch weitere Produkte, die auf le-
benden Organismen beruhen, bewilligt worden. So etwa Mycostop
und Prestop gegen bestimmte Wurzelkrankheiten bei ausgewéhlten
Gewdchshauskulturen. Neu ist auch der Pilz Paecilomyces lilacinus
zugelassen, der gegen Wurzelgallnematoden im Gewdchshaus ein-
gesetzt werden kann. Getestet wurde er unter anderem ausfiihrlich
bei Agroscope. Fiir eine gute Wirksamkeit ist eine mehrfache An-
wendung vor, bei und nach der Pflanzung notwendig.

Das Merkblatt umfasst 64 Seiten und kann in gedruckter Form fiir

9 Franken oder in elektronischer Form kostenlos aus dem FiBL-
Shop bezogen werden. mgt/spu

Hilfsbereiter Begleiter
fiir das Gartenland Schweiz

Neben einer geschétzten Million Einfamilienhausgérten
mit Standardmobiliar, Rasen und allenfalls noch einem
Springbriinnchen gibt es in der Schweiz auch ein

paar Tausend Perlen des optisch gepflegten Zier- und
Nutzpflanzenanbaus. Man sieht diese Gérten oft gar
nicht, da sie hinter hohen Hecken, Mauern oder Zdu-
nen verborgen sind. Andere wiederum locken mit zur
Schau gestellten Reizen in Schlossparks, liegen aber
derart abgelegen, dass man daran kaum einmal vorbei
kommt. Nun sorgt der «Gartenreisefiihrer Schweiz» fiir
Orientierungshilfe. Autorin Sarah Fasolin prasentiert
auf gut 400 Seiten eine reich illustrierte und gut struk-
turierte Sammlung von tiber 300 Gérten im ganzen
Land. Diese miissen nicht immer spektakuldr gross
sein, aber mit Liebe gepflegt. Ein gutes Beispiel daftir
ist der Bauerngarten Bivio (im Bild). Etwas wenig
erfahrt man tiber die Anbaumethoden, Gartnerinnen
und Gértner zeichnen sich ja oft nicht gerade durch
zuriickhaltenden Hilfsstoff-Einsatz aus. Den einen oder
anderen Biogarten findet man in diesem hilfreichen
Begleiter fiir Gartenexkursionen aber durchaus.

Bild: zvg

Neue Bioangebote
von HAFL und ETH

Im Hochschulbereich gibt es zwei
neue Angebote fiir eine Vertiefung
im Biolandwirtschaftsbereich.

Die Hochschule fiir Agrar-, Forst-
und Lebensmittelwissenschaften
(HAFL) in Zollikofen BE bietet im
Rahmen des Agronomiestudiums
neu eine Vertiefung «Biologische
Landwirtschaft und Ressourcen-
schutz» an. Nahere Informationen
sind unter www.hafl.bfh.ch oder
bei Samuel Kohler, samuel.koh-
ler@bfh.ch erhiltlich. Auch die
ETH will das Biowissen fordern
und bietet im kommenden August
eine zweiwdchige sogenannte
Summerschool zum Thema «Or-
ganic Production Systems» fiir Ba-
chelor- und Masterstudenten auf
der Rheinau an. Weitere
Informationen unter
www.worldfoodsystem.ethz.ch
oder bei Bastian Flury,
wfsc@ethz.ch. akr

Weitere Informationen und Bestellmdglichkeit unter
wwuwy.gartentexte.ch. akr

Bio Suisse lanciert zweite Umfrage zum Thema
Faire Handelsbeziehungen

Bio Suisse hat Mitte April eine zweite Umfrage zu Fairness und Zufriedenheit beim Handel mit
Knospe-Produkten gestartet. Etwa 2000 Produzenten und rund 850 Lizenznehmer wurden zur
Teilnahme eingeladen. Die Umfrage ist diesmal zielgerichteter und kiirzer im Umfang. Sie soll fiir
jede Branche und Kéuferstruktur spezifisch die Zufriedenheit der Marktteilnehmer beztiglich ihrer
Handelsbeziehungen abbilden. Die Resultate der Umfrage werden im September im bioaktuell
vorgestellt. Weitere Informationen {iber das Projekt Faire Handelsbeziehungen in der Schweiz
sowie die Resultate der ersten Umfrage aus dem Jahre 2012 sind auf der Webseite von Bio Suisse
verfiigbar (www.bio-suisse - Produzenten — Nachhaltigkeit - Faire Handelsbeziehungen)
Clémence Salomé, Jorg Schumacher

Erleichterte S6mmerungsplanung mit der «AlpApp»

Die Sémmerungsplanung hat ihre Tiicken. Tiere kommen und gehen und den Alp-
meistern fillt es nicht immer leicht, die Ubersicht zu behalten, ob sie im Hinblick
auf die Endabrechnung fiir die Sommerungsbeitrdge weder zu viele noch zu wenige
GVE unter ihren Fittichen haben. In Zusammenarbeit mit dem FiBL und dem Kanton
Graubiinden hat Reto Lehnherr, ein Bachelorstudent an der Fachhochschule Nord-
westschweiz in Brugg, nun eine Smartphone-App entwickelt, welche beim rich-
tigen Rechnen hilft. Die Applikation fiir das i0S-Betriebssystem kommt nun in die
Testphase. Alpmeister- und -meisterinnen, welche diese im kommenden Sommer
testen und dann tber ihre Erfahrungen berichten mochten, sind gebeten mit Berna-
dette Oehen Kontakt aufzunehmen.

E-Mail: bernadette.oehen@fibl.org. akr
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AGENDA

Wann

Dienstag, 13. Mai 2014, 19.30 Uhr
Wo

Rudolf von Niederhdusern,
Grossried 3, 3182 Ueberstorf, FR
Referent/innen

Sara Gomez (Bio Suisse)

Rudolf von Niederhdusern
(Betriebsleiter)

Véronique Chevillat (FiBL)

Pascal Konig (SVS/Birdlife)

Wann

Mittwoch, 14. Mai 2014, 19.30 Uhr
Wo

Heinz Kunz Heidihof,

8617 Monchaltorf

Referent/innen

Thomas Pliska (Bio Suisse)

Heinz Kunz (Betriebsleiter)
Beatrice Peter (Bioberaterin Projekt)
Heinz Schiirch (SVS/Birdlife)
Wann

Mittwoch 28. Mai 2014, 19.30 Uhr
Wo

Gustav M6ckli, Dickihof 1,

8252 Schlatt

Referent/innen

Sara Gomez (Bio Suisse)

Gustav Mo6ckli (Betriebsleiter)
Véronique Chevillat (FiBL)

Roland Heuberger, Beatrice Peter
(Bioberater Projekt)

Wann

Dienstag, 3. Juni 2014, ab 19.30 Uhr
Wo

Murimoos, Alois Kohler, 5630 Muri
Referent/innen

Sara Gomez (Bio Suisse)

Alois Kohler (Betriebsleiter Feldbau)
Richard Bircher, Véronique Chevillat
(FiBL)

Peter Suter (Bioberater Liebegg)
Wann

Mittwoch, 4. Juni 2014, ab 19.30 Uhr
Wo

Unter Fluh 22, 4450 Sissach
Referent/innen

Thomas Pliska (Bio Suisse)
Bernhard Graf (Betriebsleiter)
Lukas Pfiffner (FiBL)

Wann

Mittwoch, 18. Juni 2014,

ab 19.30 Uhr

Wo

Wendelin Odermatt, Lochriiti 1,
6386 Wolfenschiessen NW
Referent/innen

Sara Gomez (Bio Suisse)
Wendelin Odermatt (Betriebsleiter)
Véronique Chevillat (FiBL)

André Windlin (Bioberater)

Was

Welche Strukturelemente eignen
sich zur Aufwertung von Okoaus-
gleichsflachen? Was muss ich bei
der Neuansaat von artenreichen
Blumenwiesen beachten? Welche
weiteren Férdermassnahmen aus
dem Massnahmenkatalog von Bio
Suisse bieten sich zur Umsetzung

an? Diese und weitere Themen
werden bei der Flurbegehung vor-
gestellt und unter Berufskollegen
diskutiert. Dabei konnen die Teil-
nehmer/innen Tipps und Tricks zur
Umsetzung von Férdermassnah-
men, zu kantonalen Biodiversitits-
programmen und dem Massnah-
menkatalog von Bio Suisse austau-
schen. Nach dem Rundgang gibt es
jeweils einen Apéro.

Anmeldung

Keine Anmeldung erforderlich.
Weitere Informationen
www.bio-suisse.ch - Biodiversitat

Wann

Donnerstag, 8. Mai 2014, 18.45 Uhr
Bei schlechten Wetterbedingungen
wird die Demonstration auf Don-
nerstag, 15. Mai 2014 verschoben.
Wo

Landwirtschaftliches Institut
Grangeneuve

Route de Grangeneuve 31

1725 Posieux FR

Was

Im Rahmen der AP 14-17 und zur
Unterstiitzung schonender Anbau-
methoden organisiert Grangeneuve
eine Demonstration von Schal-
pfliigen und mechanischer Unkraut-
bekémpfung in einer Eiweiss-
erbsenkultur. Vier Schélpfliige sowie
ein Grubber werden vorgestellt und
eine Bodenbearbeitung auf 10 cm
Tiefe auf einer Zwischenfutterbau-
flache durchgefiihrt.

Organisation

LIG, Landwirtschaftliches Institut
Grangeneuve

Kosten

Keine Kosten

Anmeldung

Keine Anmeldung nétig.

Auskunft

Pflanzenbaugruppe des LIG

Tel. 026 305 58 74

Wann

Montag, 12. Mai 2014, 19.30 Uhr
Wo

Sigis Biohof auf der Schwand

in Miinsingen BE

Was

Am 12. Juni findet der Schweizer
Bio-Ackerbautag und der Berner
Bodentag auf der Bioschwand in
Miinsingen statt. Viele Sorten- und
Anbauversuche mit Getreide, OI-
saaten und Kornerleguminosen

— teils in Mischkultur — sowie ver-
schiedene Demoparzellen wurden
angelegt. Bei der Flurbegehung
einen Monat vor dem Schweizer

Bio-Ackerbautag geben Fach-
experten einen ersten Einblick.
Auskunft

Hansueli Dierauer, FiBL Frick,
Stephan Jaun, Bio Suisse
Weitere Informationen
www.bioaktuell.ch - Agenda

Wann

Mittwoch, 14. Mai 2014, ab 19 Uhr
Wo

Region Amriswil, Treffpunkt Leinfeld
Oberaach

Veranstalter

Biofarm

Was

Anbau von Winter- und Sommer-
lein, Speisehafer und anderen spe-
ziellen Bioackerkulturen.
Referenten

Hans-Georg Kessler, Biofarm, Her-
bert Schir, Thomas und Kurt Graf
Kosten

Keine. Die Verpflegung wird offe-
riert von Biofarm.

Auskunft, Kursleitung
Hans-Georg Kessler, Biofarm
Anmeldung

Es ist keine Anmeldung erforderlich.

Wann

Dienstag, 20. Mai 2014, 9.30 bis
12.30 Uhr, mit anschliessender
Verpflegung

Wo

Strickhof, Lindau und Betrieb von
Urs Knecht, Briitten

Was

Am Strickhof sind nun zum zweiten
Mal Winter- und Sommerleinver-
suche angelegt worden, ebenso
Mischkulturen und eine Vielfalt von
Biofutter- und -brotgetreidesorten.
Die Konigskultur im Biolandbau,
Bioraps, wird auf dem Betrieb

von Urs Knecht in Briitten be-
sichtigt. Ebenso stehen da die
FiBL-Weizenstreifenversuche zur
Besichtigung an.

Veranstalter

Strickhof und Biofarm

Auskunft

Strickhof Fachstelle Biolandbau,
Tatjana Hans

Anmeldung

Es ist keine Anmeldung erforderlich.

Kosten
Keine. Die Verpflegung wird offe-
riert von Biofarm.

Wann

Mittwoch, 4. Juni 2014, abends
Wo

Raum Bern—Murten

Wann

Donnerstag, 5. Juni 2014, abends
Wo

Region Freiamt AG—Reusstal

Veranstalter

Biofarm

Was

Feldbesichtigung, Anbautechnik,
Preise und Ubernahmebedinungen.
Referenten

Niklaus Steiner Biofarm,
Produzenten und Verarbeiter
Kosten

Keine. Die Verpflegung wird offe-
riert von Biofarm.

Kursleitung

Niklaus Steiner, Biofarm

Auskunft

Niklaus Steiner, Biofarm
Anmeldung

Es ist keine Anmeldung erforderlich.

Wann

Donnerstag, 12. Juni 2014

Wo

Bioschwand, Miinsingen BE

Was

Am 12. Juni 2014 trifft sich die
Branche zur dritten Ausgabe des
Schweizer Bio-Ackerbautags. Der
Anlass findet neu zusammen mit
dem dritten Berner Bodentag auf
der Bioschwand in Miinsingen statt.
Auskunft und Information
Simon J6hr, Berater Biolandbau und
Betriebswirtschaft, Inforama,

Tel. 062 916 01 58

Stephan Jaun,

Leiter Unternehmenskommuni-
kation, Bio Suisse,

Tel. 061 204 66 50
Weiterfiihrende Informationen
www.bio-ackerbautag.ch

Wann

Freitag, 20. Juni 2014, 15 bis 18 Uhr
Wo

Treffpunkt Seestrasse 6, Feldbach
ZH

Was

Die bisherige ziichterische Arbeit
und auch zukiinftige Entwicklungen
und Projekte in Hinblick auf
Futterqualitét und Verwendung von
Triticale als Nahrungsmittel sollen
einem Fachpublikum vorgestellt
werden. Besichtigung von je einem
Versuchsstandort unter Bio- und
unter Extenso-Bewirtschaftung.
Anmeldung

b.haug@gzpk.ch

Auskunft

Benedikt Haug, Tel. 055 264 17 89

Wann

Donnerstag, 10.Juli 2014

Wo

Noch offen

Was

Das Sommertreffen fiir Produzie-
rende zu aktuellen Themen des



Biogemiisebaus mit Beitrdgen aus
Praxis, Forschung und Beratung.
Mit Diskussionen und einer
Betriebsbesichtigung.
Kursleitung

Martin Koller, FiBL Frick
Auskunft, Anmeldung

FiBL Kurssekretariat, Postfach,
5070 Frick, Tel. 062 865 72 74,
Fax 062 865 72 73,

E-Mail kurse@fibl.org
www.anmeldeservice.fibl.org

Wann

Mittwoch, 14. Mai 2014

Wo

Bioschwand, Miinsingen

Was

Dieser Fachkurs vermittelt die wich-
tigsten theoretischen und prak-
tischen Grundlagen der Biobeeren-
pflege. Der Kurs richtet sich an alle
interessierten Personen, die sich
iber den biologischen Beerenan-
bau informieren oder in den Bio-
beerenanbau einsteigen wollen.
Kosten

Fr. 80.— pro Tag ohne Verpflegung
Kursleitung

Andi Haseli, FiBL

Auskunft, Anmeldung
Anmeldung bis 5. Mai 2014
Francine Biirki, Geschéftsstelle
Béarner Bio Bure, francine.buerki@
bluewin.ch, Tel. 032 389 23 43

Wann

Dienstag, 20. Mai 2014, ab 19.30
Wo

Diegten BL

Veranstalter

Biofarm

Was

Riickblick Ernte 2013, Ausblick neue
Ernte, Pflanzenpflege und Vermark-
tungsumfeld.

Referenten

Hans Héfelfinger, Diegten, Niklaus
Steiner und Hans Ruedi Schmutz,
Biofarm

Kosten

Keine. Die Verpflegung wird offe-
riert von Biofarm.

Kursleitung

Hans-Ruedi Schmutz, Biofarm
Auskunft

Niklaus Steiner, Biofarm
Anmeldung

Es ist keine Anmeldung erforderlich.

Wann

Mittwoch, 11. Juni 2014, 19.30 Uhr
Wo

Familie Reichmuth, Biohof Fluofeld,
6414 Oberarth

Veranstalter

FiBL, Biofarm, Liebegg, Amt fiir

Landwirtschaft, Abteilung Beratung
SZ, BBZN Hohenrain

Was

Im Zentrum steht der praktische An-
bau von Sommerhimbeeren, Erd-
beeren und Heidelbeeren. Dabei
wird auf wichtige Themen wie
Sortenwahl, Pflanzenschutz, Wit-
terungsschutz und Vermarktung un-
ter Biobedingungen eingegangen.
Auskunft, Information

Katja Jud, BBZ Hohenrain,

Andi Haseli, FiBL

Wann und Wo

Freitag, 9. Mai 2014

Winterthur

Donnerstag, 15. Mai 2014

Ziirich

Donnerstag, 22. Mai 2014
Schaffhausen

Donnerstag, 5. Juni 2014
Donnerstag, 12. Juni 2014
Oberflachs

Freitag, 20. Juni 2014

Erlenbach

Was

Grundlagenvermittlung des bio-
logischen Weinbaus

Weinsensorik, Anbaurichtlinien und
Kellerbestimmungen, Unterschiede
der Labels, Weindegustationen
Zielpublikum

Personen, die sich fiir Bioweine, fiir
Genuss und Nachhaltigkeit
interessieren.

Referent

Werner Miiller-Visconti,
Geschéftsleiter Vincultura
Auskunft, Anmeldung

viaTel: +41 44 833 60 37
www.vincultura.ch
www.anmeldeservice.fibl.org

Wann

Freitag, 16. Mai 2014, 17 bis

ca. 21 Uhr

Wo

Weingut Karin und Roland Lenz,
Iselisberg 23,8524 Uesslingen,
www.weingut-lenz.ch

Was

Zu einer Biorebbauringveranstal-
tung treffen wir uns bei Karin und
Roland Lenz. Der Betrieb umfasst
14 Hektaren bestockte Rebflache
mit 18 verschiedenen Sorten

und einem Anteil an pilzwider-
standsfahigen Sorten von bereits
45 Prozent. Kurz nach Vegeta-
tionsbeginn diskutieren wir auf
dem Betriebsrundgang Aktualitdten.
Auskunft, Kursleitung

Andi Haseli, FiBL Frick,
andreas.haeseli@fibl.org

Wann
1. Kurstag: Freitag, 6. Juni, 13.30
bis 17 Uhr

2. Kurstag: Freitag, 4. Juli, 13.30 bis
16 Uhr

Wo

Rebgut Horli, Emil Béchli,
Rankstr. 23, 5304 Endingen

Was

Die Reben-Standortveredelung
bietet eine gute Moglichkeit, rasch
und mit vergleichsweise nied-
rigem Aufwand eine nicht mehr
gewlinschte Sorte zu ersetzen. Mit
der besten Veredelungsmethode
«Holz auf Griin» kann ein Ver-
edelungserfolg von tiber 90 Prozent
erreicht werden. Bereits im Jahr
nach der Veredlung sind wieder
50 Prozent und mehr eines Normal-
ertrages moglich. Der Kursleiter
Sepp Miiller aus Niedererlinsbach,
Bioweinbauer und Rebziichter, be-
sitzt 20 Jahre Erfahrung und weiss,
auf was es bei der Veredelung an-
kommt. Am ersten Kurstag wird
das Grundlagenwissen der Verede-
lung vermittelt und die Teilnehmen-
den kénnen an Pflanzen tiben. Am
zweiten Kurstag treffen wir uns
wieder, um den Veredelungserfolg
zu Uberprifen.

Kursleitung

Andi Haseli, FiBL Frick,

Sepp Miiller, Biorebbauer,
Niedererlinsbach

Auskunft, Anmeldung

FiBL Kurssekretariat, Postfach,
5070 Frick, Tel. 062 865 72 74,

Fax 062 865 72 73,

E-Mail kurse@fibl.org
www.anmeldeservice.fibl.org

Wann

Donnerstag, 2. Okt. 2014, 13.30 Uhr
Freitag, 3. Okt. 2014, 8.30
Donnerstag, 23.0kt. 2014,13.30
Donnerstag, 13. Nov. 2014, 13.30
Donnerstag, 8. Jan. 2015, 13.30
Donnerstag, 19. Feb. 2015, 13.30
Donnerstag, 16. April 2015, 13.30
Uhr

Wo

FiBL, Frick

Was

Der Kelterkurs soll interessierten
Hobby-Kellermeistern erméglichen,
selbststandig einen Weiss- und Rot-
wein zu keltern. Themen: Weinlese
und Kelterung von weissem und
blauen Traubengut, alkoholische
Gérung und Garfiihrung, Jungwein-
pflege, Filtration, Schénungen,
Fehler und Krankheiten, Abftillung
Kursleitung

Peter Rey, Fachstellen Landwirt-
schaft Liebegg

Andi Tuchschmid, Weingut FiBL
Organisation und Auskunft

Andi Haseli, FiBL

Anmeldungen

FiBL Kurssekretariat, Postfach,

5070 Frick, Tel. 062 865 72 74,

Fax 062 865 72 73,

E-Mail kurse@fibl.org
www.anmeldeservice.fibl.org

Wann

20.5.2014, 9 bis 15 Uhr

Wo

Olten Hotel Arte

Was

Bio Suisse mochte die Nachhaltig-
keit der Knospe-Produktion weiter
verbessern, so auch im Bereich
Verarbeitung. In diesem Workshop
mdochten wir unsere Lizenznehmer
iber unsere Nachhaltigkeitsstrate-
gie informieren und erste Ideen fiir
Mindestanforderungen diskutieren.
Programm unter http://www.bio-
suisse.ch - Verarbeiter&Handler

- Aktuell

Anmeldung

bis 6.5.2014 an: karin.nowack@
bio-suisse.ch

Wann

29. Mai 2014 (Auffahrt), 11 bis 17
Uhr

Wo

Hof Espel, Familie Keller, 9548
Matzingen, via Altholzstrasse 10 Min.
Fussweg ab Bahnhof Matzingen
(FWB), Parkpldtze vorhanden
Was

Am Picknick-Markt bieten Direkt-
vermarkter regionale Produkte an.
Nach einem gemdtlichen Bummel
kann man bei einem Picknick am
Grillfeuer die Landschaft genies-
sen. Highlights: offene Backstube,
Picknick-Platze, Grillstelle, Live-
Musik, Spielplatz u.v.m.
Anmeldung

Keine Anmeldung nétig

Auskunft
www.regiofrauenfeld.ch

Wann

Donnerstag, 23. Juni 2014, 7.15

bis 20 Uhr, Treffpunkt Madérin in

Marstetten TG

Was

Bioentdeckungsreise ennet dem

Bodensee. Besichtigung von

grossen Biohoéfen im grenznahen

Deutschland: Hofgemeinschaft

Heggelbach in Herdwangen,

Hinterberghof in Immendingen und

Hof Gasswies im Klettgau.

Veranstalter

Bio-Ackerbauring Ostschweiz in

Zusammenarbeit mit Bioberatung

des BBZ Arenenberg

Kosten

Fr. 25.— flir Mitglieder von Bio Ost-

schweiz, Fr. 40.- fiir Nichtmitglieder

(exkl. Mittagessen)

Auskunft und Anmeldung

Tobias Briilisauer, Ebni 27, 9035

Grub AR, wonnenstein@bluewin.ch
bioaktuell 4/14
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profutter

NATURFUTTER MIT STRUKTUR

Bio Projunior ©
KALBERAUFZUCHT MIT ERFOLG ~ SOJAFREI UND MIT 1007, BIO ROHSTOFFEN!

Bio Projunior - die beste Ration zum Absetzen

Die Kélberaufzucht ist der Grundstein fir die Lebensleistung lhrer Tiere.
Bio Projunior® besteht aus einer einzigartigen Kombination von stérkereichen und
strukturierten Rohstoffen fur beste Aufzuchtresultate:

o Getreideflocken: Leicht verdauliche Stérke férdert die Entwicklung der
Pansenzotten

o Bio-Provaca: Mit Druck und Dampf aufgeschlossene Rohfaserbestandteile.
Reguliert die Verdauung und férdert die Ausdehnung des Pansenvolumens

o Getrocknete Luzerne: Férdert das Wiederkauen und wirkt verzehrsférdernd
o Konzentratwirfel mit Eiweisstrdgern und wertvollen, natirlichen Hilfsstoffen:

- Progut™: Nachweislich die wirksamste Hefe. Férdert den Aufbau der
Pansenmikroben und stérkt das Immunsystem

- Qilis™: Naturliche Krgutersubstanzen zum Schutz der Darmschleimhaut

- Extrulin: Extrudierte Leinsaat mit hohem Gehalt an Omega-3 Feftsguren

Verpackung
Bio Projunior® ist in Big Bags & 600 Kilo oder in Sécken & 25 Kilo erhltlich.

Futterungsempfehlung

Ab dem 4. Tag bis zur freien Verfigung bis max. 2 kg pro Tag.
Eine Heugabe eribrigt sich. Nach dem Absetzen 0.5 - 1.5 kg
in Ergéinzung zu Heu, Gras oder Silage.

Vertrieb / Bestellungen:

Mihle Rytz AG

Unterdorfstrasse 29, 3206 Biberen
031 754 50 00, mail@muehlerytz.ch

VIEGUT

Von Vieh zu Vieh. ¢
Von Mensch zu Mensch. @

Ihr Vermarkter fir Tiere aus
der Mutterkuhhaltung und
Bio-Knospen-Produktion.

VIEGUT AG : Gewerhering 5 - 6105 Schachen LU - T 041 360 45 45 « info@viegut.ch

Mit industrieller Abw&rme werden in einem
ausgekllgelten 6kologischen System tropi-
TROPENHALS sche Frichte, Gemuse und Fische produ-

wornusen ziert. Das Erlebnishaus mit einem faszinie-
renden Tropengarten, Ausstellung, Restaurant und einem Laden
steht den Besuchern offen (www.tropenhaus-wolhusen.ch).

Wir suchen auf den 1. Juni oder nach Vereinbarung eine erfahrene
und tichtige

Gartnerin oder Gartner

mit abgeschlossener Berufsausbildung im Gemusebau und Produk-
tionskenntnissen.

Aufgaben:

¢ Anbau von Unterglasgemise und -friichten

e Mitarbeit bei allen Arbeiten in der Produktion und im Schaugarten
e Mithilfe bei Umgebungsarbeiten und Hauswartung

¢ Mithilfe bei der Betreuung der Aquakultur und Schlachtung der
Fische

Stellvertretung des Produktionsleiters

Wochenend- und Pikettdienst

Wir erwarten:
e Erfahrung in der Gemuse-, Jungpflanzen- oder Topfpflanzenpro-
duktion
Erfahrung im Gewachshausanbau und technisches Flair
den Willen Verantwortung zu tbernehmen
Freude an naturnaher, 6kologischer Produktion

Wir bieten:

ein einmaliges Arbeitsumfeld in einem aufgestellten und engagierten
Team, an einem einzigartigen Arbeitsort.

Wir freuen uns auf lhre Bewerbung mit vollstdndigem Dossier an:
Tropenhaus Wolhusen AG, Hiltenberg, 6110 Wolhusen
oder luzia.marti@tropenhaus-wolhusen.ch

Fir Fragen steht lhnen Frau Luzia Marti, Leiterin Personal, gerne zur
Verfigung: Tel. 041 925 76 90

X/

Hofgcmcinsc]’:amct Katzenberg]i

Auf den 1.Juli 2014 oder nach Vereinbarung suchen wir eine/n

Bio- Landwirt/in

Unser Bauernhof liegt in den Hiigeln der Voralpen (BZ 2), 15 km siidlich von Bern. Er bietet Ihnen ein
dschaftlich schén gel und beziiglich Tier, Pflanzen, Mensch und Umwelt sehr vielseitiges
bei Weitere Infor zum Hof unter www.ratzenbergli.ch

und anspr Ar

Anforderungen: - Ausbildung als Landwirt/in (Bio) EFZ od. FA Bio.-Dyn.

- Interesse an der biologisch dynamischen Wirtschaftsweise.

- Motivation zur Mitarbeit in einem Team von Bauern,

Sozialtherapeuten und zu betreuenden Mitarbeitern .

- Begeisterung und Erfahrung mit Milchkihen.

- Freude an Verantwortung und selbstandigem Handeln

- PW-Fahrausweis und Erfahrung mit LW-Maschinen
Aufgaben: - Verantwortung fir die 15 OB-Milchkiihe mit Nachzucht
- Mitarbeit in allen anderen landwirtschaftlichen Tatigkeiten
- Anleitung des Lernenden und Mitarbeitern im Bereich Stall.
- Vertretung des Betriebsleiters.

Es besteht die Moglichkeit sich an der Betriebsleitung zu beteiligen und
die Aufgabe des Betriebsleiters fur die Landwirtschaft zu tibernehmen.
Anstellung auch befristet moglich, fiir Leute mit guten
Maschinenkenntnissen und Erfahrung in Hangbewirtschaftung.

Schriftliche Bewerbungen und Auskiinfte:
Hofgemeinschaft Ratzenbergli GmbH, Andreas Letsch, Ratzenbergli,

3087 Niedermuhlern
0317011559 0786411094 hofgemeinschaft-ratzenbergli@bluewin.ch
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BIOSUISSE
23. Jahrgang
Erscheint 10-mal jahrlich (jeweils Anfang
Monat, ausser August und Januar), auch in
franzésischer und italienischer Sprache
(bioactualités, bioattualita)
Auflage deutschsprachige Ausgabe
6754 Exemplare, 727 franzosische Exemplare
und 368 italienische Exemplare (WEMF-
beglaubigt 2013)
Geht an Produktions- und Lizenzbetriebe
von Bio Suisse; Jahresabonnement Fr. 51.—,
Ausland Fr. 58.—
Herausgeber Bio Suisse (Vereinigung
Schweizer Biolandbau-Organisationen),
Peter Merian-Strasse 34, CH-4052 Basel,
Tel. +41 (0)61 204 66 66,
Fax +41 (0)61 204 66 11, www.bio-suisse.ch
FiBL, Forschungsinstitut fiir biologischen
Landbau, Ackerstrasse113, Postfach 219,
CH-5070 Frick, Tel. +41 (0)62 865 72 72,
Fax +41 (0)62 865 72 73, www.fibl.org
Redaktion Markus Spuhler (Chefredaktor),
Petra Schwinghammer (Bio Suisse),
Adrian Krebs und Theresa Rebholz (FiBL),
E-Mail redaktion@bioaktuell.ch
Gestaltung Daniel Gorba (FiBL)
Druck AVD Goldach AG, Sulzstrasse 10-12,
9403 Goldach. www.avd.ch
Papier Recycling-Papier Refutura.
FSC-zertifiziert. Okolabel: Blauer Engel
und Nordic Swan
Inserate Erika Bayer, FiBL, Postfach 219,
CH-5070 Frick, Tel. +41 (0)62 865 72 00,
Fax +41 (0)62 865 72 73,
E-Mail werbung@bioaktuell.ch
Abonnemente und Verlag Bio Suisse,
Verlag bioaktuell, Petra Schwinghammer,
Peter Merian-Strasse 34, CH-4052 Basel,
Tel. +41 (0)61 204 66 66,
E-Mail verlag@bioaktuell.ch

Leserbrief zum Entscheid an der DV
beziiglich Verbesserung der Anstellungs-
bedingungen.

«Schidlich» nannten der Verband

Schweizer Gemiiseproduzenten
und der Schweizer Bauernverband die
Mindestlohninitiative in ihren Stel-
lungnahmen. Immerhin hat Bio Suisse
fiir die Mindestlohninitiative Stimmfrei-
gabe beschlossen. Mit Erstaunen ver-
nahm ich nun aber, wie der Antrag von
Bio Genéve, minimale soziale Anforde-
rungen fiir Angestellte auf Biobetrieben
zu erlassen, an der DV bachab geschickt
wurde. Selbst der abgeschwichte Ge-
genvorschlag des Vorstandes hatte keine
Chance. Dass die Bio Suisse Delegierten
sich freiwillig und aus purer Solidari-
tat mit ihren Genfer Kollegen héhere
Lohnkosten aufbiirden, ohne dass sich
gleichzeitig die Produktepreise verbes-
sern, war wohl zu viel verlangt. Aber
dass sie das Thema faire Anstellungs-
bedingungen so kategorisch unter den
Tisch wischen wollen, enttauscht mich.
Willkommen in der konventionellen

DAS LETZTE WORT

Welt! Offensichtlich fehlt es an jenem
Mut und jener Weitsicht, die die Bio-
pioniere einst hatten, und von dem wir
auch heute noch zehren. Vergessen ging,
dass selbst die aufrichtigste und noch so
gut vermarktete Sorge um Boden und
Tierwohl nur halb so viel Wert ist, wenn
den eigenen Angestell-
ten und sich selbst nur
miserable Lohne ge-
zahlt werden. Ich hatte
zumindest erwartet, dass
der Verband mit dem
Thema offensiv an die
Offentlichkeit tritt und eine
Debatte dartiber lanciert, wie
die prekiren Preisverhaltnisse in der
Lebensmittelwirtschaft hier und glo-
bal verbessert werden konnen. Eine
einmalige Gelegenheit fiir ein wahres
Bio-Anliegen wurde stréflich verpasst.
Ueli Ansorge
Pflanzplatz Dunkelhélzli, Zurich

INSERAT

-

Riegg
Gefliigelzucht
8560 Marstetten

Tel. 071 | 659 05 05
Gesucht

Bioaufzucht-Betriebe

— eine inferessante Aufstockung

Gallipor AG

Fax. 071659 05 20

Aufgaben

Fiir den Bereich Qualititssicherung

beim Verein und beim Verband suchen wir auf den 1. Januar 2015
die geeignete Person (Pensum 80 %)
Sie tibernehmen die Verantwortung fiir die Administration, Organisation

und Kommunikation der Fachkommissionen (Kommission fiir Richt-
linienfragen beim Verein, Markenschutzkommission beim Verband).

— auch im Umstellungsjahr méglich

Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gerne

www.lgc-sa.ch

TARITRAL 8\O

hatirlicher TROCKENSTELLER

»Eine neue natiirliche Methode zum sofortigen Trockenstellen!
02691379 84

» Regenerierung und Erneuerung des Eutergewebes
» mit Brennessel, Salbei und Ackerschachtelhalm

Bio Schlachtviehvermittlung
Pro Beef GmbH, Einsiedeln:

Mobile 079 824 44 45 (Franz J. Steiner)
Fidelio-Biofreiland AG, Aarau:

e Telefon 062 824 21 23 (Beat Kohli)
& Wir suchen:
R neue Produzenten fiir Bio Weide-Beef

¢ Fiihren des Sekretariates der beiden Kommissionen

* Vorbereiten der Sitzungsunterlagen und Verfassen der Protokolle

* Vermitteln der Kommissionsentscheide an die beauftragte Kontroll- und
Zertifizierungsstelle, an die Vorstinde und Demeter International

* Betreuung der Verarbeitungsbetriebe und Beratung bei Erstbesuchen

¢ Kontakt zu Demeter International (Anbau- und Ver-
arbeitunggsrichtlinien, Schutz der Marke)

Anforderungen

* Interesse an der biodynamischen Landwirt-
schaft und den Demeter-Produkten

 Erfahrung in der Anwendung der landw. Gesetzgebung und den Regel-
werken Bioverordnung / Bio Suisse / Demeter in Anbau und Verarbeitung

e Kenntnis der Grundsitze fiir den Schutz einer Marke

* Beherrschen der deutschen und der franzésischen Sprache

*  Gute Englischkenntnisse, schriftlich und miindlich

* Engagement, Mitdenken und Teamfihigkeit, die es in einem
kleinen Team mit vielseitigen Aufgaben braucht

¢ Gute MS-Office-Kenntnisse

Thr Arbeitsort ist Liestal.

Kontakt: Christian Butscher, 061 706 96 45 / 079 901 95 07 /
info@demeter.ch / www.demeter.ch Thre Bewerbung richten Sie an:
Christian Butscher / Demeter Schweiz / Burgstrasse 6 / 4410 Liestal
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Lehmann-Qualitat zahlt sich aus

Bessere Legeleistung,
schonere Eidotter.......

[!

Alb.Lehmann

® BIOFUTTER

Xk usiv 5413 Birmenstorf / 9200 Gossau / www.biomuehle.ch

Tel. 056 201 40 23 / info@biomuehle.ch

LINUS SILVESTRI AG
Nutztier-Systempartner

9450 Liichingen

Tel. 071 757 11 00, Fax 071 757 11 01
E-Mail: kundendienst@Isag.ch
homepage: www.lsag.ch
homepage: www.bioweidebeef.ch

ILVESTRI

n
Liichingen '.‘

Vermarktung und Beratung:

Linus Silvestri, Lichingen, SG Natel 079 222 18 33
Michael Burkard, Zillis, GR Natel 079 339 24 78
Jakob Spring, Kollbrunn, ZH Natel 079 406 80 27

lhre Chance
im Bio Weide-Beef Programm

Wir suchen laufend

e Mastremonten aus Mutterkuh- und Milchviehhaltung mit
interessanter zusatzlicher Qualitatsbezahlung, geméass
Schlachtresultat

¢ neue Bio Weide-Beef Produzenten fiir folgende Produk-
tionsformen Remontenzukauf mit Ausmast, Milchviehhaltung
und Mutterkuhhaltung mit Ausmast (siehe www.Isag.ch)

e Mutterkuhhalter fiir die Aubrac Produktion
Sie gewinnen:

Interessante nachhaltige Absatzmdglichkeiten im Bio Weide-
Beef und im Bio Aubrac Programm

Wir vermitteln:
Aubrac Zuchttiere, F-1 Mutterkuhrinder, Bio Mastremonten,

Bio Bankkalber und Bio Tranker, Bio Schweine,
‘ BIG

Bio Mutterschweine und
Ferkel, Bio Schlachtkiihe @0

BIOSUISSE

tepmran Flunapis
Weide-Beef

Madex"® Plus

Gegen Apfelwickler

* Bewahrte und nachhaltige Wirkung
* Wirkt selektiv
 Schweizer Produkt
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Andermatt Biocontrol AG / 2" Andermatt

Stahlermatten 6 - 6146 Grossdietwil B iocon " ro I

Telefon 062 917 50 05 - www.biocontrol.ch
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