ARGUS©

MEDIENBEOBACHTUNG

1008268 / 541.3 / 87'349 mm2 / Farben: 3

Bull.fir Beratung und Bildung

8315 Lindau

Auflage 12x jahrlich 821

Seite 3 31.07.2008

Biofachleute in Norwegen

Die Exkursion der Schweizer Bio-
beraterInnen fiihrte vom 8. bis
15. Juni 2008 nach Norwegen.
Norwegen hat phantastische Land-
schaften, doch die Landbewirt-
schaftung wirft Fragen auf.

Norwegens Landwirtschaft spielt, neben
den beiden Hauptwirtschaftszweigen 01-
forderung und Fischfang nur eine unter-
geordnete Rolle. Nur drei Prozent der
Landesfliche wird landwirtschaftlich ge-
nutzt. Mit einem Selbstversorgungsgrad
von 45 Prozent ist Norwegen, ebenso wie
die Schweiz, ein Nettopimporteur von
Nahrungsmitteln.

~ Wenig prisent im Supermarkt

Der Biolandbau in Norwegen hat noch
einiges an Entwicklungspotential. Bis
2015 ist ein staatlicher Aktionsplan in
Kraft, mit welchem ein Bioflichenanteil
von 15 Prozent erreicht werden soll. Der-
zeit bewirtschaften etwa 2500 Betriebe

2,95 Prozent der landwirtschaftlich ge-
nutzten Flache biologisch. Im Vergleich

-zur Schweiz sind in Norwegen Biopro-

dukte wenig prisent in den Super-
mirkten. In den grosseren Stidten gibt
es Bioldden, ansonsten erfolgt die Dis-
tribution eher {iber lokale Mirkte oder
Direktvermarktung. Rund um Oslo gibt
es grosse Gemiiseproduzenten, die die
Stddter mit Bio-Gemiise versorgen.
Im Milchbereich hat die Grossmolkerei
«Tine» eine absolute Monopolstellung in
Norwegen. Auch der grésste Teil der Bio-
milch wird iiber Tine vermarktet. Loka-
le Initiativen haben es deshalb schwer,
sich am Markt zu etablieren.
Ein grosser gemeinsamer Bioverband,
wie etwa die Bio-Suisse fehlt in Norwe-
gen. Mit der Organisation «Oikos» gibt
es zwar einen Zusammenschluss von Bio-
betrieben und engagierten Konsumen-
ten in einer Organisation, doch sind nur
ein Drittel der norwegischen Biobetriebe
{iberhaupt Mitglied bei «Oikos».
Alle Biobetriebe werden von der natio-
nalen Zertifizierungsstelle «Debio» mit
dem Q (Qualitéts-) Label ausgezeichnet,
neben Demeter das bekannteste Biolabel
in Norwegen.

Integriert im Beratungsnetzwerk

‘In Norwegen - gibt es etwa 20 Biobera-

tungsringe, deren Mitglieder Biobetrie-
be sind. Meist sind ein bis zwei Be-
ratungskréfte fiir eine Region, einen
Ring, zustindig. Die Betriebe haben
durch ihren Mitgliederbeitrag Anspruch
auf bestimmte Dienstleitungen, wie Be-
triebsberatung und ein bis zwei Weiter-
bildungsveranstaltungen pro Jahr. Die
Beratungskrdfte haben ihren Dienstsitz
héufig an regionalen Forschungsstatio-
nen, oder sind von dort aus titig. Die
Bioberatungsringe sind Teil eines landes-
weiten Netzwerkes von landwirtschaft-
lichen Beratungsringen, die staatlich
subventioniert werden. -
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Neben den staatlichen Beratungsringen
bietet auch die Forschungsanstalt Bio-
forsk mit Schwerpunkt im Biolandbau
eine entsprechende Bratung an, ebenso
wie im geringen Umfang auch die Deme-
ter - Vereinigung von Norwegen.
Strenge Hygieneauflagen
Die hygienischen Anforderungen sind
sehr hoch in Norwegen. Ohne Schutz-
kleidung darf praktisch kein Stall be-
treten werden. Sehr gross ist auch die
Angst vor rohen Milcherzeugnissen, So
darf in Norwegen derzeit kein Rohmilch-
kiise hergestellt werden und auch der
Verkauf von Rohmilch an Endverbrau-
cher ist verboten. Dabei hat die Kiseher-
stellung, vor allem auch aus Geissmilch,

Die Biobéuerin Pascal Baudonnel mit einem «Bruncst» (brauner Kdse). Bild reckts: Laufhoffiitterung auf dem Betrieb Vange.

eine lange Tradition in Norwegen und
wire ein lukratives Standbein fiir viele
Biobetriebe.
Traditioneller Ziegenkise

Im Dorf Undredal am Sognefjord in West-
norwegen gelegen gibt es 94 Einwohner
und 500 Ziegen. Vier Betriebe haben
sich zu einer Gemeinschaftskéserei zu-
sammengeschlossen und produzieren
«Brunost», den traditionellen norwegi-
schen Ziegenkdse. Die Biobduerin Pascal
Baudonnel, die in den 90er Jahren aus
Frankreich nach Undredal kam, ist mit

ihren 90 Milchziegen Teil der Betriebs-
gemeinschaft. Sie kimpft seit Jahren
gegen die Windmiihlen der norwegischen
Bitrokratie, um endlich die Rohmilchka-
seproduktion zu legalisieren.

«Sogar vom «Brunost» wird die vorhe-
rige Pasteurisation der Milch verlangt»,
50 Pascal Baudonnel, «dies obwohl die
Milch zum Verkisen stundenlang ge-
kocht wird, bis der Milchzucker kris-
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Typisches Landschaftsbild Mittelnorwegens: fruchtbars Ackerland in de Talzone mit weit-

ldufigen Waldgebieten in den héheren Lagen.

talisiert.» Herauskommt ein siisslich
schmeckender Halbhartkise, der/von

rst- und Fleischangebot
In Vik, ebenfalls am Segnefjord, #ibri-
gens mit ither 200 km der lingste Fjord
der Welt, treffen wir Kaxi und Nils Vange.
Sie bewirtschaften einen 25 ha Betrieb
mit 32 Milchkiihen. Bereits seit Ende
der 80er Jahre wurde der Betrieb auf
biologische Produktion umgestellt. Nils
hat seine landwirtschaftliche Ausbil-
dung an der Landbauschile in -Aurland
absolviert, die bereits seit den 80er Jah-
ren fiir den Schwerpunkt auf Biolandbau
bekannt war.

2006 haben sich Kari und Nils mit 3
Biobetrieben aus der Region zusam-
mengeschlossen und ein gemeinsames
Schlachthaus gebaut, allen Auflagen
zum Trotz. Mit Hartndckigkeit und gu-
ten Ideen konnten sie sogar Gelder aus
einem Innovationsfond fiir ihr Projekt
bekommen,

Produziert wird nun ein breites Sorti-
ment an Wurst- und Fleischwaren aus
Rind-, Lamm und Schweinefleisch. Ne-
ben dem Verkauf ab Schlachthaus wer-
den auch Mirkte in Bergen und Oslo
beliefert. , ,
Die lokale Bio-Metzgerei in Vik ist bis-
lang die einzige ihrer Art in Norwegen.
Bleibt zu hoffen, dass solche Beispiele
Schule machen und das Bewusstsein fiir
regionale Biospezialititen wichst.
Mareike Jdger

Zur Autorin>

Marefke Jager {34) ist inner-
halb der Gruppe PRanzenbau
und Okologie fir den Biotand-
bau zustéindig. Sie organi-
siert, zusammen mit Armin
Meyer, Exkursionen fiir Biobe-
raterinnen und Bioberater ins
europdische Ausland.

.Info>

Die Internetseite www.organfc-europe.net bietet
aktuelle Zahlen, Informationen und Linderbe-
richte zum Biolandbau in Europa. Verschiedene
Adressdatenbanken zu Bio- Institutionen, Bera-
tungseinrichtungen, Groshindler, Verarbeitern
usw. ermiglichen (iberdies spannende Kontakte,
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Kommentar>

Nationale Biolandbauschule

Jahrlich sei die Existenz der Schule durch
die Behorden in Frage gestellt-worden,
erzahlt uns die Rektorin Bjorg Fritsvol der
Sogn Jord- und -Hagebruksskule (Garten-
bau- und Landwirtschaftsschule) in Aur-
land am- Sognefjord. Die Schule existiert
bereits seit 1917 und-hat sich in den 80-er
Jahren als Schule fiir den Biolandbau eta-
bliert. Seit 1994 wird ein offizieller Lehr-
gang fiir Biolandbau angeboten. -Anders
als bei uns findet die Berufsausbildung
in Norwegen ausschliesslich in der Berufs-
schule statt, welche direkt an.die 10 Jahre

- Grundschule dnschliesst. Nur. der kleinste
Teil der norwegischen Bauern haben eine
landwirtschaftliche Ausbildung (ca. 5%),
die meisten Betriebe sind Nebenerwerbs-
betriebe. Fiir die Landwirtschaftsschule
ist die Weiterhildung denn auch ein-wich-
tiges Standbein und Argument fiir das
Weiterbestehen der Schule in der Region.
Zusdtzlich engagiert sich die Schule in
regionalen Projekten, ‘wie Schule auf dem
Bauernhof, Hofverarbeitung, Agrotouris-

mus.etc. und in Koopemtzonen mit Russ- .

land und Polen.
3 Armin Meyer, AGRIDEA

Was ist im Biolandbau in Norwegen
anders als in der Schweiz?

o) Hansueli Dierauer,

"§ Forschungsinstitut fiir
) biologischen Landbau
4 (FiBL), Frick AG: «Mich
e ¥ haben die grossen Distan-
4 zen, die kleinen Betrie-

b ¥ B be, die schwierige Topo-
graphle und das raue Klima-iiberrascht.
Die Biobetriebe liegen zwei Autofahr-
stunden auseinander. Die Betriebe sind
isoliert, Erfahrungen oder Maschinen
sind schwierig auszutauschen. Das mag
ein Grund fiir den geringen Bioanteil im
Land sein. Die konventionellen Bauern
brauchen Unmengen von Stickstoffdiin-
gern, die sehr giinstig im eigenen Land
hergestellt werden. Sie diingen sogar
ihre Alpen. Insgesamt leben nur wenige
Biobetriebe wirklich von der Landwirt-
schaft.»

Bettina Springer, Bera-
terin, Strickhof, Lindau

ZH: «Der Unterschied
“zwischen norwegischem

g und schweizerischen
j{ Biolandbau, liegt fiir
mich klar- darin, ‘dass
der schweizerische Biolandbau «weiter»
ist. Wir haben mehr Xnow How, eine
lingere Biolandbau-Geschichte, im Ver-
hiltnis mehr Biobauern, Weiter heisst
aber auch, weiter weg von der Aufbruch-
stimmung, vom Pionierherzblut. Das hat
mir am meisten Eindruck gemacht: mit
welchem Engagement sich die Biobauern
in Norwegen (fiir die Bio-Produktion und
den Aufbau einer Vermarktung ihrer Pro-

Biolandbau, Agroscope
1Reckenholz-Tanikon
ART, Reckenholz ZH:
8 «(In Norwegen gibt es
riesige Naturflichen und
I das Bewusstsein fiir Bio-
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produkte entsteht erst jetzt durch den

Klimaschutz. Die noch wenigen Biobe-.

triebe stecken in der Pionierphase und
liegen weit auseinander. Direktabsatz,

- Hofverarbeitung und kleine Vermark-
" tungsstrukturen sind iiblich. Grosse Ver-

marktungskandle entstehen nun durch
koordinierte Umstellungen von mehre-
rer:Betrieben, zum Beispiel bei Biokdse.
Ahnliche wie bei uns vor Jahren in Grau-
biinden. Im Unterschied zur Schweiz hat
Norwegen einen Bioberatungsring und
eine Biolandbauschule.»
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