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TEXT Marlene Halter

Um drei Uhr nachts gehen im Stall die Lichter
an. Die Futtertroge fiillen sich automatisch
mit Legemehl. Fir die Hihner von Claudia und
Thomas Ryffel beginnt der Arbeitstag. Ziel ist,
dass jede der 150 Hennen im Stall taglich ein Ei
legt. Ein Bio-Ei wohlgemerkt.

Bio-Legehennen sollen ein gutes Leben haben,
und so sind die Auflagen fir eine Zertifizierung
streng. Die Hihner missen jederzeit Auslauf in
einen eingestreuten Aussenklimabereich haben,
wo sie scharren und staubbaden kénnen, wie es
ihrer Natur entspricht. Tagsiiber dirfen sie meh-
rere Stunden unter freiem Himme! auf eine Wiese.
Nebst dem speziell abgestimmten Legemehlfutter,
das die Eiproduktion antreibt, bekommen sie auch
Kdrner zum Picken.

Doch trotz solch artgerechter Umstdnde ist das
Leben einer Bio-Legehenne nicht nur heiter Son-

nenschein, wie etwa die Migros-Werbespots mit
Huhn Chocolate suggerieren. Das musste auch
das Bauernehepaar Ryffel erleben, das auf seinem
Hof im Zurcher Aussenquartier Schwamendingen
vor 16 Jahren mit der Bio-Ei-Produktion angefan-
gen hat. Nach wiederholter Vergrésserung des
Hahnerbestands auf 500 Stick haben die Ryffels
jetzt wieder auf etwa 150 Hihner reduziert. Der
stete Druck, die Produktion zu steigern, hat ihnen
die Freude an der Sache verdorben. Hatten die
Rytfels rentabel weiter produzieren wollen, hatten
sie den Huhnerbestand auf mindestens 2000
Tiere aufstocken mussen, lhr Eierhandler, die
Firma Hosberg AG, einer der drei grossten Bio-
Eier-Vermarkter der Schweiz, hatte ihnen diese
Auflage gemacht. Andernfalls lohne es sich nicht
mehr, wegen der paar Eierkartons zweimal wo-
chentlich auf ihren Hof zu fahren. In den 90er-
lahren, als die Nachfrage nach Bio-Eiern explosi-
onsartig stieg, waren es Kleinproduzenten wie die
Ryffels, die der Firma Hosberg erméglichten, dem
grossen Bedarf nachzukommen. Inzwischen sind
sie dem schnell gewachsenen Verteiler zu klein.

Der Bau zusdatzlicher Hihnerstalle ware die
Ryffels teuer zu stehen gekommen. Ent-
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scheidend war letztlich etwas anderes: Fir Clau- 3500000
dia Ryffel wére es bei einer Masse von 2000 .
Hihnern nicht mehr méglich, einen Bezug zu den
Tieren zu haben. ,Ich kénnte nicht mehr dahinter
stehen”, sagt sie. Uberhaupt behage ihnen die
Entwicklung der Hiihnerzucht nicht, erklart Thomas
Ryffel: ,Die Legehennen werden durch Kreuzung
verschiedener Arten zu besonders produktiven
Eierlieferanten geziichtet, anders als Masthiihner,
die aus anderen Arten speziell darauf hin geziich-
tet werden, méglichst schnell viel Fleisch anzuset-
zen. Zwar wird durch die Ziichtung die Leistungs-
fahigkeit der Legehennen gesteigert, ihre
Robustheit aber nimmt ab.”
Die (Ubenziichtung kann auch im Bio-
Bereich Gusserst absurde Folgen haben.
So sei es schon passiert, dass einer {40000
Junghenne, die sie vom Aufziichter
bekommen hatten, ein Ei im Eileiter
stecken geblieben ist, weil es zu gross
war fir das noch junge Huhn. Und weil
so ein Huhn unter S00 Hiihnern nicht
aufféllt, sei es gestorben. Oder ein
anderes Huhn hétte sich den Eileiter
verletzt wegender iberdimensionierten
Grosse des Eis. Sobald aber die ande-

. LEGE- UND ZUCHT-
ENNEN/HAHNE-BESTAND
MOER SCHWEIZ

1N 2300000

L oohgens

GEFLUGELBESITZER
N DER SCHWEIZ

- ) ) 17000
ren Hihner Blut riechen, gehen sie
brutal auf das verletzte Huhn los und : 200001 :
zerhacken es.
1966 1999 2011

Solche Vorkommnisse schmerzen und
stimmen einen kritisch gegeniiber den haben. Und es gibt ein weiteres, noch gravieren-
Spielregeln des Marktes. Warum muss deres Problem in der Eiproduktion, fiir das eben-
ein Eigrosssein? Und warummuss jedes falls die Grossanbieter mitverantwortlich sind.
dem anderengleichenwie es das Sprich- Was passiert mit all den Legehennen, die nicht
wort sagt? Claudia Ryffel erlebt inihrem mehr geniigend produktiv sind? Nach rund 18
Hofladen immer wieder, wie manche Monaten nédmlich nimmt die Eiproduktion eines
Kunden mit kleinen Eiern tiberfordert Huhns rapide ab. Natirlicherweise wiirde das
sind: ,Es kommt vor, dass eine Kundin Huhn jetzt eine Mauser durchmachen, das heisst,
verzweifelt fragt, wie sie denn damit der Vogelwiirde seine Federn verlieren, kaum Eier
ihren Kuchen backen soll. Sie brauche legen und Kréfte sammeln fir eine zweite Produk-
finf grosse Eier”, erzahlt sie kopfschiit- tionsphase. In der freien Natur geschieht dies im

telnd. Winter aufgrund der langen Dunkelheit und Kalte.
In der Nutztierhaltung kann man diese Phase
unterstiitzen durch langere Dunkelheit im Stall.
Doch einem solchen naturnahen Vorgehen steht
wiederum der Rentabilitétsdruck entgegen. Und

s sind die Grossanbieter, die uns Konsumen-
tlnnen an grosse Standardeier gewdhnt
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so haben die Hihner nach achtzehn Monaten als voller tierischer Eiweisse, die noch bis vor wenigen
Legehennen ausgedient. Sie gelten jetzt als alt Jahrzehnten selbstverstdndlich als Nahrungsmit-
und nach dem Schlachten als ,Suppenhuhn®.  tel dienten. Und denkt man die Sache mit dem
In der Schweiz fallen jahrlich rund zwei Millionen Biogas konsequent zu Ende, fragt man sich, wie
solcher Suppenhihner an. Das ware noch nicht ein Veganer guten Gewissens noch einen Stecker
einmal ein Suppenhuhn pro erwachsenen Schwei- in die Steckdose stecken kann.

zer. Nur an der Nachfrage mangelt es. Wer kann Um diesem Missstand entgegenzuwirken, formier-
schon etwas damit anfangen in der Kiiche? Das ten sich im Sommer 2009 rund 250 grosse und
proteinreiche Fleisch weiss in unserer beschleu- mittlere Eierproduzenten zur Selbsthilfegruppe
nigten Zeit kaum mehr jemand zuzubereiten. Und ,GalloCircle”. Der Verein hat die ethisch sinnvolle
so stellen die getéteten Legehennen heutzutage Verwertung der Tiere als Lebensmittel zum Ziel.

vor allem ein Entsorgungsproblem dar.

Noch bis vor wenigen Jahren

wurden in der Schweiz nur 20
Prozentaller Legehennenals Nahrungs-

mittel verwertet. Das Problem schien

noch dramatischer zu werden, als

Migros und Coop beschlossen, ab 2010

keine Althennen mehr zu schlachten.

lhre Ausbeinmaschinenseien fir Mast-

hihner konzipiert und fir Legehennen
ungeeignet. Und ausserdem sei das
Ausbeinen der Hihner fir die Gross-

verteiler zu teuer angesichts der billigen
Fleischpreise. So wurden die Suppen-

hihner entweder zu Tierfutter verar-

beitet oder zu Tiermehl, das nachher

in der Kehrichtverbrennungsanlage

landete.

Seit einigen Jahren zeigt sich ein neuer
Entsorgungstrend fiir Althennen: Bio-
gasproduktion. So enden viele Althen-

nen zusammen mit Schlachtabféllen undanderem
organischen Abfall beispielsweise in der Biogas-
anlage Miinchwilen/TG, der ersten Biogasanlage
derWelt, die mehrheitlich Schlachtabfélle vergért.
Dass aus einem Huhn Biogas wird, ist eine zwie-
spdltige Angelegenheit. Einerseitsist diese Art der
Energiegewinnung sinnvoller als die Verarbeitung
zu Tiermehl. Andererseits ist die Biogasgewinnung
mit Althennen immer noch eine Vergeudung wert-

Die Erfolge inkurzer Zeit sind frappant. Dazu kann
Ruedi Zweifel Auskunft geben. Er ist Direktor des
Aviforums, Kompetenzzentrum derschweizerischen
Gefligelwirtschaft. Er sagt, dass im Jahr 2011
sogar schon iber 60 Prozent aller Suppenhihner
in den Lebensmittelkreislauf zuriickgehen. Die
schonsten Schlachtkérper werden als ganze Sup-
penhihner verkauft, wahrend die weniger prasen-
tablen entbeintund unter dem neuen Markennamen
.Galline” hauptséchlich zu Charcuterie-Produk-
ten verarbeitet werden: zu Bratwiirsten, Merguez,
Lyoner, Cipollatas und Fleischkése. Laut Ruedi
Zweitel werden inzwischen nur noch rund 35
Prozent der Althennen als Rohstoff fiir die Bio-
gasproduktion verwendet.

O b dieser Trend anhalten wird, liegt auch

an den Konsumentlnnen. Am ginstigsten
und besten ist immer noch die Verwertung eines
ganzen Suppenhuhns. In alten Kochbiichern, wie
etwa dem ,Berner Kochbuch” von 1961, finden
sich noch Anleitungen fiir die ,Verwendung von
alterem Hausgefliigel”, wihrend sie in neuen
génzlich fehlen.Da Suppenhihner weniger Fleisch
am Knochen haben als Mastgefliigel und das
Fleisch weniger zart ist, werden Suppenhihner
mit Vorteil nicht gebraten, sondern gesotten oder
geschmort. So wird das Fleisch weich und das

Aroma kann sich entfalten. Und der Legehenne
wird eine angemessene letzte Ehre zuteil. ¢
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Eier pro Kopf, Schweiz 2010

Lebenserwartungen

®  Huhns: 10 bis 20 Jahre
. ® |egehenne: 18 Monate
® Masthuhns: 27 bis 80 Tage
® mannliches Kiiken:
wenige Stunde
. GESAMT: 189,0
(INKL. EIPRODUK'I_'E)
DAVON SCHALENEIER
121,1
'DAVON SCHWEIZER
SCHALENEIER
89,3
DAVON SCHWEIZER
BIO-EIER —15,7
Quelle: Aviforum/Bio Suisse
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