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Umfrage des Schweizer Tierschutzes (STS)

Tierschutz in Backereien

Die neuste STS-Studie zum Tierschutz im Lebensmittelhandel
schliesst auch die gewerblichen Backereien-Konditoreien mit ein.

An der Umfrage haben sich 91
Backereien-Konditoreien beteiligt.
Bewertet wurden die Herkunft
und Produktionsform der angebo-
tenen tierischen Produkte.

Schweizer Herkunft dominiert
Positiv angerechnet wird den Backe-
reien, dass die Inlandanteile bei drei
der vier Hauptfleischarten (Kalb,
Rind und Schwein) zwischen 90
und 100 % liegen, beim Gefliigel
(Poulet) sind es allerdings nur 60 %.
Schweizer Fleisch wird von 79 % der
Antwortenden als qualitativ besser
als Importfleisch bezeichnet, aber
62 % finden, dass das Preis-Leis-
tungs-Verhdltnis bei Importfleisch
besser sei. Den Inlandanteil wollen
28 % erhohen, v.a. beim Gefliigel.
Bei den verwendeten Eiern ist im
Vergleich zu fritheren Umfragen
der Inlandanteil gestiegen und
liegt mit 80 bis 90 % sehr hoch.
66 % sehen Qualitatsvorteile beim
Schweizer Ei, aber nur 39 % beim
Preis-Leistungs-Verhaltnis. 90 %
beabsichtigen, in Zukunft mehr
Schweizer Eier zu verwenden.

Bei den Milchprodukten betragen
die Inlandanteile 63 % bei Weich-/
Frischkise und 73 % bei Hartkase.

58 % beurteilen Schweizer Kase
als qualitativ besser, und 35 %
finden auch Vorteile beim Preis-
Leistungs-Verhaltnis. Konsequen-
terweise wollen 95 % in Zukunft
mehr Schweizer Kdse verwenden.

Labelherkunft wenig gefragt
Lediglich 7% der antwortenden
Bickereien verwenden Labelher-
kiinfte. 60% sehen keine Qua-
lititsvorteile beim Labelfleisch.
Konsequenterweise beabsichtigen
nur 20 %, inskiinftig mehr Label-
fleisch zu verwenden, dies v. a. bei
Poulets.

Kifigbatterieeier finden keine Ver-
wendung mehr in den Backereien.
Bio-Eier beziehen die Backereien
grundsatzlich aus der Schweiz,
wogegen der Importanteil bei
Boden- und Freilandeiern bei
20-30 % liegt. 55 % wollen mehr
Bodenhaltungseier, 56 % mehr
Bio-Eier und gar 88 % mehr Frei-
landeier aus der Schweiz verwen-
den.

Bei der Milch und bei Milch-
produkten sind tierschiitzerisch
bessere Herkiinfte in Backereien
ein Thema. 37 % verwenden Bio-
Milch, 25% Bio-Jogurt und Bio-

Hartkdse, 25% Bio-Rahm und
20 % Bio-Weich-/Frischkidse. Ob-
wohl die Mehrheit keine Qualitats-
unterschiede feststellt, wollen
viele Bickereien kiinftig mehr
Bio-Milchprodukte verwenden.

Kritisch zu Importprodukten
Bei den Produktionsbedingungen
der von ihnen verwendeten Im-
portprodukte scheinen die Backer
besonders kritisch zu sein. 70 %
geben an, GVO-Freiheit im Tierfut-
ter nicht gewdéhrleisten zu konnen
und gar 83 % befiirchten, AML-
und Hormon-Verbote nicht sicher-
stellen zu konnen. Uber 80%
meinen, das Einhalten desSchwei-
zer Tierschutzstandardes sei bei
Importen nicht gewdhrleistet.

Aus Tierschutzsicht erfreulich ist,
dass alle 91 antwortenden Backerei-
en weder Stopfleber noch Hummer,
Kaviar, Froschschenkel oder Hai-
fischflossenprodukte verwenden.

Angebot fiir Vegetarier

52% der Antwortenden fiihren
spezielle Produkte fiir Vegetarier,
60% beurteilen deren Absatz-
chancen in Zukunft als gut. Trotz-
dem wollen nur 25 % diesen Sor-
timentsteil ausbauen.
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In den Schweizer Backereien werden zu 80-90% Schweizer Eier verwendet.
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