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| Produktion & Qualitit - Production & qualité "

Label setzen auf sichere Zertifizierung

Die Produzenten von Labelprodukten miissen die Riickverfolgbarkeit des
Rohstoffs und der Verarbeitungsweise garantieren. Wie sicher sind aber

Zertifikate und Nachweismethoden?

Beatrice Zweifel. Jeder Produzent von Label-
produkten muss die Riickverfolgbarkeit seiner
Pradukte garantieren konnen. Er ist nicht nur
dafiir verantwortlich, dass in seinem Betrieb
die Auflagen, die durch das Label gestellt wer-
den, erfullt sind, er muss auch dafiir sorgen,
dass die von ihm verarbeiteten Rohstoffe den
Labelanforderungen entsprechen. Das sei,
nach Aussage der Mediensprecher von Coap
und Migros sawie von Alfred Schideli,
Farschungsanstalt fiir biologischen Landbau
(FiBL), kein Problem.

Mit der Kontrolle von Lieferschein und
Verpackung konnen die notigen Hintergrund-
informationen zum betreffenden Zertifikat
abgehalt werden. Der Praduzent muss bei der
Wahl der Lieferanten kritisch sein und die
Zertifikate genau kontrollieren. «Da tiber 90%
der Zertifikate auch in Lindern wie China
oder der Tiirkei von EU-Zertifizierungsstellen
ausgestellt sind, ist auf diese Zertifikate Ver-

lass», sagt dazu Beate Huber vom FiBL.

Zertifikat ist kein 100% Garant

Die Kontrolle, ob die Anforderungen eines
Labels eingehalten werden, ist nicht immer ein-
fach. Die Zertifizierungsstellen kontrollieren
die Betriebe und machen Plausibilitatstest, in-
dem sie zum Beispiel den moglichen Ertrag pro

Flache errechnen und mit der Erntemenge ver-

gleichen. «Es ist uns nicht moglich, alles 100%ig
zu kontrollieren», sagt Frank Roth von der
Konrollstelle Bio-Inspecta. «Wir arbeiten im
Ausland einerseits mit akkreditierten Stellen
var Ort oder kontrollieren teilweise auch selbst.
Entscheidend wichtig ist die Gleichwertigkeit,
die sichergestellt werden muss. Es ist klar, dass
es Geriichte gibt, die besagen, dass diese Gleich-
wertigkeit nicht immer eingehalten ist, und es
stimmt auch, dass in eher korrupten Lindern
viel iibers Geld lduft.» In Europa hingegen sieht

Roth die Gleichwertigkeit als gegeben an. Ge-
riichte, dass eine Zertifizierungsstelle weniger
streng ist als eine andere, tut er als solche ab.
«Man darf nie vergessen, dass es einen Zertifi-

zierungstourismus gibt. Fillt ein Betrieb bei
einer Stelle durch, versucht er es bei ciner an-
deren. Da er in der Zwischenzeit Anpasstingen
vargenommen hat und konform arbeitet, erhalt
er sein Zertifikat. Da kann der Eindruck ent-

stehen, dass die zweite Stelle weniger streng beur-

7772277727772277222777227722772.

00777777

Argus Ref 30484981

ARGUS@ MRCLS der Presse A Ridigershras

Fax C44 388 87 |

el 044 388 82 OC

|5 Postfach CHB02/ it

Ausschnitt Seite

1/4



ARGUS©

MEDIENBEOBACHTUNG

1008268 / 541.3 / 93'640 mm2 / Farben: 3

Seite 28

3001 Bern
Auflage 26x jahrlich 2'800

11.03.2008

teilt. Das ist in der Schweiz mit nur wenigen Fir-

men kaum bekannt, im Ausland jedoch schon!»

GVO- oder riickstandsfreier Anbau

ist nicht mdglich

Fir zertifizierte Betriebe, die Rohmaterialien
herstellen oder solche produzieren, empfiehlt
es sich, neben der Einhaltung der vorgeschrie-
benen Anbaumethoden regelmissig Analysen
ihrer Produkte durchzutiihren. So ksnnen bio-
logisch angebaute Felder Pestizidriickstande
von den daneben liegenden, konventionell be-
handelten Feldern aufweisen. Oder GVO-Pol-
len kreuzen sich mit solchen von konventionell
oder biologisch angebauten Pflanzen. Deshalb
ist die chemische Analyse als Kontrolle wichtig
und erlaubt eine gewisse Sicherheit.

Didier Ortelli, Leiter der Abteilung fiir Pes-
tizidriickstinde des kantonalen Labors in Genf,
bestitigt, dass immer wieder Spuren von den
Nachbarfeldern als Rickstinde nachweisbar
sind. Der Nachweis von Pestizidriickstinden
hat in den letzten Jahren enorme Fortschritte
gemacht. Die Analysestrategie der kantonalen
Labors ist so ausgerichtet, dass ein moglichst
grosses Spektrum von Pestiziden nachgewiesen
werden kann. Das heisst, dass in einer Analyse
tiber 100 Substanzen im Mikrogrammbereich
pro Kilogramm nachweisbar sind. Dabei betont
Didier Ortelli, dass trotz dieser ausgezeichneten
Methoden keine 100%-ige Garantie abgegeben
werden kann, dass die kontrollierten Produkte
rickstandsfrei sind. «Und sechs bis neun Mo-
nate nach ciner Behandlung ist ein Nachweis
nicht mehr moglich!»

Wo Bio drauf steht, ist Bio drin

Beate Huber, FiBL, ist von dieser Aussage
iberzeugt. Sie vertraut auf die Zertifizierungs-
stellen und offensichtlich mit Recht. Bestitigt
wird diese Aussage vom Amt fiir Lebens-

mittelsicherheit in Bayern, das Ende Februar

eine Studie verdtfentlicht hat. 2007 wurden
iber 1000 Biolebensmittel unter die Lupe '
genommen. Nur ein Prozent der untersuchten -
Produkte musste wegen unzulissiger Biokenn-
zeichnung beanstandet werden.

Trotzdem wurde an der Biofach in Niirn-

berg im Februar dieses Jahres die Rickver-

folgharkeit der Bioprodukte intensiv disku-
tiert. Nach Beate Huber ist der kritische Be-
reich der grosse Erfolg, beziehungsweise das
grosse Wachstum der Bioprodukte. «Die Nach-
frage ist grosser als das Angebot. In diesem
Bereich ist es allenfalls moglich, dass Waren
eingeschleust werden, die nicht den Anfor-

derungen entsprechen.»

Glaubwiirdigkeit hdngt vom Lieferanten ab
Deshalb empfiehlt Beate Huber, mit bekann-
ten und glaubwiirdigen Lieferanten zu arbei-
ten. Diese haben cin Monitoringprogramm
aufgebaut, in dem Waren regelmissig auf
Riickstinde analysiert werden. Der Hindler
achtet darauf, dass dic Anforderungen cines
Labels erfillt werden und dies nachvollzogen
werden kann. Beate Huber rit davon ab, Im-
portprodukte direkt beim Produzenten ein-
zukaufen, ausser man kennt ihn sehr gut und
kann auf die Qualitit der Zertifikate zihlen.
Da alle importierten Produkte cine Kontroll-
bescheinigung, ausgestellt durch die Zertifi-
zierungsstelle des Exporteurs, benétigen, muss
fiir Frank Roth jeder Betrieb selber entschei-
den, ob er bei kleinen Mengen die Kosten fiir
eine Zertifizierung tragen kann. Darum ist s
oft cinfacher, iiber einen bereits zertifizierten
Importeur die Ware zu beziehen.

Securite alimentaire

Les labels reposent
sur la certification
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Manuel Fischer

Die Kontrolle eines Labelprogramms geht vom
Lieferschein bis zur Laboranalyse.

Les contréles d'un programme de label vont du
bulletin de livraison aux analyses de laboratoire.

Chaque producteur d’un label doit pou-
voir assurer la tragabilité, Celle-ci con-
cerne toutes les maticres premidres uti-
lisées qui doivent aussi répondre aux
exigences du label. Selon les porte-parole
de Coop et Migros et selon Alfred
Schiideli, de la Station féderale de recher-
ches pour Fagriculture biologique (Fibh,
cela ne pose pas probleme et repaose sur le
contrdle des bulletins de livraison et des
emballages.

Le contrile du respect des exigences

n'est pourtant pas towjours facile, Les
organismes de certification controlent les
exploitations et réalisent des tests de plau-
sibilitg. A D'étranger, ils doivent souvent
collaborer avec des entreprises locales, Se-
lon Frank Roth, Bie-Inspecta, dans les pays
ott la corruption est importante, beaucoup
de choses passent par l'argent. En Europe
par contre, Pégalité de traitement existe
vraiment.

Pour les exploitations certifides qui
produisent les matitres premicres, il est
recommandé de faire régulierement ana-
lyser Jeurs produits. Les traces d'UOMGM
provenant du pollen ou les résidus de
pesticides des parcelles voisines ne sont pay
rares. La détection des pesticides en libo-
ratoire a fait d’énormes progres, méme si
la garantie 3 100% n'existe pas.

L'Office de la
bavarois a analysé en 2007 plus de mille

securité  alimentaire

produits bio. Seul 1% des aliments analvsds
ne respectait pas les régles des labels bio,
Pourtant, les discussions sur la tragabilie
des produits bio ¢taient intenses a la Bio-
fach de Nuremberg. Elles sont lices a la
croissance rapide de la demande dans e
segment, selon Beate Huber, du Fibl, Elle
recommande done de travailler avee des
fournisseurs connus et erédibles et dlacheter
les produits importés directement chez les
producteurs, puis de transiter par des im-
portateurs déja certifics, cest plus sar et

moins couteux, bz
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E.'ngedenk der grossen Anzam von Labeln und Zertifikaten hat die Lebensmittelindustrie mit dem
Zertifizierungssystem einen riesigen Kontrollapparat aufgebaut.

Face au grand nombre de labels et de certificats, I'industrie alimentaire a construit un énorme
appareil de controle par la certification.
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