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Probiert

Die Bio-Wurst

im Abo

Ingrid Schindler

Der Paketbote klingelt, die Wurst
ist da. Sie kommt gekihlt in der
Styrobox ins Haus. Mindestens
zwoOlfmal im Jahr komponiert
Patrick Marxer in Wetzikon, der
hinter «Das Pure» steht, saisona-
le Bio-Bratwiirste auf der Basis
roher, grob gewolfter Schweins-
bratwiirste. Wichtig ist dem Ge-
nusshandwerker, «gutes Fleisch
von gut gewachsenen Tieren aus
nachhaltiger Haltung handwerk-
lich zu verarbeiten und mit der
Wiirze eine schone Harmonie zu
bilden».

Wir haben die Maibockwurst
(Bio-Schweinefleisch, Reh-
fleisch, Morcheln, Salz, Bio-Thy-
mian, -Pfeffer, -Koriander, -Rot-
wein) und die Juni-Alpenkriuter-
wurst (Bio-Wollschweinfleisch,
schwarzer Pfeffer, Langpfeffer,
Heublumen, Frauenmantel,
Brennnesseln, Himbeerblitter,
Holunder-, Rosenbliiten, Thy-
mian, Eisenkraut, alles bio) pro-
biert. Die kleine Maibockwurst
schmeckte uns besser, sie liess
sich gut grillieren, die Krauter-
wurst platzte auf, beide waren
mager, trocken und gut gewiirzt.

Preislich kann eine artisanale
Wurst ohne Geschmacks-, Farb-
und Konservierungsstoffe nicht
mit Massenware mithalten. Ein

Wurstabo lohnt sich ab acht
Wiirsten. Im Schnupperabo liegt
das Stiick bei 7.-, inkl. Lieferung,
im Jahresabo bei 6.50, mit Mer-
guez als Bonus. «Das Pure» bie-
tet auch Wurstkurse an.

Maibockwurst und
Juni-Alpenkrauterwurst
www.daspure.ch
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