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Zusatzstoffe: Aprikosen

Coop Naturaplan / Bio — Knospe
* Aprikosen getrocknet, entsteint

Coop konventionell
* Aprikosen, Antioxidationsmittel: Schwefeldioxid (E 220)
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Orangensaft

Naturaplan / Bio Knospe

* 100% Orangensaft™ (Kuba, Mexiko)
* erntefrisch gepresst, tiefgekuhlt

M-Bio
* Orangensaft (Brasilien, Kuba)
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Milch
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Milchverarbeitung
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Haltbarkeit zitka
21 Tage bei +5°C




Kontakt

Forschungsinstitut fur biologischen Landbau FiBL
Ackerstrasse |13 / Postfach 219

5070 Frick

Schweiz

Telefon +41 62 8657-272

Fax +41 62 8657-273

info.suisse(@fibl.org

www.fibl.org
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