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Erfahrungsaustausch Biogemüsebau 

Lagergemüse - Gemüselagerung 

 

Datum 

Mittwoch, 27. November 2019, 9 bis 17 Uhr 

Ort 

Restaurant Traube, Kreuzlingerstrasse 9, 8555 Müllheim 

Inhalt 

Lagern, aber richtig! An der diesjährigen Herbsttagung dreht sich alles um die Langzeitlage-

rung von Gemüse. Welche Faktoren entscheiden über Knackigkeit und Lagerdauer einer Ka-

rotte? Worauf ist bei der Einlagerung zu achten, und wie entscheidend ist der Erntezeitpunkt 

für die Haltbarkeit einer Kultur? Ein Praxisexperte teilt seine Erfahrungen. Auch die Kühlzellen 

oder Lagerhallen haben einen entscheidenden Einfluss auf die Qualität eines Lagerprodukts. 

Sepp Hersche von der Frigel AG berichtet über die technischen Möglichkeiten und Herausfor-

derungen im Bereich der Kühltechnik und des Lagerbaus. Nicht zuletzt entscheidet sich der 

Lagererfolg auch bereits auf dem Feld. Eine Vertreterin einer Saatgutfirma berichtet über die 

verschiedenen Einflussfaktoren auf den Auflauferfolg von Karotten, vom Saatgutkaliber über 

Priming bis hin zu Witterungseinflüssen und Keimlingskrankheiten.  

Der Nachmittag ist zwei Betriebsbesichtigungen gewidmet. Die Aschmann GmbH ist in der 

Region als langjähriger Bioproduzent von Lagergemüse bekannt. Auf dem Demeter-Hof von 

Stephan und Martina Marti wird das Ganze eine Nummer kleiner angebaut, dafür direkt ver-

marktet. Auf beiden Betrieben werfen wir ausserdem einen Blick auf die bisweilen recht ausge-

fallenen Maschinenparks.  
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Programm Mittwoch, 27. November 2019 
 

Zeit Thema ReferentIn 

8.30 Eintreffen bei Kaffee und Gipfeli  

9.00 Begrüssung Samuel Hauenstein 

9.15 Einlagern und Auslagern: Wie lässt sich 

die Erntefrische bei der Langzeitlagerung 

optimal erhalten? 

NA 

10.00 Kühlmittel und Energieeffizienz: Möglich-

keiten und Herausforderungen in der 

Kühltechnik und im Lagerbau 

Sepp Hersche,  

Frigel Kältetechnik AG 

 

 

10.45 Pause  

11.00 Keimrate und Saatgutkaliber: Einflussgrös-

sen auf den Karottenbestand aus der Sicht 

einer Saatgutherstellerin 

Inga Jessen,  

Nunhems 

 

12.00 Mittagessen  

13.45 Betriebsbesichtigung bei Aschmann  

Bio-Landbau, Illhart 

Peter Aschmann,  

Aschmann GmbH 

15.30 Betriebsbesichtigung bei Stephan und Mar-

tina Marti, Mattwil 

Stephan Marti 

16.30 Ende der Tagung   

Anreise Müllheim Dorf, Rosengasse  

Anreise ÖV   Rückreise 

Basel ab 6.33 Müllheim, Rosengasse an 8.31  Weinfelden ab 17.06 Basel an 19.13 

Bern ab 8.32 Müllheim, Rosengasse an 8.31  Weinfelden ab 17.06 Bern an 18.58 

Lausanne ab 5.44 Müllheim, Rosengasse an 9.01  Weinfelden ab 17.06 Lausanne 20.16 

St. Gallen ab 7.10 Müllheim, Rosengasse an 8.25  Weinfelden ab 17.05 St. Gallen 17.51 

Zürich  ab 7.35 Müllheim, Rosengasse an 8.31  Weinfelden ab 17.06 Zürich an 17.55 

Ab Station Müllheim Dorf, Rosengasse 3 Min. Fussweg (siehe Lageplan) 

Für die Rückreise werden wir einen Shuttlebus von Mattwil nach Bahnhof Weinfelden anbieten.  
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Anreise PW 

 

Adresse 

Restaurant Traube, Kreuzlingerstrasse 9, 8555 Müllheim 

 


