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Flurgang Waldstaudenroggen 2021 
Standort Wegenstetten AG 

 
 

Dienstag, 29. Juni 2021,  19.00 – 21.30 

Treffpunkt: Hof Gründelematt, www.gruendelematt.ch 

Stephan, Silvan und Helen Schreiber, 4137 
Wegenstetten AG 
Inhalt 

Der Waldstaudenroggen ist anspruchslos, krankheitsresistent und geeignet für den Anbau 
auf Parzellen mit relativ geringem natürlichem Bodenfruchtbarkeitspotential. Der 
Waldstaudenroggen hat die Fähigkeit den gelockerten Boden schnell zu durchwurzeln, 
stabilisiert den Boden und macht ihn trag- und wasseraufnahmefähig. Der 
Waldstaudenroggen ergänzt die Palette der „Urgetreide“ wie Emmer, Dinkel und Einkorn. 

Auf dem Betrieb der Familie Schreiber in Wegenstetten haben wir mit 
Waldstaudenroggen, Dinkel und Emmer verschiedene Anbauverfahren angelegt. 
Verfahren für die futterbauliche Nutzung wie auch für die Körnernutzung. Mit diesem 
Tastversuch möchten wir neue Anbaumethoden und ihren Herausforderungen zeigen. 
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Welche Produkte aus Waldstaudenroggenkörner entstehen, darüber berichten Mario 
Monaco, Helene Schreiber und Dani Böhler. Am Ende der Veranstaltung können 
verschiedene Köstlichkeiten degustiert werden.  

Programm, Dienstag 29. Juni 2021 

Zeit Thema Kulturen 

19:00 Begrüssung und Vorstellung 
Waldstaudenroggenprojekt 

Robert Obrist 

19:15 Betriebsvorstellung Stefan Schreiber 

19.30 Besichtigung Feldversuch 2020 / 2021 Stefan Schreiber / Dani Böhler / 
Jeremias Niggli 

20:15 Besichtigung Feldversuch 2021 / 2022 Stefan Schreiber / Dani Böhler / 
Jeremias Niggli 

21:00 Was entsteht aus dem Waldstaudenroggen? 
Informationen von Verarbeiter 

Mario Monaco, Helene 
Schreiber / Dani Böhler 

21:30 Gemütliches Beisammensein und Degustation 
von Produkten mit Waldstaudenroggen 

 

 

Die Veranstaltung findet bei jeder Witterung statt.  

Referentinnen und Referenten 

• Robert Obrist, Dani Böhler, FiBL Frick 

• Helene und Stefan Schreiber, Wegenstetten 

• Mario Monaco, Furter Bäckerei, Aarau 

Kursleitung/Auskunft  

• Robert Obrist robert.obrist@fibl.org oder +41 62 865 57 21 

• Daniel Böhler, daniel.boehler@fibl.org oder +41 76 375 52 00  

Anmeldung 

• Anmeldung per E-mail obligatorisch  an daniel.boehler@bioboehler.ch bis am 26. 
Juni 2021 
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Kosten  

• Die Veranstaltung ist kostenlos.  

 

Situationsplan 

 

 

 

Corona Schutzkonzept 

Aufgrund der Corona-Situation ist das Führen einer Präsenzliste Pflicht. Wir bitten alle 
Teilnehmenden, sich beim Eintreffen an der Veranstaltung auf der Präsenzliste 
einzutragen. Obwohl die Feldbesichtigungen draussen erfolgen, können wir nicht 
garantieren, dass Hygieneabstände konsequent eingehalten werden. Wir werden 
kostenlose Schutzmasken zur Verfügung stellen. Nichtsdestotrotz erfolgt die Teilnahme 
an der Veranstaltung auf eigene Gefahr und kann im allerschlimmsten Fall eine 
zweiwöchige Quarantäne zur Folge haben.  

 


