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Kennzeichnung biologischer Lebensmittel

Korrekte Deklaration verpackter und offener Biolebensmittel
im Laden, Hofladen und Onlineverkauf
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Die korrekte Deklaration von Knospe- und De-
meter-zertifizierten Lebensmitteln gestaltet sich
anspruchsvoll. Das Merkblatt bietet Lebensmittel-
firmen und Hofverarbeiter*innen Unterstiitzung
bei der Beschriftung ihrer Produkte. Es erléutert
die Anforderungen zur Kennzeichnung biologi-
scher Lebensmittel geméss den in der Schweiz
geltenden gesetzlichen Grundlagen und den pri-
vaten Richtlinien von Bio Suisse und Demeter. Die
Anwendungsméglichkeiten werden an Beispielen
anschaulich dargestellt.
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Gesetzliche Grundlagen

Die Grundlage fiir die Kennzeichnung von Lebens-
mitteln in der Schweiz bilden das Bundesgesetz
iiber Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde
LMG (SR 817.0) und die Schweizerische Lebensmit-
tel- und Gebrauchsgegenstande-Verordnung LGV
(SR 817.02). Einzelheiten zur Kennzeichnung der
Lebensmittel sind seit 2017 in der Verordnung des
EDI betreffend die Information {iber Lebensmittel
LIV (SR 817.022.16) geregelt.

Abbildung 1: Regelungspyramide

Privatrechtliche
Richtlinien

Knospe
Richtlinien fir die Erzeugung,
Verarbeitung und den Handel

von Knospen-Produkten

Gesetz SR 910.18 Bio-Verordnung

Demeter
Demeter-Richtlinien

Fiir die Kennzeichnung von Bioprodukten gelten
zusétzlich die Regelungen der Schweizer Bio-Ver-
ordnung Bio-V (SR 910.18). Fiir den Export von
Schweizer Lebensmitteln in die EU kann auf frei-
williger Basis das EU Bio-Logo verwendet werden.

Privatrechtliche Richtlinien von Biolabel-Organisationen

- gelten fisr Hersteller von Knospe- bzw.
Demeter-Lebensmitteln

Gesetzliche Grundlagen zur Kennzeichnung

biologischer Lebensmittel

Verordnung iiber die biologische Landwirtschaft und

die Kennzeichnung biologisch produzierter

Erzeugnisse und Lebensmittel

SR 817.022.16 LIV

Verordnung des EDI betreffend die Information Gber Lebensmittel

SR 817.02 LGV

- gelten fiir Hersteller von Biolebensmitteln

Lebensmittelrecht

> gilt fir alle Hersteller von Lebensmitteln

Lebensmittel- und Gebrauchsgegensténdeverordnung

Quellen zum Lebensmittelrecht

Ubersicht iber alle Gesetze und Verordnungen
blv.admin.ch > Lebensmittel und Ernéhrung > Rechts- und
Vollzugsgrundlagen > Gesetzgebung > Direkilink

Lebensmittel- und Gebrauchsgegensténdeverordnung
(LGV, SR 817.02)
fedlex.admin.ch > Suche nach 817.02

Verordnung des EDI betreffend die Information iiber
Lebensmittel (LIV, SR 817.022.16)
fedlex.admin.ch > Suche nach 817.022.16

Verordnung iiber die Mengenangabe im Offenverkauf und
auf Fertigpackungen (Mengenangabeverordnung, MeAv,
SR 941.204)

fedlex.admin.ch > Suche nach 941.204

Mengenangabeverordnung des EJPD (MeAV-EJPD,
SR 941.204.1)
fedlex.admin.ch > Suche nach 941.204.1

Preisbekanntgabeverordnung (PBV, SR 942.211)
fedlex.admin.ch > Suche nach 942.211

Landwirtschaftliche Deklarationsverordnung (LDV)
fedlex.admin.ch > Suche nach 916.51

Quellen zur Biogesetzgebung und
privatrechtlichen Vorgaben

Bio-Verordnung (SR 910.18)
fedlex.admin.ch > Suche nach 910.18

Verordnung des WBF iber die biologische Landwirtschaft
(SR 910.181)
fedlex.admin.ch > Suche nach 910.181

Verordnung des BLW iber die biologische Landwirtschaft
(SR 910.184)
fedlex.admin.ch > Suche nach 910.184

Bio Suisse Richtlinien
bio-suisse.ch > Verarbeitung & Handel > Richtlinien & Merkbldtter

Demeter-Richtlinien
demeter.ch > Bauern| Lizenznehmer > Landwirtschaft > Richtlinien
(Kap. Kennzeichnung)

Bioregelwerk

Die wichtigsten aktuellen Gesetzesgrundlagen und
Richtlinien fir den biologischen Landbau in der
Schweiz sind im Bioregelwerk unter bioregelwerk.
bioaktuell.ch aufgefihrt und zugénglich.
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https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/lebensmittel-und-ernaehrung/rechts-und-vollzugsgrundlagen/gesetzgebung-lme.html
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/2017/63
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/2017/158
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/2012/607
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/2012/608
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/1978/2081_2081_2081
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/2003/738
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/1997/2498_2498_2498
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/1997/2519_2519_2519
https://fedlex.data.admin.ch/eli/cc/2020/954
https://knospe.bio-suisse.ch/verarbeitung-handel/richtlinien-merkblaetter.html
https://demeter.ch/richtlinien/#Landwirtschaft
https://demeter.ch/richtlinien/#Landwirtschaft
https://www.bioaktuell.ch/grundlagen/bioregelwerk
https://www.bioaktuell.ch/grundlagen/bioregelwerk

Kennzeichnung nach Lebensmittelrecht

Grundlagen

SR 817.0 LMG /SR 817.02, Art. 26 LGV /

SR 817.022.16 LIV / SR 817.022.31 ZuV /

SR 941.204 MeAV / SR 941.204.1 MeAV-EJPD /

SR 942.211 PBV

Produktspezif. Verordnungen: SR 817.022.17 VLpH /
SR 817.022.13 VLtH, etc. (siehe Seite 3)

Anforderungen

Die Etiketten vorverpackter Lebensmittel miissen
mindestens folgende Angaben enthalten (Art. 3 LIV):

(D) Sachbezeichnung (Art. 6 +7, Anh. 1 LIV)

* Bei fehlender Sachbezeichnung verkehrsiibliche
oder beschreibende Bezeichnungen moglich

* Fantasie- und Handelsnamen: nur zusatzlich zur
Sachbezeichnung erlaubt (Produktname)

(@) Verzeichnis der Zutaten

¢ Zutaten in mengenmassig absteigender Reihen-
folge (Art. 8, Anh. 5 LIV)

* Zusatzstoffe mit Funktionsklasse und
E-Nummer oder Name (Anh. 5 Teil C LIV)

* Menge der Zutat in Prozent, wenn in der Sach-
bezeichnung aufgefiihrt oder auf dem Produkt
durch Worte oder Bilder hervorgehoben
(Art. 12, Anh. 7 LIV)

* Herkunft der Zutaten (Art. 16 LIV): Entspricht
die Herkunft einer Zutat nicht der Aufmachung
des Produktes, muss die Herkunft der Zutat
angegeben werden (bei unterschiedlichen
Léndern alle Lander angeben):

— bei pflanzlichen Zutaten bei > 50 %
— bei tierischen Zutaten bei > 20 %

* Zusammengesetzte Zutaten (Anh. 5 Teil E LIV):
Angabe der Sachbezeichnung mit nachfolgender
Auflistung der Zutaten und Zusatzstoffe;
Zutaten mit <2 % miissen nicht angegeben
werden (Sachbezeichnung und wirksame
Zusatzstoffe sind ausreichend). Allergene sind
immer zu deklarieren.

(3 Haltbarkeit/Datierung (Art. 13, Anh. 8 LIV)
Verbrauchsdatum fiir gekishlte, leichtverderbliche
Produkte:

«zu verbrauchen bis ...»

Mindesthaltbarkeitsdatum fiir ungekihlt haltbare
Produkte:

«mindestens haltbar bis ...» oder

«mindestens haltbar bis Ende ...»

Datum des Einfrierens:

Wenn das Produkt nicht als Tiefkiihlprodukt ge-
kennzeichnet ist, muss das Datum des Einfrierens
gekennzeichnet werden: «eingefroren am ...»

(») Produktionsland des Lebensmittels

(Art. 15+ 16 LIV)

e Sofern nicht aus der Adresse oder der Sach-
bezeichnung ersichtlich

* Anstelle eines Produktionslandes kann ein
iibergeordneter geografischer Raum angegeben
werden (z. B. <EU», «Stidamerika»).

(5) Name des Herstellers, Importeurs,
Verpackers oder Verkéaufers (Art. 3 LIV)
Vollstandige Adresse angeben (mind. Land, Post-
leitzahl, Ort; nur Webseite geniigt nicht).

(© Aufbewahrungs- und

Verwendungshinweis (Art. 14 LIV)

* Angabe der Temperatur fiir gekiihlte und
tiefgekiihlte Lebensmittel

* Hinweis zur Behandlung nach dem Auftauen:
«nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren»

() Mengenangabe (Art. 4 MeAV)
Gewicht oder Volumen

Warenlos (Art. 19 + 20 LIV)
Fiir Riickverfolgbarkeit Chargencode/Losnummer
oder Datierung (mind. Tag und Monat) angeben.

(® Allergene (Art. 11, Anh. 6 LIV)

* Folgende Allergene miissen im Verzeichnis
der Zutaten angegeben und hervorgehoben
werden: glutenhaltiges Getreide inkl. Hafer,
Krebstiere, Eier, Fisch, Erdniisse, Sojabohnen,
Milch und Laktose, Niisse (Art angeben),
Sellerie, Senf, Sesam, Schwefeldioxid und
Sulfite, Lupinen und Weichtiere

 Die Angabe ist nicht erforderlich, wenn die
Sachbezeichnung einen deutlichen Hinweis
liefert (z. B. Dinkel-Mandelsténgeli, Joghurt).

N&hrwertdeklaration (Art. 21-28, Anh. 9 LIV)

* Nahrwert je 100 g oder 100 ml mit im Minimum
Energiewert in k] und kcal und Gehalte an Fett,
gesattigten Fettsduren, Kohlenhydraten, Zucker,
Eiweiss und Salz in g angeben (freiwillig
fiir direkt oder iiber lokale Laden verkaufte,
handwerklich hergestellte Lebensmittel).

* Bei Deklaration mit gesundheitsbezogenen
Angaben detaillierte Nahrwertangabe
erforderlich
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Abbildung 2: Deklarationsbeispiele nach Lebensmittelrecht

- Wienerli . Dinkel- o Joghurt Himbeer
Fleischerzeugnis aus Rind- o0 0
| und Schweinefleisch, gerduchert | Mandelsll.angell |
[ Zutaten: Rindfleisch 28 %, [ Zutaten: Dinkel-Halbweissmehl [ Zutaten: Vollmilchjoghurt (Voll-
Schweinefleisch 23 %, Eis, Speck, 32 %, Mandeln 26 %, Rohrohrzu- milch, Magermilchpulver, Milch-
Schwarte, Nitritpékelsalz (Kochsalz, ) cker, Butter, Vollei, Zitronenschale, O proteinpulver), Rohrzucker roh,
@ Konservierungsstoff: E250), Stabi- L Vanillepulver, Zimt L Himbeeren 9%, Zitronensaft
lisator: E331, Gewiirze, Kochsalz
jodiert, Zucker, Zitronensaft, Wurst-
L hille: Schafsaitling
(3)  zu verbrauchen bis: 30.09.20xx (3) mindestens haltbar bis: 31.12.20xx ~ (3)  zu verbrauchen bis: 15.06.20xx
(»)  Hergestelltin der Schweiz
[ Hersteller: @ Hersteller: { Muster AG
(5 Metzger GmbH Bdckerei (5)l  Milchstrasse 5, CH-5070 Frick
L Fleischstrasse 10, 4000 Basel Brotstrasse 5, CH-8000 Zirich
@ Bei héchstens 5 °C aufbewahren. (&)  Beihochstens 5 °C aufbewahren.
@ 200g (4x50g) @ 280g @ 180g
L1234 EM654321
[ 100g Wienerli enthalten [ 100g Dinkel-Mandelsténgeli [ 100g Joghurt Himbeer enthalten:
durchschnittlich: enthalten: Energie 400k]J (96 keal)
Energie 1108 kJ (268 keal) Energie 1900k]J (453 keal) Fett 39
Fett 23¢9 Fett 15g davon gesdattigte Fettséuren 1,8g
davon gesdattigte Fettsduren 8¢ davon gesdttigte Fettséuren  6g Kohlenhydrate 149
Kohlenhydrate <lg Kohlenhydrate 70g davon Zucker 13,2g
davon Zucker 1g davon Zucker 42g Eiweiss 3g
Eiweiss 149 Eiweiss 79 Salz 0,2g
Salz 29 Salz 0,29

Sachbezeichnung
Verzeichnis der Zutaten
Haltbarkeit / Datierung
Produktionsland

Vollstandige Anschrift des Herstellers, Importeurs,
Verpackers oder Verkdufers

Aufbewahrungs- und Verwendungshinweis
Mengenangabe

Warenlos oder Datierung (mindestens Tag /Monat)
Allergene

Ndahrwertdeklaration

POEOE OOEEE®O

Fiir Informationen zu den Verweisen siehe Seite 4.

Generelle Anforderungen

Es gelten Art.12+13 LMG, Art.12+36 LGV und

Art. 3 LIV.

¢ Angaben an gut sichtbarer Stelle in leicht
lesbarer und unverwischbarer Schrift anbringen
(mind. 1,2 mm gross; = Arial 7 pt) (Art. 4 LIV).

* Angaben in mindestens einer Amtssprache
(deutsch, franzdsisch oder italienisch) abgefasst.

* Angabe des Preises in CHF auf dem Produkt
oder in unmittelbarer Ndhe des Produktes

Freigabe der Etiketten

Die Etiketten missen nicht freigegeben werden. Bei Fragen zur
Kennzeichnung bieten die kantonalen Lebensmittelinspektorate oder
akkreditierte Privatlaboratorien und Zertifizierungsstellen Hilfe an
(kantonschemiker.ch, swisstestinglabs.ch, etc.).

Produkispezifische Angaben

Folgende Angaben sind nétig, falls zutreffend

(Auflistung nicht abschliessend):

* Alkoholgehalt (Art. 18 LIV): Angabe des
Alkoholgehalts bei alkoholischen Getranken mit
mehr als 1,2 Vol.-%

 Hinweis auf den physikalischen Zustand
(z. B. pulverférmig, konzentriert) oder das
angewendete technologische Verfahren, falls
eine Unterlassung tauschend ist (Art. 3 Anh. 2,
Teil A LIV)

¢ Identitétskennzeichnung fir tierische
Lebensmittel (Art. 36-38 LIV): Angabe der
Bewilligungsnummer des Betriebes fiir Fleisch,
Eier, Milch und deren Produkte
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Kennzeichnung nach Schweizer Bio-Verordnung

Grundlagen

SR 910.18 Bio-Verordnung /SR 910.181 Verord-
nung des WBF {iber die biologische Landwirtschaft
(siehe Seite 3)

Anforderungen zusétzlich
zum Lebensmittelrecht

Zuséatzlich zu den gesetzlichen Vorgaben nach
Lebensmittelrecht (siehe Seiten 4-5) gelten fiir Bio-
produkte folgende Anforderungen:

© Bioin der Sachbezeichnung

Bio darf in der Sachbezeichnung stehen, sofern die

Vorgaben der Bio-Verordnung und der WBF-Ver-

ordnung eingehalten werden (Art. 16j, 18, SR 910.18).

* Im Grundsatz miissen die landwirtschaftlichen
Zutaten biologisch sein.

¢ Nichtbiologische landwirtschaftliche Zutaten
diirfen nur dann verwendet werden, wenn sie
in Anhang 3, Teil C, SR 910.181 gelistet sind
und insgesamt hochstens 5 %-Gewichtsanteile
ausmachen.

* Zusatz- und Verarbeitungshilfsstoffe sind nur
zugelassen, wenn sie im Anhang 3 Teil A und B
SR 910.181 gelistet sind.

© Verzeichnis der Zutaten

Im Verzeichnis der Zutaten muss angegeben wer-
den, welche Zutaten biologisch sind (siehe auch
«Spezialfille»). Die moglichen Varianten sind auf
den Beispieletiketten auf Seite 7 aufgefiihrt (Art. 18
+20, SR 910.18).

@ Code der Schweizer Zertifizierungsstelle

 Auf in der Schweiz hergestellten Produkten
muss die Codenummer der Zertifizierungsstelle
aufgefiihrt werden, welche fiir das Unterneh-
men zustandig ist, das die letzte Erzeugungs-
oder Aufbereitungshandlung vorgenommen
hat. Auch das Anbringen von Etiketten zahlt als
Aufbereitungshandlung (Art. 21c, SR 910.18).

* Auf vorverpackten importierten Produkten
muss die Codenummer der Zertifizierungsstelle
des letzten Erzeugungs- oder Aufbereitungs-
unternehmens im Ausland, z. B. DE-Oko-xxx,
deklariert werden (Art. 21c, SR 910.18).

Codenummern der Zertifizierungsstellen in
der Schweiz

Zertifizierungsstelle Codenummer
Ecocert Swiss AG CH-BIO-004
CH-8280 Kreuzlingen

bio.inspecta AG CH-BIO-006
CH-5070 Frick

ProCert AG CH-BIO-038
CH-3011 Bern

BIO TEST AGRO AG CH-BIO-086

CH-3110 Minsingen

Spezialfdlle

Produkte, bei denen «Bio» nicht in der
Sachbezeichnung genannt werden darf
(Art. 18, SR 910.18):

Bei diesen Produkten kénnen die biologischen
Zutaten im Zutatenverzeichnis mit «Bio» gekenn-
zeichnet werden. Dabei muss der Gesamtanteil
der biologischen Zutaten landw. Ursprungs
angegeben werden («x % der landwirtschaftli-
chen Zutaten stammen aus biologischer Produk-
tion»). Die Vorgaben zur Verarbeitung (Art. 16j
a-b, d-f, SR 910.18) und zu den zugelassenen
Zusatz- und Verarbeitungshilfsstoffen (Anh. 3,
Teile A und B, SR 910.181) miissen dabei ein-
gehalten werden (Art. 18, Abs. 2, SR 910.18).

Produkte, bei denen die Hauptzutat ein
Erzeugnis der Jagd oder Fischerei ist

(Art. 18 SR 910.18):

«Bio» darf bei der entsprechenden Zutat in der
Sachbezeichnung stehen, z. B. «Thunfisch in
Bio-Olivenél». In der Liste der Zutaten muss der
Gesamtanteil der biologischen Zutaten an den
Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs ange-
geben werden: «x % der landwirtschaftlichen
Zutaten stammen aus biologischer Produktion.».

Produkte aus Umstellbetrieben

(Art.20 SR 910.18):

* Monoprodukte diirfen in der Sachbezeichnung
«Bio» enthalten (Einschréinkungen siehe
Art. 20 SR 910.18). Der Pflichthinweis lautet:
«Hergestellt im Rahmen der Umstellung auf die
biologische Landwirtschaft».

* Bei zusammengesetzten Produkten darf «Bio»
nicht in der Sachbezeichnung stehen.

* Auch bei diesen Produkten muss die Code-
nummer der Zertifizierungsstelle angegeben
werden.
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Abbildung 3: Deklarationsbeispiele nach Schweizer Bio-Verordnung

o
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Bio-Wienerli
Fleischerzeugnis aus Rind-
und Schweinefleisch, gerduchert

Zutaten: Bio-Rindfleisch 28 %, Bio-
Schweinefleisch 23 %, Eis, Bio-
Speck, Bio-Schwarte, Nitritpskel-
salz (Kochsalz, Konservierungsstoff:
E250), Stabilisator: E331, Bio-Ge-
wiirze, Kochsalz jodiert, Bio-Zucker,
Bio-Zitronensaft, Wursthiille: Schaf-
saitling

zu verbrauchen bis: 30.09.20xx
Hergestellt in der Schweiz

Hersteller:
Metzger GmbH
Fleischstrasse 10, 4000 Basel

Bei héchstens 5 °C aufbewahren.
200g (4x50g)
L1234

*

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

Lebensmittelrecht . CH Bio-Verordnung

Sachbezeichnung
Bio in der Sachbezeichnung

Verzeichnis der Zutaten

Angabe, welche Zutat biologisch produziert ist

Haltbarkeit /Datierung
Produktionsland

Vollstéindige Anschrift des Herstellers, Importeurs,

Verpackers oder Verkdufers
Aufbewahrungs- und Verwendungshinweis

Mengenangabe

LS

B © O

0 ©

Warenlos oder Datierung (mindestens Tag /Monat)

Allergene

Bio-Dinkel-
Mandelstéangeli

Zutaten: Dinkel-Halbweissmehl
32 %, Mandeln 26 %, Rohrohr-
zucker, Butter, Vollei, Zitronen-
schale, Vanillepulver, Zimt

Alle landwirtschaftlichen Zutaten
stammen aus biologischer Landwirt-
schaft.

mindestens haltbar bis: 31.12.20xx

Hersteller:
Béckerei

Brotstrasse 5, CH-8000 Zirich

280g

*

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

L9

©

[ —

= JOJOJOIO)

Freigabe der Etiketten
Die Etiketten missen nicht freigegeben werden. Bei Fragen
zur Kennzeichnung bieten die Biozertifizierungsstellen Hilfe an.

Nahrwertdeklaration (* freiwillig fir direkt oder Gber lokale

Laden verkaufte, handwerklich hergestellte Lebensmittel)

Code der Zertifizierungstelle

Fir Informationen zu den Verweisen siehe Seiten 4 und 6.

Bio-Joghurt
Himbeer

Zutaten: Vollmilchjoghurt*
(Vollmilch, Magermilchpulver,
Milchproteinpulver), Rohrzucker
roh*, Himbeeren 9 %*, Zitronensaft*

* aus biologischer Landwirtschaft

zu verbrauchen bis: 15.06.20xx

Muster AG
Milchstrasse 5, CH-5070 Frick

Bei hochstens 5 °C aufbewahren.
180g
EM654321

*

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx
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Kennzeichnung nach Bio Suisse

Grundlagen

Bio Suisse Richtlinien fiir die Erzeugung, Verarbei-
tung und den Handel von Knospe-Produkten, Teil
III, RL fiir Verarbeitung und Handel, 1 Allg. Anfor-
derungen, 1.10 Kennzeichnung (siehe Seite 3)

Anforderungen zusétzlich
zu den gesetzlichen Vorgaben

Zusatzlich zu den gesetzlichen Vorgaben nach
Lebensmittel- und Bio-Recht (siehe Seiten 4-7) miis-
sen Knospe-Produkte folgende Angaben enthalten:

@ Knospe-Logo

a) Knospe-Produkte aus >90 % Oﬁ
Schweizer Knospe-Rohstoffen, Qo
keine Zutaten aus Umstellungs- ~ BIOSUISSE
betrieben: Logo mit Schweizer Flagge

b) Knospe-Produkte mit >10 % O
ausldndischen Knospe-Rohstoffen: T
Logo ohne Schweizer Flagge

¢) Produkte mit Zutaten aus Knospe-Umstellungs-
betrieben: Umstellungsknospe Landwirtschaft
(Logo mit und ohne Schweizer Flagge, je nach
Anteil Schweizer Knospe-Produkte)

Oﬁ Hergestellt im Rahmen
N\ der Umstellung auf die
UMSTELLUNG biologische Landwirtschaft.

O Hergestellt im Rahmen
der Umstellung auf die
UMSTELLUNG  biologische Landwirtschaft.

Der Hinweis soll idealerweise direkt unterhalb
oder neben dem Logo stehen.

d) Verarbeitete Produkte, die nicht vollsténdig
den Bio Suisse Richtlinien entsprechen,
aber die Bio-V erfiillen (z. B. ein nicht erlaubter
Verarbeitungsschritt): Umstellungsknospe
Verarbeitung (nur ohne Schweizer Flagge)

O Hergestellt im Rahmen
der Umstellung auf

UMSTELLUNG  die Bio Suisse Richtlinien.

Der Hinweis soll idealerweise direkt unterhalb
oder neben dem Logo stehen. Die Verwendung
der Umstellungsknospe Verarbeitung ist
bewilligungspflichtig und wird auf maximal

2 Jahre beschrankt.

Fiir alle gilt:

* Die Wort-Bildmarke darf nicht verandert werden.

* Die Wort-Bildmarke muss freistehen.

 Das Knospe-Logo muss auf der Frontseite stehen.

* Das Wort «Knospe» ist immer in Einzahl zu
verwenden, z. B. «<Knospe-Produkte».

@® Lizenznehmer/Produzent

. O Lizenznehmer: Name, PLZ, Ort oder
Knospe-Lizenznehmer: Name, PLZ, Ort

¢ (Knospe-Produzent:) Name, PLZ, Ort oder
(© Produzent:) Name, PLZ, Ort

@ Verarbeitungsverfahren

In den produktspezifischen Richtlinien von Bio
Suisse sind die Verarbeitungsschritte gelistet, die
auf Etiketten speziell aufgefiihrt werden miissen
(z.B. Warmebehandlungen wie UHT, Pasteurisa-
tion, Blanchieren, Bactofugation, Tiefkiihlen).

@ Herkunft der Rohstoffe

Bio Suisse Knospe (Logo mit Schweizer Flagge)

Deklaration der Herkunft Schweiz in der Zutaten-

liste oder im gleichen Sichtfeld, wenn die Rohstoffe:

e zu 290 % aus der Schweiz stammen. Die An-
gabe kann mit «Schweiz», «CH» oder «mindes-
tens 90 % der Zutaten landwirtschaftlichen
Ursprungs stammen aus der Schweiz» erfolgen.

* Bei zu 100 % aus der Schweiz stammenden
Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs ist die
Herkunftsangabe nicht zwingend.

Bio Knospe (ohne Schweizer Flagge)

Deklaration der Herkunft in der Zutatenliste oder

im gleichen Sichtfeld:

¢ Pflanzliche Zutaten mit einem Anteil von =50 %.
Die Angabe einer iibergeordneten geografischen
Bezeichnung ist in diesem Fall mdoglich.
Spezialfall: Sofern nicht sichergestellt werden
kann, dass eine pflanzliche Zutat im Lebens-
mittel aus den genannten Landern stammt,
muss die Herkunft nicht deklariert werden,
auch wenn der Anteil 250 % betrdgt, vorausge-
setzt die Vorgaben der LIV werden eingehalten.

¢ Eier und Honig mit einem Anteil von 210 %

¢ Fisch und Aquakulturen mit >10 %-Anteilen

Immer angegeben werden muss die Herkunft bei:

* Monoprodukten

* Milchprodukten

¢ Fleisch, Fleischzubereitungen und -erzeugnissen

¢ Insekten und Insektenerzeugnissen

Bei Zutaten landw. Ursprungs Schweizer Herkunft

muss die Herkunft «Schweiz» ab einem Anteil von

>10 % angegeben werden.
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Abbildung 4: Deklarationsbeispiele nach Bio Suisse

o o o

BIOSUISSE

- Bio-Wienerli
@ | Fleischerzeugnis aus Rind-

und Schweinefleisch, geréuchert

@

Zutaten: Bio-Rindfleisch 28 %,
Bio-Schweinefleisch 23 %, Eis, Bio-
Speck, Bio-Schwarte, Stabilisator:
Natriumcitrat, Bio-Gewiirze, Koch-
salz, Bio-Zucker, Bio-Zitronensaft,
Woursthille: Schafsaitling

o
o e

(5]

lichen Zutaten stammen aus der
L Schweiz.

Hergestellt in der Schweiz

e O

Bei héchstens 5 °C aufbewahren.

L1234

’ ’

O 0O

Sachbezeichnung

Bio in der Sachbezeichnung

Verzeichnis der Zutaten

Angabe, welche Zutat biologisch produziert ist
Haltbarkeit / Datierung

Produktionsland

Vollstandige Anschrift des Herstellers, Importeurs,
Verpackers oder Verkdufers

Aufbewahrungs- und Verwendungshinweis
Mengenangabe
Warenlos oder Datierung (mindestens Tag /Monat)

Allergene

POEOE GEEO®OO

Nahrwertdeklaration (* freiwillig fir direkt oder Gber lokale
Laden verkaufte, handwerklich hergestellte Lebensmittel)

Code der Zertifizierungstelle
Knospe-Logo

Lizenznehmer
Verarbeitungsverfahren
Herkunft der Rohstoffe

Fir Informationen zu den Verweisen sieche Seiten 4, 6 und 8.

Bio-Dinkel-
Mandelstéangeli

Zutaten: Dinkel-Halbweissmehl
32 %, Mandeln 26 %, Rohrohr-
zucker, Butter (Schweiz), Vollei,
Zitronenschale, Vanillepulver, Zimt

Alle landwirtschaftlichen Zutaten
stammen aus biologischer Landwirt-
Mindestens 90 % der landwirtschaft- L schaft.

zu verbrauchen bis: 30.09.20xx @ mindestens haltbar bis: 31.12.20xx

200g (4x50g) (@) 280g

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx ° Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

Lebensmittelrecht @ CH Bio-Verordnung @ Bio Suisse

O ° O

BIO BIO

Bio-Joghurt
Himbeer

L9)

Zutaten: Vollmilchjoghurt (Voll-
milch past.” [Schweiz], Mager-
milchpulver” [Schweiz], Milch-
protein® [Schweiz]), Rohrzucker

L roh*, Himbeeren 9 %*, Zitronensaft*

0 63D

* aus biologischer Landwirtschaft

zu verbrauchen bis: 15.06.20xx

Knospe-Lizenznehmer: (3)] Knospe-Lizenznehmer: O Lizenznehmer:
Metzger GmbH (5)|  Bdackerei Muster AG
Fleischstrasse 10, 4000 Basel &L Brotstrasse 5, CH-8000 Ziirich Milchstrasse 5, CH-5070 Frick

Bei héchstens 5 °C aufbewahren.
180g
EM654321

*

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

= JOJOIOION - SO

Freigabe der Etiketten

Fir Lizenznehmer*innen ist die Freigabe der Etiketten
durch die Bio Suisse Geschéftsstelle zwingend.

Fir Produzent*innen ist die Uberprifung der Etiketten
durch die Bio Suisse Geschéftsstelle empfohlen.

Spezialfall Wildsammlung

¢ Bei vollsténdig aus Wildsammlung stammenden Produkten
muss die Herkunft mit «zertifizierte Wildsammlung» bei der
Sachbezeichnung aufgefihrt sein.

 Bei zusammengesetzten Produkten mit einem Anteil von 210 %
erfolgt die Angabe in der Zutatenliste oder im selben Sichtfeld.

Gebindeetiketten fiir Friichte und Gemise
* Die Gebindeetikette muss den Namen oder Code des Abpack-
betriebes und denjenigen des Produzenten enthalten.

Knospe-Logos

Die Knospe-Logos kénnen von bio-suisse.ch heruntergeladen wer-
den. Der erforderliche Benutzernamen und das Kennwort kénnen
von Produzent*innen und Lizenznehmer*innen bei Bio Suisse
angefordert werden.
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Kennzeichnung nach Demeter

Grundlage

Demeter-Richtlinien, Kapitel 8: jeweils die aktuelle
Version der Richtlinien fiir die Kennzeichnung von
Demeter-Erzeugnissen (siehe Seite 3)

Anforderungen zusétzlich zu den
gesetzlichen Vorgaben

Zusatzlich zu den gesetzlichen Vorgaben nach
Lebensmittel- und Biorecht (siehe Seiten 4-7) miis-
sen Demeter-Produkte folgende Angaben enthalten:

(@ Demeter-Markenbild Jcmgfcr
Das Markenbild kann verwendet werden fiir:
a) Erzeugnisse mit mind. 90 % Demeter-Zutaten
* Mindestens 90 % der Rohstoffe aus Demeter-
zertifiziertem Anbau (bei nicht Verfiigbarkeit:
in absteigender Reihenfolge Knospe-Qualitat,
CH-Bioqualitét)
* Namensgebende Zutat in Demeter-
Qualitat, Ausnahmen: Gewiirze (wenn der
Gewichts- oder Volumenanteil <2 % der
landw. Zutaten), Zutaten aus zertifizierter
Wildsammlung (bei Verweis auf die Wild-
sammlung auf der Vorderseite)
* 100 % der landwirtschaftlichen Zutaten aus
biologischer Produktion
¢ Verarbeitungsrichtlinien vollstandig erfiillt.

Fiir Produkte mit mindestens

90 % Demeter-Rohstoffen aus
der Schweiz kann freiwillig

das Demeter Suisse-Logo verwendet werden.

b) Erzeugnisse mit mind. 66 % Demeter-Zutaten

e Hinweis auf den Status des Rohstoffs im
Verzeichnis der Zutaten: «Demeter»,

«in Umstellung auf Demeter», «Bio» oder
«aus zertifizierter Wildsammlung»

¢ Der Demeter-Anteil wird nach dem
Verzeichnis der Zutaten deklariert.

* Eine befristete Ausnahmebewilligung ist
zwingend noétig fiir neue Produkte mit
mindestens 66 % Demeter-Anteil (ausser es
handelt sich bei den 33 % Nicht-Demeter-
Zutaten um Zutaten aus biozertifizierter
Wildsammlung). Nach Ablauf der
Bewilligung muss ein Demeter-Anteil von
mindestens 90 % erreicht werden.

Das Demeter-Markenbild darf nicht fiir Produkte
verwendet werden, die weniger als 66 % Demeter-
Zutaten enthalten.

c) Erzeugnisse mit mindestens 10 % Demeter-
Zutaten
Hinweis auf Demeter im Verzeichnis der Zutaten
moglich.

Demeter in Umstellung JQmeQr

in Umstellung.

* Die Zutaten von Umstellungsbetrieben werden
in der Zutatenliste klar gekennzeichnet.

 Zusatzlicher Pflichthinweis: «Hergestellt im
Rahmen der Umstellung auf die biodynamische
Landwirtschaft (Demeter)».

Die Demeter-Verarbeitungsrichtlinien miissen fiir
alle Produkte und Verarbeitungsstufen eingehal-
ten werden.

Platzierung des Demeter-Markenbildes

» Das Markenbild muss unabhéngig von der
Sachbezeichnung und dem Markennamen im
oberen Dirittel stehen, bevorzugt am oberen
Rand in der Mitte der Etikette.

e Die Grosse des Markenbildes sollte etwa V4 der
Breite des Sichtfeldes (mindestens 20 mm,
maximal 50 mm) betragen.

* Das Markenbild wird im Co-Branding mit dem
Namen / Label des Inverkehrbringers auf der
Frontseite verwendet.

@ Verzeichnis der Zutaten
Im Verzeichnis der Zutaten muss die Anbauquali-
tat detailliert direkt in der Zutatenliste mit Symbo-
len und Préazisierung oder mit einer Legende am
Ende des Verzeichnisses angegeben werden, z. B.:
* Demeter
° Knospe
* biologisch

@ Demeter-Leitaussage

Es kann eine Demeter-Leitaussage verwendet
werden, z.B.: «Demeter-Lebensmittel sind Natur
pur. Die biodynamische Landwirtschaft starkt
die Pflanzen und fordert die Bodenfruchtbarkeit
nachhaltig. Sie steht fiir Kithe mit Hérnern und ge-
schlossene Kreislaufe auf dem Hof.»

@© Zertifizierungsstelle
bio.inspecta
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Abbildung 5: Deklarationsbeispiele nach Demeter
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o Jometer o Jometer
Bio-Wienerli o Bio-Dinkel- o Joghurt Himbeer
Fleischerzeugnis aus Rind- o0 o
und Schweinefleisch, gerduchert L Mandels'.angell |
Zutaten: Rindfleisch 28 %%, [ Zutaten: Dinkel-Halbweissmehl [ Zutaten: Vollmilchjoghurt (Voll-

Schweinefleisch 23 %", Eis, Speck”,
Schwarte®, Stabilisator: Natrium-

32 %, Mandeln 26 %, Rohrohr-
zucker, Butter, Vollei, Zitronen-

milch)*°, Rohrzucker roh *°,
L Himbeeren 9%"°, Zitronensaft®

Q@ O

citrat, Gewiirze*, Kochsalz, Zucker®, L schale, Vanillepulver, Zimt B ¥ cus PencierPecldien
ZitrTnenqu*, Waursthille: Schaf- a7 Alle landwirtschaftlichen Zutaten L °aus biologischer Produktion
saitlin ; ; -
9 @ stammen aus biodynamischer Demeter-Lebensmittel sind Natur
*?us biody)nomischer Produktion L Landwirtschaft (Demeter). pur. Die biodynamische Landwirt-
Demeter

Alle landwirtschaftlichen Zutaten
(ausser der Wursthiille) stammen
aus biodynamischer oder aus bio-
logischer Landwirtschaft.

zu verbrauchen bis: 30.09.20xx

©

Hergestellt in der Schweiz

Hersteller:
Metzger GmbH
Fleischstrasse 10, 4000 Basel

Bei héchstens 5 °C aufbewahren.

| —

200g (4% 50g) () 280g

11234

’ ’

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx m{ Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

mindestens haltbar bis: 31.12.20xx

Hersteller:
Béckerei

Brotstrasse 5, CH-8000 Zirich

schaft starkt die Pflanzen und férdert
die Bodenfruchtbarkeit nachhaltig.
Sie steht fir Kihe mit Hérnern und

(=)

geschlossene Kreislgufe auf dem

L Hof.
zu verbrauchen bis: 15.06.20xx

©

Hersteller:
Muster AG
Milchstrasse 5, CH-5070 Frick

Bei héchstens 5 °C aufbewahren.
180g
EM654321

*

| —

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

5= XOJOIOIO)

1

(O Lebensmittelrecht @ CH Bio-Verordnung @ Demeter

POEOE GEEO®O

Sachbezeichnung

Verzeichnis der Zutaten

Angabe, welche Zutat biologisch produziert ist
Haltbarkeit /Datierung

Produktionsland

Vollstandige Anschrift des Herstellers, Importeurs,
Verpackers oder Verkéaufers

Aufbewahrungs- und Verwendungshinweis
Mengenangabe

Warenlos oder Datierung (mindestens Tag /Monat)
Allergene

Néhrwertdeklaration (* freiwillig fir direkt oder iber lokale
Laden verkaufte, handwerklich hergestellte Lebensmittel)

Code der Zertifizierungstelle
Demeter-Markenbild

Verzeichnis der Zutaten

00060

Demeter-Leitaussage
@ Zertifizierungsstelle (CH-BIO-006)

Fir Informationen zu den Verweisen siehe Seiten 4, 6, 8 und 10.

Freigabe der Etiketten

Fir Lizenznehmer*innen und Produzent*innen

ist die Freigabe der Etiketten durch die Geschéftsstelle
von Demeter zwingend.
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Doppellabeling Demeter und Knospe

Grundlage

Produkte, die sowohl den Demeter- als auch den
Bio Suisse Richtlinien entsprechen, kénnen beide
Markenbilder verwenden, sofern mit beiden Orga-
nisationen ein Vertrag besteht.

Anforderungen

Zusitzlich zu den gesetzlichen Vorgaben nach
Lebensmittel- und Biorecht (siehe Seiten 4-7) miis-
sen doppelt gelabelte Produkte folgende Angaben
enthalten:

@ Lizenznehmer
* Bei geniigend Platz

«Demeter- und Knospe-Lizenznehmer: ... »
* Bei knappem Platz

«Lizenznehmer: ... »

@ Platzierung der Label

e Produkte, die sowohl den Demeter- als auch
den Bio Suisse Richtlinien entsprechen, kénnen
beide Markenbilder verwenden.

* Das Demeter-Markenbild und das Knospe-Logo
sind auf der Etikettenvorderseite angebracht.
Das Demeter-Logo steht immer oben, die Bio
Suisse Knospe nicht auf gleicher Hohe wie das
Demeter-Logo.

@® Auslobung im Verzeichnis der Zutaten

Monoprodukte

Zutat in Klammer mit «Demeter und Knospe» kenn-

zeichnen, z. B. Bio-Hafer (Demeter und Knospe).

Zusammengesetzie Produktie

* Mindestens 90 % der Zutaten miissen Demeter-
zertifiziert sein.

* Alle landwirtschaftlichen Zutaten doppelt
gelabelt: «Alle landwirtschaftlichen Zutaten
stammen aus biologischer Produktion
(Demeter und Knospe)».

¢ Teilweise doppelt gelabelt: * Demeter, ° Knospe,
«Alle landwirtschaftlichen Zutaten stammen
aus biologischer Produktion.» Doppelt gelabelte
Zutaten tragen beide Symbole * °.

Y HRAUTERN
S AUK Heppes

Produktions- und Verarbeitungsbetriebe, die sowohl mit Bio Suisse
als auch mit Demeter einen Vertrag haben, kénnen lhre Produkte
mit beiden Labeln versehen.

Wo méglich wird das Demeter Logo iiber dem Bio Suisse
Kennzeichen platziert.
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Abbildung 6: Deklarationsbeispiele Doppellabeling Demeter und Knospe
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BIOSUISSE

Bio-Wienerli
Fleischerzeugnis aus Rind-
und Schweinefleisch, gerduchert

Zutaten: Rindfleisch 28 %, Schweine-

fleisch 23 %, Eis, Speck, Schwarte,
Stabilisator: Natriumcitrat, Gewiirze,
Kochsalz, Zucker, Zitronensaft,
Wursthiille: Schafsaitling

Alle landwirtschaftlichen Zutaten
(ausser der Wursthille) stammen aus
biologischer Produktion

(Demeter & Knospe).

Mindestens 90 % der landwirtschaft-
lichen Zutaten stammen aus der
Schweiz.

zu verbrauchen bis: 30.09.20xx
Hergestellt in der Schweiz

Demeter- und
Knospe-Lizenznehmer:
Metzger GmbH

Fleischstrasse 10, 4000 Basel

Bei héchstens 5 °C aufbewahren.
200g (4% 50g)
L1234

*

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

Sachbezeichnung
Verzeichnis der Zutaten
Angabe, welche Zutat biologisch produziert ist
Haltbarkeit / Datierung
Produktionsland

Vollstéindige Anschrift des Herstellers, Importeurs,
Verpackers oder Verkéaufers

099

99>
o )W

®
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|

Lebensmittelrecht @ CH Bio-Verordnung @ Bio Suisse

Jemefter

O

BIO

Bio-Dinkel-
Mandelstéangeli
Zutaten: Dinkel-Halbweissmehl
32 %, Mandeln 26 %, Rohrohr-

zucker, Butter (Schweiz), Vollei,
Zitronenschale, Vanillepulver, Zimt

Alle landwirtschaftlichen Zutaten
stammen aus biologischer Produktion
(Demeter und Knospe).

mindestens haltbar bis: 31.12.20xx

Lizenznehmer:
Béickerei
Brotstrasse 5, CH-8000 Zirich

280g

*

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

@ Verarbeitungsverfahren
Herkunft der Rohstoffe
Demeter-Markenbild

Lizenznehmer

00660

Platzierung der Label

@ Auslobung im Verzeichnis der Zutaten

@ Demeter @ Doppellabeling

CREO® WOOKO O @MWEGOE 8 ©®© 0 69

Aufbewahrungs- und Verwendungshinweis
Mengenangabe

Warenlos oder Datierung (mindestens Tag /Monat)
Allergene

Né&hrwertdeklaration (* freiwillig fir direkt oder iber lokale
Laden verkaufte, handwerklich hergestellte Lebensmittel)

Code der Zertifizierungstelle
Knospe-Logo

Lizenznehmer

O 06 e O 099

©

- JOJOIOION - = DY)

Zertifizierungsstelle (CH-BIO-006)

Jemeter

O

BIO

Joghurt Himbeer

Zutaten: Vollmilchjoghurt* (Voll-
milch past.” [Schweiz]), Rohrzucker
roh*°, Himbeeren 9 %*°, Zitronen-
saft ©

*Demeter, °Knospe

Alle Zutaten landwirtschaftlichen
Ursprungs aus biologischer
Landwirtschaft

zu verbrauchen bis: 15.06.20xx

Lizenznehmer:
Muster AG
Milchstrasse 5, CH-5070 Frick

Bei héchstens 5 °C aufbewahren.
180g
EM654321

*

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx

Fir Informationen zu den Verweisen siehe Seiten 4, 6, 8, 10 und 12.

Freigabe der Etiketten
Fir Lizenznehmer*innen ist die Freigabe der Etiketten durch

die Geschdftsstellen von Demeter und Bio Suisse zwingend.
Fir Produzent*innen ist die Freigabe durch die Demeter

Geschéftsstelle zwingend, durch die Bio Suisse Geschéfts-

stelle freiwillig.
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Offenverkauf: Kennzeichnung nach Lebensmittelrecht

Grundlagen

SR 817.02, Art. 39 LGV / SR 817.022.16, Art. 15 LIV /
SR 916.51, LDV

Was ist Offenverkauf und
was gilt es zu beachten?

Offen verkaufte Lebensmittel sind Lebensmittel,
die entweder nicht vorverpackt sind (z.B. Obst,
Gemiise, Eier), auf Wunsch der Konsument*innen
am Ort der Abgabe umhiillt werden (z. B. Gipfeli
in Papiertiite, vakuumiertes Frischfleisch, an der
Frischetheke verpackter Kése), oder zur unmittel-
baren Abgabe (innerhalb von 24 Stunden) verpackt
werden (z. B. Tagessalat im Take-away).

Fiir die Kennzeichnung von offen in den Ver-
kehr gebrachten Lebensmitteln gelten dieselben
Kennzeichnungsvorgaben wie fiir vorverpackte
Lebensmittel. In der Regel kann jedoch auf schriftli-
che Angaben verzichtet werden, wenn die Informa-
tion der Konsument*innen auf andere Weise (z. B.
miindlich) gewahrleistet ist. Ausnahmen miissen in
jedem Fall schriftlich angegeben werden. Als Aus-
nahmen gelten:

(® Fleisch- und Fischherkunft
Die Herkunft von Fleisch und Fisch muss immer
schriftlich angegeben werden.

Produktionsland von Brot und
Feinbackwaren

Das Produktionsland von Brot und Feinbackwaren
muss immer schriftlich angegeben werden. Dies
gilt sowohl fiir ganzes Brot als auch fiir Brot, das
in Scheiben bereitgestellt wird (z. B. im Restaurant)
oder das zur Herstellung von Sandwiches verwen-
det wurde. Wenn nur das Aufbacken von impor-
tierten Teiglingen in der Schweiz erfolgte, gilt dies
als im Ausland produziert. Ebenso fiir tiefgekiihlte
Backwaren aus dem Ausland, die in der Schweiz
aufgetaut oder aufgebacken werden.

(© Allergenhinweis

Allergene miissen schriftlich aufgefiihrt werden,
oder es kann ein schriftlicher Hinweis gemacht wer-
den, dass Auskunft miindlich gewahrleistet ist. In
diesem Fall muss die Allergen-Information fiir das
Verkaufspersonal schriftlich vorhanden oder durch
eine Fachperson unmittelbar verfiigbar sein.

(® Anwendung gentechnischer oder
besonderer technologischer Verfahren
Solche Verfahren, wie zum Beispiel ionisierende
Strahlung, miissen immer schriftlich angegeben
werden.

(®) Angaben gemdiss Landwirtschaftlicher
Deklarationsverordnung (LDV)
Landwirtschaftliche Erzeugnisse, die mit in der
Schweiz verbotenen Produktionsmethoden, z. B. die
Anwendung hormoneller/nichthormoneller Leis-
tungsforderer, oder in der Schweiz nicht zugelasse-
nen Haltungsformen (Kaninchen und Legehennen
in Kéfighaltung), miissen bei der Abgabe an den*die
Endverbraucher*in obligatorisch schriftlich gekenn-
zeichnet werden.

Offenverkauf: Kennzeichnung
nach Schweizer Bio-Verordnung

Das BLW hat 2020 ein Merkblatt zu biologischen
Lebensmitteln herausgegeben, die offen in den
Verkehr gebracht werden: blw.admin.ch > Themen
> Kennzeichnung > Kennzeichnung von Bio-Produk-
ten > Merkblatt: Offen in den Verkehr gebrachte
biologische Lebensmittel
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Abbildung 7: Deklarationspflichten in der Offenverkaufstheke
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@ Herkunft: Schwelz

POULET
SANDWICH (BIO)

Fleisch
Herkunft: CH

Brot
Produktionsland: Frankreich

Allergiehinweis: Roggenmehl

Wahrend fir einige Angaben eine schriftliche Deklarationspflicht gilt, kénnen andere Informationen miindlich vermittelt werden.
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Offenverkauf: Kennzeichnung nach Bio Suisse

Grundlagen

Bio Suisse Richtlinien fiir die Erzeugung, Verarbei-
tung und den Handel von Knospe-Produkten, Teil

Kennzeichnung von aufgetauter Ware
Aufgetaute Ware (z. B. Brot aus gefrorenem Teig-
ling) muss entsprechend gekennzeichnet werden
(Kap. 7.3.6).

III, Richtlinien fiir Verarbeitung und Handel

Kennzeichnung von Eiern

* Bei der Kennzeichnung von Eiern im Offen-
verkauf kann die Angabe des Knospe-Betriebs,
der Zertifizierungsstelle und des Legedatums
mittels Stellschild erfolgen.

* Werden die Eier direkt von Knospe-
Produzent*innen an Endkonsument*innen
verkauft, miissen sie nicht gestempelt
werden (Kap. 8.1.3).

Anforderungen zusétzlich
zu den gesetzlichen Vorgaben

Kleber mit Logo

Knospe-Friichte und -Gemiise im Offenverkauf
konnen mit einem Knospe-Kleber versehen wer-
den. Standardkleber gibt es in den Varianten mit
und ohne Schweizer Flagge. Knospe-Kleber kon-
nen bei Bio Suisse bezogen werden. Selbst gestal-
tete Kleber benétigen ein Gut zum Druck von Bio
Suisse (Kap. 6.1.2.7).

Offenverkauf: Kennzeichnung nach Demeter

Grundlagen

Demeter-Richtlinien, Kapitel 7.23 Hofverarbeitung
und Direktvermarktung

Anforderungen zusétzlich
zu den gesetzlichen Vorgaben

Eigenanbau deklarieren

An einem Stand oder Verkaufslokal muss bei allen
angebotenen Produkten schriftlich angegeben sein,
ob sie aus Eigenanbau oder zugekauft sind.

Wie bei verpackten Produkten muss bei Demeter auch bei
offen verkauften Produkten der Hersteller deklariert werden.

Kennzeichnung biologischer Lebensmittel | 2025 | FiBL | Bio Suisse | Demeter



Kennzeichnung im Onlineverkauf

Grundlage

SR 817.02, Art. 44 LGV

Immer haufiger werden Lebensmittel in Online-
shops verkauft. Als Onlineshops gelten auch So-
cial-Media-Plattformen, Online-Marktpldtze und
Anbieter nach Dropshipping-Geschaftsmodellen.

Anforderungen

Vorverpackte Lebensmittel

Beim Onlineverkauf vorverpackter Lebensmittel
miissen die gleichen Informationen zur Verfiigung
stehen wie beim Verkauf im Laden (siehe Seiten
4-13). Das Haltbarkeitsdatum und das Warenlos
miissen erst bei der Lieferung aufgefiihrt werden.

Abbildung 8: Anwendungsbeispiel fir ein vorverpacktes Bioprodukt im Onlineverkauf

v

BlO-JOGHURT
HIMBEER

S

L

-0 x

BIO-JOGHURT HIMBEER

CHF 2.80 inkl. MwSt.

Zutaten: Vollmilchjoghurt* (Vollmilch, Magermilch-
pulver, Milchproteinpulver), Rohrzucker*,
Himbeeren 9 %*, Zitronensaft*

* aus biologischer Landwirtschaft

Hersteller: Muster AG, Milchstrasse 5, CH-5070 Frick

Bei hochstens 5 °C aufbewahren.

Menge: 180 g
100 g Joghurt Himbeer enthalten:
Energie 400 kJ (96 kcal)
Fett 39
davon gesdttigte Fettséuren 1,8¢g
Kohlenhydrate 149
davon Zucker 132g
Eiweiss 3g
Salz 02g

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx
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Nicht vorverpackte Lebensmittel
Fiir nicht vorverpackte Lebensmittel im Onlinehan-
del (z. B. Lieferung von Mahlzeiten, Gemiiseabos)
gelten dieselben Kennzeichnungsvorgaben wie fiir
den Offenverkauf (siehe Seiten 14-16).
Informationen, welche nicht schriftlich angege-
ben werden mdiissen, miissen kostenlos und jeder-
zeit zuganglich sein. Der Hinweis darauf, wie und

wo die Information eingeholt werden kann, muss
gut sichtbar sein. Eine Kontaktangabe alleine ist hier
jedoch nicht ausreichend, ausser, es kann garantiert
werden, dass jemand rund um die Uhr (24/7) er-
reichbar ist. Daher wird empfohlen, im Onlinever-
kauf nichtvorverpackte Produkte im gleichen Um-
fang zu kennzeichnen wie vorverpackte Produkte
(siehe Abbildung 8).

Abbildung 9: Anwendungsbeispiel fir ein nicht vorverpacktes Bioprodukt im Onlineverkauf

IN DEN WARENKORB

SIEEEY

BIO-DINKELBROT

CHF 5.30 inkl. MwSt.

Zutaten: Bio-Dinkelvollkornschrot 67 %, Wasser,
Bio-Hefe, Meersalz

Hersteller: Bécker AG, Backhalde 3, 8340 Hinwil
Produktionsland: CH

Menge: 350 g

Bio-Zertifizierung: CH-BIO-xxx
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Abbildung 10: Biomondo - der Schweizer Online-Markiplatz fiir Bioprodukte

¥ # Biolebensmittel & Getranke c X+ = AT

€ [

_" biomondo Q) suche Lebensmittel, Getranke, Pflanzen etc © standort eingeben s B

Lebensmittel & Getrdnke Garten & Non-Food Dienstleistungen & Erleben  Fir Bio-Héfe

Lebensmittel & Getranke 1457 inserate
Bestelle Bio-Lebensmittel und Getranke direkt vom Schweizer Hof. Frisch, regional und fair. Jetzt einfach und bequem online bestellen!

Brot & Backwaren  Fleisch, Fisch & Alternativen  Frichte & Gemise  Getrdnke Milchprodukte & Eier  Vorrate

Qualitit ~  Herkunft v  Art ~  Verfiigharkeit v  Eigenschaften v  Lieferung & Abholung ~

8165 Schieinikon R Verfugbar

6248 Alberswil

omballaz R Verfogbar 8165 Schieinikan

Tisanes Alpes en Fleurs Bio-Spitzbueb 50g Burgrain Joghurt Nature Bio-Aprikosenkanfitire
CHF 14.00 CHF 5.00 CHF 2.90 CHF 7.50
ﬁ 1 Packung a 30 Gramm ” 1 Stiick & 50 Gramm ” pro 500 Gramm ﬁ 1 Glas & 300 Gramm

3665 Watterwil IR Verfigbar

Zwetschgen-Punsch Hanfnussol
g ” biemondo a e |

E"ﬁ CHF 8.00 N CHF 16.00 (“ CHF 4.50 {“‘
o 1 Flasche a 0.5 Liter e 1 Flasche & 100 ml 0 1 Stick a 150 Gramm e Dein Bto_Marktplatz der schweiz

100% Bio. Direkt vom Betieb.
Zwisthenhandel.

Quellen: biomondo.ch, April 2025; Pixabay

Produkte Betriebe

Auf biomondo.ch kénnen Biobetriebe ihre Produkte direkt
Uber den integrierten Warenkorb verkaufen.

Die Nutzung der Plattform ist kostenlos und provisionsfrei.
Lagerbesténde, Verfigbarkeitsdaten, Zutaten, Allergene und
Néhrwerte kénnen in der Detailansicht angegeben werden.

ofladen & Restaurants
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Auskunft

Kennzeichnung

Bio Suisse
Tel. +41 (0)61 204 66-66
bio@bio-suisse.ch, bio-suisse.ch

Demeter
Schweizerischer Demeter Verband
Tel. +41 (0)61 706 96 43

verarbeitung@demeter.ch, demeter.ch

Forschungsinstitut fiir biologischen Landbau FiBL
Kontakt: Nina Lamprecht

+41 (0)62 865 63 67

nina.lamprecht@fibl.org, fibl.org

Zertifizierungsstellen

bio.inspecta AG
Tel. +41 (0)62 865 63 00
admin@bio-inspecta.ch, bio-inspecta.ch

Bio Test Agro AG (BTA)
Tel. +41 (0)31 722 10 70
info@bio-test-agro.ch, bio-test-agro.ch

Ecocert Swiss AG
Abt. Schweiz, Tel. +41 (0)71 626 06 34

office.switzerland@ecocert.com, ecocert.ch

ProCert AG
Tel. +41 (0)31 560 67 67
produkte@procert.ch, procert.ch
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