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verarbeitung. Das Land braucht mehr Biometzgereien
Der Biofleischmarkt ist untibersichtlich, beim Absatz harzt
es, ein Teil des Biofleisches wandert in den konventionel-
len Kanal. Die Direktvermarktung spielt eine wichtige Rolle,
doch Biometzger sind Mangelware.

verarbeitung. «Molkerei lduft im gleichen Geist weiter»
Emmi Gibernimmt die Aktienmehrheit der Molkerei Bieder-
mann, die 28 Millionen Kilo Biomilch verarbeitet. Dies stirke
den Standort und kénne dem Biomilchmarkt niitzen, erklart
Pius Biedermann im Gesprach mit bioaktuell.

trend. Unkraut zum Essen: Trend oder Irrsinn?
Jetzt soll man auch noch das Unkraut essen!? Ja gerne, sagen
Spitzenkéche. Und die Kunden applaudieren. In Deutsch-

land setzen sich Wildkrauter in der Kiiche durch. Und in der
Schweiz wiirden ebenfalls Marktchancen bestehen.

politik. «Wir reden bei wichtigen Entscheiden mit»

Politische Arbeit hat fiir BIO SUISSE grosse Bedeutung. Mit
dem Strategiepapier «Politik und Profil 2010» hat sich der
Verband Leitplanken geschaffen. Stefan Odermatt setzt auf

nationale und internationale Vernetzung.

politik. Lieber Nebenerwerb als Wachstumstraum

Die AP 2011 will den Strukturwandel weiter ankurbeln. Doch
Wachstum ist kein Wundermittel fiir die Probleme der Land-
wirtschaft. Buchhaltungsergebnisse zeigen, dass es sinnvoller

wire, Konzepte mit Nebenerwerb zu verfolgen.

gentech-barometer
BIO SUISSE
vermischtes

agenda
das letzte wort. Leserbriefe.
Impressum

Titelbild: Bernard Perroud, Metzger in Les Ponts-de-Martel NE.

Alfred Schédeli
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Jetzt erst recht!

In den 1980er und 1990er Jahren brachten
mehrere Volksabstimmungen die umwelt-
und tierfreundliche Landwirtschaft in die
Medien. Die Agrarpolitik vollzog einen Sys-
temwechsel hin zu den okologisch motivier-
ten Direktzahlungen. Die Schweizer Land-
wirtschaft war damit der EU-Agrarreform
15 Jahre voraus.
Im Soge dieser Umwidlzungen haben sich die
Biobduerinnen und Biobauern als Vorzeige-
Elite positioniert und
die BIO SUISSE ist zu
einer agrarpolitischen
Kraft geworden. Die
Bioszene ging eine im
Ausland stark beach-
tete Partnerschaft mit
Grossverteiler Coop
ein. Der Biomarkt wuchs von etwa 50 Milli-
onen Franken im Jahr 1990 auf 1,2 Milliar-
den im Jahr 2004. Das sind sage und schrei-
be 2400 Prozent in 15 Jahren!
Doch heute ist niemand mehr richtig in
Feststimmung. Biomilch fliesst in konventi-
onelle Tetrapacks, Biofleisch kann man am
billigsten ohne Knospe in der blauen Coop-
Naturplan-Linie kaufen und «Heidi kanni-
balisiert Bio» wie Stefan Odermatt den Er-
folg dieses Programmes bei Migros kommen-
tierte. Die Medien melden jeden Preiszerfall
als Sieg, als gelte es, bose Monopolisten zur
Strecke zu bringen. Avenir Suisse mochte die
heiligste Kuh der Schweiz endlich schlachten
und sieht alles Heil im freien Wettbewerb.
Man braucht kein Prophet zu sein, um die
Produzentenpreise weiter purzeln zu sehen.
Der Preisdruck auf Massenprodukte zeigt,
wohin der Weg gehen sollte: Jetzt erst recht
in Richtung Bio. Statt in der Agrarpolitik
das Niveau beziiglich Okologie und Tier-
wohl nach unten zu verwdssern, um besser
fiir einen Wettbewerb gewappnet zu sein,
den wir nur verlieren konnen, sollte der
Bund jetzt die Anforderungen an die Direkt-
zahlung schrittweise auf Bioniveau anhe-
ben. Bio hat sich in der Boomzeit als clevere
und robuste Landwirtschaft positioniert.
Nun sind wir bereit fiir die Fortsetzung!

Urs Niggli, Direktor FiBL



verarbeitung

Das Land braucht mehr Biometzgereien

Der Biofleischmarkt ist uniibersichtlich, beim Absatz harzt es, ein bedeuten-
der Teil des biologisch produzierten Fleisches wandert in den konventionel-
len Kanal. Die Direktvermarktung spielt eine gewichtige Rolle, doch Biometz-
ger sind Mangelware. Und nun sorgen neue Richtlinien fiir die Lohnverarbei-
tung fiir Aufregung. Ein Blick in diesen schwierigen, aber dynamischen Markt

am Beispiel des Neuenburger und Berner Juras.

Bernard Perroud nimmt man den Metzger
auf den ersten Blick ab. Er hat die Branche
aus verschiedenen Blickwinkeln kennen
gelernt. Gespiir fiir Marketing und Han-
del liegt in seiner Aura und ist sozusagen
bereits beim ersten Hindedruck buchstéb-
lich greifbar. Zudem ist er im Dorfleben
bestens verwurzelt. 18 Jahre lang arbeitete
er bei Bell, vor drei Jahren iibernahm er
eine der beiden Dorfmetzgereien in Ponts-
de-Martel im Neuenburger Jura.

«Ich will in den Biomarkt einsteigen,
weil der Biolandbau ein Konzept anbie-
tet, das meiner Philosophie entspricht»,
erklart der Metzger, der in seinem Laden
mit Volldampf eine Biolinie aufbaut. In
der kontrollierten tiergerechten Haltung,
der hohen Qualitit, der Riickverfolgbar-
keit und der grossen Bedeutung der Regio-

nalitdt sieht er seine Zukunftschancen.

Am Anfang stand ein Hobby
Begonnen hat Perrouds Interesse am Bio-
landbau mit seinem Hobby, der Schaf-
zucht, die er seit zehn Jahren betreibt.
Unterdessen ist er mit 300 Mutterschafen
und 200 Aufzuchtlimmern zum grdssten
Ziichter des Kantons geworden und pro-
duziert pro Jahr 500 Mastlimmer, seit
2002 mit der Vollknospe. In Colombier
oberhalb des Neuenburgersees konnte er
von der Armee 54 Hektaren Naturwiese
ibernehmen; die Schafe hilt er zum Teil
in ausgedienten Flugzeughangars.
Ausserhalb des Dorfes errichtete der
umtriebige Perroud zusammen mit dem
zweiten Dorfmetzger, den Bauern der Re-
gion sowie der Gemeinde ein Schlachthaus,
das nun von einer Genossenschaft der Be-
teiligten betrieben wird. Pro Jahr verlassen

es ungefihr 800 Tonnen Schlachtkérper,

was der Hilfte der im Kanton geschlach-
teten Tiere entspricht. Das Lokal gewahr-
leistet eine biokompatible Warenflusstren-
nung.

Einen Drittel seiner Limmer schlachtet
der Metzger in Ponts-de-Martel und ver-
kauft das Fleisch vor allem tiber die regio-
nale Gastronomie und in seiner Metzgerei,
zum Teil als Merguez. Zwei Drittel laufen
tiber den Bio Pool und den Grosshandel.
Doch er hat Mithe mit der Vermarktung
der Limmer im Biokanal. «Rund die Half-
te meiner Tiere muss ich konventionell

vermarkten», bedauert er.

Konkurrenz? Sicher nicht!

Bernard Perroud schlachtet und verarbei-
tet auch die Tiere der Biobauern der Um-
gebung. Zur Direktvermarktung der Land-
wirte meint der Metzger: «Konkurrenz?
Nein, sicher nicht! Man muss zusammen-
arbeiten. Die Lohnverarbeitung bringt mir
Arbeit. Und schliesslich bin ich ja selber
auch eine Art Direktvermarkter.» Arbeit,
die in der Region zunehmend geschitzt
wird: Mit der Neuregelung der Lohnver-

arbeitung werden ab 2006 nur noch zerti-

Bauern werden eher entlastet

Die Weisungen zu Lohn- und Hofverarbei-
tung der BIO SUISSE befinden sich zur Zeit
im Umbau. Insbesondere was die Anderun-
gen in der Lohnverarbeitung betrifft, gab es
an verschiedenen Versammlungen seitens
der Biobduerinnen und Biobauern sehr kri-
tische Stimmen zu den neuen Regelungen.
Die Bioverordnung des Bundes verlangt,
dass neu alle, die an der Produktion und
Verarbeitung von Bioprodukten beteiligt
sind, in das Biokontrollverfahren einbezo-
gen werden. Die bisherige Regelung mit
den Lohnverarbeitungsvertragen, welche
die Produzentinnen zum Beispiel mit ei-
nem Metzger abschliessen konnten, reicht
dem Bund nicht mehr. Neu muss sich der
Lohnverarbeiter, gleich wie der Produzent,
einer jahrlichen Biokontrolle unterziehen.
Dabei stehen den Lohnverarbeitern zwei
Maoglichkeiten offen: Sie kdnnen sich bei
der BIO SUISSE als Verarbeiter lizenzieren
oder bei der bio.inspecta zertifizieren las-

sen. Dabei bestehen folgende Unterschie-

de:

m Als BIO SUISSE-Lizenznehmer darf ein
Metzger oder ein Verarbeiter in einem
anderen Bereich Biofleisch einkaufen
und unter seinem Namen in seinem
Laden mit der Knospe als Fleisch oder
Fleischprodukte vermarkten. Als Gegen-
leistung zahlt er dem Verband eine Li-
zenzgeblihr, die sich nach dem Umsatz
richtet.

m Als zertifizierter Bioverarbeiter darf ein
Metzger fiir Biobetriebe Lohnverarbei-
tung betreiben, die Produkte aber nicht
unter seinem Namen im Laden anbie-
ten. Sie miissen die Metzgerei verlassen
und durch den Biobetrieb vermarktet
werden. In diesem Modell werden keine
Lizenzgebiihren erhoben. Kosten entste-
hen lediglich fiir die Kontrolle und die
Zertifizierung.

«Die Biobduerinnen und Biobauern werden

durch diese Regelung eher entlastet», sagt

Helen Dubach, die bei der bio.inspecta fiir
die Zertifizierung der Lohnverarbeiter zu-
standig ist. Mit dem System der Lohnverar-
beitungsvertrége war es namlich so, dass
die Landwirte hafteten, wenn bei Stichpro-
ben irgend etwas mit den Rezepturen nicht
in Ordnung war. Auf den Lohnverarbeiter,
der den Fehler begangen hatte, konnte der
Bauer aufgrund des Vertrags zwar Regress
nehmen, doch dies war mit Unannehmlich-
keiten verbunden. Nach dem neuen Sys-
tem haftet direkt der Verarbeiter, wenn er
gegen die Richtlinien verstosst.

Das neue System mit den zertifizierten
Lohnverarbeitungsbetrieben startet ab An-
fang ndchstes Jahr. Bis Ende 2005 lduft
eine Ubergangsfrist, wihrend welcher noch
Vertrdge abgeschlossen werden kénnen.
Die Produzenten miissen den Verarbeitern
die Zutaten jedoch liefern. In bestimmten
Fallen wird diese Regelung auch nach 2005
maglich sein, allerdings nur mit Ausnahme-
bewilligung. als
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fizierte sowie lizenzierte Lohnverarbeiter
zugelassen (vgl. Kasten). Perroud nimmt
die neue Regelung gelassen: «Es wird fiir
mich zusétzlichen Aufwand geben, das ist
aber durchaus realisierbar.»

Da er sich in der Lohnverarbeitung im
Kanton Neuenburg einen Namen gemacht
hat, wurde Perroud zu einem wichtigen
Ansprechpartner fiir Bio Neuchatel. Die
kantonale Bioorganisation will regiona-
le Fleischprodukte férdern. Der Metzger
wurstet heute schon grosse Mengen Neu-
enburger Saucissons, allerdings konventi-
onell. Nun will er diese regionale Speziali-
tdt zusammen mit Bio Neuchatel im gros-
sen Stil auf Bio umstellen. Die am Projekt
beteiligten schielen auf die beiden grossen
Coop-Zentren, die in La-Chaux-de-Fonds
und Neuenburg gebaut werden. «Wenn sie
nichstes Jahr ihre Tore 6ffnen, mochten
wir mit unserer Saucisson dabei sein», er-

klart Bernard Perroud.

Le marché n’existe pas

Eine treibende Kraft in der Entwicklung
solcher Regio-Produkte ist Jean-Bernard
Steudler, Prasident von Bio Neuchétel und
Biomilchproduzent in Chézard-St-Martin.
Wenn man ihn nach dem Biofleischmarkt
im Kanton Neuenburg fragt, antwortet er
iiberspitzt: «Es gibt hier keinen Biofleisch-
markt.» Die meisten Tiere, wenn sie iber-
haupt biologisch vermarktet werden kon-
nen, werden in Basel geschlachtet und via
Coop verkauft. «Wir miissen viel direkte-
re Kanile suchen und dringend regionale
Produkte entwickeln.»

In der Neuenburger Saucisson sieht
Steudler eine Chance, direkter mit den
Konsumentinnen und Konsumenten zu
tun haben zu konnen. Am Markt kénne
man auftreten mit dem Argument, in der
Region produziert und verarbeitet, nach
Rezepten aus der Region. «Das haben die
Winzer lingst kapiert», sagt Steudler, «von
ihrer Dynamik sollten wir uns inspirieren
lassen.»

Um solche Konzepte umzusetzen, sei
eine enge Zusammenarbeit der Biobauern
mit guten gewerblichen Metzgereien un-
abdingbar, betont der Prisident des Bio-
vereins. Es miisse fir die Dorfmetzgereien

3]05

UeliE)

"‘}ffﬂ"!_ I"‘T'!_! Wpyes

=

'_aaj,. 43
% e 7

2 +5§_, = . Dadam

Bernard Perroud will die Neuenburger Saucissons zusammen mit Bio Neuchdtel kiinftig im

grossen Stil in Bioqualitdt anbieten.

aber auch in Zukunft unbedingt méglich
sein, Biofleisch und konventionelle Ware

nebeneinander fithren zu kénnen.

Hemmschwelle muss runter
Damit ist auch Cyril Nietlispach, Ge-
schiftstithrer der Bio Pool AG, einverstan-
den: «Wir miissen uns anstrengen, dass
die gewerblichen Metzgereien sich mehr
fiir die Biobranche engagieren, indem wir
die Hemmschwellen senken.» Denn neben
den beiden Grossverteilern sei eine drit-
te Kraft am Markt notwendig. Das konnte
Volg sein, oder eben die Dorfmetzgereien.
Doch auch bei den Grossverteilern
lauft nicht alles rosig, stellt Nietlispach
fest: «Heute bieten 150 von 1000 Coop-
Filialen Biofleisch an. Wenn man diese
Zahl nur schon auf 300 verdoppeln kénn-
te, wiirde sich die Situation entspannen.»
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als

Zum Anteil der Biotiere, die auch als
solche geschlachtet und verkauft werden,
sei es aber sehr schwierig, Zahlen zu nen-
nen, erklirt der Biofleischspezialist. Beim
Schweinefleisch diirften praktisch alle
Bioschlachttiere auf den Biomarkt gelan-
gen, beim Rindfleisch kann mit ungefihr
% der Tiere gerechnet werden, die biozer-
tifizierten Limmer und Kélber hingegen
geraten noch zu mehr als der Hilfte auf
den konventionellen Markt.

Jemand muss das Filet essen

Zudem wird nicht alles Fleisch der als
Bio geschlachteten Tiere letztlich als Bio-
fleisch verkauft. «Vor einigen Jahren hat-
te man Mihe, die weniger noblen Stiicke
zu vermarkten», erinnert sich Nietlispach,
«heute ist die Tendenz eher umgekehrt.»

Das Projekt der Neuenburger Saucisson
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findet er zwar sehr gut, denn es
liege voll im Trend. Nur miisse
man aufpassen, dass auch fiir die
edlen Stiicke ein Markt aufgebaut
werden kénne.

Es erstaunt wenig, dass un-
ter diesen Marktbedingungen ein
verhdltnismissig grosser Teil des
Biofleisches durch die Direktver-
marktung an die Konsumentinnen
und Konsumenten gelangt. Niet-
lispach schitzt einen Anteil am
Biofleischmarkt zwischen 10 und
25 Prozent. Besondere Bedeutung
habe die Direktvermarktung beim
Lammfleisch, wo von einem Vier-
tel des Biovolumens ausgegangen
werden konne.

In der Luftlinie nur rund 30
Kilometer nordostlich von Per-
roud, in Cormoret im St-Immer-
Tal im Berner Jura, liess sich vor
zwolf Jahren Bernhard Zigerlig
mit seiner Familie nieder, die zu-
vor einen Hof im Zircher Ober-
land bewirtschaftete. Er itbernahm einen
Milchwirtschaftsbetrieb mit elf Hektaren
Land, den er auf die Knospe umstellte. Er
klapperte auf der Suche nach einem Lohn-
verarbeiter die Metzgereien im ganzen Tal
ab, doch keiner wollte ihn in der Direkt-
vermarktung der anfallenden Schlachttie-

re unterstiitzen.

Metzgerei in der Garage
Zigerlig ist nicht der Typ, der die Faust im
Sack macht. So richtete er in der Garage
im Wohnhaus auf dem Hof einen Verar-
beitungsraum ein und wurde selber zum
Metzger, beziehungsweise Hofverarbei-
ter. «Die Leute wollen wissen, woher ihr
Fleisch kommt», stellt der Landwirt fest.
«Und dann verlangen sie eine hohe Quali-
tit. Das ist noch fast wichtiger als Bio.»
Im Jahr 2000 stellte die Familie die
Milchproduktion ein und setzt seither voll
auf Fleisch. Der Tierbestand umfasst 20
Mastrinder und 20 bis 25 Mastschweine.
Sie werden alle im Schlachthof in Tavan-
nes geschlachtet und in der Garage, die
unterdessen zu einer veritablen Metzgerei

mit allem erdenklichen Zubehor gewor-
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Die Stammkundschaft kommt auch bei miesem Wetter, weil sie das breite Sortiment und die hohe
Qualitdt schdtzt. Bernhard Zigerlig am Markt in Biel.

den ist, zerlegt, kiichenfertig geschnitten,
verwurstet, gewiirzt, getrocknet oder in
der eigenen Riucherei gerduchert. Fir sei-
ne Trockenfleischspezialititen kauft Bern-
hard Zigerlig zudem alte Kiihe zu.
Unterdessen mache die Fleischverar-

Umfrage zu Haltung und Vermarktung
von Bioschweinen
Das FiBL startet Mitte April eine Umfrage
unter Bioschweinehaltern und verschickt
dazu einen Fragebogen. Die Fragen dre-
- hen sich um
die Haltung,
Flitterung, Ge-
sundheit und
Vermarktung
von Bioschwei-
nen. Die Um-
frage verfolgt
das Ziel, einen Uberblick tiber Probleme
im Alltag der biologischen Schweine-
haltung zu schaffen. Das FiBL bittet alle
Produzentinnen, den Fragebogen nach
Erhalt so rasch als moglich auszufiillen
und zuriickzuschicken.
Die Umfrage betreut Corinne Béhler, Tel.
062 865 72 28, corinne.baehler@fibl.org
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Christophe Schiess

beitung und Direktvermarktung einen 80-
bis 100-Prozent-Job aus, erkldrt der Hof-
verarbeiter, der mehr und mehr auch zum
Lohnverarbeiter wird. Denn nebst den
eigenen Tieren verarbeitet Zigerlig auch
noch die Tiere fiinf oder sechs weiterer
Biobetriebe. «Tendenz steigend, doch wir
sind mit der Arbeit bereits am Anschlag.»
Wenn die Preise auf dem Schlachtvieh-
markt purzeln, steigt die Nachfrage nach

Lohnverarbeitung.

Vertrauen der Stammkunden
Mit einem umfangreichen Sortiment, das
von verschiedenen Wiirsten und Trocken-
fleisch tber Speck, Rippli und Fleisch-
kdse bis hin zu Frischfleisch aller Arten
vom Schwein, vom Rind und vom Lamm
reicht, fahrt der Bauer jeden Freitag nach
Grenchen und jeden Samstag nach Biel
auf den Markt. Die Auslage im gekiihlten
Marktanhdnger mit Vitrine wirkt einla-
dend, was auch seine treue Stammkund-
schaft schitzt. Zigerlig weiss, dass er auf
sie zdhlen kann: «Ich schaue dem, was
kommt, gelassen entgegen.»

Alfred Schédeli, Christophe Schiess
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«Molkerei lauft im gleichen Geist weiter»

Emmi iibernimmt die Aktienmehrheit der Molkerei Biedermann in Bischofs-
zell, die 28 Millionen Kilo Biomilch verarbeitet. Diese Nachfolgeregelung
stdarke den Standort und konne fiir den Biomilchmarkt von Nutzen sein, er-
klart Pius Biedermann im Gesprach mit bioaktuell.

bioaktuell: Sie haben 51 Prozent Ihres Ak-
tienkapitals Emmi verkauft. Warum haben
Sie ...

Pius Biedermann: Gemiss Medienmit-
teilung hat eine Aktienkapitalaufstockung
stattgefunden, kein Verkauf. Die Familie
Biedermann bleibt vorldufig im Besitze
ihres Aktienkapitals. Emmi besitzt jedoch
die Aktienmehrheit, dafiir findet ein nicht

unwesentlicher Kapitalzufluss statt.

Das heisst, es handelt sich um eine Verdop-
pelung des Aktienkapitals?

Biedermann: Genau. Sogar etwas mehr
als eine Verdoppelung.

Und wie hoch ist Ihr Aktienkapital?
Biedermann: Bisher waren es 500 Stiick
zu einem Nominalwert von 1000 Franken,
jetzt 1010 Aktien.

Und real?
Biedermann: Dariiber wurde Stillschwei-

gen vereinbart.

Warum sind Sie auf dieses Geschiift einge-
gangen?
Biedermann: Die Uberlegung war, dass

wir den Standort und die Basis des Be-

< Wir wollten den Standort und
die Basis der Molkerei starken, um
ihre Zukunft zu sichern. »

triebs stirken wollten, um seine Zukunft
nach Méglichkeit zu sichern. Zudem soll-
te damit die Nachfolgeregelung eingeleitet

werden.

Und dafiir musste der grosste Milchverar-
beiter der Schweiz unbedingt die Mehrheit
itbernehmen?

Biedermann: Der ganze Aufbau dieser

Vertrdge war von uns so gewiinscht. Da
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ist nicht Emmi gekommen und hat gesagt,
wir wollen mindestens 51 Prozent, sonst
machen wir nicht mit. Wir waren diejeni-
gen, die diesen Wunsch gehabt haben. Ein
Betrieb kann meines Erachtens nur funk-
tionieren, wenn klare Besitzverhiltnisse
bestehen. Nur dadurch ist sichergestellt,
dass langfristig ein Transfer von Auftra-
gen und Wissen von Emmi in unseren Be-
trieb stattfindet. Wenn Emmi die Minder-
heit gehabt hitte, wire ihr Interesse sicher
geringer, den Betrieb auszubauen und den
Standort zu sichern. Ich suchte nicht je-
mand, der pro forma im Verwaltungsrat
einsitzt und ein wenig Kapital mitbringt.

Sondern?

Biedermann: Ich suchte eine langfristi-
ge Absicherung. Jetzt konnten wir aus ei-
ner guten Position heraus verhandeln, die
Verhandlungen waren von gegenseitigem
Vertrauen und Anerkennung geprigt.
Wenn ich zugewartet, unter Zeitdruck ge-
standen und dadurch eine schwichere Po-
sition gehabt hitte, wire es schwieriger
gewesen. Zudem ergibt sich fiir mich per-
sonlich die Moglichkeit, irgendwann aus-
zuscheiden.

Sie sind jetzt 58 Jahre alt. Haben Sie Vor-
stellungen, wann es so weit sein konnte?

Biedermann: Ich habe mir das Ziel ge-
setzt, sicher noch finf Jahre voll in der
Geschiftsfithrung zu bleiben. Sofern ich
es gut mache und Emmi mit mir zufrie-

den ist.

Fiir Sie ist diese Situation wohl neu, dass
jemand mit Ihnen zufrieden sein muss, aus-
ser dem Markt.

Biedermann: Wir mussten bis jetzt auch
unsere Milchlieferanten und Kunden zu-
frieden stellen, zudem gab es natiirlich

einen stindigen Druck der Banken. Da
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miissen Sie immer gute Zahlen bringen.
Und wissen Sie, wenn es in der Land- und
Milchwirtschaft gewittert, fehlt den Ban-
ken rasch einmal das Verstidndnis fiir die
im Vergleich zur @ibrigen Wirtschaft klei-
neren Margen und die kleineren Renditen.
Ein Partner, der in derselben Branche titig
ist, versteht das natiirlich besser.

Hiitte es zu Emmi auch Alternativen gege-
ben, etwa im Biobereich?

Biedermann: Der Prozess begann etwa
vor eineinhalb Jahren. Da wurden wir von
anderen Verarbeitern immer wieder an-
gefragt, ob eine engere Zusammenarbeit
moglich wire, da sich die Verhiltnisse in
der Ostschweiz durch die Schliessung von
Sdntis stark verandert haben. Da tiberleg-
ten wir uns ernsthaft, wie es mit unserem

Betrieb weitergehen soll. Dazu kamen fa-

BIO SUISSE erwartet Engagement
Als am 11. Marz bekannt wurde, dass
Emmi die Molkerei Biedermann (ber-
nimmt, reagierte die BIO SUISSE mit ei-
ner Pressemitteilung. Der Verband for-
dert von Emmi, sich in Zukunft vermehrt
fiir den Biomilchsektor zu engagieren.
Denn Biomilchbduerinnen und -bauern
seien auf starke und verlassliche Part-
ner angewiesen. Dies sei die Molkerei
Biedermann, eine Pionierin in der Bio-
milchverwertung, stets gewesen. In der
Ubernahme durch Emmi sieht die BIO
SUISSE eine Chance. Fir Emmi, die sich
bis jetzt in der Biomilchverarbeitung zu-
riickhaltend engagiert habe, bestehe
nun die Mdglichkeit, den Biomilchsektor
auszubauen. Die BIO SUISSE will, dass
Emmi diese Chance wahrnimmt und die
sprichwartliche Innovationskraft auch fiir
die Biomilch einsetzt. Im vergangenen
Jahr konnte anhand der Produktelizen-
zierungen ein Riickgang der Innovations-
kraft in der Biomilchverarbeitung festge-
stellt werden, schreibt die BIO SUISSE
weiter. Dabei gehore die Biomilch bei
den Konsumentinnen und Konsumenten
zu den beliebtesten Bioprodukten mit
einem Marktanteil von rund 11 Prozent.
als




milieninterne Diskussionen. Als klar war,
dass es keine Nachfolge in der Familie ge-
ben wird, sind wir auf solche Anfragen
konkreter eingegangen und wir suchten
das Gesprich. Da kristallisierte sich he-
raus, wer der sinnvollste Partner ist, wer
die noétige finanzielle Kraft hat und mit

wem das Sortiment am besten abgestimmt

< Wenn wir unseren Job gut
machen, wird die ganze Bioszene
profitieren. >

werden kann.

Wie sind die Aufgaben zwischen Ihnen als
Geschiftsfiihrer der Molkerei und Emmi
verteilt?

Biedermann: Grundsitzlich dndert sich
an der Geschiftsfithrung nichts. Emmi
wird im Verwaltungsrat mit zwei Perso-
nen vertreten sein und das Prasidium mit
Stichentscheid haben.

In strategischen Entscheiden wird Emmi be-
stimmt ein Wort mitreden wollen.
Biedermann: Das werden wir sicher ab-
sprechen, das ist klar. Emmis Ziel ist es
aber, den Sinn und Geist des Unterneh-
mens weiterzufithren, damit es keinen
Einheitsbrei gibt.

Ist dieses Ziel vertraglich abgesichert?
Biedermann: Das steht im Vertrag, ja. Es
gibt klare Abmachungen, was wo produ-

ziert wird.

Konnte es sein, dass in niherer Zukunft auf
den Biedermann-Produkten Emmi steht?

Biedermann: Das wird durch den Vertrag
nicht ausgeschlossen, aber es wiirde kei-
nen Sinn machen. Da sind Emmi und ich
uns einig. Geschmacklich unterscheiden
sich unsere Produkte ja von den Emmi-
Produkten, ob sie besser oder schlechter
sind, muss jeder selber entscheiden. Der
Konsument soll aber weiterhin eine Aus-
wahlmoglichkeit haben. Es koénnte aber
auch sinnvoll sein, die bisherige Marke

durch eine bessere zu ersetzen.
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«Ich habe mir das Ziel gesetzt, sicher noch fiinf Jahre voll in der Geschdftsfihrung zu blei-

bennx: Pius Biedermann.

Da miissten Sie wohl eine Trine verdrii-
cken, wenn die Marke Biedermann plotz-
lich verschwinden wiirde.

Biedermann: Niemand ist unsterblich. Ich
konnte mir auch eine noch bessere Marke

vorstellen.

Bleiben die Rezepturen und die Produkt-
palette unter Ihrer Hoheit? Oder wird da
Emmi mitbestimmen?

Biedermann: Wir haben einen gemeinsa-
men Gedankenaustausch begonnen und
schauen auch die Sortimente an. Da gibt
es bestimmt Optimierungspotenzial, und
zwar beidseitig. Sie miissen sehen, Emmi

hat drei Hauptbetriebe in Ostermundi-
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gen, Emmen und mit der Butterzentrale.
Die beiden grossen Molkereien miissen
EU-kompatibel laufen konnen, das heisst
mit grossen Mengen und von A bis Z mog-
lichst rationell. Daneben haben wir im
Schweizer Markt viele Bereiche, wo es um
viel kleinere Mengen geht, die aber auch
sehr wichtig sind, auch strategisch. Diese
Bereiche koénnen in den Grossmolkerei-
en zu wenig kompetent bearbeitet werden.
Genau dafiir ist aber unser Betrieb einge-
richtet, und so werden wir diese Bereiche
abdecken. Das ist eine grosse und sehr in-
teressante Aufgabe. Wenn wir unseren Job
gut machen, wird die ganze Bioszene pro-
fitieren.
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Hat Emmi Erfahrung mit solchen Model-
len? Oder ist das vollig neu?

Biedermann: Im Kisebereich gibt es ein
analoges Vehikel. Fir die grossen Men-
gen gibt es den EU-kompatiblen Betrieb
Kirchberg, fir Spezialititen haben sie
Kaltbach. Auf den Spezialitaten steht nicht
iiberall Emmi drauf. Es gibt auch Produk-
te, die unter kleineren Eigenmarken lau-
fen. Etwas Ahnliches versuchen wir nun
im Molkereibereich weiter auszubauen.
Zudem bleibt zu erwdhnen, dass unser Be-
trieb bis jetzt schon sehr profitabel arbei-
tete, wir sind kein Sanierungsfall, also ha-
ben wir eine gute Ausgangslage.

Es wire ja auch denkbar, dass Ihr Betrieb
nun voll auf Biomilch setzt, und die kon-
ventionelle Milch durch Emmi verarbeitet
wird.

Biedermann: Wir versorgen auch im kon-
ventionellen Bereich die Region via Coop
und Migros mit Pastmilch und anderen
Spezialitdten, teilweise als Regioprodukte.
Die mochten wir nicht weggeben. Die re-
gionale Frischprodukteversorgung gehort

zu unserem Gesamtkonzept.

Sie arbeiten eng mit der Kdserei Ziiger zu-
sammen. Wird das weiterhin so bleiben?
Biedermann: An dieser Zusammenarbeit
andert sich von unserer Seite her nichts.
Auch der Milchring wird bestehen bleiben.
Wir streben weiterhin eine PMO (Produ-
zenten-Milchverwerter-Organisation) an,
um aus der Kontingentierung aussteigen
zu kénnen und den direkten Milcheinkauf
bei den Bauern beizubehalten.

Weiter gibt es den Verein der Biomilchpro-
duzenten Biedermann/Ziiger.
Biedermann: Das ist eine akzeptierte Or-
ganisation der Biomilchmarktrunde, und
das lduft, wenn es nach unseren Wiin-
schen geht, genau gleich weiter. Nur kén-
nen wir den Bauern noch mehr Sicherheit
geben, weil das Auffangnetz hinter uns ge-
starkt ist.

Dieser Verein wurde auch aufgrund person-
lichen Vertrauens zu Ihnen und der Familie
Ziiger gegriindet. Ist dieses Vertrauen jetzt
noch da?

Eckdaten der Molkerei Biedermann
Die Molkerei Biedermann in Bischofs-
zell TG verarbeitet jéhrlich 28 Millionen
Kilo Biomilch und 18 Millionen Kilo kon-
ventionelle Milch. Die breit geféacherte
Produktpalette setzt die Molkerei zu 88
Prozent in der Nordostschweiz ab, zu

10 Prozent in der tibrigen Schweiz. Zwei
Prozent des Umsatzes erzielt Bieder-
mann im Export. Die Molkerei besteht
seit 75 Jahren als Familienunternehmen
und ist seit 1989 BIO SUISSE-Lizenzneh-
merin. 2001 wurde ein neues Produk-
tionsgebédude eingeweiht, wodurch die
Kapazitét betrachtlich gesteigert werden
konnte. Heute liefern rund 400 Milch-
produzenten ihre Milch nach Bischofs-
zell, wo sie von 75 Angestellten verarbei-
tet wird. als

Biedermann: Ich hoffe schon. Vielleicht
miissen wir noch Aufklirungsarbeit leis-
ten, und vor allem den Tatbeweis antreten,
dass unsere Philosophie weiterhin gepflegt

wird. Dazu haben wir finf Jahre Zeit.

Wie schdtzen Sie Ihre Partnerschaft mit
Emmi fiir die gesamtschweizerische Ent-
wicklung des Biomilchmarktes ein?

Biedermann: Wir sind zurzeit in einer
schwierigen Situation wegen der Preispo-
litik, die betrieben wird. Bei allen Vertei-
lern ist gegenwirtig der Preis das einzige,
was noch zihlt. Qualitdt oder 6kologische
Leistung hat an Bedeutung verloren. Im
konventionellen UHT-Bereich wurden die
Preise dermassen weit heruntergefahren,
dass wir eine riesige Diskrepanz zu den
Biopreisen haben. In dieser Lage kommt
der Druck nicht einmal mehr von den
Grossverteilern, die tiefere Biopreise ver-

langen, sondern vom Markt selber.

< Wir konnen den Bauern mehr
Sicherheit geben, weil das Auffang-
netz hinter uns gestarkt ist. >

Wie meinen Sie das?

Biedermann: Wenn die Differenz im Re-
gal zu gross wird, greifen die Konsumen-
ten nicht mehr zu den Bioprodukten. Da-

durch verlieren wir so viel Marktanteil,
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dass man wihlen kann zwischen immer
weniger verkaufen oder Preise senken.
Diesen Punkt werden wir mit den Béue-
rinnen und Bauern besprechen miissen.
Sie miissen letztlich sagen, was sie wollen.
Die Mengen verknappen, um den Preis
hoch zu halten, mit der Konsequenz, dass
es immer mehr Uberschussverwertung
braucht. Das fithrt insgesamt ebenfalls zu
tieferen Preisen. Oder die gesamte Men-
ge zu einem tieferen Preis an den Markt
geben. Das sind Grundsatziiberlegungen,
in denen die Milchmarktrunde der BIO
SUISSE gefordert ist.

Sie haben bisher einen Teil der Uberschuss-
verwertung in Ihrem Betrieb iibernommen,
was durch die Milchmarktrunde auch aner-
kannt wurde. Wird dies in der neuen Situa-
tion so bleiben?

Biedermann: Sicher, daran dandert nichts.
Solange die Uberschussverwertung markt-
konform bleibt. Wir haben vor kurzem
entschieden, eine Million Franken in eine
Butterei zu investieren, damit ein Teil der
Uberschiisse an Biomilch auf eine sinn-
volle Weise zu Butter, moglichst Biobutter,
verwertet werden kann. Die Umsetzung
wird nun in Absprache mit Emmi gesche-

hen.

Ihr ndchster Zeithorizont liegt nun noch
fiinf Jahre entfernt. Wissen Sie schon, was
Sie nachher tun werden?

Biedermann (lacht): Was tut ein Pensio-
nierter? Jassen am Morgen. Im Ernst: Finf
Jahre sind eine lange Zeit. Man macht sich
schon seine Gedanken, doch ich will mich
nicht so weit hinaus festlegen. Vorerst
freue ich mich auf die neue Herausforde-

rung. Interview: Alfred Schédeli




trend

Unkraut zum Essen: Trend oder Irrsinn?

Jetzt soll man auch noch das Unkraut essen!? Ja gerne, sagen die Spitzen-
koche der exklusiven Gourmetrestaurants. Und die Kunden applaudieren.

In Deutschland setzen sich Wildkréduter mehr und mehr durch. In der Schweiz
bestehen fiir solche Raritaten durchaus Marktchancen. An die Qualitat
werden jedoch sehr hohe Anforderungen gestellt.

Lassen Sie sich vom Genuss eines gemisch-
ten Salats verfiithren, bei dessen Verzehr
Thr Gaumen von einem verfiithrerischen
Geschmacksbouquet verzaubert wird. Da-
bei kontrastiert das leicht siissliche Aro-
ma von jungem Mais herrlich mit der an-
genehmen Sdure einer frischen Zitrone,
die sanften Bitterténe vom Lauch durch-
dringen die knackige Mixtur aus Karotte
und Petersilie. Der liebliche Biss junger
Erbsen verfeinert die aufdringliche Senf-
schirfe. Abgerundet und dezent untermalt
wird dieses Gericht von einer Vinaigrette
aus Haselnuss- und Maisol, weissem Bal-
samico, Gemiisebouillon, Honig, Salz und
Pfeffer.

Was im ersten Moment nach einem
herkémmlich gemischten Salat tont, offen-
bart sich als seltene Speise, bestehend aus
einheimischen Wildkriutern, wie der Vo-
gelmiere, dem Sauerampfer, dem Giersch,
dem Ackerheller-, Leim- und Franzosen-
kraut, der Melde sowie den zarten Blittern
des Gelbsenfs.

Salat aus Beikrdutern

Beim Wildkrdutersalat handelt es sich
um eine Salatmischung aus saisonal ver-
schieden zusammengesetzten Wildkrdu-
tern. Alle diese Krauter finden sich in frei-

Anbau qualitativ hoch stehenden Unkrauts in Meck-

lenburg-Vorpommern.

er Wildbahn - an Weg- und Strassenrdn-
dern, auf Feldern und Wiesen. Viele gel-
ten in der Landwirtschaft als Unkréuter.
Dass diese Krauter mit ihrer geschmack-
lichen Vielfalt - sie reicht von sauren iiber
bittere bis zu stissen Aromen - und ihren
asthetischen Reizen jedoch einen hohen
Genuss und eine kulinarische Bereiche-
rung darstellen konnen, geriet in Verges-
senheit. Mit der Produktinnovation Wild-
krautersalat sowie anderen kulinarischen
Verwendungen der einzelnen Kriuter soll
diese vergessene Vielfalt wieder zuriick in
die Kiiche und damit in die Erndhrung un-
seres Alltags finden.
Der Gedanke,

meist unliebsamen Ackerunkriutern ei-

sich von ansonsten

nen Salat, eine Suppe oder ein Eis zuzu-
bereiten, mag absurd scheinen. Doch ge-
rade darin konnte die Faszination unse-
rer einheimischen Wildkrauter liegen.
Tont unglaublich, wird aber im nordost-
deutschen ~ Mecklenburg-Vorpommern
seit nunmehr sechs Jahren erfolgreich

praktiziert.

80 Unkrauter im Angebot

Das Unternehmen «Essbare Landschaf-
ten GmbH®» betreibt eine fiinf Hektaren
grosse Girtnerei der besonderen Art. Das
Unternehmensziel besteht da-
rin, essbare Wildkrauter zu kul-
tivieren und diese frisch und
gewaschen als Delikatessen an
die Spitzengastronomie zu ver-
markten.

Inzwischen umfasst das An-
gebot der Girtnerei mehr als 80
verschiedene Krauter, Gemii-
se und Salate. Neben den klas-
sischen Kiichenkrautern wird
eine einzigartige Auswahl ver-
z7vg  schiedener Wild- und Wiirz-
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krauter mit wohlklingenden Namen wie
Speisechrysantheme, Gundelrebe, Myr-
renkerbel oder Bronzefenchel gezogen.
Diese werden nach Biorichtlinien ange-
baut und auf Bestellung téglich frisch ge-
erntet, sortiert und sorgfiltig gewaschen.

Pfliickfrisch und kiichenfertig ver-
schickt, bereichern die Spezialititen der
«Essbare Landschaften GmbH» die Spei-
sekarten von gut 500 Restaurants in ganz
Deutschland. Im unternehmenseigenen
Kriauterkochbuch werden die «Wilden
Kréuter fiir die Kiiche» beschrieben. Und
gleichzeitig kann darin in Erfahrung ge-
bracht werden, was sich daraus zaubern
lasst - zum Beispiel Friichtegratin mit
Bronzefenchel-Safran-Eis oder Pfann-
kiichle mit Siissdolde. Die Kultivierung,
Pflege und Ernte der Kréuter ist jedoch mit
viel Fachwissen und aufwindiger Handar-
beit verbunden, was sich entsprechend in

hohen Preisen niederschligt.

Wo steht die Schweiz?

Was in Deutschland von einem kleinen
Pionierunternehmen erfolgreich umge-
setzt wird, konnte auch in der Schweiz Er-
folgsaussichten haben. Dies hat eine quali-
tative Untersuchung im Rahmen einer Di-
plomarbeit an der ETH Ziirich aufzeigt. Sie
untersuchte das Absatzpotenzial essbarer
Wildkrauter
in den Bereichen Gastronomie, Biofach-

mit Interviewbefragungen
und Detailhandel. Das Hauptaugenmerk
richtete sich dabei auf die gehobene und
alternative Gastronomie, also jene kulina-
rischen Gaststitten, welche von Guide Mi-
chelin oder Gault Millau mit Sternen oder
Punkten ausgezeichnet werden.

In der gehobenen Gastronomie er-
weckten die vorgestellten Wildkréuter
gespanntes Interesse und regten umge-
hend die Phantasie der befragten Koch-
gilde an. Als Trendsetter im Erndhrungs-
bereich sind Spitzenkdche auf der steten
Suche nach ausgefallenen Produkten, um
der anspruchsvollen Kundschaft Innova-
tionen und exquisite Kreationen bieten zu

konnen.



Heimisch und doch exotisch
Fiir viele K6che wiirden sich dank der ge-
schmacklichen Vielseitigkeit der Wild-
krauter neue kulinarische Mdoglichkeiten
eroffnen - heimisch und doch exotisch
- womit gleichzeitig dem allgemeinen ge-
sellschaftlichen Trend hin zu mehr Re-
gionalitdit und Naturnihe entsprochen
werden konnte. «Ein Bediirfnis fiir solche
Produkte besteht mit Sicherheit», erklart
Peter Moser, Kiichenchef im «Les Quat-
re Saisons» in Basel. «In unserem Restau-
rant verlangt der Gast, dass ich ihm stets
neue kulinarische Leckerbissen serviere,
die sich vom Alltaglichen abheben.» Aus-
gefallenheit und Naturgerechtigkeit seien
Produkteigenschaften, die den heutigen
Konsumentenbediirfnissen = nachkamen.
Essbare Wildkrauter entsprechen diesen
Vorgaben aufs Beste.

Als
hauptsachlich die Produktqualitit ge-

mogliche Kaufbarriere wurde

nannt. «Die Frische und Qualitit der

Krduter sowie eine sauber abgewickelte
Lieferung, piinktlich, termingerecht und
zuverldssig, diese Aspekte sind fiir mich
von zentraler Bedeutung, alles andere ist
nicht so wichtig», erklirt Werner Mar-
tin vom Restaurant «Martin» in Flith SO,
und Francis Colomb vom «Hotel Drei Ké-
nige» in Basel erginzt: «Die Frische und
Qualitat stellen die Basis unserer tagli-
chen Kunst dar. Wenn wir gegeniiber dem
Kunden gute und korrekte Arbeit leisten
wollen, dann brauchen wir unbedingt Pro-
dukte der ersten Kategorie, Qualitdtspro-
dukte. Mit Basisprodukten kann man kei-
ne hohe Gastronomie machen.»
Merkmale wie Frische, Haltbarkeit und
garantierte Lieferbarkeit der Wildkrauter
stehen damit fiir Spitzenkoche im Vorder-
grund. Der Preis spielt lediglich eine un-
tergeordnete Rolle, was mit der Ausrich-
tung der Gourmetrestaurants auf eine ex-
perimentierfreudige und zahlungskraftige
Kundschaft zuriickzufiihren ist.
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Magenta Melde

Leimkraut

Gelbsenf

Fotos: Anne Freidanck

Fachhandel zuriickhaltend

Der Biofach- und Detailhandel schitzte
die Absatzmoglichkeiten des Wildkrauter-
salats bedeutend niichterner ein. Essbare
Wildkrduter wurden als interessante und
bereichernde Komponenten in Gemischen
mit herkdmmlichen Blattsalaten beurteilt,
hingegen in Reinform abgelehnt. ««Diese
Wildkrduter sollten mit anderen Salaten
gemischt werden. Als Spezialmischung im
Frithling, wenn Themen wie Frische, Na-
tur und spriessende Krauter aktuell wer-
den, stellen sie mit Sicherheit ein super
Produkt dar», so die Erkenntnisse eines
Marketingfachmanns.

Als Hauptkriterien fiur die zuriickhal-
tende Markteinschitzung essbarer Wild-
kriauter wurden der moglicherweise hohe
Preis sowie vermutete Kaufbarrieren auf
Konsumentenseite einem exotischen Pro-
dukt gegeniiber ins Feld gefiihrt. Um die-
se Schwelle zu durchbrechen, miisste ein
riesiger Kommunikationsaufwand betrie-



ben werden, so der allgemeine Tenor. Die-
se Tatsache steht in klarem Kontrast zur
Gourmetgastronomie, bei welcher der

Gebratenes Fischfilet auf Melde
und einem Wildkrduterrisotto

Zutaten fiir 4 Personen

Risotto:

1 Tasse Risottoreis,

ca. 2 Tassen Bouillon,

1 Zwiebel,

etwas trockener Weisswein,
etwas Olivendl,

1 Knoblauchzehe

eine Hand voll feingeschnittene
Wildkrautersalatmischung

Fischfilet auf Melde:
4 Fischfilets a 150g,
1 Schalotte,

200g frische Melde,
1 Rosmarinzweig

Zubereitung

Den Reis griindlich waschen. Die Zwiebel
und den fein gehackten Knoblauch mit
dem Reis in Olivendol anschwitzen. Mit
etwas Weisswein abléschen und mit der
Bouillon auffiillen. Ca. 15 Minuten leise
kocheln lassen und dabei ab und zu um-
rithren. Bei Bedarf mit etwas Bouillon

auffiillen.

Der Risotto sollte noch kérnig sein und
nicht zu trocken. Mit Salz, Pfeffer, Mus-
kat, Butter und etwas geriebener Limo-
nenschale abschmecken (evtl. Parmesan)
und am Schluss die fein gehackten Kriu-
ter unterriihren.

Die fein gehackte Schalotte in etwas But-
ter anschwitzen, die frisch gewaschene,

leicht feuchte Melde dazugeben, mit Salz
und etwas Curry abschmecken, abdecken

und ca. 1 Minute diinsten.

Vier entgritete Fischfilets a 150 g auf der
Haut in Olivendl knusprig braten, einen
Rosmarinzweig dazugeben und auf der
Melde anrichten. Mit Risotto servieren.
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Gast dem Koch ein grundsitzliches Ver-
trauen entgegenbringt und kulinarische
Experimente geradezu fordert.

Integriert in Salatmischung

Trotzdem fillt eine abschliessende Beur-
teilung der Marktchancen von essbaren
Wildkréutern grundsatzlich positiv aus. In
allen untersuchten Absatzkanilen beste-
hen gewisse Vermarktungsmoglichkeiten,
je nach Kanal hingegen in unterschied-
licher Ausprigung sowie in stark variie-
renden Produktanforderungen. Unisono
wurden dem reinen Wildkréutersalat we-
nig realistische Marktchancen attestiert.
Einer Salatmischung aus herkoémmlichen
Blattsalaten, gespickt mit ausgewihlten
Wildkrdutern, werden hingegen durchaus
Absatzpotenziale eingerdumt. Das ist eine
Strategie, welche von Coop und Migros
ansatzweise mit Convenience-Jung- und
Krdutersalaten bereits verfolgt wird.

Ein kurzer Ausblick auf die Angebots-
seite und auf allgemeine Trends im Ernéh-
rungsbereich soll das mehrheitlich positi-
ve Bild des Marktpotenzials essbarer Wild-
krauter vervollstindigen. Der Schweizer
Kriutermarkt zeichnet sich durch einen
hohen Segmentierungsgrad und eine ato-
mistische Anbieterstruktur aus. Einerseits
werden von vielen Mittel- und Kleingart-
nereien (z.B. Eglis frische Kiichenkréuter
AG und Girtnerei Eichberg AG) frische
Kiichenkrduter angebaut und vermarktet,
andererseits werden getrocknete Gewiirz-
und Teekrauter produziert.

Vielfach wird die Krauterproduktion
auf kleinen Parzellen im Nebenerwerb be-
treiben, was Landwirten neue Chancen er-
6ffnet, ein zusitzliches Einkommen zu er-
wirtschaften. Der Anbau konzentriert sich
sehr stark auf die Produktion von Alpen-
krautern, die hauptsdchlich zur Verarbei-
tung von Tees, Bonbons oder im Medizi-
nalbereich verwendet werden. Hauptab-
nehmer sind die Ricola AG, die Weleda
AG sowie die Hans Kennel AG. Die Dach-
organisation der Schweizerischen Kriu-
die ARGE

Bergkrduter, organisiert die Zusammen-

teranbaugenossenschaften,

arbeit und regelt die Absatzmengen der

einzelnen Kriutergenossenschaften. Die
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Wildkriutersalat
«Essbare Landschaften»

120g Wildkréutermischung bestehend aus
Geissfuss, wilder Malve, Vogelmiere, Hir-
tentdschel, Leimkraut, Taubnessel, Franzo-
senkraut, Lowenzahn, wilder Rauke usw.
sowie Bliitenmischung aus Veilchen, Gan-
sebliimchen, Vergissmeinnicht, Kapuziner-
kresse und Ringelblume.

4 EL Gemiisebouillon

2 EL weisser Balsamicoessig

2 EL Haselnussol

2 EL Sonnenblumen-, Mais- oder Olivenél
1TL Honig

Salz und Pfeffer aus der Miihle

1 Spritzer Zitronensaft

Alle Zutaten gut verrithren und krdiftig
abschmecken. Die Krduter marinieren,
auf einem Teller anrichten und mit den

Bliiten garnieren.

grossten unter ihnen sind die Coperme im
Puschlav sowie die Valplante im Wallis.

Auf Seiten der Endverbraucher lassen
sich verschiedene Entwicklungen erken-
nen. Okologie-, Gesundheits- und Ge-
nussaspekte einerseits, aber auch ein preis-
bewusster Umgang im Konsumverhalten
kennzeichnen die heutige Erndhrungswei-
se. Zudem kann man eine zunehmende
Polarisierung der Gesellschaft in Arm und
Reich feststellen.

Diese beiden Sachverhalte widerspie-
geln sich auf der einen Seite in der ge-
steigerten Nachfrage nach Qualitdts- und
Bioprodukten, auf der anderen Seite im
wachsenden Verlangen nach Discount-
ware (M-Budget, Prix Garantie). Es lsst



sich festhalten, dass sich infolge dieser
divergierenden Erndhrungstendenzen
durchaus Chancen fiir den Absatz gesun-
der, naturnaher Qualititsprodukte wie
essbarer Wildkrduter ergeben. Damit lies-
sen sich vor allem Lebensstilgruppen, die
«gesund und natiirlich», «gesund und fit»
sowie «genussvoll und exklusiv» in den

Vordergrund stellen, ansprechen.

Nische, Trend oder Irrsinn?
Essbare Wildkriuter:
Trend oder Irrsinn? Mit essbaren Wild-

Nischenprodukt,

krautern verbinden sich gleichermassen
alle drei Aspekte dieser Frage. Mit ge-
schicktem Marketing konnen die aufge-

zeigten Marktpotenziale abgerufen und
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usmalve

das Produkt essbare Wildkrauter in ei-
nem ausgewihlten Kundensegment posi-
tioniert werden. Als priméarer Gatekeeper
gegeniiber dem Endkonsumenten dringt
sich die gehobene und alternative Gastro-
nomie geradezu auf, bedingt auch durch
deren stete Suche nach ausgefallenen Pro-
dukten. Auf diese Weise wiirde sich in ei-
nem wenig umkampften Markt fiir eini-
ge Produzenten eine Marktnische 6ffnen,
Fachkenntnisse im Krauter- oder Gemii-
sebau vorausgesetzt.

Essbare Wildkrauter verkérpern Ei-
genschaften wie Genuss, Naturnihe, Ge-
sundheit und Exotik, was heutigen gesell-
schaftlichen Bediirfnissen entspricht und
sich damit im Aspekt Trend vereint. Mut
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Fotos: Anne Freidanck

und Risikofreude sind Merkmale, derer es

bedarf, um sich auf das Experiment ess-

bare Wildkréuter einzulassen. Ein Wagnis,
das irrsinnig anmutet, auf das sich einzu-
lassen durchaus von Erfolg gekront wer-
den konnte.

Conradin Bolliger, FiBL

Mehr Infos:

B Conradin Bolliger, FiBL, Ackerstrasse,
5070 Frick, Tel. 062 865 72 72, conra-
din.bolliger@fibl.org

B «Wildkrduter fiir den Gastrobereich;
Business-to-Business Absatzmdoglichkei-
ten und Wirtschaftlichkeit», Diplom-
arbeit ETH Ziirich, Conradin Bolliger
2003

B www.essbarelandschaften.de
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nen, Junghennen oder Lege-Elterntiere halt.

Aufwand

Es finden vier bis fiinf gidnztiagige Sitzungen stattt. Je nach Bedarf und Ressort-

bereich finden zusitzliche Sitzungen und Telefonkonferenzen statt. mlt natur”Chen BOden bakterien _ CAS/BAC ®
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Zwei Fragen zu Mastremonten und Jakobskreuzkraut

Frage: Ich mdste auf meinem Knospe-Be-
trieb Bio-Weidebeef. Zurzeit ist es schwie-
rig, abgetrinkte und nicht zu teure BIO
SUISSE-Kilber zu kaufen. Darf ich im Rah-
men der 10 Prozent-Regelung noch konven-
tionelle Mastremonten fiir die Bio-Weide-
beef-Produktion zukaufen?

Antwort: Nein. Zur Mast diirfen keine
konventionellen Tiere mehr zugekauft
werden. Die Ubergangsfrist fiir den Zu-
kauf von konventionellen Kélber zur Mast
ist sowohl in der Bioverordnung wie auch
in den BIO SUISSE-Richtlinien abgelau-
fen. Das Problem besteht heute nicht da-
rin, dass zuwenig Mastremonten in Knos-
pe-Qualitit vorhanden wiren, sondern
bei der mangelnden Kommunikation und
beim hohen Preis. Viele Nachfrager wis-
sen nicht, wo BIO SUISSE-Mastremonten
angeboten werden, und die Milchbetriebe
kennen die nachfragenden Mastbetriebe
nicht. Wichtig ist, dass sowohl die Mastre-
montenverkiufer sowie die Kdufer im bio-
aktuell (Rubrik «Miritstand», Fr. 5. pro
Zeile) und in der Landwirtschaftspresse
inserieren. Die BIO SUISSE empfiehlt zu-
dem, dringend Inserate in der Internet-
Bioboerse aufzuschalten (www.ch-biobo-
erse.ch/ fiir die Region Bern auch www.
bioboerse.ch). Das Aufschalten eines In-
ternetinserates ist kostenlos.

Der Preis fiir Bio-Weidebeef-Remon-
ten ist zurzeit relativ hoch. Der Grund ist,
dass die Mastremontenkilber stark nach-
gefragt werden, auch von OLN-Betrieben.
Und der Preis bildet sich bekanntlich nach
Angebot und Nachfrage.

Frage: Wie kann der Verbreitung des gifti-
gen Jakobskreuzkrauts wirkungsvoll entgeg-
net werden?

Antwort: Durch extensivere Landnutzung

sowie durch Rationalisierungs- und Oko-
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logisierungsmassnahmen im Strassen- und
Bahnunterhaltsdienst haben spatblithende
Arten wie das Jakobskreuzkraut vermehrt
die Moglichkeit, ungehindert zu versamen

und sich in landwirtschaftlich genutzten

Flachen auszubreiten. Dies vorwiegend in
Weiden.

Dieses giftige Unkraut ist weiter ver-

Rosette des Jakobskreuzkrautes.

LBBZ Hohenrain

breitet als bisher angenommen. Es ge-
hort in die gleiche Familie wie die Distel
und der Lowenzahn. Seine Samen fliegen
problemlos tiber grossere Distanzen. Die
Pflanze kann sich dann tberall installie-
ren, wo lockere, liickige Bestinde vorkom-
men. Die zwei- bis mehrjahrige Pflanze
bildet im ersten Jahr Rosetten, im zweiten
Jahr die Bliitenstinde.

Alle Teile der Pflanze, auch die Bli-
te, enthalten Gifte (Alkaloide), die in den
schlimmsten Fillen bei Tieren zum Tod
filhren konnen. Die Pflanzengifte blei-
ben auch nach der Konservierung (Silage,

Heu, Emd) erhalten. Somit kann es auch

bio aktuell

im Winter zu Vergiftungserscheinungen
kommen. Die Alkaloide verursachen Ma-
gen-Darm-Beschwerden, Krampfe, Tau-
meln, Unruhe, blutigen Durchfall und
Verwerfen. Spiter kann die Leber irrever-
sibel geschadigt werden.

Normalerweise wird dieses Unkraut
wegen seines bitteren Geschmacks von den
Tieren beim Weiden gemieden. In dichten
Bestdnden und im konservierten Futter ist
es den Tieren aber kaum moglich, das Ja-
kobskreuzkraut zu meiden.

Die Bekdmpfung: Es muss dafiir gesorgt
werden, dass die Bliitenstinde nicht reifen
konnen, damit die Pflanzen nicht versa-
men. Im Frithjahr bildet das Jakobskreuz-
kraut Rosetten, und ab Juli/August versa-
men die Bliitenstinde. Jeder Betriebsleiter
ist jetzt aufgerufen, die Verbreitung dieses
giftigen Krautes zu verhindern. Die Wei-
den sollten jetzt (April/Mai) auf Rosetten
kontrolliert werden (vgl. Bild). Die Roset-
ten miissen mit Hilfe von Werkzeugen (Ei-
senhaken, Schiifeli, leichte Form des Bla-

ckeneisens) ausgestochen werden.

Weitere Massnahmen:
Wihrend des ganzen Jahres Pflanzen
ausstechen
Weiden putzen
Kompostierung nicht blithender Pflan-

zen ist sinnvoll

Vorbeugende Massnahmen:
Grasnarbenschiden vermeiden (Wei-
de, Fahrspuren)

Gute Griaser fordern (z.B. Versamen er-
méglichen, Ubersaaten)

Versamen verhindern (Bliitenstinde
vor der Nutzung schneiden oder zu-
mindest nach dem Mihen herauslesen
und via Kehrichtabfuhr entsorgen)
Vorkommen auf 6ffentlichem und pri-
vatem Geldnde der Gemeinde melden
(Schulhiuser, Strassen- und Bahnbo-
schungen, Industriegeldnde, Privatgar-

ten, Kies- und Lehmgruben)



politik

«Wir reden bei wichtigen Entscheiden mit»

Die politische Arbeit hat fiir die BIO SUISSE eine grosse Bedeutung. Mit dem
Strategiepapier «Politik und Profil 2010» hat sich der Verband Leitplanken
geschaffen. Fiir BIO SUISSE Geschéftsfiihrer Stefan Odermatt ist sowohl die
nationale wie die internationale Vernetzung wichtig.

bioaktuell: Der Bundesrat hat im Januar
beschlossen, die Agrarreform in forschem
Tempo weiter zu verfolgen: mehr Direkt-
zahlungen und weniger Subventionen sol-
len die Schweizer Landwirtschaft «WTO-
tauglich» machen. Ist es ein Zufall, dass die
BIO SUISSE just zu diesem Zeitpunkt ein
Politik-Papier verabschiedet hat?

Stefan Odermatt: Nein. Unser Papier
wurde vor einem Jahr aufgegleist. Das
Bundesamt fiir Landwirtschaft forderte
uns auf, eine Stellungnahme zur Agrarpo-
litik 2011 (AP2011) einzureichen. In diese
Stellungnahme flossen die Meinungen der
Mitgliedorganisationen und Produzenten
ein. Wir nutzten die Gelegenheit, um aus
dieser Arbeit ein politisches Strategiepa-
pier zu entwickeln. Es ist nun vom Vor-
stand verabschiedet worden.

Was sind die politischen Kernforderungen
der BIO SUISSE? Wo decken sie sich mit
den bundesridtlichen Vorstellungen? Wo be-
stehen die grossten Unterschiede?

Stefan Odermatt: Grundsitzlich soll der
Bundesrat den eingeschlagenen Weg aus
AP2002 und AP2007 weiterverfolgen.
D.h. wir fordern eine Landwirt-
schaftspolitik mit mehr Okolo-
gie, mehr Tierwohl und mehr
Markt. Wir begriissen auch
die geplante Umwandlung
der Marktstiitzungsgelder
in Direktzahlungen. Das
ist ein altes Anliegen der
BIO SUISSE. Nicht ein-
verstanden sind wir
jedoch mit dem er-
hohten Reformtempo

Geht das Reformtempo weiter wie von den
Politikern vorgesehen, verschwinden jdhr-
lich 3000 Bauernbetriebe. Den Bduerinnen
und Bauern geht es also weiterhin «ans Ld-
bige». Ist man hier politisch nicht macht-
los?

Odermatt: Es ist ganz klar: den Struk-
turwandel koénnen wir nicht aufhalten.
Wir wollen jedoch das Tempo drosseln.
Wir fordern, dass innovative und markt-
nahe Kleinbetriebe sowie Nebenerwerbs-
betriebe erhalten bleiben und gleich be-
handelt werden wie Grossbetriebe. Nicht
der Staat darf entscheiden, wie gross ein
Betrieb sein soll, damit er tiberleben darf.
Die Praxis zeigt, dass okologische und
tiergerechte Produktion, sowie Innovati-
on und Marktndhe nichts mit der
Betriebsgrosse zu

tun haben.

Was ist in
dieser schwie-

rigen Si-

tuation die politische Verpflichtung der BIO
SUISSE?

Odermatt: Wir wollen und miissen bei
wichtigen Entscheidungen mitreden. Die
politische Arbeit hat fiir uns deshalb eine
grosse Bedeutung. Wichtig ist uns nicht
nur eine nationale, sondern auch eine in-
ternationale Vernetzung, denn viele Pro-
bleme der Landwirtschaft horen nicht an
der Landesgrenze auf. Deshalb nahmen
der Vizeprisident der BIO SUISSE, Fran-
cois-Philippe Devenoge, und ich kiirzlich
je an einem internationalen politischen
EU-Workshop in Briissel teil. An beiden
Veranstaltungen stellten wir fest, dass die
Situation im Biolandbau in vielen Landern
dhnlich wie in der Schweiz ist. Das heisst:
die stiirmischen Wachstumsjahre sind
vorbei, die Grundstimmung in der Bevdl-
kerung fiir den Biolandbau ist jedoch po-

sitiv.

Vor lauter Deregulierung spricht heute in
der Landwirtschaftsdebatte kaum jemand
mehr von der Okologie und vom Umwelt-
schutz. Ist die BIO SUISSE eine einsame
Ruferin in der Wiiste geworden?
Odermatt: Ja, so kann man es leider sa-
gen. In Wirtschaftskreisen ist Okolo-
gie zurzeit kein Thema mehr. Deshalb
ist neben der Kommunikation zu den
Konsumentinnen und Konsumenten auch
unsere politische Arbeit so wichtig. Wir
bewirkten im letzten Jahr, dass 6kologi-
sche Fragen beim Bauernverband wieder
ein stirkeres Gewicht erhalten. Auch das
neue Leitbild der beratenden Kommis-
sion Landwirtschaft des Bundesrates
pragten wir in dieser Frage entschei-
dend mit.

Politische Erfolge gelin-
gen nur mit Al-

lianzen. Wer

beim Strukturwan- .—x‘.» { sind die Verbiin-
del und der geplan- ; deten der BIO
ten Lockerung des SUISSE?

Raumplanungsgeset- Odermatt: Konsu-
zes. «Wir wollen das Tempo des Strukturwandels drosseln»: Stefan Odermatt. mentenkreise, Umwelt- und
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gentech-barometer

«Politik und Profil 2010» in Kiirze

Die vier Hauptziele der BIO SUISSE Poli-
tik bis ins Jahr 2010 lauten wie folgt:

1. Die Leistungen fiir Natur und Okolo-
gie sind weiter ausgebaut und verbes-
sert.

2. Die Leistungen fiir das Tierwohl sind
weiter ausgebaut und verbessert.

3. Die Aspekte der sozialen Gerechtig-
keit und des fairen Handels erhalten
in Produktion, Verarbeitung und Ver-
marktung mehr Gewicht.

4. Produktion, Verarbeitung und Ver-
marktung sind stérker regionalisiert.
jf

Tierschutzorganisationen sowie politische

Parteien, die uns wohlgesinnt sind.

BIO SUISSE Mitglieder gehoren verschiede-
nen politischen Parteien an. Eine Konsens-
findung ist da bestimmt nicht immer ein-
fach. Wie bildet sich BIO SUISSE ihre poli-
tische Meinung?

Odermatt: Der Verband ist grundsitz-
lich politisch neutral. Je nach Thema und
Anliegen suchen wir uns unsere Verbiin-
deten. Naheliegend ist ein guter Kontakt
zu den Griinen und der SP - vom Boden-
mann-Clan halten wir uns allerdings fern.
Wir arbeiten jedoch auch mit Vertretern
der CVP und der SVP zusammen. Prak-
tisch keine Kontakte bestehen mit der
FDP, wir wiirden eine engere Zusammen-
arbeit jedoch begriissen.

Wie sieht die konkrete politische Arbeit der
BIO SUISSE aus?

Odermatt: Unsere Prisidentin Regina
Fuhrer ist Mitglied der beratenden Kom-
mission Landwirtschaft des Bundesrates.
Im Rahmen der Kritischen Agrarallianz
(KAA) - einem Zusammenschluss von
Konsumenten-, Umwelt-, Drittwelt- und
Tierschutzorganisationen - betreiben wir
ausserdem klassische Lobbyarbeit. Zudem
sind wir in stindigem Kontakt mit zahlrei-
chen eidgendssischen Parlamentariern.

Interview: Jacqueline Forster-Zigerli
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Die griin eingezeichneten Gemeinden sind GVO-frei auf der Ebene Landwirtschaftsbetrie-

be. Nicht beriicksichtigt sind die als GVO-frei erkldrten Kantone Waadt, Jura und Tessin.

WWEF/Christian Schlatter, FiBL

Kampagne offiziell gestartet

Am 19. Mirz hat in Champ-Pittet bei Yver-
don-les-Bains der erste Kampagnentag zur
Gentechfrei-Initiative fir die Westschweiz
stattgefunden. Gleichzeitig wurde die die
Aktion «gentechfreie Gemeinden» einem
breiteren Publikum vorgestellt.

Bei strahlender Frithlingssonne haben
sich engagierte Mitwirkende zusammen-
gefunden. Unter ihnen befanden sich Ver-
treterinnen und Vertreter der kantonalen
Bioorganisationen, der Pro Natura und
WWE-Sektionen der kantonalen Griinen
etc.

Ziel der Veranstaltung war es, den Ab-
lauf der Kampagne zur Gentechfrei-Initi-
ative sowie die Aktion «gentechfreie Ge-
meinden» vorzustellen. Nebenbei dien-
te der Tag auch dazu, die Vetreterinnen
und Vertreter der Westschweizer Kanto-
ne unter sich zu vernetzen. Am Nachmit-
tag wurden zwei Workshops zu den The-
menbereichen «Argumente-Gegenargu-
mente & Leserbriefe» und «Aktivititen &
gentechfreie Gemeinden» durchgefiihrt.
In diesem Rahmen bildeten sich spontan
kantonale Komitees.
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Die Aktion
den» basiert auf den Resultaten der FiBL-

«gentechfreie Gemein-

Studie zur Koexistenzfrage und stiess auf
grosses Interesse. Ein Manual dazu wur-
de prisentiert. Es liegt zunéchst in einer
franzoésischen Version vor und kann unter
regio@gentechfrei.ch bestellt werden. Die
deutsche Version wird fiir den Kampag-
nentag am 16. April beim WWF Schweiz
in Zirich bereitgestellt und auf dem Inter-
net www.gentechfrei.ch zum Download
angeboten.

Jacqueline Oggier, WWF

Mehr Infos: Verein Gentechfrei Ja,

Postfach 1168, 8032 Ziirich,

Jacqueline Oggier, Tel. 022 939 39 77
E-Mail gemeinde@gentechfrei.ch.
Landwirte konnen sich vertraglich ver-
pflichten, auf GVO-Anbau zu verzichten.
Gemeinden, in denen alle Landwirte einen
solchen Verzicht erklirt haben, gelten als
gentechfrei und werden in der Karte griin
eingetragen.

Die Vertrige konnen vom Internet herun-

tergeladen werden: www.gentechfrei.ch



Ilhr Partner far

BIO-FUTTER

Aktion Milchviehfutter

Profitieren Sie von unserer Winter/
Frihjahrsaktion!

Besamungs-Gutscheine von
swissgenetics bis Fr. 200.--

lhr PROVIMI KLIBA Verkaufsberater
sagt lhnen mehr daruber!

Hersteller:
Miuihle Rytz AG, 3206 Biberen - Tel. 031 751 20 22
www.muehlerytz.ch /mail@muehlerytz.ch

BI O PROVIMI KLIBA AG g'?
CH - 1305 COSSONAY-GARE Q?
TEL. 021 861 95 11 - FAX 021 861 92 79 Pnov.ml
pksa@alcorex.ch I-lBA
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[JIch stehe noch in

Power fiir Biobauern.

www.biofarm.ch

Heute machen sich mit Biofarm schon 500 Biobauerinnen und Bio-
bauern gemeinsam fiir faire Preise, neue Produkte und den Schweizer
Biolandbau stark. Kompetent begleitet von Getreide- und Beeren-
Spezialist Niklaus Steiner und Obstfachmann Hans-Ruedi Schmutz.
Bestens beraten aber auch von Markus Johann
(062 957 80 50; mjohann@biofarm.ch), wennes  BIOQFARM
darum geht, einen eigenen Hofladen aufzubauen @é
oder mit hochwertigen Biofarm-Produkten

erfolgreich zu erganzen.

gung (Béuerinnen, Verarbeiter, Handel). Erscheint monatlich mit zwei Doppelnummern (Juli
32 Seiten knapp und umsetzungsorientiert.

SE (Forschungsinstitut fiir biologischen Landbau, 5070 Frick, und Vereinigung Schweizer

b&uerinnen, Gartner, Konsumentinnen ...
rmiert umfassend tber Forschung, Praxis und Markt des Biolandbaus. Mit aktuellen FiBL-

abonniere «Okologie [ «Okologie &

& Landbau» zum Landbaun fiir Firmen/
ermassigten Tarif: vier  Organisationen
Ausgaben fur Fr. 31.-.  Fr. 61.-

Ausbildung/bin
erwerbslos. Ich lege
die Kopie eines
Nachweises bei und

Einsenden an

Forschungsinstitut
fur biologischen
Landbau,

Ackerstrasse,
Postfach,
CH-5070 Frick,

info.suisse@fibl.org

l’hrinl.



politik

Das Zusammenlegen von Feldern bringt in den Buchhaltungen der Bauern weniger als in den Berechnungen der Okonomen.  Thomas Alféldi

Lieber Nebenerwerb als Wachstumstraum

Die Agrarpolitik 2011 will den Strukturwandel weiter ankurbeln. Doch

Wachstum ist kein Wundermittel fiir die Probleme der Landwirtschaft. Buch-
haltungsergebnisse zeigen, dass es fiir viele Betriebe sinnvoller wére, ihr Be-
triebskonzept zu iiberdenken und einem Nebenerwerb nachzugehen. Uberle-

gungen dazu aus dem Beratungsalltag.

Gemiss Statistiken geben in der Schweiz
jahrlich 2 bis 3 Prozent der Landwirt-
schaftsbetriebe ihre Produktion auf. Im
Berateralltag stelle ich jedoch fest, dass
die Situation in der Praxis anders wahr-
genommen wird. Da findet der Struktur-
wandel namlich gar nicht merklich statt.
Wenn man Betriebsleiterinnen und Be-
triebsleiter fragt, ob in ihrer Umgebung
neues Pachtland von auslaufenden Be-
trieben verfiigbar werde, lautet die Ant-
wort meistens «Nein. Alle wollen weiter-
machen.» Land stehe nicht zur Verfigung,
ausser man konne durch eine Aufteilung
eines Betriebes 50 Aren ergattern oder,
wenn man Gliick habe, eine Hektare. Sehr
selten stehen grossere Flichen als Neuzu-
pacht zur Verfiigung.

Langerfristig betrachtet, konnen sich
damit die Betriebe miithsam ein wenig ver-
grossern, je nach Region aber sehr unter-
schiedlich. Im Mittelland und in der vor-
alpinen Hiigelzone bis in die Bergzone 1
ist der Druck immer noch relativ hoch
und die Verfiigbarkeit von neuem Pacht-
land eher bescheiden. So sieht die Realitdt
des Strukturwandels aus.

Vom Heimetli zur Farm?

Trotzdem trdumen viele Landwirte und
Agrarpolitiker bis hin zum Bundesrat von
der heilenden Wirkung des Strukturwan-
dels. Alle Probleme der Schweizer Land-
wirtschaft seien zu losen, konnte man
meinen, wenn aus jedem Heimetli eine

grossflachige Farm wiirde.
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Auch die AP 2011 zielt in diese Rich-
tung. Dort ist der verhidngnisvollste Vor-
schlag, das bduerliche Bodenrecht in dem
Sinne zu dndern, dass nur noch Betriebe
zum Ertragswert innerhalb der Familie
weitergegeben werden konnen, die iber
eine ganze Familienarbeitskraft, das heisst
4200 Arbeitsstunden verfiigen. Dies wiir-
de sehr viele kleinere Betriebe von der
Ubergabe zum Ertragswert ausschliessen
und das Land wiirde entweder zum Kauf
oder zur Pacht auf dem freien Markt zur
Verfiigung stehen. Damit die Ubriggeblie-
benen wachsen kénnen.

Es leuchtet zwar durchaus ein, wenn
die Okonomen sagen, gréssere Betriebe
kénnten giinstiger produzieren und stiin-
den auf einem gestinderen Fundament.
Aber die Buchhaltungszahlen sprechen
eine ganz andere Sprache.

Gerade im Biolandbau gibt es zahlrei-
che kleine und kleinste Betriebe, die dank
innovativer Betriebsfithrung, Spezialkul-
turen, Hofverarbeitung, Direktvermark-
tung oder Nebenerwerb sehr gesund da-
stehen. Grossere Betriebe oder Betriebe,
die in den letzten Jahren wachsen konn-
ten, brillieren hingegen nicht immer mit
den positiven Abschliissen, die man ge-
miéss dem Traum des Wachstums erwar-
ten diirfte. Die Annahme, grossere Voller-
werbsbetriebe produzierten generell ren-
tabler, ist falsch. Oft haben sie sehr viel in
Land, Gebdude oder Maschinen investiert
und leiden unter einer hohen Schulden-
last.
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Ungesunder Run auf Fldache

In der sehr strukturierten Landwirtschaft
in der Schweiz ist der gut organisierte Fa-
milienbetrieb mit einem eingepassten Ne-
benerwerb die ideale Kombination fiir eine
zukiinftige Agrarpolitik. Die grosse Zahl
der mittleren Betriebe, welche eine hohe
dezentrale Besiedlung garantieren, diir-
fen in der Agrarpolitik der Zukunft nicht
vergessen werden. Fiir sie kann der Traum
des Wachstums aber fatale Folgen haben.
Denn selbst wenn sie ihre Betriebsfliche
verdoppeln, von 10 auf 20 Hektaren, wer-
den sie in Zukunft klein bleiben.

In vielen Fillen ist es fiir solche Be-
triebe besser, sich neu zu strukturieren
und einem Nebenerwerb nachzugehen. Je
mehr kleinere und mittlere Betriebe die-
se Strategie wiahlen, desto weniger Druck
entsteht auf das verfiigbare Pachtland,
denn sie beteiligen sich nicht mehr am
Run nach immer mehr Flache.

Es wird bestimmt auch in Zukunft
moglich sein, dass grossere professionelle
Gemiise-, Obst-, Wein-, Schweinezucht-
oder Milchbetriebe im Vollerwerb betrie-
ben werden kénnen. Doch sie miissen ihr
Wachstumskonzept sehr gut tiberdenken.
Immerhin kénnten sie von den giinstiger
werdenden Landpreisen profitieren, wenn
nicht mehr simtliche Landwirtschaftsbe-
triebe auf Wachstumskurs wiren.

Aus diesen Uberlegungen ist die Ver-
schirfung der Ubernahmebedingungen
im biuerlichen Bodenrecht fiir die Uber-
tragung innerhalb der Familie falsch. Ei-
nen gewissen Strukturwandel wird es auch
in Zukunft geben. Aber er darf nicht ein-
fach nur aufgrund 6konomischer Prinzi-
pien weiter angekurbelt werden. Denn es
gibt bessere und differenziertere Konzep-
te. Eric Meili, FiBL



Der Biomarkt behauptet sich

Der Biogesamtmarkt in der Schweiz nahm im Jahr 2004 um iiber 3 Prozent
auf 1,19 Milliarden Franken zu. Dies zeigt, dass die Konsumentinnen und
Konsumenten qualitativ hoch stehende Nahrungsmittel wollen und nicht nur
Billigprodukte. Diese und andere Zahlen hat die BIO SUISSE an ihrer Jahres-

medienkonferenz in Bern veroffentlicht.

Der Biogesamtmarkt wuchs im Jahr 2004
um tber 3 Prozent auf 1,19 Milliarden
Franken. Schweizerinnen und Schwei-
zer gaben im Durchschnitt 160 Franken
fiir Bioprodukte aus. Vom gesamten Um-
satz mit Bioprodukten sind nach wie vor
die Frischprodukte (Fleisch, Milchpro-
dukte, Brot, Eier, Gemiise und Friichte
usw.) Hauptumsatztrager. Hier erzielen
Bioprodukte einen Umsatz von 692 Mil-
lionen Franken. Dies ist ein Plus von gut
einer Million gegeniiber dem Vorjahr und
entspricht einem Marktanteil von rund
7 Prozent. Mehr als 75 Prozent der Bio-
produkte gingen 2004 iber die Laden-
tische der Grossverteiler: Coop erreich-
te fast 51 Prozent und Migros nahezu 25
Prozent Marktanteil.

Erfolgreiches Eiergeschift

Laut Cordelia Galli, Kommunikations-
leiterin bei der BIO SUISSE, ist die Ent-
wicklung bei den Bioeiern «ein Aufstel-

ler». Sie erzielen einen Umsatz von rund

40 Millionen Franken, das sind 15 Pro-
zent mehr als im Vorjahr. Ebenfalls sehr
erfreulich ist die Entwicklung im Schnitt-
kdsemarkt. Hier werden rund 47 Millio-
nen erwirtschaftet, ebenfalls mit einem
Wachstum von iiber 15 Prozent. Der Ge-
samtmarkt beim Biofleisch wuchs jedoch
nur bescheiden. Beim Biorindfleisch hin-
gegen, dem wichtigsten Teilmarkt, erh6h-
te sich der Umsatz um iiber 8 Prozent auf
51 Mio. Dieses schone Resultat darf nicht
dariiber hinwegtduschen, dass die Absatz-
schwierigkeiten fiir Biokalbfleisch oder
Bioschweinefleisch gross sind.

Der Marktanteil

konnte leicht gesteigert werden und liegt

beim Biogemiise

heute bei 11,5 Prozent. Die Umsitze mit
Biomilch und Biobrot stagnierten auf ei-
nem hohen Niveau mit Anteilen von 12,4

beziehungsweise 11 Prozent.

Neue Produkte sind gefragt
Gemiss Cordelia Galli erzeugen vor al-
lem neue Produkte Umsatzimpulse im

Biomarkt Schweiz 1997 - 2004:
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BIO SUISSE

Biomarkt. «Das merken wir insbesonde-
re bei Fischen, UHT-Kaffeerahm, Regio-
produkten, Convenience-Produkten oder
dem verbesserten Gefliigelangebot», er-
klirt Galli. Die «neuen alten» Pro-specie-
rara-Gemiise beleben das Biogemiisesorti-
ment wohltuend. Auch der Biomarkt be-
darf einer regelmissigen Aktualisierung
der Sortimente. «Wenn im Biosortiment
Innovationen ausbleiben, etwa bei Joghurt
und Quark, sind diese Teilmirkte so-
gar riicklaufig. Hier werden sich die BIO
SUISSE und ihre Lizenznehmer fragen
miissen, inwiefern sie die Sortimente den
verinderten Konsumentenbediirfnissen

anpassen konnen», schliesst Galli.

Produzenten und Fléache

stabilisieren sich auf hohem Niveau
Heute arbeiten 6420 Landwirtschaftsbe-
triebe in der Schweiz nach den Richtlini-
en der BIO SUISSE. Das sind 11,2 Prozent
aller Landwirtschaftsbetriebe. Am stirks-
ten ist der Biolandbau nach wie vor in der
Bergzone verankert. Schweizer Rekord-
halter ist der Kanton Graubiinden mit ei-

nem Anteil an Biobetrieben von rund 52

Lizenznehmertagung 2005

Am 17. Juni 2005 findet die diesjahrige
Lizenznehmertagung im Stadtsaal Zo-
fingen statt. Das Zusammenlegen der
Daten der Lizenznehmertagung und des
Bio Marché hat sich bewahrt und wurde
von einer grossen Anzahl der Lizenzneh-
mer geschétzt. Auch dieses Jahr wollen
wir lhnen die Gelegenheit geben, sich
nach dem Besuch der Tagung den ver-
lockenden Biokdstlichkeiten an den ver-
schiedenen Stdnden hinzugeben. Die
Lizenznehmertagung bietet nebst inter-
essanten und zeitgerechten Themen Ge-
legenheit zum Austausch mit Geschéfts-
partnern und BIO SUISSE Fachleuten.
Bei der Wahl der Themen haben wir
auch die Wiinsche unserer Lizenzneh-
mer beriicksichtigt. Die Einladung wird
Mitte April an alle Lizenznehmer der BIO
SUISSE samt Tagungsprogramm und An-
meldetalon versandt. Wir freuen uns auf
eine spannende Tagung. cl




Prozent. 112’000 Hektaren Land oder 10,5
Prozent der gesamten landwirtschaftlichen
Nutzfliche werden biologisch bewirtschaf-
tet. Somit stabilisieren sich die Anzahl der
Biobauern sowie der Prozentanteil der
Biofliche auf einem hohen Niveau. BIO
SUISSE Geschiftsfithrer Stefan Odermatt
ist tiber das konsolidierte Wachstum nicht
ungliicklich: «Wir stellen ein nachhalti-
ges quantitatives und vor allem qualitati-
ves Wachstum ins Zentrum. Produzierte
und nachgefragte Mengen an Bioproduk-
ten sollen sich die Waage halten.» Dies ist
heute im Grossen und Ganzen der Fall.
Allerdings gibt es zwei Ausnahmen: Beim
Getreide herrscht in der eigenen Produk-
tion ein Unterangebot. Bei der Milch hin-
gegen ein Uberangebot.

Strategie der BIO SUISSE

Um die Chancen auf dem Markt zu

sichern und zu stiarken, verfolgt die BIO

SUISSE gemiss Geschiftsfithrer Stefan

Odermatt in den kommenden Jahren fol-

gende Strategie:

B Aktive Unterstiitzung der Lizenzneh-
mer in der Produkteentwicklung und
bei Marketing- und Kommunikations-
massnahmen fiir Knospe-Produkte.

B Einsatz fir faire Preise fiir Biopro-
dukte. Die ausgehandelten Richtpreise
miissen dem Aufwand in der Biopro-

Auch dieses Jahr werden Jugendliche auf dem Bioplanet Tiere untersuchen kénnen.

BIO SUISSE

planéte bio suisse weiter auf Erfolgskurs

Nach einer erfolgreichen ersten Saison geht planéte bio suisse auch dieses
Jahr wieder auf die Umlaufbahn. Total neun Bioh6fe werden zwischen dem
18. April und dem 14. Oktober Schulklassen begriissen und sie einen Tag lang

begleiten.

Die Nachfrage unter Schulklassen und
Lehrpersonen ist enorm, tiglich kommen
neue Anmeldungen herein. Bereits heu-
te sind nur noch wenige Plitze in Ziirich
und in der Romandie frei. Konzept und
Programm haben sich bewéhrt. Der Mix
aus selbststindigem Experimentieren und
Beobachten, aber auch tatkréftigem Zupa-
cken gefillt den Jugendlichen und zeigt,

dass Bio modern, lustvoll und spannend

ist. Die BIO SUISSE ist tiberzeugt, dass
diese Jugendlichen kiinftig als Botschafter
fir Bioprodukte wirken werden und die
Biolandwirtschaft als wichtigen Beitrag
fiir eine lebenswerte Umwelt schitzen.

Muriel Lehmann, BIO SUISSE
Weitere Infos zum Projekt, den tagesaktuel-
len Stand der Buchungen, Portrits der neun
Biobetriebe und vieles mehr finden Sie un-
ter: www.planetebiosuisse.ch

duktion und allenfalls in der Bioverar-

beitung gerecht werden.

Marktanteile am Schweizer Biomarkt 2004
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B Erarbeitung von Instrumenten zur
Mengensteuerung und zur Verhinde-
rung von Uberproduktion. Am Bei-
spiel Milch: Eine chronische Uberpro-
duktion kann und will sich die BIO
SUISSE nicht leisten. Denn Uberpro-
duktion fiahrt zwangsldufig zu Preis-
zerfall. Damit konnte das erreichte
Qualitdtsniveau der schweizerischen
Milchproduktion nicht mehr gehalten
werden.

B Politischer Druck. Im Hinblick auf die
AP 2011 verlangt die BIO SUISSE ein
eigenes zusitzliches Kapitel zu den The-
men Okologie, Tierwohl und Sozial-
ethik. Der bundesritliche Beschluss zur
AP 2011 ist punkto Nachhaltigkeit zu
wenig konsequent. Auch mit der vor-
geschlagenen Tempoverschirfung des
Strukturwandels zu Grossbetrieben ist
die BIO SUISSE nicht einverstanden.

Jacqueline Forster-Zigerli, BIO SUISSE



Bioemmentaler
wird billiger

Die Produzenten von Bioemmentaler wer-
den ab 1. Mai pro Kilogramm 8.90 Franken
erhalten, 50 Rappen weniger als bisher. An
der Versammlung des Biorings Emmen-
tal vom 11. Mirz erklirte Hugo Frehner,
Vertreter des Hauptabnehmers Emmi, die
Preisdifferenz zwischen Bioemmentaler
und konventionellem Emmentaler sei mit
drei Franken eindeutig zu gross. Von den
Konsumenten werde das Preisargument
derzeit hoher gewichtet als die Bezeich-
nung «Bio». Im letzten Jahr sei der Umsatz
beim Bioemmentaler um 15 Prozent zu-
riickgegangen. Der Bioemmentaler habe
vereinzelt als konventioneller Emmenta-
ler oder als Schmelzware verkauft werden
miissen. Damit fielen eine Einschrinkung
der Produktion um 16 Prozent und eine
Preissenkung zusammen, klagte Fritz Ger-
ber, Vorstandsmitglied des Biorings.  lid

Schumi wirbt fiir Biomuesli

Das deutsche Unternehmen Bio-Zentra-
le will den Verkauf von Bioprodukten an
Tankstellen forcieren. Den Anfang ma-
chen zwei Tankstellen in Frankfurt am
Main. Die Produktepalette kommt im
Rennsport-Design daher und wurde an
der letzten Biofach in Niirnberg prisen-
tiert. Als Werbertrager konnte der mehrfa-
che Formel-1-Weltmeister Michael Schu-
macher engagiert werden, der mit seinem
Konterfei fiir die Produkte wirbt. lid

EU-Gerichtshof verhandelt
GVO-Verbot

Vor dem Europiischen Gerichtshof in Lu-
xemburg ist am 17. Mirz eine Nichtig-
keitsklage Oberosterreichs GVO-Verbot
erstmals verhandelt worden. Das Bundes-
land will keine GVO in der Landwirtschaft

vermischtes

dulden. Das entsprechende Gesetz wurde
von der EU-Kommission aber abgelehnt,
weil dieses gemdss Briissel gegen Gemein-
schaftsrecht verstosse. Oberosterreich hat
daraufhin den Gerichtshof in Luxemburg
angerufen und verlangt, den Kommis-
sions-Entscheid fir nichtig zu erkléren.
Die EU-Kommission habe in ihrer Argu-
mentation dem Schutz der Umwelt kaum
Rechnung getragen und maogliche Risiken
bisher nicht beriicksichtigt, argumentier-
ten die Oberdsterreicher Behorden. Mit
einem Urteil des EU-Gerichtshofs wird im
Herbst gerechnet. lid

Standerat klar gegen
Gentechfrei-Initiative

Der Stinderat hat sich Mitte Mérz nicht
unerwartet klar gegen die Gentechfrei-
Initiative ausgesprochen. In der kleinen
Kammer fanden die Wiinsche der Bauern

Langfristig zu mieten gesucht: kl. Grund-
stiick zum Bau einer Schwitzhiitte oder Erd-
Sauna. Wasseranschluss, Umziehmaoglichkeit
(Scheune oder dhnliches) sollte vorhanden
sein. Angebote Tel. 079 219 40 64

Biobetrieb BZ Il hat noch Aufzuchtpldtze
frei. Auch F1 Tiere fiir Mutterkuhhaltung
sind maglich. Tel. 041 484 12 38

Sparen beim Futterkauf Sacksilos zur
Selbstmontage 2,5t = Fr. 730.—, 3.5t=

Fr. 890.—, 4,8 t=Fr. 1'090.—, 70 t =

Fr. 1'480.—- einfiillbereit, inkl. Einflllleitung
und Auslaufschieber. Tel. 062 721 33 28,
Tel. 079 622 36 33

Zu verkaufen 21 R. Ballen Heulage fiir
Pferde Frs. 20-. Muss abgeholt werden.
Tel. 044 941 43 30

Gilinstig abzugeben Stalleinrichtung fiir
550 Legehennen (Voliere), Handflitterung,
Schneidewerk fiir Mengele-Ladewagen,

E. Schiirch, Klingenberg, 8508 Homburg,
Tel. 052 763 27 51

Zu verkaufen Kuhtrainer (Kovklin)
13 Platze, 079 220 46 24
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Nachfolger gesucht. Fiir meinen Bio-Pou-
letmastbetrieb im Kanton Bern suche ich
einen Nachfolger. Wenn Du Freude an Hiih-
nern hast und dazu einen ca. 30-50% Ne-
benerwerb ausiibst, bietet mein Betrieb
optimale Méglichkeiten. Dazu kann eine
grosse, stilvolle 3-Zimmerwohnung mit Che-
minée, Aussensitzplatz mit Pool zur Verfii-
gung gestellt werden. Wenn Dich eine neue
Tatigkeit auf dem Land interessiert, melde
Dich unter Tel. 079 541 73 88

Suche noch 15 bis 20 Rinder zur S6mme-
rung auf guter Alp im Neuenburger Jura.
Bio seit 26 Jahren. Geneviéve Montandon,
2406 Le Brouillet, Tel. 032 935 12 91 (lange
lauten lassen)

Abzugeben Schweinemist Region Luzern.
Melden Sie sich bei 079 648 10 19

Zu verkaufen Mittelwidnde aus konventi-

onellem, analysiertem, riickstandsfreiem
Bienenwachs geeignet fiir die Umstellung

bio aktuell

zur Bio- oder Knospen-Imkerei. Zellenmasse
4,9 oder 5,1 und 5,4 mm. Pro kg Fr. 21.50,
ab 6 kg 20.50, ab 10 kg 20.-. Spezialmasse
und Rabatte fiir grossere Mengen auf Anfra-
ge. Bio-Imkerei C. Helfenberger,

9630 Wattwil, Tel. 071 988 32 03,
ch.helfenberger@bluewin.ch

Zu verkaufen 300 Bio Siloballen ab Hof
Frs. 70.—, Tel. 071 446 16 06

Permakulturreise nach Osterreich. Besich-
tigung Krameterhof mit Sepp Holzer und
des Gartnerhofs Langerhorst. 4./5. & 6. Aug.
05. Auskunft & Anmeldung bei Lorenz Kunz,
Biohof zum Frohberg, 8133 Esslingen,

Fon 043 277 05 05, Fax 043 277 05 06,
lorenz.kunz@freesurf.ch

Zu verkaufen Heu + Emd, beliiftet, Kleinbal-
len ab Hof. Tel. 079 689 28 39

Ziegenalp gesucht. 12 Milchziegen (Bio)

suchen Alp fiir Sommer 05 (Cae-frei) Re-

gion VS (BE und TI). Angebote an 027 952
29 58.

Zu verkaufen: Heu, gute Qualit&t, Grossbal-
len. Tel. (Essenszeiten) 032 954 12 15.



und Konsumentinnen kein Gehor. Mit 32
gegen 7 Stimmen beschloss das Stockli die
Nein-Empfehlung zur Gentechfrei-Initia-
tive. Die Argumentation des Mehrheitsla-
gers drehte sich um formelle Aspekte. Als
nichstes Ziel wollen die Befiirworter der
Gentechfrei-Initiative im Nationalrat eine
Mehrheit erringen. Dort stehen die Vor-
zeichen besser. Bis jetzt haben sich 87 der
200 Nationalrdtinnen und Nationalrite
hinter die Gentechfrei-Initiative gestellt.

als

Biokinder haben weniger
Gift drin

Kleinkinder zwischen zwei und vier Jah-
ren, die biologische Produkte essen, ha-
ben sechs mal weniger Pestizidriickstinde
in threm Urin als ihre Altersgenossen, die
konventionelle Speisen zu sich nahmen.
Zu diesem Schluss kommt ein Forscher-
team der University of Washington in
Seattle. Dabei wurden die Kinder nur ge-
rade drei Tage lang konsequent biologisch
bzw. konventionell erndhrt. Die Forscher
wihlten diese Altersgruppe, weil sie den
grossten Risiken durch Spritzmittelriick-
stinde ausgesetzt sei. Denn sie nehmen ei-
nerseits im Verhdltnis zu ihrem Korperge-
wicht extrem viel Nahrung zu sich, ande-
rerseits stehen auf ihrem Speisezettel viele
Friichte und Gemiise, die besonders Riick-

standgefidhrdet sind. als

Checkliste 2005 liegt vor

Die CD «Checkliste 2005 fiir die Umstel-
lungsberatung» ist aktualisiert und an die
seit 1.1.2005 giiltigen BIO SUISSE-Bestim-
mungen angepasst worden. Die Checkliste
enthilt alle umstellungsrelevanten Punk-
te, ist jedoch kein betriebswirtschaftliches

Kalkulationsprogramm.

Die Checkliste 2005 umfasst fiinf Teile:

B Checks (Excel) der Anforderungen des
Biolandbaus von Pflanzenbau allge-
mein bis Zierpflanzenanbau.

B Formulare (Excel) fiir die Berechnung
verschiedener fiir Biobetriebe wichti-

ger Parameter.
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B Formulare (Excel) fiir die individuelle
Beurteilung der anstehenden Umstel-
lungshiirden.

B Informationsblitter (PDF- oder Word)
zum Abgeben an den kiinftigen Um-
stellungsbetrieb.

B Unterlagen (total tiber 40 PDF-Datei-
en) fiir die Bioberatung: Futtermittel-
liste, Hilfsstoffliste, Stallmasse, Sorten-
listen, Adresslisten usw.

Die Checks konnen direkt mit dem
Laptop auf dem Betrieb oder als Papier-
formulare (mit anschliessender Nachbe-
arbeitung im Biiro) ausgefiillt werden. Er-
gdnzt mit den tbrigen Unterlagen ist der
Umstellungsbericht komplett. Die Check-
liste bietet alles, was fiir die Umstellungs-
beratung benotigt wird. Res Schmutz
Die CD kostet Fr. 40.— zuziiglich Versand-
kosten. Im Abonnement 20 Prozent Rabatt.
Die Checkliste 2005 mit der Bestellnum-
mer 1220 kann bezogen werden beim FiBL,
Ackerstrasse, 5070 Frick, Tel. 062 865 72
72, Fax 062 865 72 73, info.suisse@fibl.org,
www.shop.fibl.org

Korrigenda

In der Beilage «Was gilt neuim
Biolandbau 2005», die mit der
bioaktuell-Ausgabe 10/04 ver-
schickt wurde, haben sich zwei
Ungenauigkeiten eingeschli-

chen. Richtig sollte es heissen:

Knospe - Tierhaltung - Er-
gianzungsfutter- und Mine-
ralstoffe
Neu sind fiir Knospefutter ver-
wendete Erganzungsfutter und
Mineralstoffe in der Hilfsstoff-
liste aufgefiihrt. Dies ist aber
fiir 2005 noch nicht zwingend.
Wenn eine Futtermittelbesta-
tigung vorliegt, darf das ent-
sprechende Ergidnzungsfutter oder der Mi-
neralstoff 2005 auch ohne Eintrag in der
Hilfsstoffliste noch verwendet werden.

Ab 2006 dirfen aber nur noch Ergin-

zungsfutter und Mineralstoffe eingesetzt
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werden, die in der Hilfsstoffliste aufge-
fithrt sind. (MKV-Weisung «Futtermittel»
Kap. 5.7 bzw. FiBL-Hilfsstoffliste)

Knospe - Betriebsdefinition, Umstel-
lung usw. - Gesamtbetrieblichkeit
Ehe- und Konkubinatspartner von Knos-
pebetriebsleitern dirfen neu an der Lei-
tung eines nichtbiologischen Landwirt-
schaftsbetriebes beteiligt sein. Die Wei-
sung «Gesamtbetrieblichkeit» muss aber
vollumfinglich eingehalten werden, und
der Betrieb muss, wie auch der Knos-
pebetrieb, beim zustindigen Landwirt-
schaftsamt als eigenstidndiger Betrieb bzw.
eigenstindige Produktionsstitte, aufge-
fithrt sein. (MKA-Weisung «Gesamtbe-
trieblichkeit» Kap. 6)

FiBL-T-Shirt
herausgekommen

Rechtzeitig auf die wirmere Jahreszeit
hat das FiBL ein T-Shirt herausgegeben.
Es zeigt auf der rechten Bauchseite den
Querschnitt durch einen Pflanzenstingel.
Gedruckt wurde das Sujet auf lindengriine
biologische Baumwolle der Remei AG aus

dem Maikaal-Projekt in Indien. als

Das T-Shirt ist in den Grissen S und M
(gross ausgemessen) erhiltlich, kostet Fr.

20.- und kann bezogen werden beim FiBL,
Ackerstrasse, 5070 Frick, info.suisse@fibl.
org, www.shop.fibl.org



wann
Freitag, 13. Mai, 8.45-15.30

wo

Restaurant Kreuz, 3267 Seedorf
Inhalt

Kartoffelbau: Beurteilung von
Fruchtfolge, Sorten und Be-
stand; Massnahmen gegen die
Kraut- und Knollenfadule; Kultur-
fiihrung. Ubung im Bio-winter-
weizen-Sortenversuch: Analyse
und Beurteilung von Fruchtfolge
und bisheriger Kulturmassnah-
men; Bestandesbeurteilung;
Sortenvergleich und -empfeh-
lungen; weitere Kulturmassnah-
men, Krankheiten und Schad-
linge erkennen sowie Vorbeuge-
massnahmen aufzihlen; Rind-
viehlose Biogemeinschaft; Feld-
begehung: Bodenbeurteilung
mit Spatenprobe; Besichtigung
und Erlduterung von Demons-
trationsversuchen zu Boden
schonenden Anbausystemen,
z.B. Direktsaat, weite Reihe im
Getreidebau; Besichtigung von
Ackerbohnen und Mais.

Kosten

Fr. 60.— plus Material und Ver-
pflegung

Kursleitung

Ruedi Jaussi

Auskunft, Anmeldung
Inforama Waldhof, Biolandbau,
Ruedi Jaussi, Tel. 062 916 01 38,
E-Mail rudolf.jaussi@vol.be.ch

wann

Freitag, 13. Mai, 8.00-12.00
wo

Inforama Berner Oberland,
3702 Hondrich

Inhalt

Besichtigung von gediingten
und ungediingten Wiesen und
Weiden auf trockenen, nassen,
sauren und basischen Boden,
Alpweiden, Wildheumédern und
Flachmooren zu verschiedenen
Zeitpunkten in unterschiedli-

chen Hohenlagen des Berner
Oberlandes; Bestimmen von
Pflanzenarten; Erkennen von
Pflanzengesellschaften; Verfol-

gen der Vegetationsentwicklung.

Kosten

Fr. 120.- plus Unterlagen
Auskunft, Anmeldung
Inforama Waldhof, Kurssekreta-
riat, 4900 Langenthal,

Tel. 062 916 01 01, E-Mail
inforama.waldhof@vol.be.ch

wann
Freitag, 22. April, 13.15-16.00
wo

Gartenbauschule Oeschberg,
3425 Koppigen

Inhalt

Obstbdume erfolgreich mit an-
deren Sorten umpfropfen; Rei-
serschnitt und Einlagerung; Ab-
werfen der Krone; Reiserschnei-
den und einsetzen; verbinden;
kurze Theorie mit praktischen
Demonstrationen; anschlies-
send haben die Kursteilneh-
menden Gelegenheit, Béume
selber umzupfropfen.

Kosten

Fr. 50.—-

Auskunft, Anmeldung
Inforama Waldhof, Kurssekreta-
riat, 4900 Langenthal,

Tel. 062 916 01 01, E-Mail
inforama.waldhof@vol.be.ch

wann

Dienstag, 26. April, 9.00-16.20
wo

Schweiz. Arbeitsgemeinschaft
fiir die Berggebiete (SAB), Sei-
lerstr. 4, 3011 Bern

Inhalt

Die Umstellungsberatung stellt
an Bioberaterinnen héchste An-
forderungen auf verschiedenen
Ebenen. Nachdem produkti-
onstechnische und personliche
Fragen und die 6konomische
Situation geklart sind, muss der
Betrieb «zertifizierungssicher»
durchgecheckt werden. Die
Kursteilnehmenden lernen die
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agenda

Vom Aussenseiter zum Vorbild -
der Biolandbau in der Schweiz

wann

22. April (6ffentliche Vernissage 19.00 Uhr) bis 30. Juni und
14. August bis 31. Oktober, geéffnet jeweils sonntags 15.00-17.00

wo

Strohhaus, Dorfmuseum Kélliken, 5742 Kolliken

Inhalt

Historische Entwicklung (von der Steinzeit bis heute), Pioniere
des Biolandbaus, der Boden, der Biolandbau organisiert sich
(Demeter, Bioterra, Moschberg, FiBL, AGV, Biofarm), Bio als Vision,
Gemiise-, Beeren-, Obst- und Gemiisegarten, Kompost.

Auskunft, Anmeldung

Strohhaus/Dorfmuseum Kolliken, Tel. 062 797 15 14,

Internet www.vamus.ch

Instrumente der Zertifizierung
kennen und anwenden. Sie wis-
sen auch, an wen sie sich bei
offenen Fragen und unklaren
Situationen wenden kdnnen.
Die Handhabung der Zertifizie-
rungsinstrumente wird am prak-
tischen Beispiel gelibt.

Kosten

Fr. 240.—, Fr. 120.— fiir kantona-
le Beratungs- und Lehrkréfte,
Mitarbeiterlnnen von SVBL-Mit-
gliederorganisationen und BLW
inkl. Agroscope, Béuerinnen und
Landwirte

Kursleitung

Armin Meyer, LBL, 8315 Lindau,
Tel. 052 354 97 60,

E-Mail armin.meyer@Ibl.ch
Auskunft, Anmeldung

bis 11. April 2005 an die LBL,
Kurssekretariat, 8315 Lindau,

Fax 052 354 97 97,
E-Mail kurse@lbl.ch
Internet www.lbl.ch

wann
Samstag, 23. April

wo

6246 Altishofen

Inhalt

Der Kurs vermittelt die Grundla-
gen zur Erstellung von Trocken-
mauern. Theorie und Praxis der
Steinbearbeitung.

Kosten

Fr. 140.- fiir Nichtmitglieder,

Fr. 100.- fur Mitglieder
Kursleitung

Jirg Wildi, Naturgartenfach-
mann VNG



Auskunft, Anmeldung

VNG, H6henstr. 19, 9320 Arbon,
Tel. 071 440 12 24, E-Mail vng.
gl@vng.ch, Internet www.vng.ch

wann
Mittwochabend bis Sonntag-
nachmittag, 18.-22. Mai

wo

6634 Brione

Inhalt

Renovieren alter Weidenmauern,
Steinbearbeitung, botanisieren,
kochen mit Wildpflanzen, ge-
stalten.

Kosten

Fr. 490.— fiir Nichtmitglieder,

Fr. 390.— fiir Mitglieder exkl. Kost
und Logis (ca. Fr. 240.-)
Kursleitung

Jurg Wildi, Konrad Muff, Solvej
Indra, Naturgartenfachleute VNG
Auskunft, Anmeldung

VNG, Héhenstr. 19, 9320 Arbon,
Tel. 071 440 12 24, E-Mail vng.
gl@vng.ch, Internet www.vng.ch

wann
Freitag, 20. Mai, 9.30-11.30

wo

Raum Unteres Biinztal

Inhalt

In Okoflachen kann im Verlau-

fe der Jahre die Verunkrautung
stark zunehmen. Problemunkréu-
ter wie zum Beispiel Disteln oder
Blacken konnen in Bunt- oder
Rotationsbrachen und in wenig
intensiv und extensiv genutzten
Wiesen zum Problem werden.
Vermehrt wandern auch vom
Ausland eingeschleppte Unkréu-
ter, sogenannte Neophyten, in
die Okoflachen ein. Anldsslich
dieser Tagung werden verschie-
dene Verunkrautungsprobleme
von Okofldchen anhand von kon-
kreten Beispielen im Feld aufge-
zeigt. Es werden Massnahmen
zur Vorbeugung sowie Bekdamp-
fung der Unkrautprobleme in
verschiedenen Okoflachen dis-
kutiert.

Erfahrungsaustausch Biogemiisebau

wann

Mittwoch, 8. Juni
wo

Kanton Aargau
Inhalt

An drei Kurstagen im Sommerhalbjahr bietet das FiBL die Gelegen-
heit Wissen aufzufrischen, Erfahrungen auszutauschen und neuste
Erkenntnisse im Biogemiisebau in Erfahrung zu bringen. Dieser Er-
fahrungsaustausch zwischen Produzenten, Beraterinnen und wei-
teren Fachleuten findet jeweils am Morgen in Form von Referaten
und Diskussionen im Kurslokal statt und fithrt am Nachmittag auf
verschiedene Biogemiisebetriebe. Jeder Kurstag ist einem oder
mehreren Schwerpunktthemen gewidmet. Fiir den Kurs vom 8. Juni
steht der Pflanzenschutz im Vordergrund.

Dieser Kurs wird gemeinsam mit dem Modul Biogemtisebau der
Betriebsleiterausbildung fiir Gemiisegartnerinnen und Gemiisegart-

ner durchgefiihrt.

Kosten

Fr. 60.— pro Kurstag, inkl. Kursunterlagen, exkl. Verpflegung

Kursleitung

Martin Lichtenhahn, FiBL Beratung, 3232 Ins

Auskunft, Anmeldung

bis zum 30. Mai an das FiBL Kurssekretariat, Ackerstrasse, Post-
fach, 5070 Frick, Tel. 062 865 72 74, Fax 062 865 72 73, E-Mail
kurse@fibl.org, Internet www.fibl.org/bildung/kurse/fibl-kurse.php
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Kosten

keine

Kursleitung

Erich Huwiler, Fachstelle Acker-
bau, Futterbau und Okologie Lie-
begg, Matthias Miiller, Fachstelle
Pflanzenschutz Liebegg, Daniel
Schaffner, Agrofutura, Frick, IG
Natur und Landwirtschaft
Auskunft, Anmeldung

keine Anmeldung erforderlich,
Liebegg, Berufsbildung, Weiter-
bildung und Beratung, 5722

Fax 062 855 86 88,

Internet www.liebegg.ch

wann
Donnerstag, 7. April, 19.30

wo

3600 Thun, ref. Kirchgemeinde-
haus, Zimmer 2

Inhalt

Jiirg Hédrich erklart in seinem
Referat, warum Saatgut Kulturgut
ist und was sich in einem Samen
abspielt. Er erldutert verschiede-
ne Zichtungsverfahren und geht
auf die Grenzen der Gentechno-
logie ein. Er gibt Tipps, was im
Hausgarten vermehrt werden
kann.

Referent

Jiirg Hédrich, Sativa-Genossen-
schaft

Auskunft, Anmeldung

Bioterra Regionalgruppe

Berner Oberland, Elisabeth
Grossenbacher, Adelrainstr. 6,
3714 Frutigen, Tel. 033 671 07 77,
Fax 671 07 78, E-Mail
berner.oberland@bioterra.ch

wann

Samstag, 23. April, 14.00-16.00
wo

Pfarreizentrum Altendorf
Kursleitung

D. Inderbitzin, Tel. 041 870 57 72
Auskunft, Anmeldung

bis 11. April an Bioterra Regional-
gruppe Uri-Schwyz, D. Inderbit-
zin, Tel. 041 870 57 72

wann
Donnerstag, 28.4., 19.00-21.30
wo

2543 Lengnau/BE

Kursleitung

Beat Anker, Tel. 032 652 92 70
Auskunft, Anmeldung

bis 14. April an Bioterra Regio-
nalgruppe Berner Seeland, Beat
Anker, Tel. 032 652 92 70

wann
Samstag, 30. April, 8.30-11.30
wo

8266 Steckborn

Kursleitung

Frau Gubler, Tel. 071 626 96 26
Auskunft, Anmeldung

bis 19. April an Bioterra
Regionalgruppe Winterthur und
Frauenfeld, Frau Gubler,

Tel. 071 626 96 26

wann
Samstag, 21. Mai, 8.30-11.30
wo

8547 Gachnang

Kursleitung

Frau Gubler, Tel. 071 626 96 26
Auskunft, Anmeldung

bis 19. April an Bioterra Regio-
nalgruppe Winterthur und
Frauenfeld, Frau Gubler,

Tel. 071 626 96 26

wann
Donnerstag, 28. April

wo

Kongresszentrum Hotel Arte,
4600 Olten

Kosten

auf Anfrage

Auskunft, Anmeldung
Schweizer Tierschutz, STS,
Basel, Tel. 061 365 99 99,
E-Mail sts@tierschutz.com

wann
Freitag, 29. April, 17.00-20.00,



SoilCare GmbH

im Feld 14

CH-8486 Rikon im Tdsstal
Tel. 052 394 07 03
www.soilcare.ch
info@soilcare.ch
Generalimporteur

BIOSOL

Der natiirliche Weg fiir mehr Ertrag, bessere Durchwurzelung und
erhdhte Vitalitdt der Pflanzen.
Vertriebspartner:

Andermatt BIOCONTROL AG; Stahlermatten 6; CH-6146 Grossdietwil
Tel. 062 917 50 05; Fax 062 917 50 06; www.biocontrol.ch; sales@biocontrol.ch

Organisch diingen mit

Ideal fir Direktvermarkter

zzel
49
C@m \0

/)

Sasso Bio Masteintagskiiken und Bruteier

Robin Geisser
St.Gallerstrasse 9
9402 Morschwil
Telefon 071 866 17 52

www.geisser-bio.ch

Jahveskurs

Studiengang ' -
biologisch-dynamischer Landbau
Start: September 2005 < al

Doftenfelder-
[ hO o www.landbauschule.de Fon: +49 6101 529618

www.grueningermuehlen.ch

Flurina ..

—.eine Gute Wahl

Die verstehen was von preiswerter Nutztierfutterung...

Willi Griininger AG, 8890 Flums Telefon 081 720 19 19

Gartenbauschule

Biologisch-Dynamisch

Chartreusestrasse 7, 3626 Hiinibach
Tel. 033 244 10 20, Fax 033 244 10 29
Laden: Tel. 033 244 10 21

Die Gartenbauschule Hinibach ist eine Lehrwerkstéatte
fur Gartnerinnen und Gartner mit 54 Lehrplatzen, Fach-
richtung Zierpflanzen mit einem Schwerpunkt im Gemu-
sebau. Seit 70 Jahren werden junge Menschen vielseitig
und kompetent ausgebildet. Unsere Produkte vermarkten
wir mit Knospe und Demeter-Label.

Fir den Bereich Gemiisebau suchen wir eine versierte
Personlichkeit als

Abteilungsleiterin Gemiisebau

Die Stelle umfasst

- Selbsténdige Planung, Anbau, Ernte und Absatz im
Bereich GemUlsebau (ca. 2 ha)

- FuUhren eines kleinen Team von Mitarbeitenden

- Ausbildung der Lernenden in den praktischen Arbeiten

- Erteilen von Berufsschulunterricht (Einarbeitung mog-
lich)

- Mitarbeit bei allgemeinen Aufgaben der Ausbildungs-
organisation

Wir wiinschen uns eine initiative Persénlichkeit mit
mehrjahriger Berufserfahrung, Fiihrungserfahrung
und Organisationsgeschick.

Sie haben

- Obergartnerin- oder MeisterIin-Diplom GemUsebau
oder gleichwertiger Abschluss

- Freude an der Ausbildung junger Menschen

Ausbildungserfahrung evtl. Abschluss als Betriebsaus-
bildnerin

- Kenntnisse oder Interesse an der biologisch-dynami-
schen Wirtschaftsweise

Stellenantritt 1. Juli 2005 oder nach Vereinbarung

Ihre vollstdndige Bewerbung richten Sie bitte bis zum
10. April 2005 an:

Gartenbauschule Hinibach, Schulleitung,
Chartreusestrasse 7, 3626 Hinibach

Fur Fragen und Auskiinfte steht ihnen die Schulleiterin
Renate Lorenz, Tel. 033/244°10°23, gerne zur Verfligung.




Samstag, 30. April, 9.00-13.00
wo

Stadtgartnerei, Sackzelg 25/27,
Ziirich

Auskunft, Anmeldung
Bioterra Regionalgruppe Ziirich
und Umgebung, Yvonne Aellen,
Laufferweg 6, 8006 Ziirich,

Tel. 044 363 15 46, E-Mail
yvonne.aellen@gsz.stzh.ch,
Internet www.bioterra.ch

Setzlingsmarkt |
wann

Samstag, 7. und 14. Mai, 14.00-
16.00

wo

8952 Schlieren/ZH

Auskunft, Anmeldung

Bioterra Regionalgruppe Limmat-
tal, Ruedi Hatt, Kampstr. 5, 8952
Schlieren, Tel. 044 730 12 82,
E-Mail famhatt@bluewin.ch

Setzlingsmarkt |
wann

Samstag, 7. Mai, 8.00-12.00

wo

Gemiisemarkt, 4900 Langenthal
Inhalt

bio-dynamische Setzlinge

Alles fiir die Hithner
Familiennester Abrolinester
Metallnester 2/3/4/10-teilig
Tranken/Futtergeschirr
Metall verz./ PVC

88C

Tret-Futterautomat
Gefliigelnetze Zaunmaterial
Eierverpackung o
6/10/30-er
Gefliigel-und Tierstalle
massiv - tiergerecht - solid
Anfertigung auch nach Mass

|

e\

Ausstellung: Arbon beim Rondell
Sihlbrugg industriegebiet
Langenthal Bleienbachstrasse

GLOVITAL AG

5t. Gallerstr. 34 9320 Arbon / TG
Tel. 071 86877 46 Fax 071 86877 &5

www.glovital.ch

Von Bio-Regio Produkten zu Bio-Regio Projekten

wann

Donnerstag, 28. April, 10.00-Bahnhofbuffet Olten, 1. Stock

Inhalt

Workshop der BIO SUISSE fiir Produzierende und Regionalgruppen.
Die Vermarktung regionaler Produkte kann eine Chance fiir besse-
ren Absatz und bessere Wertschopfung sein. Welche Risiken und
Gefahren sind zu beachten und wie kénnen die Produkte bei den
Kunden dauerhaft verankert werden und eine eigene Identitét ge-
winnen? Eine Arbeitsgruppe der BIO SUISSE stellt sich vor, bietet
seine Dienste an und gibt Ratschlage.

Kosten
fiir Mitgliedorganisationen keine
Auskunft

Jorge Vasquez, BIO SUISSE, St. Margarethenstr. 87, 4053 Basel,
Fax 061 385 96 11, E-Mail jorge.vasquez@bio-suisse.ch

Auskunft, Anmeldung

Bioterra Regionalgruppe
Oberaargau, Christa Muggli,
Hintergasse 170, 4938 Rohrbach,
Tel. 062 965 43 13,

Internet www.oberaargau.ch

Setzlingsmarkt
wann

Samstag, 7. Mai, 12.30-16.00
wo

Dorfladen, 4936 Kleindietwil
Inhalt

bio-dynamische Setzlinge
Auskunft, Anmeldung

Bioterra Regionalgruppe
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Oberaargau, Christa Muggli,
Hintergasse 170, 4938 Rohrbach,
Tel. 062 965 43 13,

Internet www.oberaargau.ch

Setzlingsmarkt
wann

Samstag, 7. Mai, 9.00-14.00

wo

historischer Schlossgarten

Kyburg

Auskunft, Anmeldung

Bioterra Regionalgruppe
Winterthur und Frauenfeld,
Brigitte Bosshard, Sonnehof,
9507 Stettfurt, Tel. 052 378 21 76,

E-Mail winterthur.frauenfeld@
bioterra.ch

Spezialitatenmarkt

wann

Samstag, 7. Mai

wo

Areal der Hochschule Wadenswil
Auskunft, Anmeldung

bis 25. April an Bioterra Regi-
onalgruppe Uri-Schwyz, Anna
Lusser-Schelbert, Gotthardstr. 9,
6460 Altdorf, Tel. 041 870 41 87

Setzlingsmarkt |
wann

Mittwoch, 11. Mai, 8.00-11.00
(Bestellungen bis 20. April)

wo

bei der Bibliothek, 3360 Herzo-
genbuchsee

Inhalt

bio-dynamische Setzlinge
Auskunft, Anmeldung

Bioterra Regionalgruppe
Oberaargau, Christa Muggli
Hintergasse 170, 4938 Rohrbach,
Tel. 062 965 43 13,

Internet www.oberaargau.ch

Pflanzen und Tiere als beseelte
Lebewesen - Vortrag mit
Diskussion

wann

Donnerstag, 14. April, 20.00

wo

LBBZ, Hohenrain, 6276 Hohen-
rain

Inhalt

Die Entdeckung der Pflanzen und
Tiere als beseelte Lebewesen
und ihrer physischen und emo-
tionalen Beziehung zum Men-
schen eroffnet befreiende Pers-
pektiven fiir unser ganzes Natur-
verstandnis.

Referent

Eike Braunroth, Naturforscher
und Buchautor mit landwirtschft-
lichem Hintergrund

Kosten

Fr. 10.—

Auskunft

Tel. 041 490 46 49,
www.naturkooperation.org




Differenzierter ware besser

Zum Artikel «Aufbereiteter Mist ist des
Bio-bauern List» von Paul Mdider, Andre-
as Fliessbach und Alfred Berner, bioaktuell
Nr. 2, Mdrz 05

Sie schreiben, dass Stapelmist eine viel
schlechtere Stickstoffwirkung hat als auf-
bereiteter Mist. Dazu frage ich mich: Wie
viel Stroh war im Mist? Wann wurde der
Mist jeweils ausgebracht? Ich meine, dass
der Stapelmist wohl eine lingere Vorlauf-
zeit braucht, bis der Stickstoff pflanzenver-
fiigbar wird und deshalb als Kopfdiingung
im Frithling nur bedingt geeignet ist. Je-
doch ist das vor allem eine Frage des Ein-
satzzeitpunkts, der Kultur und der beglei-
tenden Moglichkeiten. Wenn frischer Mist
zum Beispiel je nach Kultur im Herbst
oder Winter ausgebracht wird statt erst im
Frithling und ergénzend dazu noch etwas
Giille kommt, sollte er nicht so schlecht
abschneiden.

Ich moéchte den Artikel im Allgemei-
nen nicht bestreiten. Aber es geht hier
nicht einfach um besser oder schlechter,
sondern um verschiedene Strategien mit
den verschiedenen Diingern. Etwas diffe-
renzierter wire vielleicht besser...

Christoph Meili, Pfyn TG

Antwort der Autoren

Der Mist, der im erwdihnten Versuch ver-
wendet wurde, war zugekauft aus einem
Betrieb mit Mittellangstand. Die genaue
Menge Stroh, die pro Tier und Tag einge-
streut worden war, ist nicht bekannt. Ich
wiirde den Strohgehalt aber als «mittel» be-
zeichnen.

Es ist sicher richtig, dass die Minerali-
sierung des Stickstoffes im Mist auch vom
Strohgehalt abhdngt. Mist mit sehr we-
nig Stroh zeigt keine Immobilisierung des
Stickstoffes. Die Mineralisierung verlduft
aber trotzdem langsam, da die Kuh ja
schon alles, was fiir Mikroorganismen rasch
mineralisierbar ist, aus der Kotmasse her-
ausgelost hat. Fiir die Mistkompostherstel-
lung musste zusdtzlich 100 Kilo Stroh pro
Tonne Mist dazugemischt werden. Nur mit
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strohreichem Mist kann mit kleinen Stick-
stoffverlusten kompostiert werden. Diese
zusdtzliche Strohmenge wurde aber in den
Berechnungen fiir die Stickstoffwirkung mit
berticksichtigt.

Die unterschiedlichen Miste wurden
im Versuch unmittelbar vor der Saat aus-
gebracht. Bei der Stickstoffwirkung war
im Artikel nicht erwihnt, dass die Kultu-
ren nebst den unterschiedlichen Misten im
Friihling auch eine kleine Kopfdiingungsga-
be mit Harngiille erhielten. Die Stickstoffim-
mobilisierung des Mistes durch die Herbst-
gaben konnte sich auf diese Weise iiber den
Winter etwas abbauen. Wintergetreide mit
Stapelmist zeigte aber trotzdem die kleins-
ten Ertrige, wenn auch die Differenzen mit
Harngiillekopfdiingung nicht mehr so gross
waren wie bei den Sommerkulturen.

Die Strategien der Diingung miissen
auch in das lokale Klima eingepasst wer-
den, um auf den Betrieben optimal zu wir-
ken, da bin ich mit Ihnen villig einverstan-
den. Dies ldisst sich dann aber nicht mehr
auf einer halben Zeitungsseite darstellen.
Die dargestellten Resultate beziehen sich
auf die Versuchsresultate, die im Hofdiin-
gerversuch in Therwil BL erzielt wurden.

Alfred Berner, FiBL

Mehr Bio im Honig
als in UHT-Milch

Zum Artikel «Bienenhaltung und Imkerei:
Das Wichtigste im Uberblick» von Beatrice
Moser und Alexandra Moser, bioaktuell Nr.
1, Feb. 05.

«Ist die Knospe drauf, ist Bio drin». Die-
ser Werbespruch der BIO SUISSE ist ein-
deutig, und die meisten Konsumentinnen
sind dankbar fiir diese Klarheit. Unklar-
heit aber besteht beim Honig: Die BIO
SUISSE schreibt in ihren Richtlinien vor,
dass entweder die Knospe verwendet wer-
den darf oder es darf <BIO»> auf der Eti-
kette stehen, aber nicht beides zusam-
men. SUISSE> darf gar nicht verwendet
werden. Was soll dieses Verwirrspiel? Als
BIO SUISSE Knospen-Betrieb sind wir
der Gesamtbetrieblichkeit

verpflichtet,

bio aktuell

das letzte wort

Knospe und Honig miissen sich noch finden.

ta
die Bienenhaltung bei mehr als fiinf Vol-
kern miissen wir zertifizieren lassen, die
Wachsanalyse bezahlen, Biozucker fir die
Fiitterung verwenden etc. Das heisst, wir
unterstehen allen Pflichten (sprich: Aufla-
gen), diirfen aber nur beschrankte Rechte
geniessen (sprich: den Honig nicht als BIO
SUISSE Knospe Produkt deklarieren). Es
leuchtet nicht ein, weshalb der Honig als
reines, edles Nahrungsmittel nicht mit der
vollstindigen Knospe ausgezeichnet wer-
den darf.

Zum Vergleich: UHT-Milch, die fast
totbehandelt und somit weit weg von ei-
nem hochwertigen Lebensmittel ist, darf
mit dem vollstindigen Knospe-Label ge-
kennzeichnet werden. Im Honig von zer-
tifizierten BIO SUISSE Betrieben ist noch
lange mehr Bio drin als in der UHT-Milch!
Der in der Schweiz produzierte und zer-
tifizierte Honig muss mit einer komplet-
ten BIO SUISSE Knospe deklariert werden
konnen.

Barbara und Gerry Hauser-Bachmann,

Luthern LU

Immer das letzte Wort

Im bioaktuell haben der Leser und die
Leserin das letzte Wort. Reaktionen auf
die Artikel in diesem Magazin oder auch
Leserbriefe zu anderen brennenden Fra-
gen aus dem Umfeld des Biolandbaus
sind immer sehr willkommen.

Senden Sie lhre Leserbriefe

bitte an die folgende Adresse:
bioaktuell@fibl.ch, Ackerstrasse,

5070 Frick, Fax 062 865 72 73.




Horner gehdren zum Tier

Zum Leserbrief «Kiihe brauchen Horner»
von Ursula Julen, bioaktuell Nr. 2, Mdrz 05
Mit den Argumenten von Frau Julen gegen
die Enthornung stimmen wir voll {iberein.
Jedes Mal wenn wir eine erstprimierte
Kuh, einen schénen Muni oder einen Preis
an einem Schwingfest etc. sehen, finden
wir es sehr schade, wenn das Tier keine
Hoérner hat, da fehlt doch etwas wichtiges,
abgesehen von der guten Beeinflussung
auf Milch, Verdauung und Mist.

Seit 15 Jahren halten wir Hinterwald-
ler Mutterkiihe im Freilaufstall. Von Ende
April bis anfangs November sind sie im-
mer draussen, Kiithe, Kilber und Muni. Es
sind ja temperamentvolle Viecher, aber sie
vertragen sich gut. Eine Kuh zeigte etwas
aggressive Seiten. Thr haben wir Kugeln
auf die Horner geschraubt. Sie hat nie ein
anderes Tier verletzt.

Monika Ruckstuhl, Schlossrued AG

Ist jedes Mittel recht?

Zum Artikel «Apfelbliitenstecher: Endlich
eine Losung» von Claudia Daniel, Eric
Wyss und Jean-Luc Tschabold, bioaktuell
Nr. 1, Feb. 05.

Fur die Bioobstproduzenten steht ab
nichster Saison ein Produkt gegen den
Apfelbliitenstecher zur Verfiigung. Der
Wirkstoff, in einem Fermenter von einem
Bodenbakterium produziert, wird seit ei-
nigen Jahren auch im Gemiisebau gegen
Schadinsekten eingesetzt. Leider hat die
Sache einen Haken. Freude kann auf unse-
rer Seite nicht aufkommen. Der Produzent
des Wirkstoffs ist der Chemiegigant Dow.
Dow war einer der grossten Produzenten
von DDT und des im Vietnamkrieg ein-
gesetzten Entlaubungsmittels Agent Oran-
ge und ist Produzent der fiirchterlichen
Brandwaffe Napalm. Dow hat nach dem
Chemieungliick 1984 in Bhopal Indien
die verantwortliche Firma Union Carbi-
de tibernommen. Bis heute sind durch das
Ungliick iiber 20’000 Menschen an den
Vergiftungen gestorben. Uber hundert-
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tausend Menschen in der Um-
gebung sind immer noch

chronisch krank. Bis heu-

te weigert sich Dow, die
Verantwortung fir das
Ungliick zu iiberneh-
men, die betroffenen
Menschen angemes-
sen zu entschidi-
gen, medizinische
Berichte zur Gif-
tigkeit des Gases

zu  verdffentli-

die
Altlasten in den

chen oder

Ktiven Bekimpfung iy, 11

" T %
Gemilse- und Weinha,, M2
utter contre divers insectes Mg \r:'?ﬁ"hre
culture et cultures maraichire %15

te zu investieren. Wir hoffen, dass
das nicht auf Kosten der inneren
Qualitit geht.
Die Biolandbauforschung
riskiert, dass wegen den
gegebenen Sachzwingen
die  Symptombekidmp-
fung immer mehr in
den
rickt

Grundlagenfor-

Vordergrund
und die

schung vernach-

lassigt wird.
Das Produkt
Audienz ist ein

Diiajj::‘\

Iily,

Boden und im = b Einzelwirkstoff.
Grundwasser zu re "id\ifgggs%“e‘;':e@ﬁ i Dadurch besteht
entsorgen. Da- e domyash die Gefahr, dass
fiir kénnen sich S eences Ginb die Zielinsek-
die Aktionére ten schnell re-
freuen: Dow hat . sistent werden.
im Jahr 2003 ei- m aAG Auf das erste
nen  Gewinn : GRy ) CHS7a Sferwil Wt Mittel braucht
von 2.5 Milli- | Tel. 0627892341 gl es ein zwei-
arden Schwei- tes und so
zer  Franken fort. Von die-
ausgewiesen. ser Entwick-

Wir als Bio- lung profitie-

biduerinnen,

ren langfristig

Biobauern und Die Leserbriefautoren bezweifeln, dass nur die Chemi-
Konsumenten er-  dieses Mittel zum Biolandbau passt. ta  eunternehmen, die
warten vom biologischen den Landwirten immer

Landbau mehr als nur die Herstellung ge-
sunder Nahrungsmittel. Wir erwarten ei-
nen verantwortungsvollen Umgang mit
der Umwelt und den natiirlichen Ressour-
cen, eine Landwirtschaft im Dienste der
Bauern und der Konsumentinnen und ein
ethisch gepragtes Denken auf allen Stu-
fen.

Wenn nun das Mittel Audienz der Fir-
ma Dow iiber die Vertriebsfirma Omya
(frithere Pliiss-Staufer) auch im Bioland-
bau eingesetzt wird, vertragt sich das un-
serer Meinung nach nicht mit den oben
geschilderten Tatsachen.

Wir sehen mehrere Problempunkte,
die sich gut am Beispiel des Apfelbliiten-
stechers aufzeigen lassen.

Das Reagieren auf steigende Qualitits-
anspriiche zwingt die Produzenten immer

mehr in die dussere Qualitit ihrer Produk-
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neue Wirkstoffe verkaufen kénnen.

Es gibt keine einfache Losung zum auf-
geworfenen Problem. Ein erster Schritt
wire jedoch, die Hilfsstoffliste nicht nur
nach wissenschaftlichen Kriterien zusam-
men zu stellen, sondern auch ethische, so-
ziale und o6kologische Faktoren einzube-
ziehen. Das passiert bereits in Ansitzen.
Jedoch fehlt es uns an der Transparenz.
Wird ein Mittel zugelassen, sollte die Inte-
ressenabwigung der Markenkommission
Anbau den interessierten Landwirtinnen

und Konsumenten mitgeteilt werden.

Ulrike Minkner, Prasidentin Schweizer
Bergheimat, Mont-Soleil BE;

Wendy Peter, Geschéftsfiihrerin
Bio-Forum Mdschberg, Willisau LU;
Kurt Graf, Biobauer, Mont-Soleil BE;

wMarcel Liner, Konsument, Dornach SO
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